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Dersin Amaci

Laboratuvar c¢aligmalarinda yararlanilan c¢esitli malzeme, cihaz ve analiz
yonteminin tanitilmasi, bunlarla ¢alisirken dikkat edilmesi gereken hususlarin
Ogretilmesi, bahge bitkilerinde kullanilan temel bazi1 analizlerin 6grenilmesi ve
Ogrenci tecriibelerinin arttirilmasi

Dersin Ogre
Ciktilar

nme Bu dersin sonunda 6grenci;

1- Laboratuardaki ¢esitli malzeme, alet ve cihazlar1 tanir,

2- Laboratuarda calisirken dikkat edilmesi gereken hususlar dgrenir,
3- Cozeltilerin hazirlanmasini kavrar,

4- Baz aletlerin kullanilmasin 6grenir,

5- Meyve-sebzelerdeki bazi temel analizleri yapar.

Dersin Igerigi

Laboratuvar c¢alismalarinda dikkat edilmesi gerekli hususlar, genel giivenlik
onlemleri, kigisel giivenlik onlemleri, laboratuarda kullanilan malzemeler,
laboratuarlar malzemelerinin temizligi, numune alma, analize hazirlama, genel
analiz yontemleri, fiziksel analiz metodlari, kolorimetrik analiz metodlari,
¢ozeltiler - hesaplanmasi-hazirlanmasi, meyve sebzelerde titrasyon asitligi ve

pH belirleme
Haftalar Konular
1 Laboratuar ¢alismalarinda dikkat edilecek temel kurallar
2 Laboratuarda kullanilan temel malzemeler
3 Laboratuarda kullanilan temel alet-ekipmanlar
4 Cozelti hazirlama
5 Cozeltilerle ilgili 6rnekler ve problem ¢ézme
6 Meyve —sebzelerde kuru madde belirleme
7 Ara sinav
8 Meyve sebzelerde titrasyon asitligi ve pH belirleme
9 Bitkilerde klorofil tayini
10 Hiicre zar1 stabilitesinin belirlenmesi
11 Askorbik asit tayini
12 Likopen tayini
13 Mikroskoplarin tanitimi
14 Mikroskopta objelerin incelenmesi

Genel Yeterlilikler

1. Laboratuarda calisirken dikkatli edilmesi gereken kurallar1 6grenebilir,
2. Laboratuvarda kullanilan ¢esitli malzeme ve ekipmanlari kullanabilir,
3. Meyve ve sebzelerde temel analizleri yapabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40

Final: % 60




