HARRAN UNIVERSITESI FEN BiLIMLERI ENSTITUSU
GIDA MUHENDISLiGi ANABILIiM DALI

Dersin Adi D. Kodu |Yanyi| T +U |Kredis) AKTS
h i
Gida karbohidratlar: 5110267 Bahar| 3+0 3 5
On Kosul
Dersler
Dersin Dili Tirkce
Dersin Turu Secmeli
Dersin Koordinatorleri Prof. Dr. Serafettin CELIK
Dersi Veren Prof. Dr. Serafettin CELIK

Dersin Yardimcilar

Bu ders lisansiistii 68rencilerine karbohidratlarin yapisi,
Dersin Amaci Onemi, nisasta parcalanma {iriinleri, modifiye nisastalar,
yag ikame maddeleri, besinsel lifler ve dayanikli nisasta
bilgi vermeyi amaclamaktadir.

Bu ders lisansiistii 6grencilerinin gida hammaddelerinin

Dersin Ogrenme Ciktilari temel bilesenlerinden olan karbohidratlar hakkinda bilgi
edinme.
Monosakkaritler, oligosakkaritler ile polisakkaritlerin

Dersin Icerigi yapisi, Onemi, nisasta triinleri, modifiye nisastalar ve
besinsel lifler ile pektinler

Haftal

ar

1. Monosakkaritler, karbohidrat reaksiyonlar1

Oligosakkaritleer: kimyasi, yapilar1 ve gidalarda kullanimi

Polisakkaritler: ¢ozelti, dispersiyon ve jel yapidaki

Selulozlar, hemisellulozlar ve gumlar

Nisasta enzimolojisi

Modifiye nisastalar

2
3
4,
5. Nisasta: yap1 ve uygulamalar
6
7
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Kabartma ajanlari, yag ikame maddeleri

9. Smav

10. Besinsel lifler: kimyasi, yapist

11. Besinsel lifler: kimyasi, yapist

12. Dayanikli nigasta: yap1 ve gidalarda kullanimi
13. Pektinler: kimya, fonksiyon, enzimoloji

14. Genel degerlendirme

Genel Yeterlilikler

Ogrenci dersin sonunda karbohidratlarin yapt ve &zellikleri, nisasta iiriinleri, modifiye
nisastalar, yag ikame maddeleri ile besinsel liflerin saglik ile iliskisi konularmda kendini
yeterli gérmesi
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