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Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar: -

Dersin Amaci Bu ders, tekstiir ve tekstlirel Ozelliklerin anlasilmasini, gida maddelerinin tekstiirel
ozelliklerini belirlenmesini ve tesktiir sonuglarinin yorumlanmasini amaglamaktadir.

Dersin Ogrenme Bu dersin sonunda 6grenci;

Ciktilar: 1. Tekstiir ne demek oldugunu 6grenir.

2. Gidalarm tekstiirel 6zelliklerinin neler oldugunu ve bunu etkileyen faktérleri belirler.

3. Gidalarda tekstiirel analiz yapmayi ve gidalara hangi tekstiirel analizlerin
yapilabilecegini saptar.

4. Tekstiir analizler sonuglarini degerlendirmeyi ve yorumlamayi 6grenir.

Dersin Icerigi Bu ders kapsaminda, tekstiir bilimine giris, tekstiirel 6zellikler (sertlik, ¢ignenebilirlik, i¢ ve
dis yapiskanlik, elastikiyet vb), tekstiir analizleri, degisik gidalarin tekstiirel ozellikleri
hakkinda bilgiler anlatilir.

Haftalar Konular

Tekstiir bilimine giris

Tekstiirel 6zellikler (sertlik)

Tekstiirel 6zellikler (i¢ ve dis yapiskanlik)

Tekstiirel 6zellikler (elastikiyet ve esneklik)

Tekstiirel dzellikler (sakizimsilik ve ¢ignenebilirlik)

Tekstiirel dzellikler (kirtlganlik)

Ara Sinav - Tekstiirel 6zelliklerin genel degerlendirilmesi

Siit ve sut Urinlerinde tekstiir ve tekstiirel 6zellikler

Et ve et Urtinlerinde tekstiir ve tekstirel ozellikler

Tahil ve tahil Girtinlerinde tekstiir ve teksttirel 6zellikler
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Meyve ve sebze liriinlerinde tekstiir ve tekstiirel 6zellikler

Ozel Gidalarda tekstiir ve tekstiirel 6zellikler
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Yenilebilir filmlerde tekstiir ve tesktiirel 6zellikler
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Genel degerlendirme

Genel Yeterlilikler

1. Tekstiir ve Tekstiirel 6zellikler hakkinda bilgi verebilir.
2. Gidalarda tesktiirel 6zellikleriyle ilgili ¢aligmalar yapabilir.
3. Tekstiir analizi yapabilir ve sonuglar1 yorumlayabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40
Final: 9% 60




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PCl4
oki|5 |5 [4 |5 [5 |4 |5 |5 |5 |5 5 5 5 5
ok2 |5 |5 [5 [4 |5 |4 |5 |5 [5 |5 4 5 5 5
OK3 | 5 5 4 5 5 4 5 5 5 5 4 5 S S
Ok4 |5 |5 [5 |4 [4 |4 |5 |5 |5 |5 5 5 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1 Cok 2 Diisik | 30rta 4 Yiiksek | 5 Cok
Diizeyi Diisiik Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Tekstiir ve Tekstiirel 5 5 4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5 5
Ozellikler




