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Gelismeler

On kosul Dersler

Dersin Dili Tiirk¢e

Dersin Tiirii Se¢meli

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar

Dersin Amaci Bu dersin amac1 master dgrencilerine yogurt teknolojisinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi
vermek ve siit endiistrisinde yogurt iiretiminin 6nemini 6gretmektir.

Dersin Ogrenme Bu dersin sonunda égrenci;

Ciktilar: 1. Yogurda iglenecek siite uygulanacak islemleri 6grenir.

2. Yogurt kiiltiirleri hakkinda bilgi sahibi olur ve kiiltiir hazirlamay1 6grenir.
3. Yogurt iiretim tekniklerini 6grenir.

4. Yogurt biyokimyasi hakkinda bilgi sahibi olur.

5.  Yogurt teknolojisindeki son gelismeleri 6grenir.

Dersin Icerigi Bu ders kapsaminda, yogurdun tanimi, orjini, besin degeri, yogurt iiretiminde kullanilan
starterler, fermentasyonda yogurt bilesiminde meydana gelen degisiklikler, yogurttaki aroma
maddeleri, yogurt saklama kosullari, yogurt hata ve kusurlari, meyveli ve aromali yogurt
cesitleri ve tiretimi, yogurt teknolojisindeki son gelismeler anlatilacaktir.

Haftalar Konular
1 Yogurdun tanimi, orjini, besin degeri
2 Cig siitiin hazirlanmas: (klarifikasyon, kurumaddenin

standardize edilmesi i¢in uygulanan yontemler: kaynatma,
stittozu ilavesi, evaporasyon, peyniraltisuyutozu, yayikalti
tozu, kazein ve co-precipitate ilavesi, UF ve hiperfiltrasyon )

3 Yogurt iiretiminde kullanilan stabilizatorler ve tatlandiricilar,homogenizasyon ve 1s1l iglem
uygulamalari
4 Yogurt tiretiminde kullanilan starterlerin 6zellikleri, yogurt kiiltiirleri se¢iminde dikkat edilecek

kriterler ve Yogurtstarter kiiltlirlerinin hazirlanmasi

5 Yogurt {iretiminde inokiilasyon ve inkiibasyon islemleri

6 Laktik asit fermentasyonunun biyokimyasi, Aroma bilesiklerinin olugumu

7 Ara Smav

8 Yogurdun fiziksel 6zelliklerine etki eden faktorler ve yogurdun
depolanmasi sirasinda olugan bozulmalar

9 Dayanikli yogurt iiretim yontemleri

10 Yogurt teknolojisindeki son gelismelerle ilgili makalelerin incelenmesi

11 Yogurt teknolojisindeki son gelismelerle ilgili makalelerin incelenmesi

12 Yogurt teknolojisindeki son gelismelerle ilgili makalelerin incelenmesi

13 Yogurt teknolojisindeki son gelismelerle ilgili makalelerin incelenmesi

14 Yogurt teknolojisindeki son gelismelerle ilgili makalelerin incelenmesi

Genel Yeterlilikler

1. Yogurt liretim tekniklerini 6grenebilir.
2. Yogurt kiiltiirii hazirlayabilir.
3. Yogurt teknolojisindeki son gelismeleri takip edebilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40
Final: 9% 60
Biitiinleme:




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14
OK1 3 1 4 2 2 1 4 4 1 1 2 5 2 1
OK2 2 1 4 2 2 1 3 4 1 1 1 4 1 1
OK3 4 2 5 3 4 1 4 5 1 2 2 5 2 1
OK4 3 2 4 2 3 1 3 3 1 1 1 3 1 1
OK5 |5 3 5 4 4 2 5 5 1 2 2 5 2 2
OK: Ogrenme Kazammlar1 PC: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilarive ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 PCIT PCIZ | PGS | PO
Yogurt 3 2 4 3 3 1 4 4 1 1 2 5 2 1
iiretim
Teknolojisi




