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On Kosul Dersler |

Dersin Dili Tiirkce

Dersin Seviyesi Yiiksek Lisans

Dersin Tiirii Secmeli

Dersin Koordinatorleri

Dersi Veren

Dersin Yardimecilari

Ogrencilerin ~ Zeytin ~ ve  Zeytinyagi iiretimi  konusunda
Dersin Amaci bilgilendirilmesi ve yeni liretim teknolojilerinin tanitilmasidir.

Bu dersin sonunda 6grenci;
1.Zeytinin 6nemi, iiretimi, bilesimi ve islenmesi hakkinda gerekli alt

Dersin Ogrenme Ciktilari yapi bilgisine sahipolur.
2.Zeytin ¢esidine bagli olarak farkli isleme ve degerlendirme
yontemlerinibilir.
3.Zeytinyag1 iretiminde kullanilan ekipmanlari ve isleme
yontemlerinibilir.

4.Zeytin ve zeytiyagi liretiminde karsilagila bilecek sorunlarini anlar
ve ¢Oziimiiretir.
5.Kalite degerlendirmesiyapar.

Zeytin meyvesinin besin degeri, islenmesi, zeytinyagimnin elde

Dersin Icerigi edilmesi ve muhafazasina yonelik islemler.
Haftalar

1. Diinyada ve Tiirkiye’de Zeytin Yetistiriciligi

2. Ulkemizdeki énemli zeytin ¢esitleri ve 6zellikleri
3. Zeytin hasadi ve isleme sistemleri

4, Zeytinde acilik giderme yontemleri

5. Tatlandirilmig zeytinlerin iglenmesi ve muhafazasi
6. Tatlandirilmig zeytinlerin islenmesi ve muhafazasi
7. Ara Sinav

8. Zeytinyaginin kimyasal yapisi

9. Zeytinyaginin mindr bilesenleri

10. Zeytinden yag eldesi ve yag {iretim metotlart

11. Zeytinden yag eldesi ve yag liretim metotlari

12. Zeytinyaginda rafinasyon

13. Zeytinyaginda bozulmalar ve kusurlar

14. Pirina ve degerlendirilmesi

Genel Yeterlilikler

1-Zeytin ve Zeytinyagi isleme endiistrisinde uygulanan iglemleri bilir.
2-Hammadde ve iirlin arasinda iliski kurar.

3-Hammadde se¢imiyapar.

4-Zeytin ve zeytinyagi tiretim ve muhafaza yontemlerini bilir.
5-Zeytin islemede sebep sonug iliskisikurar.

6-Standartlara uygun kaliteli son {iriin elde eder.
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Degerlendirme Sistemi

Ara Smav : % 40
Final 1 %660




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi
TABLOSU
PC1| PC2| PC3| PC4| PC5 | PC6| PC7 | PC8| PC9| PC10| PC11| PC12| PC13| PC14
0C1 4| 3| 3| 3 3 2| 3] 4| 2 4 4 4 4 4
0C2 5 3 4 3 4 2 4 4 2 4 4 4 4 4
0C3 4 3 4 4 3 2 3 4 3 4 4 4 4 4
0C4 4 4 5 3 5 4 4 4 2 4 4 4 4 4
0Cs 4 4 5 3 5 2 3 4 4 5 4 5 4 4
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki | 1 CokDiisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC |PC |PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PCl1|PC1
1 2 3 4 5 6 7 8 9 0 | 11 | 12 |3 4
Zeytin yag 4 3 4 3 4 2 3 4 3 4 4 4 |4 4
Isleme
Teknolojisi




