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DERSIN ADI

KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Dinya Mutfaklari-Il

IV. Yanyil 2+6 5 10

ON KOSUL DERSLER

DERSIN DiLi

Tirkge

DERSIN TURU

Mesleki

DERSIN KOORDINATORU

DERSI VEREN

DERSIN YARDIMCILARI

DERSIN AMACI

Bu ders 6grencilerin; uluslararasi mutfaklarin tanimini, farkh uluslarin
beslenme ve mutfak kiltlrlerini, Grin gesitleri 6grenecektir.

DERSIN OGRENME GIKTILARI

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Asya ve Amerika tlkeleri mutfaklarina 6zgii yemekler yapabilecek
2-Gliney ve Kuzey Avrupa dulkeleri mutfaklarina 6zgii yemekler
yapabilecek

3-Fransiz mutfagina 6zgii yemekler yapabilecek

4-Ortadogu Ulkeleri mutfaklarina 6zgli yemekler yapabilecek
5-Uzakdogu ulkeleri mutfaklarina 6zgii yemekler yapabilecek

6-italyan mutfagina 6zgii yemekler yapabilecek

DERSIN iCERIGi Diinya mutfak kiiltiirleri, italyan, Fransiz, Uzakdogu, Avrupa iilkelerinin
mutfak kaltirleri

HAFTALAR KONULAR

1 Diinya mutfak kalturlerini, kitalararasi mutfaklari

2 italyan mutfagina 6zgii yemek uygulamalari

3 Fransiz mutfagina 6zgi yemek uygulamalari

4 Uzakdogu Ulkeleri mutfaklarina 6zgii yemek uygulamalari

5 Guney Avrupa llkeleri mutfaklarina 6zgii yemek uygulamalari

6 Kuzey Avrupa ulkeleri mutfaklarina 6zgii yemek uygulamalari

7 Ara Sinav

8 Ortadogu ulkeleri mutfaklarina 6zgii yemek uygulamalari

9 Orta Asya ulkeleri mutfaklarina 6zgii yemek uygulamalari

10 Amerikan mutfaklarina 6zgli yemek uygulamalari

11 Dinya mutfaklarindan 6rnek meni uygulamalari

12 Dinya mutfaklarindan 6rnek meni uygulamalari

13 Dinya mutfaklarindan 6rnek meni uygulamalari

14 Dinya mutfaklarindan 6rnek meni uygulamalari

GENEL YETERLILIKLER

Ogrenci meslek hayatinda kullanmak icin diinya mutfak ve yemek kiiltiiriinii cesitli kaynaklardan arastirabilir.
Meslekte kendisini gelistirmek icin dinya mutfak kiltlirine 6zgli yemekler hazirlayarak servise hazir hale

getirebilir.
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DEGERLENDIRME SiSTEMI

ARASINAV :%40
FiINAL :% 60
BUTUNLEME :% 60




PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PG2 PG3 PG4 PC5 [PC6 PG7 PGS |PG9 |PGC10 PC11 PG12 [PG13 |PC14 |PG15

0¢1 3 |3 |4 |5 3 5 |5 5 5 |5 4 5 5 4 3
6c2 |3 |3 |4 [4 (3 [5 [5 |5 |4 4 4
0¢3 3 [3 |4 |4 |3 5 |5 5 |4 |5 4 5 5 4 3
(o]l 3 [3 |4 |4 |3 5 |5 5 |4 |5 4 5 5 4 3
0¢5 3 [3 |4 |4 |3 5 |5 5 |4 |5 4 5 5 4 3
(o]03 3 [3 |4 |4 3 5 |5 5 |4 |5 4 5 5 4 3
Katki [1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 |PG2 PG3 PC4 PC5 |PC6 PPC7 |PC8 |PC9 |PC10 [PGC11 [PC12 PG13 [PC14 PG5
Diinya
Mutfaklari-1l 3 3 4 4 315 5 5 4 5 4 5 5 4 |3




