DERS iZLENCESI

Dersin ad1

Fizik |

Dersin AKTS'si

6

Dersin Kredisi

5 (Teorik = 4, Uygulama = 2)

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogretim. Uyesi Selami PALAZ

Dersin Giin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pazartesi 12.00-13.00

Tletisim Bilgileri

spalaz@harran.edu.tr TIf: (414) 3183574

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Egitim yiiz ylize olacaktir. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek coziimler,
dokiiman incelemesi.

Derse hazirlik asamasinda, &grenciler ders kaynaklarindan(6nerilen ders
kitab1 ve internet ortami videolardan) her haftanin konusunu derse gelmeden
once inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci; birinci yilda gida mithendisligi 6grencilerine fizigin temel
kavramlar1 hakkinda bilgi vermek, bu kanunlarin giinliik yasantiya
uygulanmasi ve 6grencilerin problem ¢6zme ve elestirel diisiinme yetilerinin
gelistirilmesi

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonunda dgrenci;

1. Temel fiziksel kanunlar1 kavramak ve bu kanunlari giinliik hayatta
kullanmay1 6grenir.

2. Problem ¢6zmede temel matematiksel yontemleri uygulamay 6grenir.
3. Statik ve dinamik ile ilgili temel problemlerin ¢dzlimii igin 6n
yeteneklerin kazanir.

4. Newton’un hareket yasalari, Korunum kanunlari, Yerg¢ekimi yasasi,
Kepler yasalar1 gibi kavramlari agiklayabilir ve bunlart dogayi agiklamada
kullanir.

5. Hiz ve yolun integrasyonla bulunmasi, serbest diigen cisimler, hiz

hilacanleri athi bannlarda nrahlam cdzehilir

Haftahk Ders Konulari

1. Hafta : Birimler, fiziksel nicelikler, hata hesaplamalari, Vektor Analizi
(Yiiz yiize egitim)

2. Hafta: Bir boyutta hareket (Yiizyiize egitim)

3. Hafta: iki boyutlu hareket (Yiiz yiize egitim)

4. Hafta: Kuvvet ve Newton Kanunlari (Yiiz yiize egitim)

5. Hafta : Siirtiinmeli ve Siirtinmesiz Kuvvetler (Yiiz yiize egitim)
6. Hafta : Dairesel hareket ve Newton Yasalarinin Uygulanmasi (Yiiz
yiize egitim)

7. Hafta : Is-enerji ve Giig, Potansiyel enerji (Yiiz yiize egitim)

8. Hafta : Kinetik enerji ve enerjinin korunumu (Yiiz yiize egitim)

9. Hafta : itme, momentum ve garpigmalar (Yiiz yiize egitim)

10. Hafta : Donme Hareketi (Yiiz yiize egitim)

11. Hafta : Kat1 Cisimlerin Dengesi (Yiiz yiize egitim)

12. Hafta : Genel Uygulama (Yiiz yiize egitim)

13. Hafta : Genel Uygulama (Yiiz yiize egitim)

14. Hafta : Genel Uygulama (Yiiz yiize egitim)

15.Hafta: Genel tekrar (Yiiz yiize egitim)



mailto:spalaz@harran.edu.tr

Ol¢me-Degerlendirme

%60 (yiiz yiize)

Bu ders kapsaminda bir ara smav ve bir yariyil sonu sinavi (Final sinavi) yiiz
yiize yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi
ylizdelik olarak asagida verilmistir.
/Ara Siavin etki oram : %40 (yiiz yiize)
'Yariyil Sonu Sinav:
\Ara Smav Tarihleri ve Saati:
belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir.
Sinavlar yiiz yiize yapilacaktir.

Birim yonetim kurulu tarafindan tarihler|

1- Serway, R.A. & Beichner, R. J.(2002). Fen ve
Miihendislik i¢in Fizik I, Editor:K. Colakoglu, Palme
Yayincilik, Ankara
Kaynaklar 2- Young, H. D., Freedman R. A. & Ford A. L.(2009).
Universite Fizigi I, Editor: H. Unlii, Pearson Ed. Yay.Ltd.
Sti.
3- Bekir Karaoglu, Universiteler igin Fizik, (2015 / 3. Baski)
Qo ntelen conveiann1.1.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PCY9 | PC10 | PC11

0cC1 5 4 5 4 4 3 2 2 3 4 2

0C2 5 5 5 4 3 3 4 2 2 3 2

0C3 5 5 5 4 3 3 4 2 2 3 2

0C4 5 4 4 3 3 4 2 1 3 3 3

0Cs 5 5 5 4 3 3 4 2 2 3 2

OC: Ogrenme Ciktilar: PC: Program Ciktilar
Katk - - " "
1 Cok Diisiik | 2 Diisiik | 3 Orta | 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Fizik | 5 5 5 4 3 3 3 2 3 3 2




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Kimya I
Dersin Kredisi 3+2
Dersin AKTS'si 6
Dersin Yiiriitiiciisii Dog. Dr. Eyyiip KARAOGUL

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 13:00-14:00

iletisim Bilgileri

e.karaogul@harran.edu.tr 414.3181758

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzakta egitim ve yiiz yiize, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu
derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama
yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere temel kimya bilgisi vermek, 6grendikleri bilgileri
Laboratuvar ortaminda uygulamalarini saglamak, diger bilim dallarindaki konular
ile baglanti kurmalarini saglayip, bilimsel ¢éziim Gretmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Atom kuraminin temelleri, Kimya yasalar1 ve Stokiyometri anlar
ve agiklayabilir.

2. Maddenin gaz, sivi ve kati halleri ve Cozeltiler ile ilgili kavramlari
anlar.

3. Kimyasal termodinamik, Kimyasal denge, Kimyasal baglar ile
ilgili ¢esitli teorileri kullanarak kimyasal problemleri analiz eder.

4. Yapilan degerlendirmelerde 6grencilerden ders konulari kapsamin
da miithendislik muhakeme becerilerini geligtirmek amaciyla
problem ¢ézmeleri beklenir.

5. Elektrokimya, Oksidasyon-rediiksiyon reaksiyonlarini anlar.

Haftalar Ders konulari
1 1. Hafta: Maddenin 6zellikleri ve 6l¢iimii (Yiizyiize)
2 2. Hafta: Atomlar ve Atom kurami (Yiizyiize)
3 3. Hafta: Kimyasal bilesikler (Yiizyiize)
4 4. Hafta: Kimyasal tepkimeler (Yiizyiize)
5 5. Hafta: Sulu ¢ozelti tepkimeleri (Yiizyiize)
6 6. Hafta: Sulu ¢ozelti tepkimeleri (Yiizyiize)
7 7. Hafta: Gazlar (Yiizyiize)
8 8. Hafta: Gazlar (Yiizyiize)
9 9. Hafta: Termokimya (Yiizyiize)
10 10. Hafta: Kimyasal Denge (Yiizyiize)
11 11. Hafta: Elektrokimya, Oksidasyon-rediiksiyon reaksiyonlar1 (Yiizyiize)
12 12. Hafta: Laboratuvar ve Ekipman tanitim uygulamalar* (Yiizyiize)
13 13. Hafta: Enstriimantal Cihaz Tanitimi ve Uygulamalart * (Yiizyiize)
14 14. Hafta: Cozelti Hazirlama Uygulamalar1 * (Yiizyiize)
15 Genel Tekrar (Yiizyiize)



mailto:e.karaogul@harran.edu.tr

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Smav, Kisa Smav, Yartyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag: karara gore

aciklanacaktir.

Kaynaklar Mortimer, C. E. (1997). Modern Universite Kimyasi. Istanbul: Caglayan
Basimevi.
Petrucci, R. H. Harwood, W. S. & Herring, F. G. (2002). Genel Kimya, Llkeler ve
Modern

Uygulamalar. Ankara: Palme yaymnculik.
Zumdal, S. (2002). Chemical Principles, 4th Ed. Lexington: Heath and
Company.

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Siav, 1 (bir) Final Siav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak agagida
verilmistir.

Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar ylizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11
ocC1 5 4 5 4 5 3 3 4 3 4 4
0C2 3 - - 3 4 - 3 - 4 4 5
0c3 3 2 - 3 4 - 3 - 4 3 4
0C4 4 4 3 3 4 3 3 4 4 4 5
OC: Ogrenme Ciktilar PC: Program Ciktilar
gz;‘;i 1 Cok Diisiik | 2 Diisiik | 3 Orta | 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi

Ders PC1 | PC2

PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCIl

3 3 3 3 3 4 4 4 4




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Matematik | (TUK:404)

Dersin AKTS'si

6

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr.Gor.Abdullah .Bakir

Dersin Giin ve Saati

Cumartesi saat:8.00-12.00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Dersi veren dgretim iiyelerinin uygun oldugu giin ve saatler

iletisim Bilgileri

abakir@harran.edu.tr / (0414) 318 3600

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Bu ders her hafta uzaktan egitim ile( video yada canli ders), konu anlatimi,
soru ¢oziimii seklinde olacaktir.

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu ders birinci yil 6grencilerine matematigin temel kavramlar1 hakkinda
bilgi verir ve onlara diger derslerde matematigin 6nemini tanitir. Ayni
zamanda bu ders matematigin temel bilim oldugunu gosterir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1) Tek degiskenli fonksiyonlarda Limit ve siireklilik kavramlarini kullanir.
2) Tirevin mithendislikteki 6nemini kavrar.

3) Tiirev alma yontemlerini farkli problemlere uygular.

4) Integralin mithendislikteki &nemini kavrar.

5) Integrasyon yéntemlerini kavrar.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Reel sayilar,mutlak deger,iislii ve koklii gokluklar.
. Hafta Fonksiyon ve fonksiyon c¢esitleri.
. Hafta Limit, siireklilik, limite ait uygulamalar.

. Hafta Tiirev uygulamalart
. Hafta Ters trigonometrik fonksiyonlar ve tiirevleri
Hafta Ustel fonksiyon ve
fonksiyonlar tiirevleri
8. Hafta Parametrik denklemler ve tiirevleri
9. Hafta Limitte belirsizlik durumlart
10. Hafta Maksimum minumum problemleri
11. Hafta Tiirevle ilgili teoremler
12. Hafta Egri ¢izimleri
13. Hafta Taylor ve Maclaurin formiilleri, belirsiz sekiller
14. Hafta Problem ¢oziimleri

2
3
4. Hafta Tiirev tanim1 geometrik yorumu ve tiirev alma kurallar
5
6
7

logaritma fonksiyonu, Hiperbolik

Ol¢me-Degerlendirme

Arasmav ve final sinav tarih ve yiizdelik dilimleri F.Y.K tarafindan
ilan edilecek saatlerde yiiz yiize yapilacaktir

Arasmav:%40

Final:%60

Kaynaklar

Hacisalihoglu H. Hilmi, Temel ve Genel Matematik Cilt:1-2, Hacisalihoglu
Yayincilik, 2000.

Balc1 Mustafa, Genel Matematik — 2, Balc1 Yaymlari, 2007.

Balci Mustafa, C6ziimli Genel Matematik Problemleri — 1, Balci Yayinlari,

2007.



mailto:abakir@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
591 5 3 3 2 4 1 2 2 3
écz 3 3 2 2 4 3 3 4 2
6(;3 4 4 3 3 3 2 3 3 2
6(;4 3 1 2 4 3 2 4 4 3
écs 4 3 3 2 4 3 2 2 4

OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
fatle 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 0rta 4 Yiiksek > ok
Diizeyi i : Yiiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCO | PC10 | PC11
Matematik | 4 2 2 3 4 4 3 2 3




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Temel Bilgi Teknolojileri

Dersin Kredisi 3

Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii Dr. Ogr. Uyesi Mehmet Emin TENEKECI

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Iletisim Bilgileri etenekeci@harran.edu.tr - 04143183807
Ogretim Yontemi ve Ders Yiiz yiize, konu anlatim, soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Hazirhk

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Bu dersin amaci; 6grencilerin temel bilgisayar becerilerini kazanmasini
Dersin Amaci ve giinliik ve is hayatinda kullanabilmeleridir.

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Bilgisayarlar ve temel kavramlar hakkinda bilgi sahibi olurlar.
Dersin Ogrenme Ciktilar 2-Mobil teknolojiler ve kullanimi hakkinda bilgi sahibi olurlar
3-Giinliik ve i hayatinda kullanilan temel yazilimlari 6grenirler
4-Internet kullanimi ve internet araciligtyla yapilan islemleri analiz
edebilirler.

1) Bilgisayarlarla ilgili temel kavramlar

2) Bilgisayarlarla ilgili temel kavramlar

3) Internet teknolojileri

4) Mobil teknoloji

5) Sosyal aglar ve medya kullanimi

6) Sosyal aglar ve medya kullanimi

Haftalik Ders Konular: 7) Kelime iglem programlart ve Microsoft Word

8) Kelime islem programlari ve Microsoft Word

9) Sayisal islemler, tablo-grafik ve Microsoft Excel
10) Sayisal islemler, tablo-grafik ve Microsoft Excel
11) Sunu programlari ve Microsoft Powerpoint

12) Sunu programlari ve Microsoft Powerpoint

13) Veritabani1 kullanimi

14) Email ve toplant1 ayarlama, Microsoft Outlook

Bu ders kapsaminda () Ara Sinav, () Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida
Olgme-Degerlendirme verilmistir.

Ara Smav: %40

Kisa Smav: -

Yariyil sonu Siavi: %60

Ara Smav Tarih ve Saati:

Kisa Sinav Tarih ve Saati:

Kaynaklar



mailto:etenekeci@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
0ocC1 3 4 3 3 3 4 4 4 3 4 4
0C2 3 3 3 3 2 3 3 4 4 4 5
0C3 2 4 4 3 3 2 3 4 4 3 4
0C4 3 3 3 4 3 3 3 3 4 4 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
D_iize
yi
Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11
3 4 3 3 3 3 3 4 4 4 4




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Gida Miihendisligine Giris

Dersin Kredisi

2 (Teorik 2 Saat)

Dersin AKTS'si

6

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Biisra PALABICAK

Dersin Giin ve Saati

Boliim Tarafindan ilan edilecek giin ve saatte

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Ders bitim saatinden sonraki ders saati

fletisim Bilgileri

busragoncu@harran.edu.tr

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik agamasinda, O6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari
ile ilgili tarama yapilacaktir.

Dersin Amaci

Bu dersin amact, lisans egitimi alan 6grencilere, gida mithendisligini sevdirmek
ve gida mihendisligi kapsaminda yer alan konulara yiizeysel bir giris
yapmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Gida Miihendisliginin kapsamini olusturan konulart siniflandirilmasini ve bu
konulara iligkin temel ilkeleri 6grenir.

2. Gida Miihendisliginin tanimi ve &nemi, gida miihendisliginin diger bilim
dallart ile iligkisi hakkinda bilgi sahibi olur.

3. Gidalarin temel ozellikleri ve fonksiyonu, gida isleme yontemleri, gida
muhafaza teknikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin I¢erigi

Beslenme, siit ve siit iiriinleri teknolojisi, tahil bilimi ve teknolojisi, meyve ve
sebze isleme teknolojisi, yag teknolojisi, et bilimi ve teknolojisi, fermantasyon
teknolojisi.

Haftahk Ders Konulari

Gida Miihendisligi  egitiminin diinii ve bugiini, gida

Hafta 1 miihendislerinin ¢aligma konular1 ve ilgili kurumlar (Yiiz Yiize
Ogretim)
Meslek Etigi, etik prensipleri, bireysel etik, gida miithendisligi

Hafta 2 s i e g
etigi (Yiiz Yiize Ogretim)
Tahil danesinin  yapisi, Ogiitmenin tarihcesi, dgiitme

Hafta 3 diizeneklerinin tanitilmasi, tasl ve valsli degirmenlerde 6giitme
(Yiiz Yiize Ogretim)
Baglica tahil iiriinleri isleme teknolojilerine genel bir bakis

Hafta 4 (Ekmek, bulgur, makarna ve biskiivi sanayii) (Yiiz Yiize
Ogretim)

Hafta 5 Siit Endistrisine genel bir bakis, igme suit, pastorize siit ve
koyulastirilmus siit endiistrisi  (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 6 Tereyag},_peynir, yogurt, krema ve diger bazi sit trinleri
teknolojisi (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 7 Meyve ve sebze isleme teknolojisinin temel ilkeleri ve meyve
suyu iiretim teknolojisi (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 8 Konservecilik, kurqtma teknoloj.isi, sogukta ve dondurarak
muhafaza yontemleri (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 9 Bitkisel yag teknolojisine giris ve yag asitlerinin temel
Ozelliklerinin belirlenmesi (Yiiz Yiize Ogretim)
Et  teknolojisi  kapsaminda  etlerin  ozellikleri  ve

Hafta 10 simiflandirilmalari, karkasin boliimleri, hayvan kesimi ve et
mikrobiyolojisi (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta1l | Gida Biyoteknolojisi (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 12 Fermantasyon teknolojisinin tanimi, genel hatlariyla igerdigi
konular (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 13 Be.s.lenrr}enir'l. vtam.rm, amaci ve beslenmeyle ilgili terminoloji
(Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta 14 | Genel Tekrar (Yiiz Yiize Ogretim)

Hafta15 | Genel Tekrar (Yiiz Yiize Ogretim)




Ol¢me-Degerlendirme

Ara Siav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Smavlari ve Degerlendirmeleri yapilacag
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacagi karara gore
aciklanacaktir

Kaynaklar

Baysal, A. (1983). Beslenme. Ankara: Hacettepe Universitesi Yayinevi.
Elgiin, A. & Ertugay, Z. (1992). Tahil Isleme Teknolojisi, Erzurum: Atatiirk
Universitesi Yaymevi.

Keskin, H. (1987). Besin Kimyas:. Istanbul: Istanbul Universitesi Miihendislik
Fakiiltesi Yayinevi.

Konar, A. (1998). Siit Teknolojisi. Adana: Cukurova Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Ders Kitabi.

Ozgelik, A. (2006). Tarum Tarihi ve Deontoloji. Ankara: Ankara Universitesi
Ziraat Fakiiltesi Yayinlar.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida
verilmigtir.

Ara Smav: 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Siavlar yiiz yiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS OGRENIiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PCS PCo PC7 PC8 PCY9 PC10 PC11
OK1 3 3 4 5 5 4 5
OK2 4 4 4 5 5 5 4 5
0OK3 5 4 4 5 5 4 5
OK: Ogrenme Kazanmimlari PC: Program Ciktilar
Katla 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi Cok Diisii st iikse Cok Yiikse
Program Ciktilan ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 | PC3 PC4 | PCS | PC6 | PC7 | PC8 | PC9| PC10 | PC11
Gida
Miihendisligine 3 3 4 4 4 4 5 5 5 4 5
Giris




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

istatistik

Dersin Kredisi

3 (3 Saat Teorik)

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet Miman

Dersin AKTS'si

4

Dersin Giin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pazartesi 16:00-17:00

fletisim Bilgileri

mmiman@harran.edu.tr 4143183000-1637

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢éziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari
ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersle

1. Ogrencilere istatistigin isletmelerle olan baglantisim ve ilgisini
gostermek.

2. Ogrencileri, temel istatistiksel kavramlarla tamstirmak.

3. Isletmelerde istatistik uygulamalarinin nasil kullamlacagini anlamaya

yonelik 6grencilere bol 6rnek vermek amaglanmaktadir

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 68renci;

1.Istatistigin temel bilgilerini 6grenir.

2.Popiilasyon dagilislarini, hipotez testlerini 6grenir.
3.Regresyon ve korelasyon analizlerini 6grenir.
4.Frekans analizi yapar, tablolar olusturur ve yorumlar.

Haftahk Ders Konulari

. Hafta Verilerin Tablo ve Grafik Olarak Sunumu (Yiiz yiize)

. Hafta Sayisal Betimleyici Olgiitler (Yiiz yiize)

. Hafta Temel Olasilik (Yiiz yiize)

. Hafta Rassal Degiskenler (Yiiz yiize)

. Hafta Rassal Degiskenler- Ayrik Olasilik Dagilimlari (Yiiz yiize)
. Hafta Normal Dagilim (Yiiz yiize)

. Hafta Moment Hesaplama (Yiiz yiize)

. Hafta Parametre Tahminleri (Yiiz yiize)

. Hafta Giiven Araligi Tahmini (Yiiz yiize)

10. Hafta Hipotez Testlerinin Esaslar1: Bir Orneklemli Testler (Yiiz yiize)
11. Hafta Iki Orneklemli Testler (Yiiz yiize)

12. Hafta Basit Dogrusal Regresyon (Yiiz yiize)

13. Hafta Proje Hazirlama (Yiiz yiize)

14. Hafta Proje Hazirlama (Yiiz yiize)

OCoO~NOoO U, WN P

Olgme-Degerlendirme

Sinavlarin 1 ara sina (yiiz yiize), 1 yartyil sonu sinavi (final) (yiiz yiize) olacak
sekilde planlanmaktadir. Sinav tarihleri birim yonetim kurulu tarafindan
tarihler belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir

Ara smavin %40, yartyll sonu simavinin (final) %60 olacak sekilde
degerlendirilmesi planlanmaktadir.

Kaynaklar

Akdeniz, F., "Olasilik ve Istatistik (Genisletilmis bask1)", Baki Yayinevi,
1997.
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PRO"GR&M _('fJ-GRE_\'ME CIKTIL.JI‘R.I iL_E .
DERS OGRENIM CIKTILARI ILISKISI
TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PCS8 PC9 | PCl10 | PC11
oc1 5 2 2 1 5 2 2 3 1 3 1
oc2 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1
ocCs 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1
Oc4 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1
OcC: 'f)greume Ciktilan PC: Program Ciktilan
Katla
Diizeyi 1) Cok Diisiik 2) Diisiik 3) Orta 4) Yiiksek 5) Cok Yiiksek
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin liskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PCT7 | PCS8 | PC9 | PC10 | PCl11
Istatistik 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Diferansiyel denklemler
Dersin Kredisi 3+0 (3)
Dersin AKTS'si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr.Gor.Abdullah Bakir

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

P.tesi saat:17.00

fletisim Bilgileri abakir@harran.edu.tr Tel:0 414 3183600
Ogretim Yontemi ve Ders Uzakta egitim ve yliz yiize, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
Hazirhk incelemesi

Dersin Amaci

-Sistemli ve mantikli diisiinme aligkanlig1 kazandirmak ve diisiinme-diigiindiirme
ve yaratma -yarattirma ikililerini yasama gegirecek temeli atmak. Bilim ve
Teknolojinin

dilini 6gretmek ve uygulamak, Somut-soyut bagini kurmak

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Matematigin mithendislik problemlerine uygulamasint kavrar.

2. Miihendislik problemlerinin matematiksel ¢6ziim yontemlerini 6grenir.
3. Mithendislik Matematigini, Makina Miihendisligi problemlerinin
¢Oziimiine uygular.

4. Miihendislik problemini matematik ile tanimlar.

Haftalar Ders konulari
1 Diferansiyel denklemlerde genel tanimlar ve kavramlar.(U.E.)
2 Birinci mertebeden diferansiyel denklemler .(U.E.).
3 Tam diferansiyel denklemler .(U.E.)
4 Integral carpam .(U.E.)
5 y’ ne gore ¢oziilebilen d.d..(U.E.)
6 Clairaut ve Lagrange d.d..(U.E.)
7 Dik ve egik yoriingeler.(U.E.)
8 n. mertebeden lineer ve sabit katsayili sag tarafsiz diferansiyel denklemler
9 #.Urﬁi.r)tebeden lineer ve sabit katsayili sag tarafli diferansiyel denklemlerin
¢Oziim yontemleri .(U.E.)
10 Belirsiz katsayilar metodu,.(U.E.)
11 Lagrange metodu.(U.E.)
12 Degisken katsayili lineer diferansiyel denklemler Euler dif.denk..(U.E.)
13 Degisken katsayili lineer diferansiyel denklemler Legendre dif.denk.(U.E.)
14 Diferansiyel denklemlerin sayisal ¢6ziim metotlar1 .(U.E.)
15 Diferansiyel denklemlerde genel tanimlar ve kavramlar.(U.E.)

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag: karara gore
aciklanacaktir.

Kaynaklar

Aydm, M. Kuryel, B., Diferansiyel Denk. ve Uygulamalar: Ders

Notu, EU Fen-Edebiyat Fakiiltesi. Can, M. Diferansiyel Denklemler

Ders Notu, ITU Fen-Edebiyat Fakiiltesi.

Karadeniz, A. Yiiksek Matematik Ders Notu, KTU Fen-Edebiyat Fakiiltesi.
Yasar, B. Diferansiyel Denklemler ve Uygulamalar: Ders Notu, Gazi
Universitesi Fen-Edebiyat Fakiiltesi.
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Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak agagida
verilmigtir.
Ara Smav : 40 %
Yariyil Sonu Smavi: 60 %
Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar ylizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE DERS
OGRENIM KAZANIMLARI ILISKISI TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PCo6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
OKl1 |5 5 5 5 4 4 4 5 5 4 4
OK2 |5 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5
OK3 |5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4
OK4 | 4 4 5 5 5 4 3 3 3 3 3
OK: Ogrenme Kazanmimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilari ve ilgili Dersin Tliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Diferansiyel 5 5 5 4 4 4 4 5 4 4
Esitlikler




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Kiitle ve Enerji Denklikleri
Dersin Kredisi 3+0(3)

Dersin AKTS’si 6

Dersin Yiiriitiiciisii Do¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Carsamba 16:00-17:00

iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmis ders notlari 6nce detaylica
anlatilacak, yiiz ylize aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse
hazirlik agamasinda dgrencilerden o haftaki konu ile ilgili arastirma yapilmasi istenecektetir.
Konularla ilgili her hafta 6rnek problem ¢6ziimleri yapilacak.

Dersin Amaci

Gida isleme sistemlerinde kiitle ve enerji dengelerinin kavranmasi, olusturulmasi ve
¢Ozilimlerinin anlasilmasidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1. Birim islemleri, Konsantrasyon hesaplamalarinin analizini yapar ve yorumlar.

2. Cozeltiler ve gazlar ile ilgili iglemlerin yorumu ve hesaplanmasini yapar.

3. Kiitle denkligi kurulmasi, gida islemede temel islemler ile ilgili tiim analizleri
yapar.

4, Temel islemlerde kiitle denkliklerinin olugturmasini kavrar.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Fiziksel biiyiikliikler ve bunlarin ifadesinde birimler, SI sisteminde birimler, SI
birim sisteminde 6nekler (Yiizyiize egitim)

2.Hafta MKS (metre-kilogram-saniye) sistemi ile SI sistemi arasinda ¢evrimler (Yiizyiize
egitim)

3.Hafta Mekanik, elektrik ve kimyasal enerji. Kinetik ve Potansiyel enerji. Is1 enerjisi.
Yogunluk kavrami. (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Kiitlesel konsantrasyon; %,mol kesri,molalite,ppm, Hacimsel konsantrasyon;
normalite, molarite, Sistemlerde kiitle denklikleri. (Yiizyiize egitim)

5.Hafta Yatigkin-yatiskin olmayan sistemler. Kiitle denkligi ile ilgili soru ve ¢oziimleri
(Yiizyiize egitim)

6.Hafta Ideal gaz yasalari, avogadro yasasi, genel gaz denklemi, gazlarin yogunlugu, gaz
karisimlari, Dalton kismi basinglar yasasi. Gaz karisimlarinin kiitlesel % si. (Yiizyiize
egitim)

7.Hafta Coziici ve ¢ozinenler, Raoult’s yasasi, Cozeltilerde buhar fazi, 6rnek soru
coziimleri (Yiizyiize egitim)

8.Hafta Karistirma islemleri, toplam kiitle denklikleri, problem ¢o6ziimleri (Yiizyiize
egitim)

9.Hafta Kurutma sistemlerinde kiitle denklikleri, soru ¢6ziimleri (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Damitma (Buhar destilasyonu) sistemleri ve soru ¢6ziimleri (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Absorbsiyon sistemlerinde kiitle denklikleri ve soru ¢6ziimleri (Yiizyiize egitim)

12.Hafta Ekstraksiyon sistemlerinde kiitle denklikleri ve soru ¢oziimleri (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Problem Céziimleri (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Problem Céziimleri (Yiizyiize egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1(bir) final yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 40% (Ylizylize yapilacak)

Yariyilsonu Smavi: 60% (Yiizylize yapilacak)

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacak ve
web sayfamizda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Himmelblau, D.M. and Riggs, J.B. (2012). Basic Principles and Calculations in Chemical
Engineering. 8.Edition. Prentice Hall International series.

Lewis,W.K., Rabasch,A.H. ve Lewis,H.C. (2008). Industrial stoichiometry, chemical
calculations of manufacturing processes. Second editions. McGraw Hill Book Co.London.
Yalg¢in, H. ve Giirti, M. (2005). Stokiometri. Palme Yayinlari. Yaym no.159, 2.baski,
Ankara.

Perry,R. and Green,D. (2008). Perry’s Chemical Engineers’ Handbook. 8.Ed. Mc Graw
Hill, London.
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Ozkan, M. ve Cemeroglu, B. (2011). Gida Miihendisliginde Kiitle ve Enerji Denklikleri.
Gida Teknolojisi Dergisi Yayinlar1. No.43, Ankara.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1 | PY2|PY3 | PY4 PY5 PY6 PY7 |PY8 |PY9 |PY10 PY1l
OK1 |5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 5
OK2 |4 5 4 4 4 3 3 3 5 5 3
OK3 |5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 5
OK4 |4 4 5 4 5 5 3 5 5 3 4
OK: Ogrenme Kazanimlar: PY: Program Ciktilar:
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik | 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi

PCl1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11

Kiitle ve Enerji 5 5 5 4 4 4 3 4 5 4 4
Denklikleri




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Gida Kimyasi
Dersin Kredisi 2 (2 saat teorik)
Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin Giin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin

Persembe 14:00-15:00

veSaatleri
Iletisim Bilgileri yasinyakar@harran.edu.tr 0 414 3183000-1759
Ogretim Yontemi ve | Konu anlatim ve soru yanit. Ogrenciler derse gelmeden énce ilgili kaynaklardan haftanin
Ders Hazirhk konusunu inceleyerek geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu derste; Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin temel gida bilesenleri hakkinda bilgi
sahibi olmalar1 amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersi alan lisans 6grencisi;
1. Gidalarda bulunan suyun 6zelliklerini 6grenir.
2. Karbonhidrat, protein ve yaglarin kimyasal yapisini1 6grenir.
3. Gidalarda bulunan vitaminler, mineraller ve diger elementler hakkinda bilgi sahibi
olur.

Haftalik Ders Konular

. Hafta: Gida Kimyasina Giris (Yiiz Yiize Egitim)

. Hafta: Gida bileseni olarak su ve bazi 6zellikleri (Yiiz Yiize Egitim)

Hafta: Karbonhidratlar (Yiiz Yiize Egitim)

Hafta: Karbonhidratlar (Yiiz Yiize Egitim)

Hafta: Lipitler (Yiiz Yiize Egitim)

Hafta: Lipitler (Yiiz Yiize Egitim)

Hafta: Amino asitler ve peptitler (Yiiz Yiize Egitim)

. Hafta: Proteinler (Yiiz Yiize Egitim)

©|o|N|o|o] s wn|e

. Hafta: Proteinler (Yiiz Yiize Egitim)

10. Hafta: Enzimler (Yiiz Yiize Egitim)

11. Hafta: Vitaminler (Yiiz Yiize Egitim)

12. Hafta: Mineral maddeler (Yiiz Yiize Egitim)

13. Hafta: Fenolik bilesikler (Yiiz Yiize Egitim)

14. Hafta: Organik asitler (Yiiz Yiize Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

1 ara sinav ve 1 yariyil sonu sinavi (final) yapilacaktir. Ara sinavin %40, yariyil sonu
smavinin (final) %60 degerlendirmeye katilacaktir. Sinav tarihleri Birim yonetim kurulu
tarafindan belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir. Sinavlar yiiz yilize yapilacaktir.

Kaynaklar

1. Biligli A., 2015. Gida Kimyas1. Sidas Medya Ltd. Sti., Izmir. 355 s., ISBN:978-9944-5660-
2-5
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PCS PCo6 PC7 PC8 PCY9 PC10 PC11
0ocC1 4 5 5 4 5 4 5 5 5 4 5
0cC2 5 4 5 5 5 3 5 4 4 5 5
0C3 5 5 4 4 4 5 4 4 4 4 5

OC: Ogrenim Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin Iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
Gida Kimyasi

5 5 5 4 5 4 5 4 4 4 5




DERS iZLENCESI

Dersin Adi-Dersin Kodu

Bilgisayar Destekli Teknik Cizim - 190508304

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr.Gor. Dr. Ogr. Gor. M. Vehbi BALAK

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi 13:00-17:00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Sal1 10:00-12:00

iletisim Bilgileri

vbalak@harran.edu.tr 414.3183805

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize 6gretim. Bilgisayar laboratuvarinda teorik ve uygulamali.

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konular ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Gelisen teknolojiye paralel olarak, miihendislik ¢izimlerinin bilgisayar
ortaminda gerceklestirilmesi O6nemli bir zaman ve yer kazanci
saglamaktadir. Bu nedenle, bu dersin esas amaci, Ogrencilere teknik
¢izimin temel kurallarini anlamalarini saglamak. Bu amagla, Line, Trim,
Chamfer, Fillet, Hatch, UCS gibi temel Autocad komutlari dersler
stirecinde agiklanarak anlatilacaktir. Cizimlerin saklanmasi ve ¢iktilarinin
alinmasi konulari da ayrica agiklanacaktir

Dersin Ogrenme Ciktilari

1. Ogrenci teknik ¢izimin miihendislik acisindan énemini ve uygulama
seklini bilir.

2. Ogrenci iz diisiim kavramini, cesitlerini ve 6zelliklerini bilir.

3. Ogrenci goriiniis cesitlerini ve goriiniis ¢cikarma kurallarmi bilir.

4. Ogrenci kesit alma, kesit tiirleri ve 6zelliklerini bilir.

5. Ogrenci teknik cizim dlciilendirme gesitlerini ve kurallarim bilir.

6. Ogrenci Autocad programi menii dzellikleri ve ¢izim alanim kullanmay1
ve ¢izim komutlarimi bilir.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Teknik resim tanimi, resim kagitlari, ¢izgi tiirleri ve 6zellikleri,
Olgek tanimi, olgek gesitleri, Geometrik cizimler, ¢okgenlerin ¢izimi,
yaylarin ¢izimi, diger geometrik sekillerin ¢izimi,

2. Hafta Izdiisiimiin tanimu ve gesitleri, merkezi izdiisiim, paralel izdiisiim,
izdiislim diizlemleri, noktanin izdiistimii, normal dogrularin izdistimii,
egik dogrularin izdiisiimii, dizlemlerin izdiigiimii, bazi geometrik
cisimlerin izdiigiimii

3. Hafta Tek goriiniisle ifade edilen parcalar, iki goriiniisle ifade edilen
pargalar, ii¢ goriiniisle ifade edilen parcalar, kesit goriiniisler, tam kesit
yarim Kesit,

4, Hafta Olgiilendirmede genel ilkeler, 6l¢ii ¢izgileri ve o6zellikleri,
Olclilendirme tiirleri, 6lgiilere eklenecek harf ve semboller,

5. Hafta Cad Nedir ? Cad Programlarinin Ozellikleri Autocad’in
Calistirilmas1 Autocad Ekrani Girig Penceresi Arag Cubuklar1t Dosya A¢gma
Kapatma, kaydetme,komut satirinda ¢aligma,

6. Hafta Cad Nedir ? Cad Programlarimin Ozellikleri Autocad’in
Calistirilmasi Autocad Ekrani Giris Penceresi Arag Cubuklari Dosya Agma
Kapatma, kaydetme,komut satirinda ¢aligma,

7. Hafta Ara smav

8. Hafta Olgiilendirme arag cubugu, lineer dlgiilendirme, Aligned, Radius,
Diameter,angular, Baseline,Continue, Dimension edit, dimension text edit,

9. Hafta Modify toolbar, Erase, copy object, Mirror, offset, array, move,
rotate, trim, extend, chamfer, fillet,explode10. Hafta Akim beslemeli
inverter.
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11. Hafta Koordinat sistemleri; , Diinya koordinat sistemi,Kisisel
koordinat sistemi,object ucs, face ucs, polar koordinat sistemi ve nokta
girisi, kartezyen koordinat sistemi ve nokta girisi,

12. Hafta Kesit alma, tarama ¢izgileri ve ozelliklerini ayarlama (Hatch
Komutu), tarama bdlgesini segme, goriiniisleri kesit olarak ¢izme

13. Hafta Ug boyutlu ¢izim teknikleri

14. Hafta Ug boyutlu ¢izim teknikleri

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir.
Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Smav : 40 %

Yartyil Sonu Sinavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve

saatlerde

Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.

Kaynaklar

Teknik Resim I, Tiirkdemir,K.,Nur Basim ve Yayin

Uygulamali Teknik Cizim, Prof.Dr. KaragdzY., Ege Universitesi
Basimevi, 7.baski1,izmir-2003

AutoCAD 2000 ile Bilgisayar Destekli Teknik Resim / 3 Boyutlu
Modelleme - Adim Adim Uygulamalar - Uygulama Ornekleri, Prof. Dr.
Kocabigak, U.,Degisim Yayinlari, 1.Basim, Kasim 2001.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14
oc1 4 4 4 4 5
oc2 4 4 4 4 5
oc3 2 4 3 4 5
oca 4 4 4 4 5
6cs | 2 4 4 2 5
6@6 4 4 4 4 4
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Disuik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14
Bilgisayar
Destekli 4 4 4 4 5
Teknik
Cizim




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Kiitle Aktarimm

Dersin kredisi 3+0(3)

Dersin AKTS’si 4

Dersin Yiiriitiiciisii Do¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Persembe 08:15-09:15

Iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmis ders notlar1 once detaylica
anlatilacak, yiiz ylize aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse
hazirlik agamasinda dgrencilerden o haftaki konu ile ilgili arastirma yapilmasi istenecektetir.
Konularla ilgili her hafta drnek problem ¢éziimleri yapilacak.

Dersin Amaci

Kiitle tasiim ve yayilim ile ilgili teorik ve pratik metotlarin 6grenilmesi ve gida
isletmelerinde uygulamaktir.

Dersin Ogrenme

1. Kiitle transferinin temel ilkelerini tanimlar

Ciktilan 2. Kiitle transferini etkileyen faktorlerin farkinda olusu yorumlar
3. Durgun ve hareketli fazlar boyunca es-molar aki ve molar aki ilkelerini tamimlar
4. Korelasyonlar1 kullanarak difiizyon katsayisini ve kiitle transfer katsayilarini
belirler
5. Diflizyon esitligini kullanarak basit geometriler ve c¢ok-boyutlu sistemlerde
konsantrasyon dagilimini hesaplar
6. Homojen kimyasal reaksiyon igeren ve igermeyen molekiiler diflizyon
problemlerini ¢6zebilme
7. Is1ve kiitle transfer analojileri hakkinda bilgilenir
8. Fazlar-arasi kiitle transferi ve ikili-diireng teorisi hakkinda bilgilenir
1.Hafta Giris, kiitle transferinin temel ilkeleri Molekiiler difiizyon, Fick yasasi, difiizyon
katsayisi, Kiitle ortalama hizi, molar ortalama hiz, hacim ortalama hizi (Yiizyiize egitim)
2.Hafta Molar aki, molekiiler difiizyon akisi, konvektif aki Difiizyon katsayist
korelasyonlari (Yiizyiize egitim)
3.Hafta Durgun faz boyunca difiizyon (Yiizyiize egitim)
4.Hafta Hareketli faz boyunca difiizyon Eg-molar zit yayimim (Yiizyiize egitim)
5.Hafta Kiitle transferi diferansiyel esitlikleri, Baglangic ve sinir kosullar1 (Yiizyiize
egitim)
Haftahk Ders Konular:

6.Hafta Homojen kimyasal reaksiyon olmadigi durumda molekiiler difiizyon (Yiizyiize
egitim)

7.Hafta Yari-sonsuz ve ¢ok-boyutlu sistemlerde yatiskin olmayan difiizyon (Yiizyiize
egitim)

8.Hafta Konvektif kiitle transferi (Yiizyiize e@itim)

9.Hafta Is1 ve kiitle transferi analojileri (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Konvektif kiitle transferi korelasyonlari (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Fazlar arasi kiitle transferi, ikili-direng teorisi (Yiizyiize egitim)

12.Hafta Problem Cdziimleri (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Problem Coziimleri (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Problem Cdziimleri (Yiizyiize egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1(bir) final yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 40% (Ylizylize yapilacak)

Yariyilsonu Smavi: 60% (Yiizylize yapilacak)

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacak ve
web sayfamizda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Welty, J.R., Wicks, C.E., Wilson, R.E. ve Rorrer, G. (2013). Fundamentals of Momentum,
Heat, and Mass Transfer. 6.Ed., Wiley, New York.

Incropera, F.P. ve Dewitt, D.P. (2011). Fundamentals of Heat and Mass Transfer.
7.Edition. John Wiley and Sons, Inc. New York.

Geankoplis, C.J. (2003). Transport Processes and Unit Operations. Ally and Bacon, inc., 4.
Edition, Boston.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 PY2 PY3 | PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
oK1 |5 5 5 |s 4 4 2 5 5 4 4
OK2 3 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5
OK3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4
Oka |4 4 5 5 5 4 2 3 3 3 3
OK5 4 4 3 3 3 5 2 5 5 3 5
(0]1(3 3 5 5 5 5 5 2 5 5 4 5
OK7 5 5 5 5 5 5 1 4 5 5 4
(o] 1¢:} 5 4 5 4 5 4 1 5 4 4 5

OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Giktilar
Katki | 1 Cok Diisuik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PG2 PC3 PC4 | PC5 PC6 PC7 PC8 | PC9 | PG10 PC11

Kiitle 4 5 5 5 4 4 2 4 5 4 4
Aktarimi




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Temel islemler (0508502)
Dersin Kredisi 3+0
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr.ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Persembe 11:00-12:00

Iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim ve Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, &rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi. Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili
tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Lisans egitimi alan 6grencilere, gida iiretiminde uygulanan temel islemler konusunda bilgi
vererek ileride bu konuda karsilasabilecekleri sorunlari ¢6zebilmeleri igin gerekli alt yapinin
olusturulmasi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme

1. Gida isleme endiistrisinde gerekli olan ve uygulanan temel islemler konusunda

Ciktilar: bilgi sahibi olur.
2. Gida isleme endiistrisinde kullanilan temel ekipmanlar ve g¢alisma prensipleri
konusunda bilgi sahibi olur.

3. Uretim sirasinda karsilagilabilecek sorunlar1 anlar ve ¢oziim iiretir.
4. So6z konusu sektorde liretim ve laboratuvar uygulamalarinda yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.

1.Hafta Gida miithendisligi ile ilgili birimler (Yiiz yiize egitim).

2.Hafta Hammadde ve Ozellikleri (Yiiz yiize egitim).

3.Hafta Hammaddenin Temizlenmesi (Yiiz yiize egitim).

4.Hafta Gidalarda Boylama, Siniflandirma (Yiiz yiize egitim).

5.Hafta Derecelendirme (Yiiz yiize egitim).

6.Hafta Kabuk Soyma (Yiiz yiize egitim).

7.Hafta Boyut Kiigiiltme (Yiiz yiize egitim).

8.Hafta Eleme (Yiiz yiize egitim).

Haftalik Ders Konular 9.Hafta Karigtirma (Yiiz ylize egitim).

10.Hafta Emiilsiyon (Yiiz yiize egitim).

11.Hafta Filtrasyon (Yiiz yiize egitim).

12.Hafta Filtrasyon (Yiiz yiize egitim).

13.Hafta Membran Ayirma (Yiiz yiize egitim).

14 Hafta Santrifiij uygulamalar1 (Yiiz yiize egitim).

15.Hafta Santriifiij uygulamalar1 (Yiiz ylize egitim).

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Siav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacag tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Yo6netim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.

Kaynaklar

Brennan, J.G., Butters, J.R., Cowell, N.D., Lilley, A.E.V., 1990. Food Engineering
Operations. (third edition). Elsevier applied sci. London and New York

Fellows, P.J., 1992. Food Processing Technology: Principles and Practice. Ellis Horwood,
New York, London.

Baysal T., igier F. 2015. Gida Miihendisligine Giris (Introduction to Food Engineering
fifth ed. Ceviri) Nobel yaymevi Ankara.

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavri: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Siavlar yiizylize yapilacaktir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY11
0K1 5 | 5 5 | 5 4 2 3 4 | s 4 4
OK2 3 3 4 4 4 2 3 4 5 4 5
0K3 4 | 4 | 5 | 4 5 2 3 4 | s 4 4
OK4 2 | 2 5 | 4 4 2 3 4 | s 4 3
OK5 2 2 5 | 4 4 2 3 4 | s 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlari PY: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Duisiik 2 Dusuk 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC PCI1
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temel 2 | 2| 4| 4| a]| 2] 3| 4| 5| a 4
Islemler




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Teknik ingilizce (190508308)
Dersin Kredisi 2+0 (2)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Carsamba 12:00-13:00

iletisim Bilgileri

cagim@harran.edu.tr 0 414 318 3729

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Online, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu
derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama
yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gida Miihendisligi Boliimii dgrencilerinin temel gida konular
ile ilgili yabanci dil becerilerini gelistirmektir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Mesleki alanda gerekli olabilecek Ingilizce becerilerini gelistirecek

2.Gida Miihendisligi alanindaki Ingilizce terimleri 6grenecektir

3.Mesleki konularda ingilizce metinleri anlama becerisini gelistirecektir

4.CV hazirlama ve Ingilizce yazismalar icin gerekli ingilizce bilgisini edineccektir

Haftalar Ders konulari

1 Seviye tespit (Online egitim).

2 Genel tekrar (Online egitim).

3 Gida Miihendisligi alaninda gesitli konu gevirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

4 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

5 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

6 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

7 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

8 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

9 Gida Miihendisligi alaninda gesitli konu gevirisi — kelime 6grenme (Online
egitim)

10 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme (Online
egitim).

11 Abstract yazim teknikleri (Online egitim).

12 Bilimsel konu sunumu (Online egitim).

13 Is yazigmalar1 (Online egitim).

14 CV ve ig bagvurusu yazim teknikleri (Online egitim).

15 CV ve is bagvurusu yazim teknikleri (Online egitim).

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag: karara gore
aciklanacaktir.

Kaynaklar

Web kaynaklarindan elde edilen alanla ilgili ¢esitli 6rnek metinler

Pekmez, H. 2018. Technical English for Food Science and Technology/Gida
Bilimi ve Teknolojisi i¢in Teknik Ingilizce, Detay YaymcilikISBN: 978-
605-2323-99-1

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Simav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.



mailto:cagim@harran.edu.tr

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME
CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM
KAZANIMLARI iLiSKIiSi
TABLOSU
PYL (PY2 | PY3 |PY4 |PY5 | PY6 | PY7 [PY8 [PY9 | PY10 | PY1l1
OK1 3 2 2 2 2 4 4 5 4 1 2
OK2 3 2 2 2 2 4 4 5 3 1 2
OK3 5 5 4 5 5 5 4 3 4 4 4
OK4 5 5 5 5 5 5 4 3 4 4 4
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilar
Katki Diizeyi 1 Cok | 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diisiik
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 (PC2 (PC3 [PC4 |[PC5 [PC6 |PC7 (PC8 |PC9 | PC1 | PC1
0 1
Teknik Ingilizce 3 2 2 2 2 4 4 5 3 1 2




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 SOGUK TEKNIGI (0508309-B.S.D)
Dersin Kredisi 2+0(2)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr. Hasan VARDIN

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 14:00-15:00

iletisim Bilgileri

hvardin@harran.edu.tr, 04143183726

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢dzlimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik agamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci; sogutma yontemleri, soguk hava deposunun planlanmasi ve bazi iiriinlerin
depolama esaslarini 6gretmektir

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1.Sogutma terimleri, Sogutma yontemlerini yorumlar.

2.Sogutma sistemlerinde diyagramlar, Sogutucu akigkanlar hakkinda bilgi edinir.
3.Sogutma ekipmanlar1 Soguk depo planlama, yap1 malzemeleri se¢imi yapabilir.
4.Sogutma hesaplamalart konu-kavramlarini bilir.

Haftalar

Ders Konular

1

Gida muhafaza teknikleri. Gidalara uygulanan sicakliklar/depolamalar. (Yiiz yiize egitim).

Sogutma, 1s1, sicaklik, 6zgiil 1s1, entalpi, entropi, izobar, izoterm gibi terimlerin
aciklanmasi(Yiiz yiize egitim).

Fiziksel, kimyasal ve mekanik sogutma yontemleri. (Yiiz yiize egitim).

Birinci ve ikinci dereceden tiiretilmis diyagramlar. (Yiiz yiize egitim).

ol (W N

Sogutma sistemlerinde kullanilan gaz ve yaglarin 6zelliklerinin tanitilmasi (Yiiz yiize
egitim).

Kompresor ¢esitleri, kondensdr ¢esitleri, evaporatorler, genlesme valfleri, sogutma
kuleleri ve diger ekipmanlarin tanitilmast. (Yiiz yiize egitim).

Sogutma sistemlerinde kontrol ve yardimei elemanlarin ¢alismalarinin tanitilmasi (Yiiz
yiize egitim).

Soguk hava deposu planlamasinin esaslart, 1s1 iletim katsayisi hesaplama, 1s1 kazanim
kaynaklari, yalitim esaslar1 ve malzemeleri. (Yiiz yiize egitim).

Bir soguk hava deposunda sogutma yiikiiniin hesaplanmasi islemlerinin yapilmasi. (Yiiz
yiize egitim).

10

Bir soguk hava deposunda sogutma yiikiiniin hesaplanmasi islemlerinin yapilmast. (Yiiz
yiize egitim).

11

Tek, iki ve ii¢ kademeli sikistirma sistemleri, es sicaklikta ¢ok sayida buharlastirici ile
calisan sistemler, farkli sicaklikta birden fazla buharlastirici ile galigsan sistemlerin
tanitilmasi. (Yiiz yiize egitim).

12

Sogutma hizi ve siiresi, bazi iirlinlerin sogutma ve depolama esaslari. (Yiiz yiize egitim).

13

Meyve ve sebzelerin depolama esaslari, 6zellikleri ve depolama sistemleri, kontrollii
atmosfer. (Yiiz yiize egitim).

14

Soguk hava deposu isletiminde enerji tiikketimine yonelik tedbirler. (Yiiz yiize egitim).

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Siav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacag tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag karara gore aciklanacaktir.

Kaynaklar

1.Cerepnalkovski I. (1991) Modern Refrigerating Machines Elsevier Science.

2.0wen, M. S. (2018) ASHRAE Refrigeration Systems and Applications, Handbook,
Atlanta, USA.

3.Cemeroglu, B., Yemenicioglu, A., Ozkan, M. (2001) Meyve ve Sebzelerin bilesimi,
sogukta depolanmalari.Gida Teknolojisi Der. Yay. Ankara.

4.Mallet C.P. (1996) Froozen Food Technology. Blackie Academic and Professional.
Glasgow G 64 2 NZ.

5.Karagali, 1. (1990) Bahge iiriinlerinin muhafazasi ve pazarlanmast. Ege Uni. Ziraat Fak.
Yay. Bornova-izmir.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Smav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav : 40 %
Yariyil Sonu Smavr: 60 %
Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde



mailto:ayildirim@harran.edu.tr
https://www.amazon.com/s/ref=dp_byline_sr_book_1?ie=UTF8&text=I.+Cerepnalkovski&search-alias=books&field-author=I.+Cerepnalkovski&sort=relevancerank

| Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
oK1 1 3 3 3 5 5 5 5 4 4 5
oK2 |2 4 4 4 5 5 5 5 4 5 5
(0]'€] 4 3 5 5 5 5 5 5 4 5 5
Oka 5 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Dustik 2 Dusik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Dizeyi
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin fliskisi
PC1 PC2 PC3 PCa PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PCl0 | PCl1
Soguk 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5 5
Teknigi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Reaksiyon Kinetigi
Dersin Kredisi 2 (Teori=2)
Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. A. Ferit ATASOY

Dersin Giin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Persembe12.00-13.00

iletisim Bilgileri

fatasoy@harran.edu.tr 0 (414) 3183732

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmis ders notlari once
detaylica anlatilacak, yiiz ylize aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer
verilecektir. Derse hazirlik asamasinda &grencilerden o haftaki konu ile ilgili
aragtirma yapilmasi istenecektetir.

Dersin Amaci

Bu ders, Kimyasal bir reaksiyonda meydana gelen degisimin tespit edilmesi,
reaksiyon derecesi ve hizinin saptanmast, kinetik hesaplanmalarda kullanilan diger
katsayilarin belirlenmesi amaglamaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1.Datalardan (deney verileri) yaralanarak reaksiyon derecesi (n) belirler.

2. Datalardan (deney verileri) yaralanarak reaksiyon hizini (k) belirler.
3.Reaksiyon derecesi (n) ve reaksiyon hizindan (k) yararlanarak herhangi bir
zamanda konsantrasyonu saptar.

4. Kimyasal reaksiyona iligkin Aktivasyon enerjisi (Ea), Q10, z ve D degerlerini
hesaplayabilir

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Bagimli ve bagimsiz degiskenler, dogrusal esitlikler, dogrusal olmayan
esitliklerin dogrusallastirilmasi (Yiizyiize Egitim)

2.Hafta Dogrusal regreasyon, grafik kagitlar1 (Yiizyiize Egitim)

3.Hafta Kimyasal reaksiyon hizi, kimyasal reaksiyon mekanizmasi. (Yiizyiize
Egitim)

4.Hafta Konsantrasyon ve zaman arasindaki iligki, reaksiyon hizina etki eden
faktorler (Yiizyiize Egitim)

5.Hafta Reaksiyonlarda reaksiyon derecesinin ifade edilmesi. Reaksiyon
derecesinin matematiksel yazimi (Yiizyiize Egitim)

6.Hafta Sifirinci derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi (Yiizyiize Egitim)

7.Hafta Sifirinc1 derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi (Yiizyiize Egitim)

8.Hafta Birinci derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi (Yiizyiize Egitim)

9.Hafta Ikinci derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi (Yiizyiize Egitim)

10.Hafta Zahiri birinci ( pesudo-first) derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi
ve hiz sabitinin hesaplanmasi (Yiizyiize Egitim)

11. Hafta Carpigma sikligi, Aktivasyon enerjisi (Yiizyiize Egitim)

12. Hafta Reaksiyona giren maddelerin konsantrasyonlarinin yariya inmesi i¢in
gecen siirenin ve desimal azalma siiresinin bulunmasi (Yiizyiize Egitim)

13.Hafta Aktivasyon enerjisi (Yiizyiize Egitim)

14 Hafta Z degeri, Q10 degeri ve genel degerlendirme (Yiizyiize Egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1(bir) final yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Simav: 40% (Yiizyiize yapilacak)

Yariyilsonu Smavi: 60% (Yiizyiize yapilacak)

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
yapilacak ve web sayfamizda ilan edilecektir.

Kaynaklar

- Van Bookel, M. A. J. S, (2009). Kinetic Modeling of Reactions in Foods, 788 s.
- Ozkan M., Cemeroglu B., Toklucu S. K., (2010). Gida Miihendisliginde reaksiyon
kinetigi, 174 s.

- Levenspiel, O, (1972). Chemical Reaction Engineering 578 s.

- Toledo, R.T., (1994). Fundementals of Food Process Engineering



mailto:fatasoy@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY11l | PY12 | PY13 | PY14
OK1 | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5 5 5 5
OK2 |5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5 5 5 5
OK3 |5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5 5 5 5
OKa |5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5 5 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Giktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisuk 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizey|
i
Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PG2 | PC3 | PG4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PCL | PC1 | PGl | P13 | PGl
0 1 2 4
Reaksiyon | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5 5 5 5
Kinetigi




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Gida Mikrobiyolojisi |
Dersin Kredisi 242
Dersin AKTS'si 5

Dersin Yirutliciisu

Prof. Dr. Serafettin CELIK

Dersin Giin ve Saati

Bolim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve

Pazartesi 08:00-09:00

Saatleri
iletisim Bilgileri Pazartesi 08:00-09:00
Ogretim Yéntemi ve Ders Ylz yize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6érnek ¢éziimler, dokiiman incelemesi,
Hazirhik sunum. Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik
ders konulart ile ilgili tarama yapilacak.
Dersin Amaci Cig ve islenmis gida maddelerinde bozulma etmenlerini 6gretmek, insan

saghgini dogrudan etkileyen gida enfeksiyonlari ve zehirlenmeleri
hakkinda bilgilendirmek ve gidalarda bozulmayi ve gida hastaliklarini
onleme yontemlerini tanitmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Mikroorganizmalarin, gidalarda meydana getirdigi yararli ve zararli
faaliyetleri tanimlar.

2. Gida guivenliginde gida-mikroorganizma iliskilerini belirler.

3. Gidalarin kaliteli bir yapida tliketime sunulmasi agisindan gida
mikroorganizma iliskilerini bilir.

4. Gidalara uygulanan farkli proseslerde mikroorganizma davranislarini
aciklar.

5. Gida 6érneginin mikrobiyolojik analizini yapar.

Haftalik Ders Konulari

1. Hafta: Gidalarda Bozulma Olgusu ile Gida Mikrobiyolojisinde Onemli
Bakteri Gruplari. (Yiiz Yiize Egitim)

2. Hafta: Gidalarin Bozulmasini Etkileyen i¢ ve Dis Faktérler. (Yiiz Yiize
Egitim)

3. Hafta: Gidalarin Bozulmasini Etkileyen i¢ ve Dis Faktorler. (Yiiz Yiize
Egitim)

4. Hafta: Gida Muhafaza Metotlari . (Yiiz ylze egitim)

Hafta: Gida Muhafaza Metotlari. (Yuz Yiize Egitim)

6. Hafta: Meyve ve Uriinlerinde Mikrobiyal Bozulmalar ve Alinacak
Tedbirler, Meyvelerin Sogutulmasi, Dondurulmasi ve Konserve, Pulp,
Marmelat ve Jéleye islenmesi ve Olusabilecek Mikrobiyal Riskler.
(Yuz Yiize Egitim)

7. Hafta: Sebze ve Uriinlerinde Mikrobiyal Bozulmalar ve Alinacak
Tedbirler. (Yuz Yiize Egitim)

8. Hafta: Etin Aerobik ve Anaerobik Sartlar Altinda Bozulmasi ve Et ve
Uriinleri Muhafaza Sartlar. (Yiiz Yiize Egitim)

9. Hafta: Hafta: Siit ve Sit Uriinlerinde Bozulmalar ve Muhafaza
Yontemleri.(Yuz Yuze Egitim)

10. Hafta: Bakteriyel Gida Zehirlenmeleri, Mikotoksinler ve Onleyici
Yontemler. (Yuz Yize Egitim)

11. Hafta: Laboratuvar uygulamalari.(Yiiz Yiize Egitim)

12. Hafta: Laboratuvar uygulamalari.( Yiiz Yiize Egitim)

13. Hafta: Laboratuvar uygulamalari. (Yiiz Yiize Egitim)

14. Hafta: Laboratuvar uygulamalari.( Yiiz Yiize Egitim)

b

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (uzaktan/yiz yiize) ve sinavlarin basari
puanina etkileri {iniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar
dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.




Ozcelik, S. (2004). Gida Mikrobiyolojisi. Isparta: Siileyman Demirel

Kaynaklar Universitesi Ziraat Fakdiltesi Yayinlari
Unlitirk, A. Turantas, F. (1998). Gida Mikrobiyolojisi. izmir: Mengi Tan
Basimevi,1. Baski.
Erkmen, O. (2011), Gida Mikrobiyolojisi. Ankara: Efil Yayinevi.
Sahin, i. Basoglu, F. (2011). Gida Mikrobiyolojisi. Bursa: Dora Basim Yayin
Dagitim Ltd. Sti., 2.Baski.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
oc1 3 3 3 5 4 3 4 4 5 4 5
6¢2 5 4 4 4 3 5 4 5 5 5 5
6¢3 4 4 4 5 4 5 4 4 5 3 5
6ca 4 4 4 4 4 4 5 4 4 3 5
0¢5 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5
0OGC: Ogrenim Ciktilari  PC: Program Giktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Duisiik 2 Dusiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiiksek
Program Giktilari ve ilgili Dersin iligkisi
PC1 | PC2 PC3 | PCa PC5 PC6 PC7 | PC8 PC9 PC10 | PC11
Gida 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5

Mikrobiyolojisi
|




DERS iZLENCESI

Dersin Adi

Gida Ambalajlama (190508502)

Dersin Kredisi

3 (Teori=3 + Uygulama=0)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiritliciisu

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ders Goériigme Giin ve Saatleri

Persembe 9:00-10:00

iletisim Bilgileri mutluakin@harran.edu.tr 414.3183000-3725
Ogretim Yéntemi ve Ders Uzaktan egitim yéntemi ile dersin teorik bilgilerinin verilmesi.
Hazirlik Ogrencilerin her hafta ilgili konuya ait uzaktan egitim sistemine yiiklenen

ders materyallerinden faydalanarak derse hazirlanmasi gerekmektedir.
Ogrenciler haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapacaklar, segilen
konularda sunum hazirlayacaklar ve sunumun ardindan tartigsmalar
yapilacak.

Dersin Amaci

Ambalaj materyallerinin temel kavramlari hakkinda bilgi vermek ve gida
endistrisinde  ambalajlama  teknolojisinin  6nemini  6gretmek
amaclanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;
1. Ambalajlamanin gida sanayindeki 6nemini kavrar.
2. Gida ambalaj arasindaki iliskilerini 6grenir.
3. Gidalar i¢in uygun ambalaj materyalini segebilir.
4. Olgular arasinda neden sonug iliskisini kurabilir, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunur, ileriye yonelik 6ngoride bulunur.
5. Analitik dislinebilme bilgi ve becerilerini gelistirir.

Haftalik Ders Konulari

1. Hafta Ambalajin tanimi, ambalajlama ve ambalajdan beklentiler ve Gida
bozulmalari (Uzaktan Egitim)

2. Hafta Ambalaj malzemelerinin koruma fonksiyonlari
bozulmalari arasindaki iliskiler (Uzaktan Egitim)

. Hafta Cam ambalajlar (Uzaktan Egitim)

. Hafta Kagit, karton ve oluklu mukavva ambalajlar (Uzaktan Egitim)

. Hafta Ahsap ve Aliminyum ambalajlar (Uzaktan Egitim)

. Hafta Teneke ambalajlar (Uzaktan Egitim)

. Hafta Cok kath ambalaj malzemeleri (Uzaktan Egitim)

. Hafta Plastikler ve plastik esasli ambalaj malzemeleri (Uzaktan Egitim)
. Hafta Gida sanayinde aseptik ambalajlama (Uzaktan Egitim)

10. Hafta Gidalarin modifiye atmosferde ambalajlanmasi Ogrenci
sunumlari (Uzaktan Egitim)

11. Hafta Migrasyon (gidadan ambalaja, ambalajdan gidaya madde
gegisi), Ogrenci sunumlari (Uzaktan Egitim)

12. Hafta Bar kod sistemi, Ogrenci sunumlari (Uzaktan Egitim)

13. Hafta Yenilebilir ambalajlar, Ogrenci sunumlari (Uzaktan Egitim)

14. Hafta Akilll ambalajlar, Ogrenci sunumlari (Uzaktan Egitim)

ile gida

O oONOOULV A_~W

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (uzaktan/yiiz yiize) ve sinavlarin
basari puanina etkileri liniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar
dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

1. UCUNCU, M., 2000. Gidalarin Ambalajlanmasi. Ege Universitesi
Basimevi.

2. GZKAYA, H., 1995. Gida Ambalajlama ve Depolama. Ankara Univ. Zir.
Fak. Yayin No: 1338 Yardimci Ders Kitabi: 387, Ankara. Giirdal, O.-T. V.
(2009). MYOlar icin Giig Elektronigi. Ankara: Seckin Yayinevi.



mailto:mutluakin@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 |5 3 3 3 3 3 3 4 5 4 4
OK2 |5 4 4 4 4 3 3 5 5 5 5
OK3 |5 3 4 5 3 4 3 5 5 5 5
OK4 |5 3 4 4 3 3 3 5 5 4 5
OK5 |5 4 4 4 3 4 3 5 4 4 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi
PC | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCl11
1
Gida 5 4 4 4 3 4 3 4 5 4 5
Ambalajlama




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Siit Teknolojisi (190508503)

Dersin Kredisi

3 (Teori=2 + Uygulama=2)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Persembe 10:00-11:00

iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr 414.3183000-3725

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim yontemi ile dersin teorik bilgilerinin verilmesi, deney
sistemlerinin tanitilmasi.

Yiiz yiize egitim ile siit analizleri laboratuvarda uygulamali olarak
gosterilmesi ve sonuglarin degerlendirilmesi.

Ogrencilerin her hafta ilgili konuya ait uzaktan egitim sistemine yiiklenen
ders materyallerinden faydalanarak derse hazirlanmasi gerekmektedir.

Dersin Amaci

Siitiin bilesimi, siit kimyasi, slit mikrobiyolojisi, siitiin toplanmasi,
isletmeye kabulii ve iglenmesi hakkinda bilgi vermek, siit analizlerini ve
gida  endiistrisinde  siit  teknolojisinin  Onemini  dgretmek
amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonunda égrenci;
1.Siit kimyasi ve biyokimyasi konusunda bilgi sahibi olur.
2.Cig siit analizlerini ve siit kalitesini tespit etmeyi 6grenir.
3.Siite uygulanan teknolojik islemleri kavrar.
4. Igme siitii teknolojisini dgrenir.
5. Olgular arasinda neden sonug iligkisi kurarak probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmay1 ve ileriye yonelik 6ngoriide bulunmay1 6grenir.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Siittin tanimu, Tiirkiye’de ve diinyada siit¢iiliik, Siitiin bilesimi ve
fiziksel 6zellikleri (Yiiz Yiize Egitim)

2. Hafta Siitiin olusumu ve siit bilesimine etki eden faktorler, Siit lipidleri
(Yiiz Yiize Egitim)

3. Hafta Laboratuvarin tamitilmasi, Siitte yogunluk tayini, Siitte asitlik
tayini (Yiiz Yiize Egitim)

4. Hafta Siitiin azotlu maddeleri (Yiiz Yiize Egitim)

5. Hafta Siitte Yag tayini, Formol titrasyon ile protein tayini (Yiiz yiize
egitim)

6. Hafta Siitiin karbonhidratlar1 ve mineral maddeleri (Yiiz Yiize Egitim)
7. Hafta Kurumadde tayini, Kiil tayini (Yiiz Yiize Egitim)

8. Hafta Siitteki enzimler ve vitaminler, Siite bulagan yabanci maddeler
(Yiiz Yiize Egitim)

9. Hafta Duyusal analizler, Lactostar cihazi ile siit bilesiminin belirlenmesi
(Yiiz yiize egitim)

10. Hafta Siitiin minor bilesenleri, Siitteki mikroorganizmalar (Yiiz Yiize
Egitim)

11. Hafta Mikrobiyolojik kalitenin belirlenmesi, indirgeme testleri (Yiiz
yiize egitim)

12. Hafta Siitiin toplanmasi ve kabulii, Siite uygulanan teknolojik iglemler
(Yiiz Yiize Egitim)

13. Hafta Siitte yabanci madde aranmasi, karbonat testi (Yiiz yiize egitim)
14. Hafta Siite uygulanan 1s1l islemler, Igme siitii teknolojisi (pastorize siit,
sterilize siit, UHT siit) (Yiiz Yiize Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (uzaktan/yiiz yiize) ve sinavlarin
basar1 puanina etkileri iiniversitemiz senatosu tarafindan alinacak
karar dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

1. UCUNCU, M. 2005. Siit ve Mamulleri Teknolojisi. Meta Basim ve
Matbaacilik Hizmetleri. [zmir.

1. GOFF, H. D., 2015. Dairy Science and technology Guelph
Universitesi Ders Notlar1 (www. foodsci. uoguelph.ca/dairy.edu)



mailto:mutluakin@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11

OK1 |5 3 3 3 3 3 4 4 5 3 5
OK2 |5 4 3 5 5 5 5 5 5 5 5
OK3 |5 4 4 5 4 4 4 5 5 5 5
OK4 |5 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5
OK5 |5 5 4 4 5 4 4 5 5 4 5
OK6 |5 5 4 5 5 4 4 4 5 4 5

OK: Ogrenme Kazanmimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilar ve ilgili Dersin Tliskisi
PC1 PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Siit 5 4 4 4 4 4 4 4 5 4 5
Teknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin adi BiTKiSEL YAG TEKNOLOJISi
Dersin kredisi 242
Dersin AKTS’i 4

Dersin yiirutiiciisi

Prof. Dr. Serafettin Celik

Dersin giin ve saati

Persembe/10-12

Dersin goriisme giinii

Persembe/14-16

iletisim bilgileri

scelike9@harran.edu.tr , 0414 318 3722

Ogretim yontemi ve
derse hazirhk

Ylz yiize. Konu anlatim, Soru-cevap, érnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler.

Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencilere yag hammaddeleri, yemeklik bitkisel yaglarin elde edilmesi ve yaglarda
olusan bozulmalarla ilgili bilgi vermeyi amaglamaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Yag kavraminin hayatimizda ve Gida Muhendisligi alaninda 6nemini kavrar.

2. Yagl tohum ve meyvelerden yag elde edilmesinde kullanilan teknoloji hakkinda bilgi verir.
3. Uretim asamalarin tasarlanmasi, verimlilik adina yéntemlerin iyilestiriimesi, arastirma-
gelistirme yapilmasi gibi beceriler kazanir.

4. Uretilen maddenin niteliginin giivence altina alinmasi, Gretime iliskin sorunlarin ¢dziilmesi
ve tiim sistemin denetim ve yonetimini kavrayarak mesleki ve etik sorumluluk bilinci kazanir.
5. Yag teknolojisinde kullanilan alet ekipmani arastirir.

6. Hammaddenin Gretimi sirasinda ¢ikan yan trtnleri inceler.

7. Yagh tohumlardan ve meyvelerden yag elde edilmesini 6grenir.

8. Yag liretim teknolojisinde sorunlari tespit eder ve ¢dziimiini saglar.

Haftalik ders konulari

1.Hafta: Yagin tanimi ve ham yagin bilesimi (Yiiz Yuize Egitim)

2.Hafta: Yag kaynaklari, siniflandirma ve kalite kriterleri (Ylz Yuze Egitim)

3.Hafta: Yagh tohumlarin depolanmasi (Yuz Yiize Egitim)

4.Hafta: Ticari 6neme sahip bitkisel yaglar (Yuz Yiize Egitim)

5.Hafta: Ham yag elde edilmesi (Yiiz Yuze Egitim)

6.Hafta: Ham yag elde edilmesi (Yiiz Yuze Egitim)

7.Hafta: Ham yagin rafine edilmesi (Yiiz Yiize Egitim)

8.Hafta: Ara Sinav (Yuz Yuze Egitim)

9.Hafta: Ham yagin rafine edilmesi (Yiiz Yiize Egitim)

10.Hafta: Farkh tohumlardan rafine yag elde etme asamalari (Yiiz Yiize Egitim)

11.Hafta: Bitkisel yaglarin hidrojenasyonu ve margarin tretimi (Yuz Yiize Egitim)

12.Hafta: Bitkisel yaglarin ambalajlanmasi ve depolanmasi (Yiiz Yiize Egitim)

13.Hafta: Bitkisel yaglarda bozulma (hidroliz ve oksidasyon) ve bozulmanin énlenmesi (Yiiz
Yiize Egitim)

14.Hafta: Yagh tohum ve rafine yagda kalite kontrol ve mevzuat degerlendirme (Yiiz Yize
Egitim)

15.Hafta: Yagh tohum ve rafine yagda kalite kontrol ve mevzuat degerlendirme (Yiiz Yiize
Egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) donem sonu sinavi yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Sinav: %40

Yariyil sonu Sinavi: %60

Kaynaklar

Nas, H. Y. Gokalp, M. Unsal S. 2001. Bitkisel yad teknolojisi. Atatiirk Universitesi Ziraat
Fakultesi Yayinlari.

Basoglu, F., 2006. Yemeklik Yag teknolojileri. Nobel yayin no: 956. Ankara

Altan, A., Kola, O., 2009. Yag isleme teknolojisi, Bizim biiro basimevi, Ankara.
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PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE DERS OGRENiIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PG2 PC3 PC4 PG5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
oK1 5 5 4 3 3 2 4 5 2 2 3
OK2 5 4 4 5 2 2 3 3 3 2 2
6k3 5 4 4 5 2 2 3 3 3 2 2
Oka 5 4 4 5 2 2 4 3 5 2 2
OKs 5 4 4 5 5 2 3 3 3 2 2
(0](3 5 4 4 5 2 2 3 3 3 2 2
OK7 5 4 4 5 2 2 3 3 3 2 2
Oks 5 4 4 5 2 2 3 3 3 4 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PG: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Duisiik 2 Dusiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Diizeyi
Program Giktilan ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 PG2 PC3 PG4 PG5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PGC10 | PC11
Bitkisel Yag 5 4 4 5 3 2 3 3 2 2

Teknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Gida Analizleri ve Kalite Kontrol (190508505)
Dersin Kredisi 2+2 (3)
Dersin AKTS'si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 12:00-13:00

iletisim Bilgileri

cagim@harran.edu.tr 0 414 318 3729

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu
derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama
yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci 6grenciye gidalarin kalite kontrol ve bilesim analizlerini ve
laboratuar ¢aligmalarim yiiriitebilmek i¢in gerekli temel teknik bilgi ve becerinin
kazandirilmasidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Gida Analizleri Laboratuvarini tanir, analizlerde kullanilan alet ekipmani ve
laboratuvar ¢aligmalarinda dikkat edilmesi gereken kurallar1 6grenir

2.Gida analizlerinde kullanilan ¢ozeltileri hazirlamayi 6grenir

3.Gida kalite kontrolii hakkinda bilgi sahibi olur, gidalarda yapilan kalite kontrol
ve bilesim analizlerini 6grenir

4.Laboratuvar c¢aligmalarini yiiriitebilmesi i¢in gerekli teknik ve teorik bilgiyi
edinir

Haftalar Ders konulari

1 Laboratuar ¢aligmalarinda dikkat edilmesi gereken kurallar, laboratuar giivenligi
Laboratuarlarda yaygin olarak kullanilan cam ve diger malzemelerin tanitilmasi,
kullanilan laboratuar cihazlarinin tanitilmasi (Yiiz yiize egitim)..

2 Cozelti konsantrasyonlar1 ve ¢dzelti hazirlama (Yiiz yiize egitim).

3 Gida Kalite Kontrol (Yiiz yiize egitim).

4 Ornek alimi ve drneklerin analize hazirlanmasi, analizde hata kaynaklari ve hata
hesaplama (Yiiz yiize egitim).

5 Nem ve toplam kurumadde analizi (Yiiz yiize egitim).

6 Protein analizleri (Yiiz yiize egitim).

7 Protein analizleri DEVAM (Yiiz yiize egitim).

8 Yag analizleri (Yiiz yiize e@itim).

9 Kiil ve mineral madde analizleri (Yiiz yiize egitim)

10 Karbonhidrat analizleri (Yiiz yiize egitim).

11 Asitlik ve pH tayini (Yiiz yiize egitim).

12 Katki ve kalint1 analizleri (Yiiz yiize egitim).

13 Duyusal Analizler (Yiiz yiize egitim).

14 Tekstiir ve Yap1 Analizleri (Yiiz yiize egitim).

15 Tekstiir ve Yap1 Analizleri devam (Yiiz yiize egitim).

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Smav, Kisa Smav, Yartyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag: karara gore
aciklanacaktir.

Kaynaklar

Nielsen, S. S. 2017. Food Analysis, Springer, 632p
Nielsen, S. S. 2017. Food Analysis Laboratory Manual, Springer, 249p
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Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak agagida verilmistir.
Ol¢me-Degerlendirme Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar ylizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME
CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM
KAZANIMLARI ILISKiSi
TABLOSU
PY1 | PY2 [ PY3 [ PY4 | PY5 |PY6 |PY7 | PY8 |PY9 | PY10 | PY1l
OK1 4 4 3 5 3 5 4 3 5 3 4
OK2 5 4 3 3 4 5 3 3 4 3 3
OK3 5 5 4 5 5 5 4 3 4 4 4
OK4 5 5 5 5 5 5 4 3 4 4 4
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilar
Katki Diizeyi 1 Cok | 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diisiik
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 |PC2 |PC3 |PC4 |PC5 |PC6 |PC7 [PC8 |PC9 | PC1 | PC1
0 1
Gida  Analizleri ve 5 4 4 5 5 5 4 5 5 4 5
Kalite Kontrol




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Fermantasyon Teknolojisi (508506)
Dersin Kredisi 2+0 (2)
Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr.ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Carsamba 11:00-12:00

Iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim ve Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, &rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi. Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili
tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencileri fermantasyon teknolojisi ve fermente gidalar konusunda bilgilendirmek ve
fermente gidalar1 degerlendirmede uygun yontemler kullanarak iriinlerde degerlendirme
yapabilmelerini saglamaktir

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Fermantasyonun taniminit ve dnemini bilir.

2. Fermente gidalar ve 6zellikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

3. Fermantasyon yoluyla farkli gidalarin {iretimi hakkinda bilgi sahibi olur.

4. Fermantasyon sonucunda elde edilen tiriinlerin muhafaza yontemlerini agiklar.

5. Fermantasyon uygulamalarinda sebep-sonug iliskisi kurar ve kalite degerlendirmesi

yapar.
1.Hafta Fermentasyon Teknolojisine Girig ve Temel Kavramlar (Yiiz yiize egitim).
2.Hafta Oksijensiz ve Oksijenli Solunum Metabolizmasi (Yiiz yiize egitim).
Fermentasyonda Gorev Alan Mikroorganizmalar (Mayalar, Bakteriler ve
3.Hafta Kiifl A
iifler) (Yiiz ylize egitim).
4.Hafta Bira Hammaddeleri ve Serbet¢i Otu (Yiiz ylize egitim).
5.Hafta Malt Eldesi ve Bira Yapimu (Yiiz ylize egitim).
6.Hafta Bira Cesitleri, Hata ve Hastaliklar1 (Yiiz yiize egitim).
7.Hafta Saraplik Uziimler ve Sarap Yapim Yoéntemleri (Yiiz yiize egitim).
Haftalik Ders Konulart  ["g Hafta Cesitli Saraplar, Sarap Hata ve Hastaliklar1 (Yiiz yiize egitim).
9.Hafta Sirke Uretimi (Yiiz yiize egitim).
10.Hafta Sirke Uretimi (Yiiz yiize egitim).
11.Hafta Tursu Uretimi (Yiiz yiize egitim).
12.Hafta Tursu Uretimi (Yiiz yiize egitim).
13.Hafta Membran Ayirma (Yiiz yiize egitim).
14 Hafta Zeytin Uretimi (Yiiz yiize egitim).
15.Hafta Diger Fermente Gidalar (Boza, Salgam, ..Vb.) (Yiiz yiize egitim).

Olgme-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yartyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacag tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Yo6netim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.

Kaynaklar

Arici, M. (2017). Fermantasyon Teknolojisi, bitkisel fermantasyonlar. istanbul: YTU
Aktan, N. Yildirim, Y. (2011). Sirke Teknolojisi (3. Baski). izmir: Sidas Medya.
Akman, A. Yazicioglu, T. (1999). Fermantasyon Teknolojisi. Ankara Univ. Ziraat
Fakiiltesi Yayinlar.

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Simnav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavr: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Siavlar yiizylize yapilacaktir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PYL[ PY2] PY3] PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8] PY9] PY10[ PY11
OK1 1 1|5 |33 | 2|3 ]|4a]|5]| a 4
OK2 1| 1| 4| 4 4 2 3 | 4 | s 4 5
OK3 4 | 4 | 5 | a 5 2 3 | 4 | s 4 4
OK4 3 3 |5 | 4] 4 |2]3/]4a]|5s]| a 3
OK5 4 | 4 | 5 | a 4 2 3 | 4 | s 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin fliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | by
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Temel \ o Sl 4 a4l a| 2| 3| a5 | a 4
Islemler




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Fonksiyonel Gidalar
Dersin Kredisi 2 (Teorik 2 Saat)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Biisra PALABICAK

Dersin Giin ve Saati

Boliim Tarafindan ilan edilecek giin ve saatte

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Ders bitim saatinden sonraki ders saati

fletisim Bilgileri

busragoncu@harran.edu.tr

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan Ogretim yontemi ile derse ait bilgiler 6grencilere sunulacaktir.
Ogrencilerin her hafta ilgili konuya ait uzaktan egitim sistemine yiiklenen ders
materyallerinden faydalanarak derse hazirlanmasi gerekmektedir.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, lisans egitimi alan &grencilere, Fonksiyonel Gidalar
kapsaminda yer alan konulara genel bir bakis ag¢is1 saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Fonksiyonel gidalarin tanimi ve ¢esitleri hakkinda bilgi sahibi olur.
2. Probiyotik ve prebiyotikleri bilir.

3. Fonksiyonel vitamin ve mineralleri bilir.

4. Biyoaktif peptidleri bilir.

5. Fonksiyonel iirtinler hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin I¢erigi

Omega-3 yag asitleri, Probiyotik bakteriler, Prebiotikler, Phytosteroller,
Karotinoidler, Flavonoidler ve diger sekonder bitkisel maddeler, Vitamin A, C,
E, Calcium, Biyoaktif peptidler, Fitostrogenler, lifli maddeler ve bu maddeleri
ihtiva eden gida maddelerinin fonksiyonel 6zellikleri, Fonksiyonel gidalara

ornekler
Fonksiyonel Gidalara Giris, Konuya iliskin Bazi Tammlar
Hafta 1 ™
(Uzaktan Ogretim)
Hafta 2 Probiyotik Bakteriler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 3 Prebiyotikler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 4 Fitosteroller ve Karotenoidler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 5 Fitoostrojenler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 6 Omega Yag Asitleri (Uzaktan Ogretim)
Hafta 7 Flavonoidler ve diger sekonder bitkisel maddeler (Uzaktan
Haftalik Ders Konular: Ogretim)
Hafta 8 Fonksiyonel Vitaminler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 9 Fonksiyonel Mineraller (Uzaktan Ogretim)
Hafta 10 | Biyoaktif Peptidler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 11 | Fonksiyonel Siit Uriinleri (Uzaktan Ogretim)
Hafta 12 Fonksiyonel Sekerlemeler (Uzaktan Ogretim)
Hafta 13 | Fonksiyonel Tahil Uriinleri (Uzaktan Ogretim)
Hafta 14 | Genel Tekrar (Uzaktan Ogretim)
Hafta 15 | Genel Tekrar (Uzaktan Ogretim)

Olgme-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Smavlari ve Degerlendirmeleri yapilacag
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Ynetim Kurulunun alacagi karara gore
aciklanacaktir.

Kaynaklar

Functional foods: Concept to product (Eds. G.R.Gibson, C.M. Williams)
Woodhead Publishing Limited, 2000. Giiven, A. Giilmez, M. (2006).
Fonksiyonel Gidalar ve Saglkla [liskisi. Kafkas iini. Vet. Fak. Derg.12(1):91-
96, KARS.

Roberfroid, M.B. (2000). Prebiotics and Probiotics: Are they functional foods?
American J. Clin.Nutr. 71:182-1687.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin bagart puanina etkisi yilizdelik olarak asagida
verilmistir.

Ara Smav: 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde




| Sinavlar yiiz ylize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PCo6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
OK1 5 4 5 5 4 5 5 5 5 5 4
OK2 5 5 4 5 5 5 4 5 4 5 5
OK3 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5
OK4 4 5 5 4 5 5 5 5 4 5 4
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki - - . .
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 | PC3 PC4 |PC5 | PC6 |PC7 | PC8 | PCY9|PC10 | PC11
Fonksiyonel
Gidalar 5 5 4 4 5 5 5 5 4 5 4




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Miihendislik Etigi
Dersin Kredisi 2+0
Dersin AKTS'si 3
Dersin Yiiriitiiciisii Dog. Dr. Eyyiip KARAOGUL

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 13:00-14:00

iletisim Bilgileri

e.karaogul@harran.edu.tr 414.3181758

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzakta egitim ve yiiz yiize, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu
derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama
yapilacak.

Dersin Amaci

Bu derste; Miihendislikte etik kavramlarinin 6neminin kavranilmasi, kisisel ve is
etigi arasindaki farkin belirlenmesi, miihendislik tasarimi ve etik problemlerinin
¢Oziimii arasindaki benzerligin anlasilmasi amaglanmaktadir. Ayrica, 6grenciler
kendi bakis acilart ile miihendislik problemlerinin ele alindigi 6rnek olaylari
sunma ve tartigma firsat1 yakalanmasi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Miihendislikteki etik ikilemleri tanimlar,

2. Karsilastigr ikilemlerdeki zorluklari arastirir ve analiz eder,

3. Farkli ¢6ziim alternatiflerini belirler ve degerlendirir,

4. Coziim i¢in atilacak adimin sonuglarini tanimlar,

5. Coziim icin atilacak adimi yonlendirecek etik kodlar1 géz 6niinde bulundurur,
6. Miihendislik igin etik bir ¢cer¢eve tanimlar,

7. Bir takim iiyesi olarak etik ikilemleri sunar ve tartisir,

8. Miihendislik tasarim ve ¢oziimlerinin etkilerini kiiresel ve sosyal boyutlari ile
tanimlar.

Haftalar Ders konulari
1 1. Hafta Etik kavramlara giris (Uzaktan Egitim)
2 2. Hafta Profesyonellik ve etik kodlar (Uzaktan Egitim)
3 3. Hafta Etik problemlerin analizi (Uzaktan Egitim)
4 4. Hafta Etik problemlerin ¢6zim yontemleri (Uzaktan Egitim)
5 5. Hafta -Risk, glvenlik ve kaza (Uzaktan Egitim)
6 6. Hafta Mihendislikte haklar ve sorumluluklar (Uzaktan Egitim)
7 7. Hafta Arastirma ve deneylerde etik (Uzaktan Egitim)
8 8. Hafta Deneylerde Etik (Uzaktan Egitim)
9 9. Hafta Teknoloji, miihendis ve toplum iliskisi (Uzaktan Egitim)
10 10. Hafta Teknolojik gelisme ve mihendis (Uzaktan Egitim)
11 11. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer) (Uzaktan Egitim)
12 12. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer) (Uzaktan Egitim)
13 13. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer) (Uzaktan Egitim)
14 14. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer) (Uzaktan Egitim)
15 Genel Tekrar (Uzaktan Egitim)



mailto:e.karaogul@harran.edu.tr

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Smav, Kisa Smav, Yartyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag: karara gore
aciklanacaktir.

Kaynaklar

1- Fleddermann, C.B.,(1999), Engineering Ethics, Prentice Hall, New Jersey.
Mantell, M. 1., (1964), Ethics and Professionalism in Engineering, McMillan,
New York.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida
verilmistir.

Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11
ocC1 5 4 5 4 5 3 3 4 3 4 4
0C2 3 - - 3 4 - 3 - 4 4 5
0C3 3 2 3 4 3 4 3 4
0cC4 4 4 3 3 4 3 3 4 4 4 5
0Cs 5 4 5 4 5 3 3 4 4 4 4
0Ceo 5 5 5 4 5 3 3 4 4 3 4
ocC7 5 4 5 4 5 3 3 4 4 4 5
0Cs 5 5 5 4 5 3 3 4 4 4 4
OC: Ogrenme Ciktilar1  PC: Program Ciktilar
g:;;t;i 1 Cok Diisiikk | 2 Diisiik | 3 Orta | 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PCl1| PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 PC11
3 4 3 3 3 3 3 4 4 4 4




DERS iZLENCESI

Dersin Adi PROSES TASARIMI (0508703)
Dersin Kredisi 3+0 (3)
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr. Hasan VARDIN

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 15:00-17:00

Tletisim Bilgileri

hvardin@harran.edu.tr, 04143183726

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bir gida proses hattinin olusturulmasi, yenilenmesi, onarilmasi ile ilgili tasarimlarin 6grenciler
tarafindan kavranmasidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1. Tasarim hakkinda terimleri, (Fizibilite, Proje, Proses hatlar1, vb.) 6grenir.
2.Prosesin hattinin olusturulmasi, yenilenmesi ve onarilmasini degerlendirebilir.
3.Kurulus yeri ve planlanmasi, yap1 malzemeleri se¢imini yorumlar

4.Gida Makinalar1 malzemeleri, alimlari, kurulumlar1 konularini 6grenir.

Haftalar

Ders Konulanr

1

Proses ve tasarim tanimlari, tasarimin gelisim asamalari. (Yiiz yiize egitim).

Proses akis semalar1, Dizayn cesitleri, Isletme yerlesim plani ve binalar. (Yiiz yiize egitim).

Proses ve tesis tasariminda mali analiz, Uretim maliyeti ve karhilik. (Yiiz yiize egitim).

Gida isletmelerinde birim igslemler, akis semalari, madde ve enerji dengeleri (Yiiz yiize
egitim).

Bilgisayar destekli gida isletme tasarimi. Yerlesim, Uriin proses iliskisi, (Yiiz yiize egitim).

Gida hijyeni, Fabrika giivenligi, Gida depolanmasi, sistem degiskenligi (Yiiz yiize egitim).

Fabrika revizyonu, genisletilmesi, hareketli gida tesisleri, Gelistirilmis gida tesisleri, (Yiiz
yiize egitim).

GMP, ISO ve HACCEP sistemleri ve uygulamalari(Yiiz yiize egitim).

OO N oo &~ (W

Gida tesislerinde ekonomik analiz ve degerlendirmeler(Yiiz yiize egitim).

[ERN
o

Metaller, ¢elik, aliminyum, bakir, vb. Plastikler, cam ve seramikler, ahsap malzemeler(Yiiz
yiize egitim).

11

Genel proses makinalari, uygun miithendislik, makine montajinda dikkat edilecekler. (Yiiz
yiize egitim).

12

Hijyenik standartlar ve kurallar, tesisatin temizlenmesi(Yiiz yiize egitim).

12

Tesis ingaat1 dzellikleri, makine boyut ve agirligi, temizleme olanaklari, bakim dzellikleri,
yedek parca standartlari, mukavemet ve dayanikliligi(Yiiz yiize egitim).

14

Gida tesisinde montaj, hattin kontrolii, deneme tiretimi, esas {iretime ge¢is. (Yiiz yiize
egitim).

Ol¢me-
Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi tarih, giin ve
saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.

Kaynaklar

1. Rahman, S.(1995) Food Properties Handbook. New York: CRC Press

2. Tijskens, L.M.M., Hertog, M., and Nicolai, B.M., eds. (2001) Food process modeling.
NY, CRC Press..

3. Saldamli I ve Saldamli E.(1990) Gida End makinalari. Onder Matbaa. Ank.

4. Walas, S.M. (1988). Chemical Prosess Equipment. London.Butterwords.

5. Saravacos,G.D: and Kostaropoulos,A.E. (2002). Handbook of Food Processsing
Equipment. Kluwer Academic/Plenum Publisher, New York.

6. Perry,R.and Green,D.(1997). Perry’s Chem. Engineers’Handbook. McGrawHill,London.

Ol¢me-
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %
Yariyil Sonu Smavi: 60 %
Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILISKISi

TABLOSU
PY1 PY?2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 |4 5 4 5 4 3 4 4 5 5 5
OK2 |5 5 5 5 4 3 4 4 4 5 5
OK3 |5 5 5 5 5 4 4 4 4 5 5
OK4 |5 5 5 5 5 4 4 4 4 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilart
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PCo6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Proses 4 5 5 5 4 4 4 4 4 5 5
Tasarimi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Gida Biyoteknolojisi — 190508704 - 0611731
Dersin Kredisi 3+2
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢. Dr. Mehmet KARAASLAN

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir. |

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Sal1 13:00 — 14:00

iletisim Bilgileri

mehmetkaraaslan@harran.edu.tr

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Ders 6gretim iiyesi tarafindan online olarak anlatilmaktadir, konuyla ilgili
orneklemeler iizerinden 6grencinin interaktif olarak online ortamda derse
katilimu tesvik edilmektedir. Dersin kaynaklar1 ve Ogretim iiyesi tarafindan
verilen dokiimanlar kullanilarak dersin hazirlig1 yapilmaktadir.

Dersin Amaci

Bu ders, geleneksel ve modern biyoteknolojiyi tartisir, biyoteknolojik
proseslerle  kimyasal prosesleri kargilastirilmasini,  biyoteknoloji
uygulamalarinda  kullanilan  mikroorganizmalart  ve  6zelliklerinin
taninmasini, biyoteknolojik prosesler ve bunlar iizerinde etkili olan
faktorlerin dgrenilmesini, endiistriyel fermentasyonlar; gida endiistrisi
alanindaki uygulamalar1 ve gida sanayideki Oneminin anlasilmasini
amaglar.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Biyoteknoloji nedir, biyoteknolojik sistemler ve kimyasal sistemler
arasindaki farklar ve benzerlikler. Fermentasyon nedir, fermentor
sistemleri nelerdir ve bilesenleri nelerden olusur, biyoreaktor tipleri,
fermentorlerde  kullanilan ~ mikroorganizma  tipleri  nelerdir,
mikroorganizmalarin oksijen, karbon ve c¢evresel kosul istekleri,
rekombinant DNA teknolojisi hangi basamaklardan ve bilesenlerden
olusur, PCR yontemi ve gida biyoteknolojisindeki kullanimi, Gida
endiistrisinde starter kullanimi ve starter tiretimi.

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Klasik ve Modern Biyoteknoloji nedir dgrenir.

2. Biyoteknolojinin insan beslenmesi ve saglig1 i¢in dnemini kavrar.
Nitelikli gida tiretiminde biyoteknolojinin kullanim potansiyelini
kavarar.

3. Temel biyoteknolojik prosesleri kullanarak ne tiir katma degerli
iirtinler iretilebilecegini yorumlar.

4. DNA teknolojisi kullanilarak yaratilabilecek degerler hakkinda
fikir sahibi olur.

5. Biyoteknolojinin gida bilimi igerisindeki yerinin Onemini
degerlendirir ve gagin ihtiyaglarina goére inovatif biyoteknolojik
yontemlerin tasarlanmasini anlar.

6. Halihazirda tiikettigimiz gidalarin iretiminde biyoteknolojik
prensiplerin ne 6l¢lide uygulandigint kavrar.

7. Biyoteknolojik prosesler ile gevresel etki degerleri, gida iiretim
pratikleri ve bilimsel veriler arasindaki iliskiyi anlar.

Haftalar

1. Hafta: Biyoteknolojinin tanmimi, tarihgesi ve amaglari,
biyogiivenlik. (Uzaktan Egitim)

2. Hafta: Biyoteknolojinin galigma alanlari, biyoteknoloji vasitasiyla
elde edilen {iiriinler ve bu alanda kullanilan mikroorganizma
gruplart ile enzimler hakkinda bilgi sunulacaktir. (Uzaktan
Egitim)

3. Hafta: Biyoteknoloji kapsaminda kullanilan mikroorganizmalarin
hiicre yapisi, fonksiyonlar1 ve gelisme sartlari ve besin istekleri.
(Uzaktan Egitim)

4. Hafta: Gida endistrisinde kullanilan enzimlerin elde edilmesi,
saflastirilmasi, kimyasal yapilari, spesifiklikleri, enzim kinetigi,
enzim aktivitesine etki eden faktorler, ticari enzim tiretimi ve gida
endiistrisinde enzim kullamimi ile ilgili konular anlatilacaktir.
(Uzaktan Egitim)




5. Hafta: Enzim ve hiicrelerin immobilizasyon teknikleri, ticari
enzim iiretimi ve gida endiistrisinde enzim ve bakteri hiicrelerinin
kullanimu ile ilgili bilgi sunulacaktir. (Uzaktan Egitim)

6. Hafta: Biyoreaktor — Fermentdr Dizayni, Temel Bilesenleri.
(Uzaktan Egitim)

7. Hafta: Fermentor Dizayni, Temel Bilesenleri, Fermentasyon
esnasinda kontrol edilen parametreler. (Uzaktan Egitim)

8. Hafta: Prosesin siirekliligi ve tiriinlerin olusumuna bagl olarak
fermentasyon tipleri ve Ozellikleri ile fermentdr sistemleri
hakkinda bilgi verilecektir. (Uzaktan Egitim)

9. Hafta: Enzimler, enzim — substrat iligkisi. (Uzaktan Egitim)

10. Hafta: Endiistriyel substratlar, mikroorganizmalarin gelisme
kinetikleri hakkinda bilgi verilecektir. (Uzaktan Egitim)

11. Hafta: Rekombinant DNA teknolojisi, (Uzaktan Egitim)

12. Hafta: Polimeraz zincir yontemi ve gida biyoteknolojisinde
kullanimi. (Uzaktan Egitim)

13. Hafta: Gida endiistrisinde enzim kullanimi. (Uzaktan Egitim)

14. Hafta: Starter kiiltiirler ve genetigi degistirilmis organizmalarin
gida tiretiminde kullanimi. (Uzaktan Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlart ve Degerlendirmeleri
yapilacag tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun
alacagi karara gore agiklanacaktir.

Kaynaklar

1. Crueger, W., Crueger, A., 1989, Biotechnology- A textbook of Industrial
Microbiology, Sinauer Associates, Sunderland

2. Fundamentals of Food Biotechnology, 2™ Edition, Byong H. Lee,
Blackwell — Wiley

3. Food Biotechnology, Taylor & Francis, Kalidas Shetty, 2006, CRC
Press

Ol¢me - Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida
verilmigtir.

Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar ylizyiize yapilacaktir.




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PCL| PC2 [ PC3| PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
OK1 |4 3 5 5 4 4 4 5 5 4 4
OK2 4 4 4 3 5 4 3 4 5 5 5
OK3 |5 5 5 5 4 5 3 4 4 5 4
OK4 4 4 5 5 5 4 3 5 4 5 3
OK5 4 4 4 5 4 5 4 5 5 5 5
OK6 5 5 5 5 5 4 4 5 5 4 5
OK7 |4 4 5 5 5 5 3 5 5 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Giktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Gida 4 4 5 5 5 4 3 5 5 5 5
Jiyoteknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Beslenme ilkeleri (190508705)

Dersin Kredisi

2+0 (2)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr.Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 13:00-14:00

iletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr 414-3183724

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu
derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama
yapilacak.

Dersin Amaci

Beslenme konusunda lisans diizeyinde bilgilendirme ve bunu pratige aktarabilme
yetenegi kazandirilmig eleman yetigtirme

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Beslenme konusunda dogru bir terminoloji sahibi olur .

2. Baglica besin dgelerinin metabolik siirecteki rollerini bilerek yeterli ve
dengeli beslenme konusunda goriis sahibi olur.

3. Enerji metabolizmasi, sismanlik ve zayifligin 6nlenmesinde fiziksel,
genetik ve psikolojik faktorlerin rolii

4, Yaglilar, bebekler, gebe ve emzikli kadinlar, sporcular v.b. bazi 6zel

gruplarin diyet gereksinimleri bunlara yonelik 6giin planlama konusunda bilgi
sahibi olur.

Haftalar Ders konulari

1 Beslenmeye giris, bazi 6zel tanimlar ve baglica besin 6geleri (Yiiz yiize Egitim).

2 Su — Beslenme iliskisi ve suyun viicut iizerindeki fizyolojik islevi (Yiiz yiize
Egitim).

3 Besin maddeleri sindiriminde dokusal siire¢ (Yiiz yiize Egitim).

4 Baslica gida bilesenlerinden proteinlerin siniflandirilmalari, kaynaklari, sindirim
ve emilimleri (Yiiz yiize Egitim).

5 Baslica gida bilesenlerinden lipidlerin siniflandirilmalari, kaynaklari, sindirim ve
emilimleri (Yiiz yiize Egitim).

6 Baglica gida bilesenlerinden karbonhidratlarin siniflandirilmalari, kaynaklari,
sindirim ve emilimleri (Yiiz yiize Egitim).

7 Baglica gida bilesenlerinden vitaminlerin smiflandirilmalari, kaynaklari ve
islevleri (Yiiz yiize Egitim).

8 Baslica gida bilesenlerinden mineral maddelerin siniflandirilmalari, kaynaklari ve
islevleri (Yiiz yiize Egitim).

9 Gidalarin besin deger referanslari, enerji gereksinimi ve harcanmasi, bazal
metabolizmaya etkili faktorler (Yiiz yiize Egitim).

10 Baz1 6zel gida ve diyetlerin besleme degerleri ile 6zel gruplarin diyet
gereksinimleri 1. Gebelikte beslenme (Yiiz yiize egitim).

11 Baz1 6zel gida ve diyetlerin besleme degerleri ile 6zel gruplarin diyet
gereksinimleri 2. Bebekler, kiiciik ¢ocuklar ve okul ¢ocuklarmin beslenmeleri
(Yiiz yiize egitim).

12 Baz1 6zel gida ve diyetlerin besleme degerleri ile 6zel gruplarin diyet
gereksinimleri 3 Yetiskinler, yaslilar ve vejeteryanlarin beslenmeleri (Yiiz yiize
egitim).

13 Baz1 o6zel gida ve diyetlerin besleme degerleri ile 6zel gruplarin diyet
gereksinimleri (Yiiz yiize egitim).

14 Sporcular ve yiiksek isgiicii gerektiren agir iscilerin beslenmeleri (Yiiz yiize
egitim).

15 Enerji metabolizmas: ve sismanlik/zayiflik tizerine etkili faktorler (Yiiz yiize

egitim).

Kaynaklar

1- EASTWOOD, M., 1997. Principles of Human Nutrition. England, 565 s.



mailto:asabri@harran.edu.tr

3-
4-

ARNOLD, E.B., 1990. Dictionary of Nutrition and Food Technology.
Sixth Ed, London, 336 s.

BAYSAL, A., 1983. Beslenme. H.U.Yay. A/13, Ankara, 486 s.

KESKIN, H.,1987. Besin Kimyas1. I.U.Miih.Fak.Yay. No:72, cilt 1,
Istanbul, 672 s.

KESKIN, H.,1987. Besin Kimyasi. 1.U.Miih.Fak.Yay. No:72, cilt 2,
Istanbul, 558 s.

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida
verilmistir.

Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar ylizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11
0cC1 3 4 3 3 3 4 4 4 3 4 4
0C2 3 3 3 3 2 3 3 4 4 4 5
0C3 2 4 4 3 3 2 3 4 4 3 4
oc4 3 3 3 4 3 3 3 3 4 4 5
OC: Ogrenme Ciktilar1  PC: Program Ciktilar
Katki - R~ .. ..
Diizeyi 1 Cok Diisiik | 2 Diisiik 3 0rta | 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve flgili Dersin Iliskisi
Ders PCl1| PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7T | PC8 | PC9 | PC10 PC11
Beslenme 3 4 3 3 3 3 3 4 4 4 4
Tlkeleri
(190508705)




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Et Teknolojisi
Dersin Kredisi 2+0 (3)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Harika CANKAYA

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 15:00-16:30

iletisim Bilgileri

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Dersin Amaci

Ulkemizde ve diinyada agirlikli Gretimi yapilan islenmis kirmizi et Griinlerinin
Uretim tekniklerini ve kaliteli Urilinler elde ederek tliketime kadar kalitenin
korunumunun 6gretilmesi.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Ogrenciler farkli tekniklerle elde edilen et iriinlerinin tiretimini ve geleneksel et
Urlinleri Uretimindeki gelismeler ile kaliteli ve standard Uretimleri hakkinda
bilgilenir.

Haftalar Ders konulari
1 Bir kesimhaneden elde edilebilen insan gidasi olan ve olmayan iiriinler (Yiizyiize)
2 Kiring teknolojisi prensipleri, avantajlari, elde edilen Grinler(Yizylze)
3 Emilsiyon teknolojisi uygulanan et Grlinleri (salam,sosis) tretimi(Yizylze)
4 Emdilsiyon teknolojisi uygulanan et Urlinleri (salam,sosis) tretimi(Yiizylze)
5 Et teknolojisinde tutsileme; uygulama bigimleri, bilesimi, fonksiyonlari (Yuzylze)
6 Fermente et Uriinlerinden sucuk tretimi(Yiizylze)
7 Ara Sinav
8 Kurutulmus et Griinlerinden pastirma tretimi(Yuzylize)
9 Konserve et drtnleri teknolojisi(Ylizytze)
10 Kavurma Uretimi(Ylzylze)
11 Kisa Sinav-Fiime dil, jele iskembe ve paca liretim teknolojisi(Yuzylize)
12 Et Grinleri Gretiminde kullanilan katki maddeleri islevleri(Ylzyize)
13 Et Grinleri Gretiminde kullanilan katki maddeleri islevleri(Ylzyize)
14 Et sanayiinde temizlik ve dezenfeksiyon uygulamalari(Yuzylize)
15 Et isleme teknolojisinde yeni gelismeler(Yiizylze)

Ol¢me-Degerlendirme

Ara Smav, Kisa Smav, Yartyil Sonu Sinavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacagi
tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacag: karara gore
aciklanacaktir.

Kaynaklar

Gokalp, H.Y., Kaya, M., Zorba, 0.(2004)Et Uriinleri isleme Miihendisligi, Atatiirk
Uni. Yayinlari No:786, Besinci Baski, Atatiirk Uni. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum.
Oztan, A.(2003)Et Bilimi ve Teknolojisi, TMMOB Gida Mihendisleri Odasi
Yayinlari Kitaplar Serisi Yayin No:1, Ankara.

Anar, S.(2012) Et ve Et Uriinleri Teknolojisi, Dora Basim Yayin Dagitim Ltd. Sti., 2.
Baski, 413 sf., Bursa.

Gokoglu, N.(2002) Et ve Et Uriinleri Isleme Teknolojisi Ders Notlari, Antalya.

Kisa smav: 10%
Ara Smav : 30%
Yariyil Sonu Sinavi: 40 %




Ol¢me-Degerlendirme Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 |[PC2 [PC3|[PC4 [PC5 |[PC6|PC7 [PC8 |PC9 [PC10 PC11
OK1 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK2 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK3 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK4 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK: Ogrenme Kazammlar1 PC: Program Ciktilari

Katki Diizeyi | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar ve llgili Dersin iliskisi

Ders PC1 |PC2 |PC3 |PC4 |PC5 |PC6 |PC7 |PC8 |PC9 | PC10 | PC11

Et Uriinleri 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
Teknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Yogurt Teknolojisi (190508701)

Dersin Kredisi

2 (Teori=2+ Uygulama=0)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. M. Serdar AKIN

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Persembe 10:00-11:00

iletisim Bilgileri

sakin@harran.edu.tr 414.3183000-1497

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim yontemi ile dersin teorik bilgilerinin verilmesi, deney
sistemlerinin tanitilmasi.

Ogrencilerin her hafta ilgili konuya ait uzaktan egitim sistemine yiiklenen
ders materyallerinden faydalanarak derse hazirlanmasi gerekmektedir.

Dersin Amaci

Yogurt teknolojisinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve siit
endiistrisinde yogurt {iretiminin dnemini 6gretmek.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda égrenci;
1.Yogurt {iretim tekniklerini 6grenir.
2.Yogurdun siit sanayiindeki yerini ve dnemini kavrar.
3. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurar, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngdriide bulunur.
4. Analitik diigiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirir.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Yogurdun tanimi, orjini, besin degeri (Yiiz yiize Egitim)

2. Hafta Cig siitiin hazirlanmasi (klarifikasyon, kurumaddenin standardize
edilmesi i¢in uygulanan yontemler: kaynatma, siittozu ilavesi,
evaporasyon, peyniralti suyutozu, yayikalti tozu, kazein ve co-precipitate
ilavesi, UF ve hiperfiltrasyon) (Yiiz yiize Egitim)3. Hafta Yogurt
tiretiminde kullanilan stabilizatorler ve tatlandiricilar (Yiiz yiize Egitim)
4. Hafta Homojenizasyon ve 1s1l islem uygulamalari (Yiiz yiize Egitim)
5. Hafta Yogurt tiretiminde kullamilan starterlerin 6zellikleri (Yiiz yiize
Egitim)

6. Hafta Yogurt kiiltiirleri se¢ciminde dikkat edilecek kriterler (Yiiz yiize
Egitim)

7. Hafta Yogurt starter kiiltiirlerinin hazirlanmasi (Yiiz yiize Egitim)

8. Hafta Yogurt tiretiminde inokiilasyon ve inkiibasyon islemleri (Yiiz
yiize Egitim)

9. Hafta Laktik asit fermentasyonunun biyokimyasi (Yiiz yiize Egitim)
10. Hafta Aroma bilesiklerinin olusumu (Yiiz yiize Egitim)

11. Hafta Yogurdun fiziksel 6zelliklerine etki eden faktorler ve yogurdun
depolanmasi sirasinda olusan bozulmalar (Yiiz yiize Egitim)

12. Hafta Dayanikli yogurt iiretim yontemleri (Yiiz yiize Egitim)

13. Hafta Genel tekrar (Yiiz yiize Egitim)

14. Hafta Yogurt iiretimi (uygulama) (Yiiz yiize Egitim)

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (uzaktan/yiiz yiize) ve sinavlarin
basar1 puanmna etkileri iiniversitemiz senatosu tarafindan alinacak
karar dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

1. Ozer, B., 2006. Yogurt Bilimi ve Teknolojisi. Sidas Medys Ltd.Sti.,
Izmir.

2. Tamime, A. Y, Robinson, R. K. 1999. Yoghurt Science and
Technology. Woodhead Publishing Ltd, Cambridge

3. Sezgin, E. Yogurt Teknolojisi. Ankara Universitesi Zir. Fak. Siit
Teknolojisi Boliimii Ders Notlar1

4. Goff, H. D., 2015. Yoghurt. Guelph Universitesi Ders Notlar1 (www.
foodsci. uoguelph.ca/dairy.edu)



mailto:sakin@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY®6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 |5 5 5 4 4 4 4 4 5 4 5
OK2 |5 4 4 4 4 3 4 5 5 4 5
OK3 |5 4 5 4 4 4 3 4 5 4 4
OK4 |4 4 4 4 4 4 4 4 5 3 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin fliskisi
PCl1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Yogurt 5 4 4 4 4 4 4 4 5 4 5
Teknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Meyve Suyu ve Teknolojisi (0508711)
Dersin Kredisi 2+0 (2)
Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr.ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Cuma 11:00-12:00

Tletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim ve Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, &rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi. Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili
tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencilerin meyve suyu iiretimi konusunda bilgilendirilmesi ve yeni iiretim
teknolojilerinin tanitilmasidir.

Dersin Ogrenme

Bu dersin sonunda &grenci;

Ciktilar 1. Meyvelerin meyve suyuna islenmesi agisindan 6zelliklerini ve isleme asamalarint bilir.
2. Farkli meyve suyu ve meyveli igeceklerin 6zelliklerini ve isleme yontemlerini bilir.
3. Meyve suyu endiistrisinin sorunlarini anlar ve ¢dziim iiretir.

4. Soz konusu sektdrde iiretim ve laboratuar uygulamalarinda sebep-sonug iligkisi kurar ve
yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
Meyve suyuna islenmeleri agisindan meyvelerin baslica nitelikleri. (Yiiz
1.Hafta w0
yiize egitim).
2.Hafta Meyvelerin islenmeye hazirlanmalar1. (Yiiz yiize egitim).
3.Hafta Presleme 6n iglemleri (Yiiz yiize egitim).
4.Hafta Maysenin pulpa islenmesi (Yiiz yiize egitim).
5.Hafta Maysenin preslenmesi ve presler (Yiiz yiize egitim).
6.Hafta Durultma ve filtrasyon (Yiiz ylize egitim).
7.Hafta Filtre yardimc1 maddeleri ve fitreler (Yiiz ylize egitim).

Haftalik Ders Konulart  ["g Hafta Filtre yardimc1 maddeleri ve fitreler (Yiiz yiize egitim).
9.Hafta Meyve sularinin konsantre edilmeleri (Yiiz ylize egitim).
10.Hafta Evaporasyon ve evaporatdrler. (Yiiz ylize egitim).
11.Hafta Aroma ayirma ve aroma tutucular. (Yiiz ylize egitim).

12 Hafta Bve.rfak meyve suyu ve nektarlarin doluma hazirlanmalart (Yiiz yiize
egitim).

13.Hafta Meyve suyu ve nektarlarin ambalajlanmasi (Yiiz ylize egitim).

14 Hafta Bazi meyvelerin meyve suyuna islenmesi (Yiiz yiize egitim).

15.Hafta Bazi meyvelerin meyve suyuna islenmesi (Yiiz yiize egitim).

Olgme-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yartyil Sonu Siavlar1 ve Degerlendirmeleri yapilacag tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacagi karara gore aciklanacaktir.

Kaynaklar

Acar, J. (1988). Meyve ve sebze suyu iiretim teknolojisi. H.U. Ankara

Cemeroglu, B., Karadeniz, F., (2001). Meyve suyu Uretim Teknolojisi. Gida Tek.Der.
Y.No:25, Ankara.

Varnam, H.A. and Sutherland, J.P., (1994). Beverages. Chapman & Hall. UK.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavr: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PYL[ PY2] PY3] PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8] PY9] PY10[ PY11
OK1 1 1|5 |33 | 2|3 ]|4a]|5]| a 4
OK2 1| 1| 4| 4 4 2 3 | 4 | s 4 5
OK3 4 | 4 | 5 | a 5 2 3 | 4 | s 4 4
OK4 3 3 |5 | 4] 4 |2]3/]4a]|5s]| a 3
OK5 4 | 4 | 5 | a 4 2 3 | 4 | s 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | by
1 2 5 6 7 8 9 10
Temel 5 4 | 2| 3| 4| 5| 4 4
Islemler




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Ekmek Teknolojisi (190508712)
Dersin Kredisi 2+0 (2)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr.Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin Giin ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Giin ve Saatleri

Sal1 13:00-14:00

iletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr 414-3183724

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢éziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik agamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu
derse gelmeden dnce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili
tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amact; lisans egitimi alan 6grencilere, ekmek teknolojisini sevdirmek
ve ekmek teknolojisi kapsaminda yer alan konulara genel anlamda bir fikir
kazandirmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Ekmek tiretim teknolojisinin iligkin temel ilkeleri 6grenir.
2. Ekmek iiretiminde kullanilan temel maddelerin 6zelliklerini bilir.
3. Ekmekte goriilen kusur ve hastaliklar hakkinda bilgi sahibi olur.
4, Baslica ekmek gesitlerini bilir.
Haftalar Ders konulari

1 Ekmek, tanim1 ve tarihgesi (Uzaktan egitim)

2 Insan beslenmesi agisindan ekmek (Uzaktan egitim)

3 Ekmek yapiminda kullanilan temel maddeler- Una iligkin 6zellikler (Uzaktan
egitim)

4 Ekmek yapiminda kullanilan temel maddeler- Mayaya iliskin 6zellikler
(Uzaktan egitim)

5 Ekmek yapiminda kullanilan temel maddeler- Su ve tuza iligkin 6zellikler
(Uzaktan egitim)

6 Ekmek yapiminda kullanilan diger yardimc1 maddeler (Uzaktan egitim)

7 Ekmek yapiminda temel ilkeler (Uzaktan egitim)

8 Ekmek yapimi, yogurma ve fermantasyon agsamalari (Uzaktan egitim)

9 Ekmegin pisirilmesi ve baslica firin tipleri (Uzaktan egitim)

10 Ekmek aromasini ve kabuk rengi olusumunu etkileyen faktorler (Uzaktan
egitim)

11 Baslica hamur hazirlama yontemleri (Uzaktan egitim)
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12 Ekmek kusur ve hastaliklar1 (Uzaktan egitim)
13 Baslica ekmek ¢esitleri- Bati tipi hacimli ekmekler (Uzaktan egitim)
14 Baslica ekmek ¢esitleri- Diiz ekmekler (Uzaktan egitim)
15 Diinyada un ve unlu mamuller tiiketimi i¢erisinde ekmek tiikketiminin yeri
(Uzaktan egitim)
Kaynaklar 1- Baysal, A., (2002). Beslenme. Hacettepe Universitesi Yayinlar1 A/61,

Hatipoglu Kitabevi, Ankara.

2- Elgiin, A., Ertugay, Z., (2002). Tahil Isleme Teknolojisi, Atatiirk
Universitesi Yayinlar1 No: 718, Erzurum.

3- Elgiin, A., Tiirker, S., Bilgicli, N., (2012). Tahil Urtinleri Teknolojisi,
Selcuk Universitesi Gida Miihendisligi Yayinlari, Konya.

4- Pomeranz, Y., 1987. Modern Cereal Science and Technology, Washington
State University, USA.

5- Pomeranz, Y., 1988. Wheat: Chemistry&Technology, American of Cereal
Chemists. Inc., Third Edition, USA.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir.
Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi yilizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Smav : 40 %
Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Sinavlar ylizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PCl1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 PC11
ocC1 3 4 3 3 3 4 4 4 3 4 4
0C2 3 3 3 3 2 3 3 4 4 4 5
0C3 2 4 4 3 3 2 3 4 4 3 4
0C4 3 3 3 4 3 3 3 3 4 4 5
OC: Ogrenme Ciktilar1  PC: Program Ciktilar
g;;l:;i 1 Cok Diisiik | 2 Diisiik 3 Orta | 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilan: ve ilgili Dersin iliskisi

Ders PC1 | PC2 PC3 PC4 PCS PCo PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11

Ekmek 3 4 3 3 3 3 3 4 4 4 4
Teknolojisi

(190508712)




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Kahvaltihk Tahil Uriinleri Teknolojisi

Dersin Kredisi 2+0 (2)
Dersin AKTS’si 3
Dersin Yiiriitiiciisii Do¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Carsamba 08:15-09:00

iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmis ders notlar1 dnce detaylica
anlatilacak, uzaktan egitim ile aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer verilecektir.
Derse hazirlik asamasinda Ogrencilerden o haftaki konu ile ilgili arastirma yapilmasi
istenecektetir.

Dersin Amaci

Kahvaltilik tahillarin diretiminde kullanilan tahillarin fiziksel ve kimyasal yapilari,
teknolojik 6zellikleri, kahvaltilik tahillarin {iretim teknolojisi ve iretimlerinde kullanilan
alet ve ekipmanlar, ekstriizyon teknolojisi ve ekstruderler, kahvaltilik tahillarin
ambalajlanmasi, sicak tahillar, kahvaltilik tahillarin zenginlestirilmesi, besinsel icerikleri,
kahvaltilik tahillarin {diretildigi isletmelerde ve kahvaltilik tahillarda kalite kontrol
yontemlerinin dgretilmesi.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1. Kahvaltilik tahillarin {iretiminde kullanilan tahillarin fiziksel, kimyasal ve
etknolojik 6zelliklerini ayrintili olarak 6grenir.

2. kahvaltilik tahillarin iiretiminde kullanilan alet ve ekipmanlar ile iiretim
teknolojileri hakkinda yeterli bilgi ve tecriibeye sahip olur.

3. Kahvaltilik tahillarin ambalajlanmasi, zenginlestirilmesi, korunmasi, besinsel
icerigi ve kalite konrolii konusunda ayrintih bilgi sahibi olur.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Kahvaltilik tahillarin iretiminde kullamilan tahillarin fiziksel, kimyasal ve
teknolojik 6zellikleri (Yiizyiize egitim)

2.Hafta Kahvaltilik tahillarin {iretim teknolojisi (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Kahvaltilik tahillarin iretiminde uygulanan Temel islemler ve ekipmanlar 1.
Karigtirma ve pisirme (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Kahvaltilik tahillarin tiretiminde uygulanan Temel islemler ve ekipmanlar 11
Kurutma ve kurutucular (Yiizyiize egitim)

5.Hafta Kahvaltilik tahillarin {iretiminde uygulanan temel islemler ve ekipmanlar III.
tavlama, inceltme ve tostlama (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Kahvaltilik tahillarin iiretiminde uygulanan temel islemler ve ekipmanlar III.
Ekstruzyon ve ekstruderler (Yiizyiize egitim)

7.Hafta Kahvaltilik tahillarin iiretiminde uygulanan temel islemler ve ekipmanlar III.
Ekstruzyon ve ekstruderler (Yiizyiize egitim)

8.Hafta Besleyici, lezzet verici ve tatlandirict kaplama bilesenlerinin eklenmesi (Yiizyiize
egitim)

9.Hafta. Kahvaltilik tahillarin ambalajlanmasi
materyaller (Yiizyiize egitim)

ve ambalajlanmalarinda kullanilan

10.Hafta Kahvaltilik tahillarin zenginlestirilmesi ve korunmasi (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Kahvaltilik tahillarin beslenmedeki 6nemi ve besin igerikleri (Yiizyiize egitim)

12.Hafta Kahvaltilik tahillarin kalite kontrolii (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Kahvaltilik tahil {iretimi yapan igletmelerde kalite kontrol (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Yil sonu genel degerlendirme (Yiizyiize egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1(bir) final yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 40% (Yiizyiize yapilacak)

Yariyilsonu Smavi: 60% (Yiizyiize yapilacak)

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacak ve
web sayfamizda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Breakfast cereals and how they are made (Edited by: Robert B. fast and Elwood F.
Caldwell)

Oats chemistry and technology, (edited by; Francis H. Webster)

Principles of Cereal Science and Technology (Jan A. Delcour and Carl Hoseney)
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI
ILiISKiSi TABLOSU

PY1 | PY2| PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 PY8 PY9 PY10 PY11

OK1 5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4
0K2
OK3 5 4 4 4 4 4 3 4 4 4

OK: Ogrenme Kazanmimlar1 PY: Program Ciktilar

Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok
Diizeyi Yiiksek

Program Ciktilar ve Tlgili Dersin fliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC | PC10 | PC 11

4 9
Kahvaltihk 5 5 5 4 4 4 3 4 5 4 5
Tahil
Uriinleri

Teknolojisi




