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Dersin Adi Kodu Yariyil T+U Kredisi AKTS
Matematik 1l-(End.-Har.-Elk._Gida Miih) 500202 2 4+0 4 6
500202
0500202
0500202
On kosul Dersler
Dersin Dili Tirkce
Dersin Seviyesi Lisans
Dersin Tiri Zorunlu
Dersin Koordinatérii
Dersi Verenler Ogr.Goér.Abdullah Bakir

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Bu ders birinci yil 6grencilerine matematigin temel kavramlari hakkinda bilgi verir
ve onlara diger derslerde matematigin 6nemini tanitir.

Dersin igerigi

Belirli ve belirsiz integraller, integraller ile ilgili uygulamalar (Alanlar ve donel
cisimlerin hacmi), genellestirilmis integraller, diziler ve seriler.

Dersin Ogrenme Kazanimlari | Dersi alan 6grenciler

1) integral alma kurallarini bilir ve uygular.
2) integrali kullanarak alan, hacim ve egri uzunlugu hesabi yapabilir

3) Has olmayan integrallerin yakinsak olup olmadigina karar verebilir.
4) Diziler ve serileri mithendislik problemlerinde kullanabilir.

Haftalar Konular
1 Belirsiz integral
2 Integral alma yontemleri
3 integral alma yéntemleri
4 integral alma yéntemleri
> Belirli integral
6 Alan hesabi, donel cisimlerin hacmi,
7 Agirlik merkezi
8 Egri uzunlugu ve donel yiizeylerin alani
9 Genellestirilmis integral ve yakinsaklik testleri
10 Diziler ve seriler
11 Serilerde yakinsaklik testleri
12 Kuvvet serileri ve yakinsaklk yarigapi
13 Taylor ve Maclaurin serileri
14 Serilerle islemler
15 Genel tekrar ve uygulama

Genel Yeterli

likler

Degerlendirmelerde, 6grencilerden bu dersin ana konulari anlamalari ve problem ¢éziimleri kullanmalari 6nemli

bir olgtttdr.

Kaynaklar

1)
2)

Balci, M., Genel Matematik I, 2013.
Adams, R.A, Calculus, Addison-Wesley, 1999.




3)

Haci salihoglu H., Temel ve Genel Matematik.Cilt |, 1988

Degerlendirme Sistemi

Matematik Il dersinde

1 Kisa sinav:%20 (15 Mart)
1 Arasinav:%30 (12 Nisan)
1 Final sinavi:%50 (Sinav tarihi boliimler Web sayfasinda yayinlanacaktir)

PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENiIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1 2 3 4 2 5 4
OK2 3 2 2 4 2 4
OK3 3 4 4 4 4 3
OKa
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Duizeyi
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PG2 PC3 PCa PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
Mat-Il 4 3 5 2 4 3




Dersin Ad1

Biyoloji / 190508203

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Resat DIKME

Dersin Giin ve Saati

Cuma 08:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 08:00-12:00

Tletisim Bilgileri

rdikme@harran.edu.tr 414.3183000-2326

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize konu anlatim, Soru-yanit, dokiiman incelemesi.

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konular ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bir canliyr olusturan biyomolekiiller hakkinda bilgi vermek,
organizmanin {iremesini ve genetik yapisini incelemek, genel
genetik, molekiiler genetik ve insan genetigi hakkinda bilgi
vermektir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonucunda 6grenci;
1.Hicrenin fiziksel ve kimyasal yapisi yapisini 6grenebilir,
2.Hicrenin metabolizmasini 6grenebilir,
3.Hicre bolinmesinin nasil gergeklestigini 6grenebilir,
4.Genetik materyalin yapisini 6grenebilir.
5.Genetik hastaliklarin olusumu hakkinda donanima sahip olur

Haftahk Ders Konular

1. Hafta Canlilar alemi

2. Hafta Biyomolekiiller, hiicre yapi- gérevine giris, hiicre yapi,
tanim, gorevleri

3. Hafta Metabolizma, biyokimyasal reaksiyonlar,
. Hafta Hiicre boliinmesi
. Hafta Mendel genetigi, sitogenetik
. Hafta Kromozomal anomaliler

. Hafta DNA, RNA
. Hafta Protein sentezi
10. Hafta Ara Smav
11. Hafta Molekiiler genetik ve hastaliklar
12. Hafta Kisa Siav-Mol genetik
13. Hafta Hastalik teshis yontemleri
14. Hafta Biyoloji alanindaki yenilikler

4

5

6

7. Hafta inceleme yontemleri, molekiiler biyolojiye giris
8

9

15. Hafta Biyoloji alanindaki yenilikler

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Ders Sunum Igeriklerini ve
uygulamalar1 kapsayan 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin bagari puanina etkisi yiizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Smav: 30 %

Kisa Smav: 20% (Ders Sunum Igerikleri ve uygulamalari)
Yariyil Sonu Sinav: 50 %

Ara Smav Tarih ve Saati:

Kisa Smav Tarih ve Saati:




Kaynaklar Alberts, B.,Bray, A., Lewis, J. (1989).MolecularBiology of Cell,
Garland Publishing, Inc., New York.

David, L. Nelson, Michael M. (2013).Cox, Lehninger
Biyokimyanin Ilkeleri, Palme Yayinevi, Ankara.

Kasap, H.,(2006).T1ibbi Biyoloji ve Genetik. Nobel Kitabevi.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PCl | PG2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PCI10 | PC11
oK1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK5 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK: Ogrenme Kazanimlari  PG: Program Ciktilan
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisuik 3 Orta 4Yiiksek | 5 Cok
Diizeyi Yiiksek

Program Ciktilan ve ilgili Dersin iliskisi

Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11

Biyoloji | 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Kimya Il

Dersin Kredisi

4 (3 Saat Teorik, 2 Saat Uygulama)

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Gjulten Nedjip

Dersin AKTS'si

6

Dersin Giin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Ders baslama saatinden bir 6nceki veya ders bitim saatinden sonraki ders saati

Tletisim Bilgileri

gnedjip@harran.edu.tr (414)3183000-(25 16)

Ogretim Yontemi ve Ders Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatimi, soru-cevap, drnek ¢oziimlemeler ve uygulamalar formatinda
yapilacaktir. Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek geleceklerdir. Haftalik ders konulari ile
ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere temel kimya bilgisi vermek, 6grendikleri bilgileri
laboratuvar ortaminda uygulamalarini saglamak, diger bilim dallarindaki konular ile
baglant1 kurmalarini saglayip, bilimsel ¢dziim iiretmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Cekirdek kimyasini ve radioaktifligi 6grenir, vede ¢evre ile iligskilendirebilir.

2. Elementleri siniflandirir ve kKimysal ve fiziksel 6zelliklerini 6grenir.

3. Organik bilesikleri inorganik bilesiklerden ayirt edebilir ve 6zelliklerini 6grenir.

4. Organik bilegiklerin yapilarmi, adlandirmasini ve ugradiklar1 kimyasal tepkimeleri
Ogrenir.

. Polimerlerin yapilarini ve 6zelliklerini 6grenir.

Haftahk Ders Konulari

. Hafta Kimyasal kinetik (Yiiz yiize)

. Hafta Kimyasal Kinetik (Yiiz yiize)

. Hafta Radioaktiflik ve Cekirdek Kimyasi (Yiiz yiize)

. Hafta Radioaktiflik ve Cekirdek Kimyasi (Yiiz yiize)

. Hafta Periodik Cetvel ve s bloku elementleri (Yiiz yiize)

. Hafta p bloku elementleri (Yiiz yiize))

. Hafta d bloku elementleri ve kompleks bilesikler (Yiiz yiize)

. Hafta d bloku elementleri ve kompleks bilesikler (Yiiz yiize)

. Hafta Karbon Kimyasaina Giris (Yiiz yiize)

10. Hafta Hidrokarbonlar: Alkanlar, Alkenler, Alkinler (Yiiz yiize)

11. Hafta Hidrokarbonlar: Aromatik bilesikler (Yiiz yiize)

12. Hafta Fonksiyonel grup igeren organik bilesikler: Alkoller, Eterler, Esterler (Yiiz
yiize)

13. Hafta Fonksiyonel grup igeren organik bilesikler: Aldehitler, Ketonlar, Karboksil
asitler, Amminler (Yiiz yiize)

14. Hafta Polimerlerin molekiil yapilar1 ve 6zellikleri (Yiiz yiize)

15. Hafta Polimerlerin sentezi ve dogal polimerler (Yiiz yiize)

O© 00O NO OB WDN PO

Ol¢me-Degerlendirme

Kisa Sinav : (%20) 7-8 hafta (yliz yiize quiz yapilacaktir)
Ara sinav: (%30) 11-12 hafta (yiiz yiize)
Yartyil Sonu Sinavi : (%50) (yiiz yiize)

Smavlarm yapilacagi tarih: Birim Yonetim Kurulu tarafindan tarihler belirlenerek web
sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Petrucci R. H., Harwood W. S. ve Herring, F. G., Genel Kimya, Ilkeler ve Modern
Uygulamalar, Palme yaymncilik, Ankara, 2002.

Mortimer C. E., Modern Universite Kimyasi, Caglayan Basimevi, Istanbul, 1997.
Zumdal S., Chemical Principles, 4th Ed., D. C. Heath and Company, Lexington, U.S.A,
2002.




Kilig, E.,K6seoglu, F., Yilmaz, H. (1999). Temel Kimya (1. ve Il. cilt) Molekiiler, Maddeler
ve Degisimler. Ankara, Bilim Yayincilik.
Uyar, T. (2015). Genel Kimya (I. ve Il. cilt) prensipler ve Modern Uygulamalar (6. Baski),
Palme Yayinevi.
Ozcan, M. (2004). Modern Temel Kimya (I. ve Il. cilt) .istanbul, Caglayan Kitapevi.
Alpaydm, S., Simsek, A. (2014). Genel kimya (11.Baski), Egitim Yaymevi.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PG2 PC3 PC4 PG5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PCl1
¢t 4 5 1 1 4 1 1 1 1 1 1
6c2 5 5 1 1 5 1 1 1 1 1 1
oc3 5 5 1 1 5 1 1 1 1 1 1
6ca 4 5 1 1 4 1 1 1 1 1 1
ocs 5 5 1 1 5 1 1 1 1 1 1
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Giktilari
e 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rt 4 Yiiksek > Gok
Diizeyi Cok Dusii usi rta tikse Yiiksek
Program Ciktilan ve flgili Dersin iliskisi
PC1 | PG2 | PGC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Kimyall | 5 s 011 s |11 l1]1] 1 1




Dersin Adi

Genel Mikrobiyoloji (190508404)

Dersin Kredisi

4 (Teorik=3, Uygulama=2)

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Naciye UNVER

Dersin Giin ve Saati

Boliim sayfasindan ilan edilmistir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 10:00-12:00

Tletisim Bilgileri

unver.naciye@harran.edu.tr/04143181581

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan Egitim

Dersin Amaci

Mikroorganizmalarin tanitimi, yapisal farklarmin irdelenmesi ve
inaktivasyon yontemleri hakkinda 6grencileri bilgilendirmek.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonucunda égrenci;
Ogrenciler hem fermente gida iiretiminde rol oynayan hem de
gidalarda bozulma, saglik risk faktorii olarak bakteri, maya,
kiif ve virlisler hakkinda bilgilenerek mikroorganizmalarin
yeri ve 6nemini kavrar. Siniflandirilmalari, tireme sekilleri ve
inaktivasyonlar1 hakkinda genel bilgi sahibi olur.

Haftahk Ders Konulari

1. Hafta : Mikrobiyolojinin kisa tarihi (Uzaktan Egitim)
Hafta: Mikroskop ve ¢esitleri (Uzaktan Egitim)
3. Hafta: Mikroorganizmalarin adlandirilmasi ve

siiflandirilmasi (Uzaktan Egitim)

4. Hafta: Prokaryotik ve dkaryotik mikroorganizmalarin genel
ozellikleri ve farklar1 (Uzaktan Egitim)

5. Hafta: Mikroorganizmalarin beslenmesi, gelisme sartlari

(Uzaktan Egitim)

6. Hafta: Bakteri sayis1 ve kiitlesinin tayini (Uzaktan Egitim)

7. Hafta: Bakteri gelismesini engelleyen etkenler. (Uzaktan
Egitim)

8. Hafta: Bakteriler (Uzaktan Egitim)

9. Hafta: Funguslar (Mantarlar) (Uzaktan Egitim)

10. Hafta: Viruslar (Uzaktan Egitim)

N

11. Hafta: Mikroorganizmalarin oldiirtilmesi ve
uzaklastirilmasi yontemleri (Uzaktan Egitim)
12. Hafta: Mikroorganizmalarin (prokaryotik ve

okaryotik)yapilart ve islevleri (Uzaktan Egitim)
13. Hafta: Mikrobiyal gida zehirlenmeleri (Uzaktan Egitim)
14. Hafta: Hayvansal parazitler, virus kaynakli bulasanlar,
fungal gida zehirlenmeleri. (Uzaktan Egitim)
15. Hafta Genel Tekrar (Uzaktan Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Bir kisa sinav, bir ara smav ve yariyil sonu sinavi yapilacaktir.
Degerlendirmede kisa sinavin etkisi %20, ara sinavin etkisi %30, Yaryil
Sonu Smavinin etkisi ise %50 olacaktir.

Degerlendirmelerin yapilacagi tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte
Yonetim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.

Sinav tarihleri Boliim Web sayfasinda ilan edilecektir.




Kaynaklar

Internet kaynaklar

Cakmak¢i, M.L., Karahan, A.G., Cakir, 1.(2011)
Mikrobiyoloji.Gida Teknolojisi Dernegi Yayinlari, No:36,
Ankara.

Ozgelik, S.(2004) Gida Mikrobiyolojisi. Siileyman Demirel
Universitesi, Ziraat Fakiiltesi Yaym No:6, Ders Kitaplari
No:6, Isparta.

Ozgelik, S.(2009) Genel Mikrobiyoloji. Siileyman Demirel
Universitesi, Ziraat Fakiiltesi Yayin No:1, Ders Kitaplar

No:1, 3. Baski, Isparta.
Demirbag, Z. (2006) Genel Mikrobiyoloji. Sonhaber

Matbaacilik, Trabzon.

Yiiksek, N.(2014) Genel Mikrobiyoloji Ders Kitabi, Birinci
Basim, Metincopyplus, Cagaloglu, Istanbul.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11

R 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
0OcC1

. 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
0C2

. 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
0C3

. 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
0c4
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari

Katki 5 Cok
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek Yiiksek

Program Ciktilar: ve Ilgili

Dersin liskisi

PCl1

PC2

PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11

3
Genel Mikrobiyoloji

3 3 2 3 3 3 1 2 2




Dersin Ad1 Is1 Aktarimi
Dersin Kredisi (3-0)3
Dersin AKTS’si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Carsamba 09:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Carsamba 12:00-13:00

Iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize egitimle Konu anlatim, Soru-yanit, Ornek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi. Derse hazirlik asamasinda, Ggrenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Is1 transferinin temel ilkeleri, gida mithendisligi alaninda karsilasilan 1s1 transferi
problemlerinin ¢6ziimii igin gerekli bilgilerin verilmesidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Isitransferinin temel ilkelerini 6grenir

2. [Isitransferini etkileyen faktorlerin analizini yapar

3. Yatigkin olmayan kondiiksiyonu lumped kapasitans yontemi ile ¢éziimler

4. Kondiiksiyon esitligini kullanarak basit geometriler ve ¢ok-boyutlu
sistemlerde sicaklik dagilimini hesaplar

5. Korelasyonlar1 kullanarak 1s1 transfer katsayisini belirler

6. Yiizeyler arasinda radyasyon ile meydana gelen 1s1 transferini hesaplar

7. Isidegistiriciler i¢in toplam 1s1 transfer katsayisini

Haftalhik Ders Konular

1.Hafta Is1 transfer esaslari ve tiirleri (iletim, tagmim ve radyasyon) ve birimleri
(Yiizyiize egitim)

2.Hafta Iletim, maddenin 1s11 6zellikleri (iletim katsayisi, ilgili diger 6zellikler),
1s1 yayilim denklemi, sinir ve baslangi¢ kosullari. (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Diizlemsel duvarda 1s1 iletiminin ¢dziimlenmesi, 1s1l direngler, seri ve
paralel duvarlarda 1s1 gegisi ve ilgili 6rnek ¢oziimleri (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Radyal sistemlerde (silindir, kiire) 1s1 iletiminin ¢dzlimlenmesi, 1sil
direngler silindirik ve kiiresel tabakalardan is1 gegisi ve ilgili 6rnek ¢oziimleri
(Yiizyiize egitim)

5.Hafta Icinde 1s1 iiretiminin oldugu sistemlerde iletim, diizlemsel duvar, radyal
sistemlerde uygulanmasi, direng tanimlamanin uygulanmasi ve ilgili drnek
coziimleri. (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Tasinim 1s1 transferinin ¢éziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalari
ile ilgili 6rnek ¢oziimleri (Yiizyiize egitim)

7.Hafta Tasmim 1s1 transferinin ¢éziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalar
ile ilgili 6rnek ¢6ziimleri (Yiizyiize egitim)-Kisa Sinav

8.Hafta Tagmim 1s1 transferinin ¢dziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalar1
ile ilgili 6rnek ¢oziimleri (Yiizyiize egitim)

9.Hafta Isinim 1s1 transferinin ¢éziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulmalari ile
ilgili 6rnek ¢oziimleri devam (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Is1 degistirici ¢esitleri (Borulu, plakal) (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Toplam 1s1 gegis katsayisinin bulunmasi (Yiizyiize egitim)-Ara sinav

12.Hafta Is1 degistirici ¢6ziimlemesi, logaritmik ortalama sicaklik farkinin
kullanilmasi (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Paralel, ters, ¢cok geg¢isli akighi 1s1 degistiricilerde 1s1 transferinin
¢oziimlenmesi ve ornekler. (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Paralel, ters, ¢ok geg¢isli akish 1s1 degistiricilerde 1s1 transferinin
¢ozlimlenmesi ve ornekler devam(Yiizyiize egitim)

15.Hafta Genel Tekrar (Yiizyiize egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Bir Kisa Smav, bir Ara Smav ve Yariyil Sonu Smavi yapilacaktir.
Degerlendirmede kisa smavin etkisi %20, ara siavin etkisi %30, Yariyil Sonu
Smavinin etkisi ise %50 olacaktir. Degerlendirmelerin yapilacagi tarih, giin ve
saatler daha sonra Fakiilte Yonetim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.
Sinav tarihleri Boliim Web sayfasinda ilan edilecektir.



mailto:ayildirim@harran.edu.tr

Kaynaklar Cengel, Y. (2006). Heat and Mass Transer. A Practical Approach. McGraw Hill,
New York, NY.

Incropera, F.P. ve Dewitt, D.P. (2011). Fundamentals of Heat and Mass Transfer.
7.Edition. John Wiley and Sons, Inc. New York.

Geankoplis, C.J. (2003). Transport Processes and Unit Operations. Ally and
Bacon, inc., 4. Edition, Boston.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI
ILISKiSi TABLOSU

PY1 | PY2 | PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1, 5 |5 5 5 4 4 2 5 5 4 4
OK2 5 |4 4 4 4 3 3 3 5 4 5
OK3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4
OK4 4 |4 5 5 5 4 3 5 4 3 3
OK5 4 4 3 3 3 5 1 5 5 3 5
OK6 5 5 5 5 5 5 1 5 5 4 5
OK7 5 4 5 5 4 4 1 5 4 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlar PY: Program Ciktilar
Katki Diizeyi| 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Is1 Aktarim 5 4 5 5 4 4 2 5 5 4 4




Dersin Adi Termodinamik
Dersin Kredisi (3-0)3
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Sal1 09:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 12:00-13:00

Iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢6ziimler, dokiiman incelemesi, Derse
hazirlik agamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama
yapilacak.

Dersin Amaci

Termodinamik kanunlarmm &grenilmesi, termodinamik bilgilerinin endiistriyel
islemlere uygulanmasi ve termodinamik problemlerinin miithendislik yaklagimiyla
¢Oziim becerilerinin gelistirilmesidir.

Dersin Ogrenme

Ciktilan

1. Gida mithendisligi proseslerine termodinamik yasalarmi uygular

2. Grafik, tablolar vb. kaynaklarinmn kullanarak termodinamik 6zelliklerinin
hesaplar

3. Termodinamigin molekiiler temelini kavrar

4. Termodinamik verilerini yorumlar.

Haftalik Ders Konular:

1.Hafta Giris, temel kavramlar (Yiizyiize egitim)

2.Hafta Sistem ve 6zellikleri, birim ve boyutlari, prosesler (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Saf maddelerin 6zellikleri tablo ve diagramlarin kullanimi (Yiizyiize
egitim)

4.Hafta Saf maddelerin 6zellikleri tablo ve diagramlarin kullanimi (Yiizyiize
egitim)

5.Hafta Isi, i ve kiitle aktarimiyla enerji transferi (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Isi, is ve kiitle aktarimiyla enerji transferi (Yiizyiize e@itim)

7.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim) Kisa sinav

8.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

9.Hafta. Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim) Ara sinav

12.Hafta Entropi (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Cevrimlerinin temel prensipleri (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Sogutma ¢evrimleri (Yiizyiize egitim)

15.Hafta Genel Tekrar (Yiizyiize egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Bir Kisa Smav, bir Ara Sinav ve Yartyil Sonu Sinavi yapilacaktir. Degerlendirmede
kisa smavin etkisi %20, ara smavin etkisi %30, Yartyil Sonu Smavinin etkisi ise
%50 olacaktir. Degerlendirmelerin yapilacagi tarih, giin ve saatler daha sonra
Fakiilte Yonetim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir. Smav tarihleri
Boliim Web sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Cengel, Y.A. ve Boles, M.A. (2011). Miihendislik Yaklasimiyla Termodinamik,
(Ceviren: T. Derbentli), McGraw-Hill Literatiir, Istanbul

Sandler, S.1. (2006). Chemical, Biochemical, and Engineering Thermodynamics,
4th ed., John Wiley & Sons, Inc.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILiSKiSi TABLOSU

PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11

OK1 |4 5 4 5 5 4 2 5 5 4 3

OK2 3 4 4 4 4 3 2 3 5 3 5

OK3 |5 5 5 4 4 4 2 5 5 4 4

OK4 |4 4 5 4 5 4 1 5 3 3 3

OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar:
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisik | 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC 10 PC11
Termodinamik 4 5 5 4 5 4 2 5 5 4 4




Dersin Ad1 Biskiivi ve Kek Teknolojisi
Dersin Kredisi (2-0)2
Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Pazartesi 13:00-15:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pazartesi 12:00-13:00

Iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihaz1 destekli PP dosyasi olarak hazirlanmigs ders notlar1 once
detaylica anlatilacak, yiizyiize egitimle aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina
yer verilecektir. Derse hazirlik asamasinda 6grencilerden o haftaki konu ile ilgili
arastirma yapilmasi istenmektedir.

Dersin Amaci

Biskiivi, kek, kraker ve gofret iiretim teknolojileri ve kullanilan hammadde ve
hazirlama tekniklerinin son tiriin 6zeliklerine etkileri hakkinda bilgi sahibi olma.

Dersin Ogrenme

Ciktilan

1.Bugday teknolojisi hakkinda temel bilgiler 6grenir

2.Yumusak bugdaylarin kalite degerlendirmesinde kullanilan kalite kriterlerini
kavrar.

3.Yumusak bugdaylardan yapilan iriinlerin (Biskiivi, kek, kraker ve gofret)
iiretimlerini yapar.

4.Biskiivi, kek, kraker ve gofret kalite kriterlerinin analizini yapar.

Haftalik Ders Konular:

1.Hafta Giris, tahilin 6nemi, beslenme ve saglik a¢isindan tahillara bakis, yumusak
bugdaylar ve kullanim alanlar1 (Yiizyiize e@itim)

2.Hafta Biskiivi iiretiminde kullanilan baz1 hammaddeler (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Biskiivi liretimi: hamur hazirlama, hamur tipleri (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Biskiivi tiretimi: gekil verme, kesme ve pigirme (Yiizyiize egitim)

5.Hafta Biskiivi iiretimi: biskiivi kalite kriterleri (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Kraker iiretimi: laminasyon, hamur dinlendirme (Yiizyiize egitim)

7.Hafta Kraker tiretimi: sekil verme ve pisirme, kraker kalite Kriterleri (Yiizyiize
egitim) Kisa sinav

8.Hafta Kraker iiretimi: sekil verme ve pigirme, kraker kalite kriterleri (Yiizyiize
egitim)

9.Hafta Bazi biskiivi ve kraker gesitlerinin yapim yontemleri: petit beurre, finger,
cubuk kraker vb. (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Kek yapim teknolojisi: girig, keklerin siniflandirilmasi (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Kek yapim teknolojisi: kek iretiminde kullanilan bilesenler ve
fonksiyonlar1 (Yiizyiize egitim) Ara sinav

12.Hafta Kek yapim teknolojisi: kek iretimi; karigtirma, pisirme, sogutma
(Yiizyiize egitim)

13.Hafta Kek yapim teknolojisi: kek kalite kriterleri (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Gofret iiretim yontemleri ve kalite kriterleri(Yiizyiize egitim)

15.Hafta Genel Tekrar (Yiizyiize egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bir Kisa Sinav, bir Ara Sinav ve Yariyil Sonu Sinavi yapilacaktir. Degerlendirmede
kisa smavin etkisi %20, ara smavin etkisi %30, Yartyil Sonu Smavinin etkisi ise
%350 olacaktir. Degerlendirmelerin yapilacag: tarih, giin ve saatler daha sonra
Fakiilte Yonetim Kurulunun alacagi karara gore aciklanacaktir. Sinav tarihleri
Bolim Web sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Manley, D. (2000). Technology of Biscuits, Crackers and Cookies. Third edition,
Ellis Horwood, England, pp 472.

Posner, E.S. ve Hibbs, A.N. (1999). Wheat Flour Milling. AACC, Inc. Second
Printing, St. Paul,USA, pp 341.

Ozkaya, H. ve Ozkaya, B. (2005). Ogiitme teknolojisi. Sim matbaacilik Ltd. Sti.,
Ankara, 718 sayfa.

Payler, E.J. (2009). Baking Sci. and Tech. 4th edition, Volume 1, Sosland Pub.
Com., USA, 979-1021p.

Unal, S. (1991). Hububat Teknolojisi, E.U. Miih. Fak., Cogalma Yay., No:29,
[zmir.
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Hoseney, R.C. (1998). Principles of Cereal Science and Technology. Second
Edition. AACC 3340. St. Paul MN/USA, pp.378

EIRI Consultants and Engineers. (2011). Modern Bakery Technology and
Fermented Cereal Products with Formulae. EIRI Project consultants & publishers,
New Delhi, India, pp.457.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 | PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1 5 5 5 5 4 4 1 5 5 4 4
OK2 5 4 4 4 4 3 3 4 5 5 5
0OK3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 5 4
OK4 4 4 5 5 5 4 1 3 3 4 3
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar
Katki Diizeyi | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik ‘ 3 Orta ‘ 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilan ve ilgili Dersin Tliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PCS PCY PC10 | PC11

Biskiivi ve Kek Teknolojisi 5 5 5 5 4 4 2 4 4 5 4




Dersin Ad1

Diyet ve Ogiin Planlama

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin Giin ve saati

Carsamba 10:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Carsamba 13:00-14:00

Iletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr, 04143183724

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yantt, 6rnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, lisans egitimi alan &grencilere diyet planlamanin ilkeleri, beden agirlig1 denetimi,
davranis degisikligi stratejileri, sindirim sistemi hastaliklarinda beslenme, farkli beslenme gruplari
hakkinda bilgilendirme ve bu konuda yetismismis eleman temin etmektir.

Dersin Ogrenme 1. Diyet planlama ve besin degisim listelerini diizenleme konusunda bilgi sahibi olur.
Ciktilar 2. Hasta beslenmesinde ve beden agirhigi denetimi konusunda fikir sahibi olur.
3. Farkli hastaliklarda beslenme sekillerini 6grenir.
4. Hastalarin beslenme diizeni konusunda egitimi 6grenir.
1.Hafta: Diyetin tanim1, amac1 ve diyetle ilgili terminoloji
2.Hafta: Diyet planlamanin ilkeleri ve besin degisim listeleri
Haftalik Ders Konulart 3.Hafta: Hasta beslenmesinde temel ilkeler

4.Hafta: Beden agirlig1 denetimi

5.Hafta: Sindirim sistemi hastaliklarinda beslenme
6.Hafta: Farkl beslenme gruplar1

7.Hafta: Hastalarin beslenme diizeni konusunda egitim
8.Hafta: KISA SINAV ve ders (Besin duyarligi ve intoleransi)

9.Hafta: Diabetes mellitusda beslenme

10.Hafta: Kardiyovaskular aterosklerotik hastaliklarda beslenme

11.Hafta: Kanserde beslenme

12.Hafta: ARA SINAV de ders (inflamasyon ve eklem hastaliklarinda beslenme)
13. Hafta: Sinir sistemi hastaliklarinda beslenme

14. Hafta:Karaciger, safra kesesi ve pankreas hastaliklarinda beslenme

15. Hafta:Kemik ve eklem hastaliklarinda beslenme

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasmav, 1 (bir) kisa smav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanima etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: 40%

Kisa Sinav: 10%

Yariyilsonu Simavi: 50%
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Sinav giin ve saatleri: Donem icerisinde webden ilan edilecektir.
Kaynaklar 1- 1.BAYSAL, A., AKSQOY, M., BOZKURT,N., MERDOL, T.K., PEKCAK, G., BESLER,
T., KECECIOGLU, S., MERCANLIGIL, S.M., YILDIZ, E., 2008. Diyet El Kitabu,
yenilenmis 5. Baski, Hatiboglu. Yay. No: 116, Ankara.
2- 2. TURKAN, C., 2007. Turizmde Beslenme ilkeleri ve Ménii Planlama 3. baski. Detay
Yay., ANKARA.
3- 3.GUVEN, A, GULMEZM., 2006. Fonksiyonel Gidalar ve Saglikla Iliskisi. Kafkas {ini.
Vet. Fak. Derg.12(1):91-96, KARS.
4- 4. ROBERFROID, MB, 2000. Prebiotics and Probiotics: Are they functional
foods?American J. Clin.Nutr. 71:182-1687.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PCl | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
OK1 |5 4 5 4 4 5 5 5 4 5 4
OK2 5 4 4 4 5 5 4 5 4 5 5
OK3 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5
OK4 4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 4
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve flgili Dersin Iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
I?iyet ve 5 4 4 4 5 5 5 4 4
Ogiin
Planlama




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Hububat Teknolojisi

Dersin AKTS’si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin Giin ve saati

Pazartesi 08:00-10:00/ Cuma:08:00-10:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 11:00-12:00

Tletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr, 04143183724

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yantt, 6rnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci; lisans egitimi alan 6grencilere tahil isleme teknolojisi kapsaminda iiriinlerin
islenmesi, muhafaza ve degerlendirilmesine yonelik olarak bilgilendirme ve bunu pratige aktarabilme
yetenegi kazandirilmis eleman yetistirmektir.

Dersin Ogrenme

Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;
1. Bugday agirlikli olmak iizere baslica tahillarin islenme teknolojilerini 6grenir.
2. Ogiitme teknolojisinin temel ilkelerini ve degirmencilik teknolojisindeki son gelismeleri
ogrenir.
3. Ekmek, bulgur, biskiivi ve makarna isleme teknolojileri konularinda yeterli bir bilgi birikimi
elde eder.
4. Kahvaltilik tahil iriinleri hakkinda genel bir bilgi edinir.

Haftalik Ders Konulari

1.Hafta: Tirkiye ve diinyada tahilin beslenmedeki yeri, insan beslenmesi agisindan 6nemi,
cesitli tahil tanelerinin genel olarak kimyasal bilesimleri

2.Hafta: Bugdaymn anatomik yapismin 6giitme teknolojisi agisindan irdelenmesi ve
kimyasal bilesenlerinin tanenin farkli kisimlarina dagilimi

3.Hafta: Bugdayin ekolojik, botanik, fiziksel, kimyasal ve teknolojik kalite 6zellikleri ve
bu dzellikleri etkileyen faktorler

4. Hafta: Depolamaya uygun tahil ozelikleri, depolama ile tanede meydana gelen
degisiklikler, hatali depolamanin tanedeki etkileri, degisik depolama sekilleri, depo
zararlilarina karg1 miicadele

5.Hafta: Ogiitmenin amaci, genel olarak degirmencilik islemleri, randiman-kalite iligkisi, un
degirmenindeki baslica tniteler, bugdaymn 6glitmeye hazirlanmasi, kuru ve yas temizleme
iinitelerinin tanitim1

6.Hafta: Tavlama, tavlamanin etki mekanizmasi, degisik tavlama yontemleri

7.Hafta: Kirma ve un valslerinde 6giitiilme ve eleme diizenekleri

8.Hafta: KISA SINAV ve ders (Un pasajlarinin gruplandirilmasi ve degirmencilik
teknolojisindeki son gelismeler)

9.Hafta: Baslica ekmek tipleri ve ekmek yapim teknolojisi

10.Hafta; Ekmek hata ve hastaliklar1 ve ekmeklerin muhafazasina iliskin temel ilkeler
11.Hafta: Bulgur islemeye genel bir bakisi

12.Hafta: ARA SINAV ve ders (Biskiivi islemeye genel bir bakis)

13. Hafta:Diinyada makarnalik bugday iiretimine iligkin genel bir degerlendirme

14. Hafta: Makarna islemeye genel bir bakis

15. Hafta: Kahvaltilik tahil iiriinlerine genel bir bakig
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Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasmav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: 40%

Kisa Siav: 10%

Yariyilsonu Simavi: 50%

Sinav giin ve saatleri: Donem icerisinde webden ilan edilecektir.

Kaynaklar

1. ELGUN, A., ERTUGAY, Z., 1992. Talil Isleme Teknolojisi, Atatiirk Uni. Yay. No: 718,
Erzurum.

2. POMERANZ, Y., 1988. GWheat Chemistry and Technology. Third Ed. Vol 1, USA.

3. POMERANZ, Y., 1988. GWheat Chemistry and Technology. Third Ed. Vol 2, USA.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11

OK1 |5 4 5 4 4 5 5 5 4 5 4

OK2 |5 4 4 4 5 5 4 5 4 5 5

OK3 |5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5

OK4 |4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 4

OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar

Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilan ve ilgili Dersin Tliskisi

PC1 | PC2 | PC3

PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PCS | PCY | PC10 | PC11

Hububat 5 4 4
Teknolojisi

4 5 5 5 5 4 5 4




DERS iZLENCESI

Dersin Adi

Kigisel Gelisim

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin Giin ve saati

Pazartesi 15:00-17:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pazartesi 14:00-15:00

Iletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr, 04143183724

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢céziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci; lisans egitimi alan 6grencilere Kisisel Gelisim kapsaminda kendi kapasitelerini
bilmeleri ve bu kapasitelerini en verimli sekilde gelistirebilmeleri yoniinde katk1 saglamaktir.

Dersin Ogrenme

Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;
1.  Etkin problem ¢dzme ve proje iiretme yetenegi gelisir.
2. lletisim, sunum ve ikna becerileri gelisir.
3. Kisisel motivasyonunu gelistirerek stres yonetimini daha kolay saglar.
4. Kisisel kapasitesini daha verimli kullanmay1 6grenen 6grencinin 6zgiiveni de gelisir.

Haftalik Ders Konular:

1.Hafta: Bireysel gelisim, bedensel 6zellikler

2.Hafta: Bireysel gelisim, zihinsel 6zellikler
3.Hafta: Bireysel gelisim, ruhsal 6zellikler
4.Hafta: Bireysel gelisim, kendini tanima
5.Hafta: Bireysel gelisim, kendini gelistirme
6.Hafta: Mesleki gelisim, etkin problem ¢6zme
7.Hafta: Mesleki gelisim, proje liretme gelistirme
8.Hafta: KISA SINAV ve ders (iletisim, sunum ve ikna becerilerini gelistirme, iletigim)
9.Hafta: iletisim, sunum ve ikna becerilerini gelistirme, sunum

10.Hafta: letisim, sunum ve ikna becerilerini gelistirme, ikna becerileri

11.Hafta: Zamani verimli kullanma

12.Hafta: ARA SINAYV ve ders (Stres yonetimi)

13. Hafta:Kisisel motivasyon

14. Hafta: Bulundugu ortamla uyum i¢inde hareket edebilme

15. Hafta: Ozgiiven gelistirme

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasmav, 1 (bir) kisa smav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanimna etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: 40%
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Kisa Smav: 10%
Yariyilsonu Siavi: 50%
Sinav giin ve saatleri: Donem icerisinde webden ilan edilecektir.

Kaynaklar 1. AKTU, Y., 2018. Kigsisel G_e{isim. Ders ryotlan,61 5. Sii_rt.. o o ]

2. ALTINISIK, H., 2020. KISISEL GELISIM VE ETKILI ILETISIM” EGITIMLERI.
https://docplayer.biz.tr/15441923-Kisisel-gelisim-ve-etkili-iletisim-egitimleri.html. Erisim
30.01.2020

SAYIL, M.,2010. Gelisim Psikolojisi Dersi Ek Notu, 169 s.

4. YILDIRIM, A., 2014. Dersimiz Kisisel Geligim, Yildirim Dil yaymncilik, Istanbul.

w

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PCl11

OK1 |5 4 5 4 4 5 5 5 4 5 4

OK2 |5 4 4 4 5 5 4 5 4 5 5

OK3 |5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5

OK4 |4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 4

OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar1

Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilan ve Tlgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PCII

Kisisel 5 4 4 4 5 5 5 5 4 5 4
Gelisim
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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Gida Giivenligi
Dersin Kredisi 3 (Teorik=3, Uygulama=0)
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Giin ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 9:00-10:00

Iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr/04143183725

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiizyiize. Konu anlatim, Soru-yanit ve aragtirma
Derse hazirlik asamasmda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin

konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapacaklar ve ders sirasinda tartigmalar yapilacak.

Dersin Amaci

Gida kokenli saglik riskleri, gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyon, risk
yonetimi, HACCP, 1SO22000 kavramlar: hakkinda bilgi vermek ve gida
endiistrisinde gida giivenliginin dnemini 6gretmek amaclanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

1. Gida kokenli saglik risklerini 6grenmek.

2. Giivenli gida iiretim tekniklerini bilmek.

3. Gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyonun 6nemini kavramak.

4. IS0 22000’1 6grenmek.

5. Olgular arasinda neden sonug iligkisi kurmak, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngoriide bulunmak.

6. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Gidalarda Mikrobiyolojik Riskler ve Bulagsma Kaynaklari
(Yiiz yiize)

2. Hafta Gida kokenli saglik riskleri (Yiiz yiize)

3. Hafta Gida Koruma Teknikleri ve Uriin Giivenligi

4, Hafta Gidalarda Kalite Giivenligi, Uretim ve Uriin Kontrolii (Yiiz
yiize)

5. Hafta Endiistriyel Gida Giivenliginde Hijyen ve sanitasyonun yeri

ve 6nemi (Yiiz yiize)

Hafta Su hijyeni (Yiiz yiize)

Hafta Temizlik ve deterjanlar (Yiiz yiize)

Hafta Temizleme yontemleri (Yiiz yiize)

9. Hafta Dezenfeksiyon ve dezenfektanlar (Yiiz yiize)

10. Hafta Personel hijyeni (Yiiz yiize)

11. Hafta Isletmelerin dizayn1 ve sanitasyon (Yiiz yiize)

12. Hafta Hava ve sanitasyon (Yiiz yiize)

13. Hafta Gida isletmelerinde zararlilar ve miicadele yontemleri,gida
sanayii atiklari, ¢evre sorunlar1 ve aritma yontemleri (Yiiz yiize)

14. Hafta Risk yonetimi, HACCP, ISO 22000 (Yiiz yiize)

15. Hafta Genel tekrar) (Yiiz yiize)

®o N

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) kisa sinav, 1 (bir) Ara Swmav ve 1 (bir) yariyil
sonu sinavi yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina
etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Kisa Smmav: %20

Ara Smav: %30

Yariyilsonu Sinav: % 50

Smav tarih ve saatleri Birim yonetim kurulu tarafindan

belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

1. Erkmen, O., 2017. Gida Mikrobiyolojisi.Eflatun Basim, Dagitim
Yayincilik danismanlik Yatirim ve Tic. Ltd. Sti., 544, Ankara.
2. TOPAL, S., 1996. Gida Giivenligi ve Kalite Yonetim Sistemleri.




TUBITAK- Marmara Arastirma Merkezi Gida ve sogutma
Teknolojileri Boliimii Gebze, Kocaeli.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PG2 | PG3 | PG4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
oK1 5 3 4 3 3 3 4 4 5 3 5
K2 5 4 4 5 4 4 3 5 5 5 5
OK3 5 4 4 4 3 5 4 5 5 4 5
OKa 5 4 4 4 3 5 3 4 5 4 5
OK5 5 4 4 4 3 4 3 5 4 4 5
OK6 5 4 5 4 4 3 3 4 4 4 5
OK: Ogrenme Ciktilari PG: Program Giktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Giktilan ve ilgili Dersin iliskisi

PC1 | PG2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11

Gida Glvenligi




DERS iZLENCESI

Dersin Adi Bilgisayar Destekli Sunum Teknikleri
Dersin Kredisi 2 (Teorik=2, Uygulama=0)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Giin ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 9:00-10:00

iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr/04143183725

Ogretim Yéntemi ve Ders

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, arastirma ve sunu hazirlama
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin

Hazirhk
konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konular1 ile ilgili tarama yapacaklar, teorik konularin tamamlanmasinin
ardindan 6grenciler her hafta sunum hazirlayacak ve sunacaklar
Dersin Amaci Etkili sunum teknikleri hakkinda bilgi vermek ve bilgisayar destekli sunum

tekniklerinin 6nemini 6gretmek amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

1. Tletisim konusunda bili sahibi olmak

2. Etkili sunum tekniklerini 6grenmek

3. Bilgisayarda sunu hazirlamak

4. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurmak, probleme dair objektif
cikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngdriide bulunmak

5. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek

Haftalik Ders Konulan

=

Hafta Giris (Yiiz yiize)

2. Hafta Etkili sunum teknigi ve Etkili sunum igin yapilmasi
gerekenler (Yiiz yiize)

3. Hafta Etkili sunum igin yapilmasi gerekenler (Sunuma hazirlik)
(Yiiz yiize)

4. Hafta Gorsel ve isitsel araglarin se¢imi ve kullanim (Yiiz yiize)

5. Hafta Sunu tasarlama (Yiiz yiize)

6. Hafta Sunum sirasinda yapilmasi gerekenler (Yiiz yiize)

7. Hafta Sunumlarda dogrular ve yanlslar (Yiiz yiize)

8. Hafta Sunum sonrasinda yapilmasi gerekenler (Yiiz yiize)

9. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

10. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

11. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

12. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

13. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

14. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

15. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Yiiz yiize)

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) kisa smav, 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) yartyil
sonu smavi yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina
etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Kisa Smav: %20

Ara Smav: %30

Yariyilsonu Sinav: % 50

Smav tarih ve saatleri Birim yonetim kurulu tarafindan

belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir

Kaynaklar

1. Etkili Sunug Teknikleri.2016. www.bilkent.edu.tr

2. Gilines, Z., 2005. Etkili sunum teknikleri. 18. Ulusal farmakoloji
Kongresi.

3. SEFEROGLU, S. S., 2006.
www.bote.ogu.edu.tr/haberler.aspx?id=83
4. KARAYURT, O., AVCIL I. A., 2006. Sozel Sunum Teknikleri.
www.saglik.gov.tr

Etkili Sunug  Teknikleri.



http://www.bilkent.edu.tr/
http://www.saglik.gov.tr/

5. TOKAY, D., 2014. Etkili Sunum Teknikleri. www.sabanciuniv.edu/

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PGl | PGC2 | PG3 | PC4 | PG5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PG11
oK1 5 3 4 3 3 5 5 4 3 3
K2 3 3 5 3 5 5 5 4 3 3
OK3 5 4 5 4 5 5 5 5 3 3
OKa 4 3 4 4 4 5 4 4 3 3
OK5 5 4 5 4 4 5 5 4 4 4
OK6 5 3 4 3 3 5 5 4 3 3
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Giktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diiguik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilari ve ilgili Dersin iligkisi

PC1

PG2

PC3

PG4

PC5

PC6

PC7 | PC8 | PCY

PC10

PC11

Bilgisayar Destekli Sunum Teknikleri




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Gida Katki Maddeleri
Dersin Kredisi 2 (Teorik=2, Uygulama=0)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. M. Serdar AKIN

Dersin Giin ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 9:00-10:00

iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr/04143183725

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz ylize. Konu anlatim, Soru-yanit ve arastirma

Derse hazirlik agamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler ve ders icinde
haftalik ders konulari ile ilgili tartigma yapilacak.

Dersin Amaci

Katki maddelerinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve gida
endiistrisinde  katki maddeleri  kullaniminin
amaclanmaktadir.

onemini  dgretmek

Dersin Ogrenme Ciktilan

1. Gida sanayinde kullanilan katki maddeleri hakkinda bilgi sahibi olmak
2. Gidalarda uygun katki maddelerini kullanmay1 6grenmek.

3. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurar, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunur, ileri yonelik dngoriide bulunmak.

4. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini geligtirmek.

Haftalik Ders Konular

Hafta Giris (Yiiz yiize)
Hafta Yasal diizenlemeler (Yiiz yiize)
Hafta Antioksidanlar (Yiiz yiize)
Asitligi diizenleyiciler (Yiiz yiize)
Hafta Emiilgatorler (Yiiz yiize)
Hafta Gamlar (Yiiz yiize)
Hafta Koruyucular (Yiiz yiize)
Hafta Ara sinav (Yiiz yiize)
Hafta Lezzet maddeleri ve lezzet arttiricilar (Yiiz yiize)
10. Hafta Renklendiriciler (Yiiz yiize)
11. Hafta Selat ajanlar1 (Yiiz yiize)
12. Hafta Tatlandiricilar (Yiiz yiize)
13. Hafta Topaklanmay 6nleyiciler (Yiiz yiize)
14. Hafta Un Isleme ajanlar1 (Yiiz yiize)
15. Hafta Genel tekrar (Yiiz yiize)

©CoNoA~WNE

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) kisa smav,1 (bir) Ara Smav ve 1 (bir) yartyil
sonu sinavi yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin bagari puanina
etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Kisa Simav: %20

Ara Smav: %30

Yariyilsonu Smnav: % 50

Sav tarih ve saatleri Birim yonetim kurulu tarafindan

belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir

Kaynaklar

1. ALTUG, T., 2001. Gida Katk: Maddeleri, E. U. Miih. Fak. Gida Miih.
B61., Izmir

2. CAKMAKUCI, S., CELIK, i., 1994. Gida Katki Maddeleri. Atatiirk
Univ. Zir. Fak. Dres Notu No: 164, Erzurum.

Ankara: Seckin Yaymevi.




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PG5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCl1
ke | 5|3 |3|4]3[3]a|ls|5]a] a
k2 | 5|3 |3 |5[3|[5]a|s5|5] 4] s
OK3 5 4 3 5 4 5 4 5 5 3 5
oka | 4| 413 alalalalals] 3 5
OK: Ogrenme Ciktilari PG: Program Giktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11
Gida Katki Maddeleri 4 13|54 S| 5| 4 S




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Gida Mevzuati ve Kalite Kontrol (Gida Miihendisligi 4)
Dersin Kredisi 3 (Teorik= 3, Uygulama=0)
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr. Hasan VARDIN

Dersin Giin ve Saati

Cuma 13.00-16.00

Ders Goriisme Saatleri

Carsamba 10.00-12.00

iletisim Bilgileri

hvardin@harran.edu.tr 0414 3183000-3726

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Konu anlatim ve soru yanit (Yiiz ylize egitim)
Ogrenciler derse gelmeden dnce ilgili kaynaklardan haftani konusunu inceleyerek geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu derste; 6grencilere gida mevzuati ve kalite kontrol ile ilgili standart ve diger diizenlemeler hakkinda
bilgi verilmesi amaglanmaktadr.

Dersin
Ogrenim Kazammlari

Bu dersi alan lisans 6grencisi;

Kalite, kalite saglama, gida kalitesi ve gida kalite kontrolii ile ilgili temel kavramlar konusunda,
Toplam kalite yonetimi ve ISO 9000 standardlar1 sistemi ile ilgili genel kavramlar konusunda,
Gida hukuku ve Gida mevzuatinda yeralan yonetmelik, tiiziik ve direktifleri konusunda,

Gida iiretimi yapan igletmeler ile ve satig yapanlarin sorumluluklarinin neler oldugu konularinda
bilgi sahibi olur.

i N

Haftalik Ders Konulari

Hafta: Gida kontrolii ve mevzuatina giris

Hafta: Kalite kavrami ve gidalarin kalite 6geleri

Hafta: Kalite kavrami ve gidalarin kalite 6geleri

. Hafta: Tirkiye’de gida kodeksi ve gida kontrolii

Hafta: Gida standartlar1 ve kontrol kriterleri

Hafta: 1SO22000 tanimi ve genel prensipleri

. Hafta: Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP)

. Hafta: 1SO22000 / HACCP uygulamalari. (Kisa Sinav)

©|loNo| o] s w ve

. Hafta: Baz1 gidalarin iiretiminde 1SO22000/ HACCP uygulamalar1

10. Hafta: Gida mevzuati agisindan gidalarda bulunan kontaminantlar

11. Hafta: Gida mevzuati agisindan gidalarda bulunan kontaminantlar

12. Hafta: Gida kontrol orgiitleri ve gida giivenligindeki rolleri (Ara sinav)

13. Hafta: Gida kontrol 6rgiitleri ve gida giivenligindeki rolleri

14. Hafta: TSE Gida Standartlari

15. Hafta:, Tirk Gida Mevzuati ve Gida Denetimi Uygulamasi

Olg¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 kisa siav, 1 Ara Sinav ve 1 Final Sinavi yapilacaktir.

Kisa Smav: %10 (Yiizyiize smav)

Ara Smav: %40 (Yiizyiize sinav)

Yariyil sonu Final Simavi: %50 (Yiizyiize sinav)

Sinav Tarih ve Saatleri: Birim yonetim kurulu tarafindan ilan edilecek tarih ve saatte yapilacaktir.

Kaynaklar

1. Basoglu,F.2011.Gida Kalite Kontrolunun Esasalar1 ve Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri.Dora Basim —Yayim Ltd.Sti.Bursa
2. Topal, §.,2001. Gida Endiistrisinde Risk Yonetimi Sistemi; HACCP ve Uygulamalari. Tag Ofset Matbaacilik, Istanbul.
3. Oztiirk, E., 2015. Gida Mevzuati ve Kalite Yonetimi. AOF Yaymi No:1035, Eskisehir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 5 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5
OK2 5 4 5 5 5 3 5 4 4 5 5
OK3 5 5 4 4 4 5 4 4 4 4 5
OK4 5 5 5 4 5 4 4 4 4 5 4
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diigiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PCS8 PC9 PC10 PC11
5 5 5 5 5 4 5 4 4 5 5



mailto:hvardin@harran.edu.tr

Dersin Ad1 Zeytin Isleme Teknolojisi
Dersin Kredisi 2+0 (2)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 13:00-14:00

iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik agamasinda, 6grenciler ders kaynaklarmndan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Lisans egitimi alan dgrencilere, zeytin, zeytinyagi ve iriinlerinin iiretim teknolojileri
konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda karsilagabilecekleri sorunlari
¢ozebilmeleri i¢in gerekli alt yapiy1 olugturmaktir.

Dersin Ogrenme 1. Zeytinin 6nemi, {iretimi, bilesimi ve iglenmesi hakkinda gerekli alt yap1 bilgisine
Ciktilar sahip olur.
2. Zeytin ¢esidine bagh olarak farkli isleme ve degerlendirme yontemlerini bilir.
3. Zeytinyagi liretiminde kullanilan ekipmanlar1 ve isleme yontemlerini bilir.
4. Zeytin ve zeytiyagi lretiminde karsilasila bilecek sorunlarini anlar ve ¢oziim
iiretir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Diinyada ve Tiirkiye’de Zeytin Y etistiriciligi
2.Hafta Ulkemizdeki 6nemli zeytin cesitleri ve dzellikleri
3.Hafta Zeytin hasad1 ve igleme sistemleri
4.Hafta Zeytin hasad1 ve igleme sistemleri
5.Hafta Zeytinde acilik giderme yontemleri
6.Hafta Tatlandirilmig zeytinlerin iglenmesi ve muhafazasi
7.Hafta Tatlandirilmig zeytinlerin islenmesi ve muhafazasi (Kisa sinav)
8.Hafta Zeytinyaginin kimyasal yapist
Haftalik Ders Konulart "9 515 Zeytinyagmm mindr bilesenleri
10.Hafta Zeytinden yag eldesi ve yag {iretim metotlar1
11.Hafta Zeytinden yag eldesi ve yag iiretim metotlar1 (Ara siav)
12.Hafta Zeytinyaginda rafinasyon
13.Hafta Zeytinyaginda bozulmalar ve kusurlar
14.Hafta Zeytinyaginda bozulmalar ve kusurlar
15.Hafta Pirina ve degerlendirilmesi

Ol¢me-Degerlendirme

Kisa Smav : %20
Ara Simav : 30 %
Yariyil Sonu Smavi: 50 %

Kaynaklar

Ozilbey, N. 2011. Zeytin Cesitlerimiz. Sidas Medya Ltd. Sti. izmir.

Gogiis, F., Ozkaya, M.T., Otles, S. Zeytinyag1. Eflatun Yaymnevi. Ankara.

Kayahan, M. 2005. Yemeklik Yag Rafinasyon Teknolojisi. TMMOB Gidan Miih. Odast.
Ankara.

Kayahan, M. 2003. Yag kimyas1. ODTU Yaymcilik. Ankara.

Nas, S., Gokalp, H.Y., Unsal, M., 1992. Bitkisel Yag Teknolojisi. Atatiirk Un. Y No: 723.
Erzurum



mailto:ihayoglu@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILiSKiSi TABLOSU
PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY11l | PY12 | PY13 | PY14 | PY15
OK1 1 1 4 3 3 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK2 1 1 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK3 3 3 4 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK4 3 3 5 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OKS5 4 4 5 4 5 2 3 4 5 5 4 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar:
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 | PC5 | PC6 PC7 PC8 | PCY | PC10 | PCI11 PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Zeytin isleme 5 ) 4 2 4 2 3 4 5 4 4 4 4 4 4

Teknolojisi




Dersin Ad1 Meyve - Sebze Teknolojisi
Dersin Kredisi 2+2 (3)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 08:00-09:00

Tletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr ~ 0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢céztimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencilere meyve-sebze degerlendirme yontemleri konusunda temel bilgilerin verilmesi ve
yeni liretim teknolojilerinin tanitilmasidir.

Dersin Ogrenme 1. Meyve ve sebzelerin bilesimlerini ve beslenmedeki 6nemini bilir.
Ciktilan 2. Meyve —sebzelerin dayandirma ve farkli iriinlere islenme yontemlerini bilir.
3. Guda isleme endiistrisinde karsilasilabilecek sorunlarini anlar ve ¢dziim iiretir.
4. S6z konusu sektorde iretim ve laboratuar uygulamalarinda sebep-sonug iligkisi
kurar ve yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Meyve ve Sebzelerin Bilesimi
2.Hafta Meyve ve Sebzelerin Bilesimi
3.Hafta Meyve-Sebze ve Uriinlerinin Bozulma Nedenleri
4.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dayandirilma Yo6ntemleri
5.Hafta Meyve ve Sebzelerin Sogukta Depolanmalari
6.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dondurularak muhafazasi
7.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dondurularak muhafazasi (Kisa sinav)
8.Hafta Meyve ve Sebzelerin Muhafazasinda kullanilan Diger Teknikler
Haftalik Ders Konulart "9 fafia Konserve Uretim Teknolojisi
10.Hafta Konserve Uretim Teknolojisi
11.Hafta Salga iiretim teknolojisi
12.Hafta Salga iiretim teknolojisi (Ara sinav)
13.Hafta Regel, Marmelat ve Jele Uretim Teknolojisi
14. Hafta Regel, Marmelat ve Jele Uretim Teknolojisi
15.Hafta Kurutma Teknolojisi

Olgme-Degerlendirme

Kisa Siav : %20
Ara Smav : 30 %
Yariyil Sonu Smave: 50 %

Kaynaklar

Cemeroglu, B., 2009. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi. Gida Teknolojisi Dernegi
Y.No:38. ANKARA

Cemeroglu, B., Acar, J. 1986. Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi. Gida Teknolojisi Dernegi
Y.No:6. ANKARA

Cemeroglu, B., Karadeniz, F., Ozkan, M. 2003. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi. Gida
Teknolojisi Dernegi Y.No:28. ANKARA

Cemeroglu, B., Karadeniz,F., 2001. Meyve suyu Uretim Teknolojisi. Gida Tek.Der. Y.no:25.
Varnam, H.A. and Sutherland, J.P., 1994. Beverages. Chapman & Hall. UK

Acar, J. 1988. Meyve ve sebze suyu iiretim teknolojisi. H.U. Ankara

Nas, S., Kadakal, C. 2013. Domates ve Domates Uriinleri. Sidas Medya. [zmir
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY1l | PY12 | PY13 | PY14 | PY15
OK1 1 1] 4| 3 3 2 3 4| s 4 4 4 5 4 4
OK2 1| 1] 4| 4 4 2 3 4| s 4 4 4 5 4 4
OK3 3 3| 4| a 5 2 3 4| s 4 4 4 5 4 4
OK4 3 3 5 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK5 4 4 5 4 5 2 3 4 5 5 4 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilar:
Katla | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin Tliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PCS | PC6 | PCT | PC8 | PCO | PC10 | PCI1 | PCI2 | PCI13 | PC14 | PCIS
Me_:::n_:;:::: 2 2 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 4 4 4




Dersin Ad1 Et Teknolojisi

Dersin Kredisi 2+2 (3)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 08:00-09:00

Iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr ~ 0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢céztimler, belge incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencilere etin yapisi ve isleme yontemleri konusunda temel bilgilerin verilmesi, farkl
iretim teknolojilerinin tanitilmasidir.

Dersin Ogrenme 1.  Etin bilesimlerini ve beslenmedeki 6nemini bilir.
Ciktilan 2. Etin dayandirma ve farkl iiriinlere islenme yontemlerini bilir.
3. Guda isleme endiistrisinde karsilasilabilecek sorunlarini anlar ve ¢dziim iiretir.
4. S6z konusu sektorde iretim ve laboratuar uygulamalarinda sebep-sonug iligkisi
kurar ve yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Et Nedir? Et Kaynaklari, Beslenme ve Saglik iligkileri
2.Hafta Et Kaynaklari, et hayvanlar1 ve siniflandirilmalari
3.Hafta Kaslarm Histolojik Yapis1 ve Bilesimi
4.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dayandirilma Yo6ntemleri
5.Hafta Kaslarin Kasilmasi ve Gevsemesi
6.Hafta Kesim, Kesim Yo6ntemleri ve Et Kalitesine Etkileri
7.Hafta Karkasin par¢alanmasi ve Karkas Standardizasyonu (Kisa sinav)
8.Hafta Kasm Ete Doniistimii
Haftalik Ders Konulart "9 fafia Et Kalitesi ve etkileyen faktorler
10.Hafta Etin farkli iirtinlere iglenmesi (sucuk iiretimi)
11.Hafta Etin farkli iiriinlere iglenmesi (Salam-sosis iiretimi) (Ara sinav)
12.Hafta Etin farkli iiriinlere igslenmesi (pastirma iiretimi)
13.Hafta Etin farkli {irinlere iglenmesi (diger et iiriinleri)
14. Hafta Et ve et iiriinlerinin tiitsiilenmesi
15.Hafta Et ve et lirlinlerinin muhafazasi

Olgme-Degerlendirme

Kisa Sinav : %20
Ara Smav : 30 %
Yariyil Sonu Smave: 50 %

Kaynaklar

Oztan, A. 1993. Et Bilimi ve Teknolojisi. Hacettepe Univ. Miih. Fak. Y.No:19.Ankara.
Gokalp, H.Y., Kaya, M., Zorba, O. 1994. Et Uriinleri Isleme Miihendisligi. Atatiirk
Univ.Ziraat Fak. Y.No:320. Erzurum.

Gokalp, H.Y., Kaya, M., Tiilek, Y., Zorba, O. 1995. Et ve Uriinlerinde Kalite Kontrolii ve
Laboratuvar Uygulama Kilavuzu. Atatiirk Univ. Ziraat Fak. Y.No:318. Erzurum.

Price, J.F. ve Schweigert, B.S. 1970. The Science of Meat and Meat Products. W.H.Freeman
and Company. Sanfrancisco.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILiSKiSi TABLOSU
PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY1l | PY12 | PY13 | PY14 | PY15
OK1 1 1 4 3 3 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK2 1 1 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK3 3 3 4 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK4 3 3 5 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK5 4 4 5 4 5 2 3 4 5 5 4 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazammlari PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve flgili Dersin Iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11 PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Meyve - Sebze
. 2 2 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 4 4 4
Teknolojisi







