Bap Projeleri

Proje Yetkilisi

Mutlu Buket AKIN

Ali YILDIRIM

Ali YILDIRIM

Ali YILDIRIM

Ali YILDIRIM

Ali YILDIRIM

Ali YILDIRIM

Cagim AKBULUT CAKIR

Cagim AKBULUT CAKIR

Ahmet Ferit ATASOY

Ahmet Ferit ATASOY

Ahmet Ferit ATASOY

Proje Adx

Fonksiyonel Dondurma Uretiminde
Aloe Vera Ekstraktindan Yararlanma
Olanaklar1

Cimlendirilmis Karabugdayin Top
Kek Kalitesine Etkisi’’, HUBAP
(Proje No: 22101), Proje Yoneticisi
Kaplama ¢ozeltisi olarak kullanilan
zeytin yapragi ekstrakti, gliserol ve
jelatinin sigir etlerinin depolamasinda
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
oOzelliklerine etkisi

Pirincin pisirilmesi esnasinda glisemik
indeks iizerine bitki ve baharatlarin
etkisi

Probiyotik Kiiltiir igeren Yenilebilir
Filmlerin Gelistirilmesi ve Kasar
Peynirinde Kaplama Materyali Olarak
Kullaniminin Aragtirilmast
Karabugday ununun biskiivi kalitesine
etkisi

Inek ve Kegi Siitiinden Uretilen Yayik
Tereyaglarinin Bazi Fizikokimyasal
Ozellikleri, Yag Asitleri ve Aroma
Bilesenlerinin Belirlenmesi’’

Jel salamura teknigiyle urfa
peynirinde tuzun azaltilmasi
Olgunlastirma sirasinda kargi tulum
peynirinin fiziksel ve kimyasal
Ozelliklerinde meydana gelen
degisimler

Tereyagi Eritme Sicakligimin Sanliurfa
Sadeyaginin (Urfa Yagi) Kalite
Ozelliklerine Olan

Etkisinin Arastirilmasi

Sanlurfa Sadeyagimin (Urfa Yagy) ile
tereyap1 aromali bitkisel susuz yag
karisimlarimin

baz1 6zelliklerinin belirlenmesi
Effects of drying methods and storage
on some properties of raisins produced
from

black seeded and white seedless
grapes grown in Iraq
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