DERS iZLENCESI

Dersin Adi Kodu Yariyih | T+U Kredisi | AKTS
Matematik |1 0611114 2 4+0 4 5

On kosul Dersler

Dersin Dili Tirkee

Dersin Seviyesi Lisans

Dersin Taru Zorunlu

Dersin Koordinatéri

Dersi Verenler Ogr.Gér. Abdullah Bakir

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Bu ders birinci yil 6grencilerine matematigin temel kavramlari hakkinda bilgi verir

ve onlara diger derslerde matematigin dnemini tanitir.

Dersin I¢erigi

Belirli ve belirsiz integraller, integraller ile ilgili uygulamalar (Alanlar ve donel
cisimlerin hacmi), genellestirilmis integraller, diziler ve seriler.

Dersin Ogrenme

Dersi alan 6grenciler

Kazanimlan
1) Integral alma kurallarmi bilir ve uygular.
2) integrali kullanarak alan, hacim ve egri uzunlugu hesabi yapabilir
3) Has olmayan integrallerin yakinsak olup olmadigina karar verebilir.
4) Diziler ve serileri miihendislik problemlerinde kullanabilir.
Haftalar Konular

1 Belirsiz integral

2 Integral alma yontemleri

3 Integral alma yéntemleri

4 Integral alma y&ntemleri

5 Belirli integral

6 Alan hesabi, donel cisimlerin hacmi,

7 Agirlik merkezi

8 Egri uzunlugu ve donel yiizeylerin alani

9 Genellestirilmis integral ve yakinsaklik testleri

10 Diziler ve seriler

11 Serilerde yakinsaklik testleri

12 Kuvvet serileri ve yakinsaklik yarigap1

13 Taylor ve MacLaurin serileri

14 Serilerle iglemler

15 Genel tekrar ve uygulama

Genel Yeterlilikler

Degerlendirmelerde, 6grencilerden bu dersin ana konular1 anlamalar1 ve problem ¢6ziimleri kullanmalar1 6nemli

bir élcuttar.

Kaynaklar

1) Balci, M., Genel Matematik 1, 2013.
2) Adams, R.A, Calculus, Addison-Wesley, 1999.

3) Hact salihoglu H.,Temel ve Genel Matematik.Cilt I, 1988

Degerlendirme Sistemi
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1
OK2
OK3
OK4

OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiksek 5 Cok Y tiksek
Duzeyi
Program Ciktilar1 ve Tigili
Dersin Iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11

Mat-11




Dersin Ad1

Kimya Il

Dersin Kredisi

4 (Teorik=3, Uygulama=2)

Dersin AKTS'si

6

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin Gln ve Saati

Pazartesi 09.00-12.00 Carsamba 13.00-15.00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pazartesi, 08:00-09:00

Iletisim Bilgileri

yasinyakar@harran.edu.tr/04143181759

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin
konusunu inceleyerek geleceklerdir.

Dersin Amaci

Dersin amaci, Kimya ile ilgili temel kavramlarin 6grenciye verilerek
daha sonra alacagi kimya ile ilgili derslere bir alt yap1 olusturmasin
saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Swvilar ve katilar hakkinda gerekli bilgileri 6grenir.

2. Analizler i¢in gerekli olan ¢ozeltileri hazirlayabilir

3. Kimyasal kinetik ve kimyasal denge konularinda bilgi sahibi
olur.

4. Elektrokimyasal hucre tiplerini bilir.

Haftalik Ders Konular

Hafta: Molekiillerarasi Kuvvetler (Yiz YUlze)

Hafta: Sivilar (YUz Ylze)

Hafta: Katilar (Yuz Yze)

Hafta: Cozeltiler ve ¢6zelti hazirlama (YUz Yiize)

Hafta: Sivi ¢6zeltilerin buhar basinglar: (YUz YUze)

Hafta: Koligatif (Tanecik) ozellikler (YUz Yuze)

Hafta: Kimyasal kinetik, tepkime hiz1 (YUz YUze)

Hafta: Derisimin zamana gore degisimi (YUz YUze)

Hafta: Etkinlesme enerjisi (YUz YUze)

0. Hafta: Sulu c¢oOzelti tepkimeleri, Kimyasal denge (Yuz
Yiize)

11. Hafta: Sulu ¢ozelti dengeleri (YUz YUze)

12. Hafta: Coziiniirlik ve ¢oziinirliik ¢arpimi (YUz Yize)

13. Hafta: Yiikseltgenme-indirgenme tepkimeleri (Y{iz Y(ize)

14. Hafta: Elektrokimyasal hiicreler (YUz Ylze)

15. Hafta: Piller, korozyon, elektroliz (Yiz Yze)

RBoOooNooor~wNE

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda bir ara smav ve bir yariyll sonu sinavi
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi
yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Sinav: 40 % - Yartyil Sonu Smav: 60 %

Sinav tarihleri, birim ydnetim kurulu tarafindan belirlenerek web
sayfasinda ilan edilecektir. Siavlar yliz yiize yapilacaktir.

Kaynaklar

1. Uyar, T. ve Aksoy,S. (ceviri editdr() (2003). Genel Kimya
flkeler Ve Modern Uygulamalar 1 ve 2, Ankara:Palme
Yaymlari.

2. Erdik, E., Sarikaya, Y. (2004). Temel Universite Kimyasi,
Ankara Gazi Kitabevi.




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11
OcC1 4 5 5 5 5 4 5 5 5 4 4
(o]07) 4 4 3 4 5 3 3 5 4 5 5
(o)oK 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5
Oc4 4 5 5 4 5 4 4 4 3 4 4
OK: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 5 Cok
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek Yiiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi
. PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5| PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11
Dersin Ad1
Kimya Il 4 5 4 4 5 4 4 5 4 4 5




Dersin Adi Analitik Kimya
Dersin Kredisi 3 (Teorik=2, Uygulama=2)
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin GUn ve Saati

Carsamba 08.00-12.00

Ders Goriisme Giin
ve Saatleri

Carsamba 15.00-16.00

Tletisim Bilgileri

vasinyakar@harran.edu.tr 0414 3183000-1759

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek
geleceklerdir.

Dersin Amaci

Dersin amaci, Analitik Kimya ile ilgili temel kavramlarin, kimyasal analiz ile ilgili
teorik ve pratik bilgi ve hesaplamalarin 6grenciye 6gretilmesidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersi alan lisans 6grencisi;
1. Temel analitik kimya bilgilerini grenir.
2. Kimyasal sorunlar1 belirler, ¢dzer ve yeni arastirma alanlar kesfeder.
3. Problem ¢6zme, kritik diisiinme ve analitik diisiinme yetenegi kazanir.
4. Kimyasal deneylerin sonuglarimi tasarlayabilir ve analiz edebilir.

Haftalhk Ders
Konular

Hafta: Analitik Kimyada Temel Kavramlar (Yiz Yize)

Hafta: Kimyasal Analizlerde Hatalar (Yiz Yuze)

Hafta: Analitik Verilerin Istatistiksel Degerlendirilmesi (Yiiz Yiize)

Hafta: Cozelti Hazirlama (YUz YUze)

Hafta: Ayirma ve Saflastirma Teknikleri (YUz YUze)

Hafta: Ayirma ve Saflastirma Teknikleri (YUz YUze)

Hafta: Gravimetrik Analiz Yoéntemleri Yiz Yize)

@ N0~ wWIN

Hafta: Gravimetrik Analiz Yoéntemleri Yiz Yiize)

9. Hafta: Volumetrik Analiz Yontemleri YUz YUze)

10. Hafta: Volumetrik Analiz Yontemleri YUz Yize)

11. Hafta: Sulu Cozeltiler ve Kimyasal Denge YUz Yize)

12. Hafta: Sulu Cozeltiler ve Kimyasal Denge Yz Yuze)

13. Hafta: Asit ve Bazlar Yz YUze)

14. Hafta: Elektrokimyaya Giris YUz YUze)

15. Hafta: Genel tekrar Yiiz Ylize)

Olgme-
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda bir ara sinav ve bir yariyil sonu sinavi yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: 40 % - Yartyil Sonu Sinav: 60 %

Sinav tarihleri, birim yonetim kurulu tarafindan belirlenerek web sayfasinda ilan
edilecektir. Smavlar yiiz yiize yapilacaktir.

Kaynaklar

1. DOUGLAS. A. SKOOG, DONALD M.WEST, F.JAMES HOLLER 2007; Analitik Kimya Temel
Ilkeler, Tiirkge Ceviri Ed. Esma KILIC, Hamza YILMAZ, 8. Baski, Bilim Yayincilik, Ankara.
2. EMRE DOLEN 2002. Analitik Kimyaya Giris, Marmara Univ. Yayinlari, Istanbul.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI
ILE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1l| PY2| PY3| PY4| PY5| PY6| PY7| PY8| PY9| PY10| PY1ll
OcC1 5 4 5 5 4 4 5 5 5 4 4
OC2 4 4 3 4 5 3 3 5 4 5 5
OC3 4 5 4 4 4 4 4 4 4 4 5
OC4 4 5 5 4 5 4 4 4 3 4 4
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki 1-Cok 2-Diisiik 3-Orta 4-Yuksek 5-Cok Yuksek
Duizeyi Diisiik
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
Analitik 4 5 4 4 5 4 4 5 4 4 5
Kimya




Dersin Adi Organik Kimya
Dersin Kredisi 4 +0
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yuruttcisu

Ogr. Gor. Gjulten NEDJIP

Dersin GUn ve Saati

Sal1 08:15-11.00

Ders Goriisme Giin

Carsamba 11.00-12.00

ve Saatleri
fletisim Bilgileri gnedjip@harran.edu.tr
Ogretim Yontemi ve | Yiiz Yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ders Hazirhk Ogrenciler derse gelmeden dnce ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek

geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere organik kimya hakkinda genel bilgi vermektir.
Organik bilesiklerin isimlendirilmesi ve sentezi hakkinda yorum yapabilme 6zelligi
kazandirmaktir. Alkanlar, sikloalkanlar, alkenler, alkinlerin sentezi ve reaksiyonlari,
aromatik bilesikler hakkinda detayli bilgi vermektir. Ayn1 zamanda bilimsel ¢6ziim
iiretmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Organik bilesiklerin hayatimizdaki ve Gida Miihendisligi alanindaki 6nemini
agiklar.

2. Organik ve inorganik bilesikler arasindaki fark: anlar.

3. Organik yapili bilesiklerin ne anlam ifade ettigini kavrar.

4. Endiistriyel iiretimde kullanilan organik malzemelerin kimyasal formiilasyonlari
hakkinda yorum yapar.

5. Organik bilesiklerin sentezleri hakkinda bilgi edinir.

6. Giincel bilimsel gelismeler hakkinda yorum yapar.

7. Edindigi bilgileri yazili ve sozlii olarak ifade eder.

8. Tiim bu bilgilerin giincel hayatta nasil uygulanacagina dair pratik kazanir

Haftalhik Ders
Konulan

1. Organik Kimyaya Girig ve Kimyasal Baglanma

Alkanlar, Sikloalkanlar

Alkoller ve Alkil Halojenurler

Alkenler, Alkinler

Aromatiklik, Serbest Radikaller

Ara siav

Eterler ve Fenoller

2
3
4
5.
6. Serbest Radikaller, Niikleofilik Yerdegistirme
7
8
9

Aldehitler ve Ketonlar

10. Karboksillik Asitler ve Tirevleri, Aminler

11. Karbonhidratlar

12. Amino Asitler, Peptitler ve Proteinler

13. Lipidler

14. Genel tekrar

Olgme-
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda bir ara siav ve bir yariyil sonu sinavi yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: 40 % - Yartyil Sonu Sinav: 60 %

Sinav tarihleri, birim yonetim kurulu tarafindan belirlenerek web sayfasinda ilan
edilecektir. Sinavlar yiiz yilize yapilacaktir.

Kaynaklar

Fessenden, R.J. Fessenden, J.S. (1990). Organik Kimya, Ankara: Giines Kitabevi.

Solomons, G. (2002). Organik Kimya, Literatir Kitabevi




PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE DERS
OGRENiIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
0¢1 5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4
0¢2 4 5 4 4 4 3 3 3 5 5 5
0¢3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 5
0ca 4 4 5 4 5 5 3 5 3 3 5
0¢s5 5 4 4 5 4 4 2 4 4 4 4
0¢e 4 5 4 4 4 3 3 3 5 5 5
0¢7 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 5
(o] 5 5 5 5 4 4 2 5 5 5 4
OC: Ogrenme Ciktilari PY: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Organik 5 5 5 4 4 4 3 4 5 4 5
Kimya




Dersin Adi

Biyoloji / 190508203

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yuruttcisi

Dr. Ogr. Uyesi Resat DIKME

Dersin Gln ve Saati

Cuma 13:00-17:00

Ders Goriisme Giin ve

Cuma 12:00-13:00

___Saatleri
Iletisim Bilgileri rdikme@harran.edu.tr 414.3183000-2326
Ogretim Yontemi ve Ders | vy, ylize konu anlatim, Soru-yanit, dokiiman incelemesi.
Hazirhk

Derse hazirlik agamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bir canliyr olusturan biyomolekiiller hakkinda bilgi vermek,
organizmanin iremesini ve genetik yapisini incelemek, genel
genetik, molekiler genetik ve insan genetigi hakkinda bilgi
vermektir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonucunda 6grenci;

1.Hiicrenin fiziksel ve kimyasal yapis1 yapisini 6grenebilir,
2.Hiicrenin metabolizmasini 6grenebilir,

3.Hiicre boliinmesinin nasil gergeklestigini dgrenebilir,
4.Genetik materyalin yapisini 6grenebilir.

5.Genetik hastaliklarin olusumu hakkinda donanima sahip olur

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Canlilar alemi

2. Hafta Biyomolekiiller, hiicre yapi- gorevine giris, hiicre yapi,
tanim, gorevleri

3. Hafta Metabolizma, biyokimyasal reaksiyonlar,
4. Hafta Hucre boltinmesi

5. Hafta Mendel genetigi, sitogenetik

6. Hafta Kromozomal anomaliler

7. Hafta inceleme yontemleri, molekiiler biyolojiye giris
8. Hafta DNA, RNA

9. Hafta Protein sentezi

10. Hafta Protein sentezi

11. Hafta Molekiiler genetik ve hastaliklar

12. Hafta Mol genetik

13. Hafta Hastalik teshis yontemleri

14. Hafta Biyoloji alanindaki yenilikler

15. Hafta Biyoloji alanindaki yenilikler

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) Yartyil Sonu Sinavi
Yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi
yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 40 %

Yariyil Sonu Sinav: 60 %

Sinav tarihleri daha sonra Yiiksekokul Web Sayfasindan ilan
edilecektir.




Kaynaklar Alberts, B.,Bray, A., Lewis, J. (1989).MolecularBiology of Cell,
Garland Publishing, Inc., New York.
David, L. Nelson, Michael M. (2013).Cox, Lehninger
Biyokimyanin Ilkeleri, Palme Yayinevi, Ankara.
Kasap, H.,(2006).T1bbi Biyoloji ve Genetik. Nobel Kitabevi.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PCL1 | PC2 | PC3|PC4|PC5]PC6|PC7][PC8]PCY|PCLI0 [PCl1
OK1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK5 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 5 Cok
Duzeyi Yuksek | Yuksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Biyoloji | 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3




Dersin Adi

Akiskanlar Mekanigi

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yurutucusu

Dr.Ogretim Uyesi Yusuf ISIKER

Dersin GiUn ve Saati

Ders Goriisme Giin ve

Saatleri
Tletisim Bilgileri yusuf47@harran.edu.tr ~ 414.3183000-3797
Ogretim Yontemi ve Ders | Uzaktan egitim yontemi ile Konu anlatimi, Soru-yamit, érnek ¢oziimler,
Hazirhk dokiiman incelemesi.

Ogrencilerin her hafta ilgili konuya ait uzaktan egitim sistemine yiiklenen ders
materyallerinden faydalanarak derse hazirlanmasi gerekmektedir.

Dersin Amaci

Akigkanlar mekaniginin temel ilkelerinin verilmesi, fizik ve matematik
ilkelerinin kullanilarak akigkanlarin hareketinin incelenmesi, 6grenilen teorik
bilgilerin ekipman ve proses tasarimi i¢in kullanilmasinin yorumlanmasidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Akiskanlar mekaniginin temel ilkelerini tanir ve yorumlar.

. Akis etkileyen faktorleri tanir.

. Viskozite ve 6nemini kavrar.

Akiskan ve akis tipini kavrar.

. Akigkanlar mekaniginin temel ilkelerini kullanarak akisi ¢oziimler.

. Gida sanayinde karsilasilan akiskanlar mekanigi problemlerini ¢ozer.

. Viskozite 6l¢iimil ve akis1 goriiniirlestirme yontemlerini yorumlar.

. Tipik bir siirekli gida igleme sisteminin bilesenlerini ¢oziimler ve yorumlar

Haftalhik Ders Konular

1.Hafta Giris, Akiskan statigi

2.Hafta Yiizey Gerilimi ve kilcallik etkisi

3.Hafta Viskozitenin tanimi, kayma hiz1, akis tipleri, akigkan tipleri,
Kuvvet denkligi, kayma gerilimi, hiz profili, Sicakligin
viskozite uzerine etkisi

4. Hafta Tam gelismis katmanli akis (Newtonyen akiskan) ve
Newtonyen olmayan akigkanlar, Tam gelismis katmanli akis

5.Hafta  Akiskan statigi, Akiskan dinamigi - Akisa etki eden faktorler

6.Hafta Manometreler-1

7.Hafta Manometreler-2

8.Hafta  Blok halindeki Siv1 hareketi

9.Hafta Akiskanlar Mekaniginde Temel Yasalar

10.Hafta Reynolds Transport Teoremi

11.Hafta Akiskan tipinin belirlenmesi (kayma hizi-kayma gerilimi
grafigi), Kargasali akig

12.Hafta Kargasali akis — maksimum hiz, Siirtiinme kayiplari, stirtlinme
faktori

13.Hafta Sirtiinme kayiplar—Moody Diyagrami, Enerji Denkligi—
Bernoulli Denkligi

14 Hafta Mekanik enerji denkligi, Pompa giicii hesaplamalari

15.Hafta Mekanik enerji denkligi, Pompa giicii hesaplamalar1

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirii (uzaktan/yiiz yiize) ve sinavlarin
basar1 puanina etkileri iiniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar
dogrultusunda donemin ilk haftasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Cengel, Y.A. Cimbala, J.M. (2008). Akiskanlar Mekanigi-Temelleri
ve Uygulamalari. Giiven Bilimsel. Geankoplis, C.J. (2003).
Transport Processes and Unit Operations. Ally and Bacon, inc., 4.
Edition, Boston. Keskin, R. Giiner, M. (2009).

Akigkanlar Mekanigi. Ankara: Ankara Universitesi Yayinlari.
Sarikaya, Y. Onal, M. (2006). Akiskanlar Mekanigi. Ankara: Gazi
Kitapevi.



mailto:yusuf47@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PCl1| PC2 |PC3| PC4 |PC5|PC6|PC7|PC8|PCY|PCI0| PCl1
Oc1 5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4
[e]e7) 5 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5
OC3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4
Oc4 4 4 5 5 5 4 3 3 5 3 3
OC5 4 4 3 3 3 5 2 5 5 3 5
OC6 5 5 5 5 5 5 2 5 5 4 5
OcC7 5 4 5 5 5 5 2 4 4 5 5
OcCs 5 4 4 5 4 5 2 5 5 5 4
Katki - - . 5 Cok
Dizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek Yiiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi
PC1 |PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Akiskanlar
Mekanigi 5 4 5 5 4 4 2 4 5 4 4




Dersin Adi Termodinamik
Dersin Kredisi (3-0)3
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yuruticusi

Dog.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Ders programi hazirlandiktan sonra ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri

ayildirim@bharran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize konu anlatim, Soru-yanit, érnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi, Derse hazirlik
asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarmmdan her haftanin konusunu derse gelmeden &nce
inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Termodinamik kanunlarinin 6grenilmesi, termodinamik bilgilerinin endiistriyel islemlere
uygulanmasit ve termodinamik problemlerinin miihendislik yaklagimiyla ¢6ziim becerilerinin
gelistirilmesidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1. Gida miithendisligi proseslerine termodinamik yasalarini uygular

2. Grafik, tablolar vb. kaynaklarinin kullanarak termodinamik dzelliklerinin hesaplar
3. Termodinamigin molekiiler temelini kavrar

4. Termodinamik verilerini yorumlar.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Giris, temel kavramlar (Yiizyiize egitim)

2.Hafta Sistem ve 6zellikleri, birim ve boyutlari, prosesler (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Saf maddelerin 6zellikleri tablo ve diagramlarin kullanimi (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Saf maddelerin 6zellikleri tablo ve diagramlarin kullanimi (Yiizyiize egitim)

5.Hafta Isi, is ve kiitle aktarimiyla enerji transferi (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Isi, is ve kiitle aktarimiyla enerji transferi (Yiizyiize egitim)

7.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

8.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

9.Hafta. Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Termodinamigin birinci kanunu (Yiizyiize egitim)

12.Hafta Entropi (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Cevrimlerinin temel prensipleri (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Sogutma ¢evrimleri (Yiizyiize egitim)

15.Hafta Genel Tekrar (Yiizyiize egitim)

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirli (uzaktan/yiiz yiize) ve siavlarin basari puanina etkileri
iiniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar dogrultusunda dénemin ilk haftasinda ilan
edilecektir.

Kaynaklar

Cengel, Y.A. ve Boles, M.A. (2011). Mihendislik Yaklasimiyla Termodinamik, (Ceviren: T.
Derbentli), McGraw-Hill Literatur, Istanbul

Sandler, S.I. (2006). Chemical, Biochemical, and Engineering Thermodynamics, 4th ed., John
Wiley & Sons, Inc.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 PY?2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1 4 5 4 5 5 4 2 5 5 4 3
OK2 3 4 4 4 4 3 2 3 5 3 5
OK3 5 5 5 4 4 4 2 5 5 4 4
OK4 4 4 5 4 5 4 1 5 3 3 3
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Akiskanlar
rKamar | g\ 4 |5 | 5 | 4 | 4| 2| 4|5 | 4 4
Mekanigi




Dersin Adi

Gida Biyokimyasi

Dersin AKTS’si

4

Dersin Yiriticlsi

Prof.Dr. Mehmet KARAASLAN

Dersin Giin ve Saati

Bahar Dénemi

Ders Goriisme ve Giin Saatleri

iletisim Bilgileri

mehmetkaraaslan@harran.edu.tr, 3183669

Ogrenim Yoéntemi ve Ders Hazirlik

Ders 6gretim iiyesi tarafindan yiiz ylize anlatilmaktadir, konuyla ilgili 6rneklemeler
tizerinden 6grencinin interaktif olarak derse katilimi tesvik edilmektedir. Dersin
kaynaklar1 ve Ogretim iiyesi tarafindan verilen dokiimanlar kullamalrak dersin
hazirlig1 yapilmaktadir.

Dersin Amaci

Bu ders Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin temel gida komponentleri
hakkinda bilgi sahibi olmalarini, gida bilesenlerinin emilimi, sindirimini ve insan
beslenmesi agisindan 6nemini anlamalari, gidalarin olgunlasmasi, islenmesi ve
iretimi sirasinda meydana gelen biyokimyasal degisimler ile gida olusumu
arasindaki iliskilerin kavranmasini amaglamaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Protein, karbonhidrat ve yaglarin kimyasal yapt ve fonksiyonlari, biyokimyasal
doniisiim reaksiyonlarinda enzimlerin goérevleri ve diizenleme sistemleri nasil
calisir. Temel enerji tiretim yollar1 nelerdir, glikozun pargalanmasi, hiicresel
solunum, evreleri ve enerji iretimi, hiicresel fermentasyonlar. Protein, yag,
karbonhidrat metabolizmalari. Gidalarda meydana gelen biyokimyasal degisimler
nelerdir, biyokimyasal bozulmalar ve ©nleme yontemleri. Mikrobesin
elementlerinin gidalardaki varligi ve insan sagligi acisindan Onemi iizerinde
durulur.

Bu dersin sonunda &grenci;

1. Karbonhidratlar, yaglar, proteinler fonksiyonlar1 ve kimyasal yapilari,

2. Enzimler ve enzimatik reaksiyonlarin kontrolii, enerji iiretim hesaplamalari

3. Metabolik faaliyetler ile gida tiiketimi arasindaki iliskiyi, farkl
metabolizma ihtiyaclarina gore gida iiriinii dizayn edilmesi,

4. Gida iretimi ve depolanmasi sirasinda meydana gelen biyokimyasal
degisimler ve bu degisimlerin nasil kontrol edilebileceginin tasarimi

5. Gidalarda meydana gelen biyokimyasal bozulmalarin insan sagligiyla

iligkileri,
6. Mikrobesin elemetleri agisindan zengin gida dizayni ve yeni {iriin
geligtirilmesi,
konularini kavrar.

Haftalar Konular

1 Gida Biyokimyasi’na giris, Hiicre Biyolojisi, Hayvan, Bitki ve Bakteri Hiicrelerinin
Morfolojisi -Fizyolojisi

2 Su ve suyun yapisi

3 Proteinler, proteinlerin yapisi, fonksiyonlari, sindirimi

4 Enzimler, enzim kinetikleri ve enzim aktivitesini etkileyen faktorler. Enzimlerin
siiflandirilmasi ve gida endiistrisinde kullanimi

5 Metabolik yollarm kontrolii: Enzimatik kontrol ve hormonal kontrol

6 Anabolizma, katabolizma, proteinlerin insan viicudunda parcalanmasi ve emilimi.

7 Ara Smav - Karbonhidratlarmn, lipidlerin insan viicudunda pargalanmasi ve
emilimi.

8 Glikoliz reaksiyonlari, laktik ve etil alkol fermentasyonu. Glikolitik yol ve kontrolii
(solunum), Sitrik asit cevrimi ve kontroli, ikincil yollar.

9 Elektron taginim zinciri ve oksidatif fosforilasyon, enerji iretimi.

10 Gidalarda Meydana Gelen Biyokimyasal Degisimler, Gidalarda Meydana Gelen
Biyokimyasal Bozulmalar

11 Gida islemenin biyokimyasi: Enzimatik olmayan esmerlesme reaksiyonlar
(Maillard reaksiyonlari, karamelizasyon, askorbik asit oksidasyonu) ve esmerlesme
reaksiyonlarinin inhibisyonu

12 Meyve ve sebzelerdeki biyokimyasal degisimler: Solunum, etilen biyosentezi, renk
degisimleri, doku ve lezzet olusumu

13 Siit ve siit Griinlerinin biyokimyasi, siitiin islenmesi esnasinda meydana gelen
biyokimyasal degisimler

14 Gidalarda dogal olarak bulunan biyoaktif bilesenler, dogal renk maddeleri, fenolik
bilesenler, antioksidanlar

15 Molekiiler yontemlerle gida dizayni ve iiriin gelistirilmesi

Olgme - Degerlendirme

Ara Smav: %40
Yariyil sonu smavi: %60



mailto:mehmetkaraaslan@harran.edu.tr

Kaynaklar

1. Principles of Biochemistry. Lehninger, Nelson — Cox, Sixth Edition.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 | PY2 | PY3 | PY4 |PY5 PY6 [PY7 PY8 [PY9 [PY10 PY11l |PY12 |PY13 PY14 [PY15
OK1 5 2 5 5 5 4 4 5 5 4 4
OK2 5 3 4 4 @ 5 B 5 5 4 5
OK3 4 5 5 4 5 5 @ 5 4 5 4
o]'¢] 4 4 5 5 5 4 4 4 4 5 5
OK5 4 4 4 3 4 5 3 5 5 5 5
OK6 5 5 5 5 5 5 3 5 5 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilan
Katki 1 Cok Diigiik 2 Disiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Giktilari ve ilgili Dersin iligkisi
PCl | PG2 | PC3 | PC4 | PG5 | PC6 | PC7 | PG8 | PC9 | PC10 | PCl1
Gida 4 4 5 4 5 5 3 5 5 5 5
Biyokimyasi




Dersin Ad1

Genel Mikrobiyoloji (0611417)

Dersin Kredisi

3 (Teorik=2, Uygulama=2)

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yurutucusu

Dr. Ogr. Uyesi Harika CANKAYA

Dersin GiUn ve Saati

Daha sonra bolim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Iletisim Bilgileri

cankaya@harran.edu.tr/04143183730

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Yiizyiize Egitim.Teorik dersler yaninda laboratuvarda mikroskop
vd. cihaz ve aletlerin tanitilmasi, bakteri, maya ve kiflerin
boyanarak mikroskopta incelenmesi saglanacaktir.

Dersin Amaci

Mikroorganizmalarin tanitimi, yapisal farklarinin irdelenmesi ve
inaktivasyon yontemleri hakkinda 6grencileri bilgilendirmek.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonucunda égrenci;

Ogrenciler hem fermente gida iiretiminde rol oynayan hem de
gidalarda bozulma, saglik risk faktorii olarak bakteri, maya, kiif ve
viriisler hakkinda bilgilenerek mikroorganizmalarin yeri ve
onemini kavrar. Siniflandirilmalari, iireme sekilleri ve
inaktivasyonlar1 hakkinda genel bilgi sahibi olur.

Haftalhk Ders Konular

1. Hafta : Mikrobiyolojinin kisa tarihi, mikroskop ve
cesitleri.(Yiizyiize Egitim)

2. Hafta: Mikroorganizmalarin adlandirilmasi ve
siniflandirilmasi. (Yiizyiize Egitim)

3. Hafta: Prokaryotik ve dkaryotik mikroorganizmalarin
genel 6zellikleri ve farklari. (Yiizyiize Egitim)

4. Hafta: Mikroorganizmalarin beslenmesi, gelisme sartlari.

(Yiizyiize Egitim)

5. Hafta: Bakteri say1si ve kiitlesinin tayini. (YUzyUze
Egitim)

6. Hafta: Bakteri gelismesini engelleyen etkenler. (Ylzyuze
Egitim)

7. Hafta: Bakteriler (Yiizyiize Egitim)

8. Hafta: Ara Sinav

9. Hafta: Funguslar(Mantarlar) (Yiizyiize Egitim)

10. Hafta: Viruslar (Yiizyiize Egitim)

11. Hafta: Mikroorganizmalarin 6ldiiriilmesi ve
uzaklastirilmas1 yontemleri (Yiizyiize Egitim)

12. Hafta: Mikroorganizmalarin (prokaryotik ve
okaryotik)yapilar ve iglevleri (Yiizyiize Egitim)

13. Hafta: Mikrobiyal gida zehirlenmeleri (Yiizyiize Egitim)

14. Hafta: Hayvansal parazitler, virus kaynakli bulasanlar,
fungal gida zehirlenmeleri. (YUzylze Egitim)

15. Hafta: Final




Olgme-Degerlendirme

% 40 Arasinav % 60 Final Sinavi (Yiizylize)

Kaynaklar Internet kaynaklari
Cakmake1, M.L., Karahan, A.G., Cakir, 1.(2011)
Mikrobiyoloji.Gida Teknolojisi Dernegi Yayinlari, No:36, Ankara.
Ozgelik, S.(2004) Gida Mikrobiyolojisi. Stileyman Demirel
Universitesi, Ziraat Fakiiltesi Yayin No:6, Ders Kitaplar1 No:6,
Isparta.
Ozcelik, S.(2009) Genel Mikrobiyoloji. Stileyman Demirel
Universitesi, Ziraat Fakiiltesi Yayin No:1, Ders Kitaplar1 No:1, 3.
Baski, Isparta.
Demirbag, Z. (2006) Genel Mikrobiyoloji. Sonhaber Matbaacilik,
Trabzon.
Yiiksek, N.(2014) Genel Mikrobiyoloji Ders Kitabi, Birinci Basim,
Metincopyplus, Cagaloglu, Istanbul.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PCl | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
OK1 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK2 |3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
BK3 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OKa |3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK: Ogrenim Kazamimlar1 PC: Program Ciktilar
Katki
Duizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek | 5Cok Yuksek
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
Ders | PGl | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11
3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2




Dersin Ad1 Enstrimental Analiz
Dersin Kredisi 3 (2 saat teorik-2 saat uygulama)
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi Eyiip KARAOGUL, Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR, Ars.Gor. Dr.
Biilent BASYIGIT, Ogr. Gorevlisi Gjulten NEDJIiP

Dersin Gln ve Saati

Carsamba 13.00-17.00

Ders Goriisme Giin
ve Saatleri

Carsamba 11.00-12.00

Tletisim Bilgileri

e.karaogul@harran.edu.tr, yasinyakar@harran.edu.tr, bulentbasyigit@harran.edu.tr
gnedjip@harran.edu.tr

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz Yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek
geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, gida analizlerinde kullanilan farkli analitik metodlarin temel
prensiplerini 6gretmek ve modern cihazlarla uygulamalarini yaptirmaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersi alan lisans 6grencisi;
1. Enstrumental analizin temel teorisini ve prensiplerini kavrayabilir.
2. Enstriimental cihazlar tanir ve kullanabilir.

Haftalhik Ders
Konulan

1. Hafta: Kromatografik metotlarin siniflandirilmasi ve genel prensipler (YUz Yize)

2. Hafta: Kromatografik metotlarin siiflandirilmasi ve genel prensipler (YUz
Ylize)

3. Hafta: Spektroskopi: elektromanyetik dalga ve maddeyle etkilesimi (YUz Yize)

4. Hafta: Spektroskopi: atomik ve molekiiler absorpsiyonlar, beer yasasi (Yz
Ylize)

5. Hafta: Spektroskopi: UV-gorinir bolge spektrofotometresinin enstriimantasyonu
(Ylz Yize)

6. Hafta: Potansiyometrinin tanimi ve elektrotlar (Yuz Yize)

7. Hafta: Potansiyometrik titrasyon (Yiz YUze)

8. Hafta: Yiiksek basingli sivi kromatografisi (HPLC) (Yuz Yize)

9. Hafta: Yiiksek basingli sivi kromatografisi (HPLC) (YUz Yuze)

10. Hafta: Gaz kromatografisi (GC) (Yiz Yize)

11. Hafta: Gaz kromatografisi (GC) (Yiz Yize)

12. Hafta: Elektroforez (Yiz Yize)

13. Hafta: Atomik absorpsiyon spektrofotometresi (Yuz Yuze)

14. Hafta: Diger spektrofotometrik metotlar (YUz Yuze)
15. Hafta: Genel Tekrar

Olgme-
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda bir ara sinav ve bir yariyil sonu sinavi yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin bagari puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: 40 % - Yartyil Sonu Sinav: 60 %

Sinav tarihleri, birim yonetim kurulu tarafindan belirlenerek web sayfasinda ilan
edilecektir. Sinavlar yiiz yiize yapilacaktir.

Kaynaklar

Hisil Y., 2004. Enstriimental Gida Analizleri II, Ege Universitesi Miihendislik

Mimarlik Fakiiltesi Yayinlari, 202 Sayfa, Izmir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi

TABLOSU

PY1|PY2|[PY3|PY4|PY5|PY6|PY7|PY8|PY9[PY10|PY11l|PY12|PY13|PY14
OK1| 3 5 4 5 4 5 3 5 5 4 4 5 5 4
OK2| 4 5 4 3 3 3 4 3 5 5 4 5 5
OK3| 5 5 4 5 4 4 5 4 5 5 4 5 5 4

OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik |3-Orta  |4-Yiiksek |5-Cok Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi

pc1|pPc2[Pca|pPca|pcs[pcs [ Pc7[Pcs|Pco | Pcio[Pcit [ Pci2 [Pcia|Pcis
4 5 4 5 4 4 4 4 4 5 4 5 5 4




Dersin Ad1 Is1 Aktarimi
Dersin Kredisi (3-0)3
Dersin AKTS’si 4

Dersin YUruticusi

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Ders programi hazirlandiktan sonra ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri

ayildirim@bharran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize egitimle konu anlatim, Soru-yanit, érnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi. Derse hazirlik
asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden Once
inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulart ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Is1 transferinin temel ilkeleri, gida mithendisligi alaninda karsilasilan 1s1 transferi problemlerinin
¢c6zumd icin gerekli bilgilerin verilmesidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Isitransferinin temel ilkelerini 6grenir

2. Isi transferini etkileyen faktorlerin analizini yapar

3. Yatigkin olmayan kondiiksiyonu lumped kapasitans yontemi ile ¢oztimler

4. Kondiiksiyon esitligini kullanarak basit geometriler ve g¢ok-boyutlu sistemlerde sicaklik
dagilimini hesaplar

5. Korelasyonlari kullanarak 1s1 transfer katsayisini belirler

6. Yiizeyler arasinda radyasyon ile meydana gelen 1s1 transferini hesaplar

7. Is1degistiriciler i¢in toplam 1s1 transfer katsayisini

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Is1 transfer esaslar1 ve tiirleri (iletim, tasimim ve radyasyon) ve birimleri (YUzyUze
egitim)

2.Hafta iletim, maddenin 1s1l dzellikleri (iletim katsayisi, ilgili diger ozellikler), 1s1 yayilim
denklemi, sinir ve baslangic kosullari. (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Diizlemsel duvarda 1s1 iletiminin ¢dziimlenmesi, 1s1l direngler, seri ve paralel duvarlarda
181 gecisi ve ilgili 6rnek ¢oziimleri (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Radyal sistemlerde (silindir, kiire) 1s1 iletiminin ¢éziimlenmesi, 1s1l direngler silindirik
ve Kuresel tabakalardan 1s1 gegisi ve ilgili ornek ¢6ziimleri (Yiizyiize egitim)

5.Hafta icinde 1s1 iiretiminin oldugu sistemlerde iletim, diizlemsel duvar, radyal sistemlerde
uygulanmasi, diren¢ tanimlamanin uygulanmasi ve ilgili 6rnek ¢oziimleri. (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Tasinim 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalari ile ilgili 6rnek
cozumleri (Yiizyiize egitim)

7.Hafta Tasmim 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalari ile ilgili 6rnek
cozumleri (Yiizyiize egitim)

8.Hafta Tagimim 1s1 transferinin ¢6ziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalar ile ilgili 6rnek
cozumleri (Yiizyiize egitim)

9.Hafta Isinim 1s1 transferinin ¢6ziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulmalar ile ilgili 6rnek
cozlimleri devam (Yiizyiize egitim)

10.Hafta Is1 degistirici ¢esitleri (Borulu, plakali) (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Toplam 1s1 gecis katsayisinin bulunmasi (Uzaktan egitim)

12.Hafta Is1 degistirici ¢Oziimlemesi, logaritmik ortalama sicaklik farkinin kullanilmasi
(Yiizyiize egitim)

13.Hafta Paralel, ters, ¢cok gecisli akish 1s1 degistiricilerde 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi ve
drnekler. (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Paralel, ters, cok gecisli akish 1s1 degistiricilerde 1s1 transferinin ¢éziimlenmesi ve
Ornekler devam(Yiizyiize egitim)

15.Hafta Genel Tekrar (Yiizyiize egitim)

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak siav sayisi, siav tiirli (uzaktan/yiiz yiize) ve sinavlarin basar1 puanina etkileri
iiniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar dogrultusunda dénemin ilk haftasinda ilan
edilecektir.

Kaynaklar

Cengel, Y. (2006). Heat and Mass Transer. A Practical Approach. McGraw Hill, New York, NY.
Incropera, F.P. ve Dewitt, D.P. (2011). Fundamentals of Heat and Mass Transfer. 7.Edition. John
Wiley and Sons, Inc. New York.

Geankoplis, C.J. (2003). Transport Processes and Unit Operations. Ally and Bacon, inc., 4.
Edition, Boston.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIiM KAZANIMLARI

ILiSKiSi TABLOSU
PY1| PY2| PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1, 5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4
OK2 5 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5
OK3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4
OK4 4 4 5 5 5 4 3 5 4 3 3
OK5 4 4 3 3 3 5 1 5 5 3 5
OK6 5 5 5 5 5 5 1 5 5 4 5
OK7 5 4 5 5 4 4 1 5 4 5 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilart
Katki Diizeyi| 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiuksek 5 Cok Yuksek
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin Tliskisi
PCL1L | PC2 | PG3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11
Is1 Aktarimi 5 4 5 5 4 4 2 5 5 4 4




Dersin Adi Malzeme Teknolojisi
Dersin Kodu

Yariyih

Dersin TUru Zorunlu

Dersin AKTS'si 3

Dersin Verilme Sekli Uzaktan

Dersin Dili Tirkce

Dersin Amaci

Bu derste 6grenciye, Mithendislikte alaninda kullanilan malzemeler
ve bu malzemelerin mekanik o6zelliklerini ve dogru malzeme
secimini yapma yeterliklerini kazandirmak amag¢lanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;
Miihendislik alaninda kullanilan malzemelerinde meydana gelecek
deformasyonu tespit edip malzeme muayenesi yapabilecektir.

Haftalik Ders Konulari

1.Hafta Miihendislikte Kullanilan Malzemeler

2.Hafta Metalik Malzemeler, Seramik Malzemeler

3.Hafta Polimer Malzemeler, Kompozit (Karma) Malzemeler,
Kaucguk Malzemeler

4. Hafta Atomik Yapr ile ilgili Temel Kavramlar

5.Hafta Atomlar ve Molekiiller Arasi Baglar, Birim Kafes Cesitleri
6.Hafta Sertlik Olgme Metotlar1

7.Hafta Ara Simav

8.Hafta Cekme Deneyi Sonrasi Elde Edilen Gerilme Uzama Egrisi
9.Hafta Darbe Deneyi Sonrasi Kirilma Enerjisi

10.Hafta Yorulma Deneyi Sonrasi S-N Diyagrami

11.Hafta Gorsel Muayene Yodntemi

12.Hafta Penetrant S1v1 ile Muayene Yontemi

13.Hafta Ultrasonik Muayene Y dntemi

14 Hafta X Isim ile Muayene Yontemi, Manyetik Muayene
Yontemi

Olgme-Degerlendirme

Harran Universitesi Onlisans ve Lisans Smav y&netmeligi
geregi akademik donem basinda ilan edilen ders izlencelerinde
belirtilecektir

Kaynaklar

I??aydur Galip, Malzeme, Meb Basimevi, Istanbul, 1987.
Ozkara Hamdi, Malzeme Bilgisi, Ilksan Matbaacilik, Ankara, 1997.
Savaskan Temel, Malzeme Bilgisi Ve Muayenesi, Trabzon, 2004




_ . PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5S | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY11l | PY12 | PY13 | PY14
OK1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Katk 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi

Program Ciktilan ve Tlgili Dersin iliskisi

PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY1l | PY12 | PY13 | PY14

Malzeme
Teknolojisi




Dersin Adi Teknik Ingilizce (190508505)
Dersin Kredisi 2+0 (2)
Dersin AKTS'si 3

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Gln ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Gun ve Saatleri

Carsamba 12:00-13:00

Iletisim Bilgileri

cagim@harran.edu.tr 0 414 318 3729

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Online, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek ¢éziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik agamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin temel gida
konular ile ilgili yabanci dil becerilerini gelistirmektir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Mesleki alanda gerekli olabilecek Ingilizce becerilerini gelistirecek
2.Gida Miihendisligi alanindaki Ingilizce terimleri dgrenecektir
3.Mesleki konularda Ingilizce metinleri anlama becerisini gelistirecektir
4.CV hazirlama ve Ingilizce yazigmalar igin gerekli Ingilizce bilgisini
edineccektir

Haftalar Ders konulari

1 Seviye tespit (Uzaktan egitim).

2 Genel tekrar (Uzaktan egitim).

3 Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme
(Uzaktan egitim).

4 Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu ¢evirisi — kelime o6grenme
(Uzaktan egitim).

5 Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme
(Uzaktan egitim).

6 Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme
(Uzaktan egitim).

7 Gida Mihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime &6grenme
(Uzaktan egitim).

8 Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme
(Uzaktan egitim).

9 Gida Mihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime &6grenme
(Uzaktan egitim)

10 Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime 6grenme
(Uzaktan egitim).

11 Abstract yazim teknikleri (Uzaktan egitim).

12 Bilimsel konu sunumu (Uzaktan egitim).

13 Is yazismalar1 (Uzaktan egitim).

14 CV ve is bagvurusu yazim teknikleri (Uzaktan egitim).

15 CV ve is bagvurusu yazim teknikleri (Uzaktan egitim).

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Smav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav : 40 %

Yariyil Sonu Sinavi: 60 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir

Kaynaklar

Web kaynaklarindan elde edilen alanla ilgili ¢esitli 6rnek metinler



mailto:cagim@harran.edu.tr

Pekmez, H. 2018. Technical English for Food Science and Technology/Gida
Bilimi ve Teknolojisi i¢in Teknik Ingilizce, Detay YayincilikISBN: 978-

605-2323-99-1

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basart puanina etkisi yiizdelik olarak agagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavr: 60 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI
iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI

ILiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 3 2 2 2 2 4 4 5 4 1 2
OK2 3 2 2 2 2 4 4 5 3 1 2
OK3 5 5 4 5 5 5 4 3 4 4 4
OK4 5 5 5 5 5 5 4 3 4 4 4
OK: Ogrenme Kazammmlar1 PY: Program Ciktilari
Katki Diuzeyi 1 Cok | 2 Diisiik 30rta 4 Yiuksek 5 Cok Yiksek
Diisiik
Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi
PCl [PC2 [PC3 [PC4 [PC5 [ PC6 [PC7 [PC8 [PC9 [PC10 [PCl1
Teknik Ingilizce 3 2 2 2 2 4 4 5 3 1 2




Dersin Adi

Bilgisayar Destekli Sunum Teknikleri

Dersin Kredisi

2 (Teorik=2, Uygulama=0)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yuruticisu

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Gln ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 9:00-10:00

Iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr/04143183725

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Online. Konu anlatim, Soru-yanit, arastirma ve sunu hazirlama
Derse hazirlik agsamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin

konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konular ile ilgili tarama yapacaklar, teorik konularin tamamlanmasinin
ardindan dgrenciler her hafta sunum hazirlayacak ve sunacaklar

Dersin Amaci

Etkili sunum teknikleri hakkinda bilgi vermek ve bilgisayar destekli sunum
tekniklerinin 6nemini 6gretmek.amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Giktilan

1. Tletisim konusunda bili sahibi olmak

2. Etkili sunum tekniklerini 6grenmek

3. Bilgisayarda sunu hazirlamak

4. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurmak, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngoriide bulunmak

5. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Giris (YUz ylze)

2. Hafta Etkili sunum teknigi ve Etkili sunum i¢in yapilmasi
gerekenler (YUz yuze)

3. Hafta Etkili sunum i¢in yapilmasi gerekenler (Sunuma hazirhk)
(Yuz yuze)

4. Hafta Gorsel ve isitsel araglarin se¢imi ve kullanim (YUz yiize)

5. Hafta Sunu tasarlama (YUz yuze)

6. Hafta Sunum sirasinda yapilmasi gerekenler (Y Uz yuze)

7. Hafta Sunumlarda dogrular ve yanliglar (YUz ylze)

8. Hafta Sunum sonrasinda yapilmasi gerekenler (Y Uz yUze)

9. Hafta Ara smav (YUz ylze)

10. Hafta Uygulama (sunum yapma) (YUz ylze)

11. Hafta Uygulama (sunum yapma) (YUz ylze)

12. Hafta Uygulama (sunum yapma) (YUz ylze)

13. Hafta Uygulama (sunum yapma) (YUz ylze)

14. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Y Uz ylze)

15. Hafta Uygulama (sunum yapma) (Y Uz yiize)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) yariyil sonu sinavi
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanima etkisi
ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 40 %

Yariyilsonu Simav: 60 %

Sinav tarih ve saatleri Birim yonetim kurulu tarafindan

belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir

Kaynaklar

1. Etkili Sunug Teknikleri.2016. www.bilkent.edu.tr

2. Giines, Z., 2005. Etkili sunum teknikleri. 18. Ulusal farmakoloji
Kongresi.

3. SEFEROGLU, S. S, 2006.
www.bote.ogu.edu.tr/haberler.aspx?id=83
4. KARAYURT, O., AVCI, 1. A., 2006. So6zel Sunum Teknikleri.
www.saglik.gov.tr

Etkili  Sunus  Teknikleri.



http://www.bilkent.edu.tr/
http://www.saglik.gov.tr/

5. TOKAY, D., 2014. Etkili Sunum Teknikleri. www.sabanciuniv.edu/

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PCa | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11

oK1 5 3 3 4 3 3 5 5 4 3

K2 3 3 3 5 3 5 5 5 4 3

K3 5 4 3 5 4 5 5 5 5 3

OKa 4 3 3 4 4 4 5 4 4 3

OK5 5 4 3 5 4 4 5 5 4 4

OK6 5 3 3 4 3 3 5 5 4 3
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari

Katki
Diizeyi 1 Cok Diisuik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCO | PC10 | PC11
Bilgisayar Destekli Sunum Teknikleri > 3 3 > 4 4 > > 4 3 3




Dersin adi

GIDA MiKROBIiYOLOJiSi I

Dersin AKTS’i

5

Dersin yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Serafettin Celik

Dersin giin ve saati

Carsamba/13-15

Dersin gériisme giinii

Carsamba/15-17

iletisim bilgileri

scelike9@harran.edu.tr , 0414 318 3722

Ogretim yontemi ve
derse hazirhk

Ylz yiize. Konu anlatim, Soru-cevap, 6rnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler.

Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Gida muhafaza yontemleri, fermente gidalarin mikrobiyolojisi ve gidalarda mikrobiyolojik
analizler ile 6rnek alma yontemlerini tanitmaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilari

1. Farkli yontemler kullanilarak gidalarin mikrobiyolojik kalitesinin korunmasi igin uygulanan
yontemleri tanimlar.

2. Cesitli fermente gidalar ile bunlarin Gretiminde kullanilan mikroorganizmalar tanimlar.

3. Gidalarda mikrobiyolojik 6rnek alinma yontemleri ile bunlarin mikrobiyolojik analizleri
ogrenir.

4. Konu ile ilgili Turk Gida Kodeksi tarafindan farkh gidalar igin belirlenen mikrobiyolojik
kriterleri 6grenir.

Haftalik ders konulari

1.Hafta: Derse giris

2.Hafta: Isil islemlerle gidalarin muhafaza edilmesi

3.Hafta: Antimikrobiyal maddelerle gidalarin muhafaza edilmesi

4 Hafta: Su aktivitesi ile gidalarin muhafaza edilmesi

5.Hafta: Modifiye atmosfer ile gidalarin muhafaza edilmesi

6.Hafta: Radyasyon uygulamasi ile gidalarin muhafaza edilmesi

7.Hafta: Gidalarin muhafaza edilmesinde mikroorganizmalar ile metabolitlerinin kullaniimasi

8.Hafta: Ara Sinav

9.Hafta: Kombine yontemlerle gidalarin muhafaza edilmesi

10.Hafta: Farkli gida Grinlerinde (sit, et ve Urinleri) olusan mikrobiyal bozulmalar ve 6nleyici
tedbirler

11.Hafta: Farkl gida Uriinlerinde (hububat, meyve, sebze ve (rilnleri) olusan mikrobiyal
bozulmalar ve 6nleyici tedbirler

12.Hafta: Mikrobiyal inaktivasyon kinetik modelleri

13.Hafta: Cesitli fermente gidalar ve muhafaza edilmesi

14.Hafta: Mikrobiyolojik analiz ydntemleri

15.Hafta: Mikrobiyolojik kriterler ile ilgi mevzuat (Tirk Gida Kodeksi)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari
puanina etkisi ylizdelik olarak agagida verilmistir.

Ara Sinav: %40

Yariyil sonu Sinavi: %60

Ara Sinav tarih/saati: 8 Nisan 2020/13-15

Kaynaklar

Ozcelik, S. (2004). Gida Mikrobiyolojisi. Isparta: Siileyman Demirel Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Yayin.

Unlatark, A. Turantas, F. (1998). Gida Mikrobiyolojisi. izmir: Mengi Tan Basimevi,1. Bask.
Erkmen, O. (2011), Gida Mikrobiyolojisi. Ankara: Efil Yayinevi.

Sahin, i. Basoglu, F. (2011). Gida Mikrobiyolojisi. Bursa: Dora Basim Yayin Dagitim Ltd. Sti.,
2.Baski.



mailto:scelik69@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PG2 PC3 PG4 PG5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
OK1 3 3 3 5 4 3 4 4 5 4 5
OK2 5 4 4 4 3 5 4 5 5 5 5
Ok3 4 4 4 5 4 5 4 4 5 3 5
OK4 4 4 4 4 4 4 5 4 4 3 5
OK5 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PG: Program Ciktilari
Katki Duizeyi | 1-Cok Diistik | 2-Dusiik 3-Orta 4-Yiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi

Ders PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11

Gida Mikrobiyolojisi Il 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5




Dersin Adi

Et Teknolojisi (190508602)

Dersin Kredisi

3 (Teorik:2 Uygulama:2)

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi Harika CANKAYA

Dersin Gln ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve

Saatleri
Iletisim Bilgileri cankaya@harran.edu.tr/04143183730
Ogretim Yontemi ve Ders | Yiizyiize Egitim
Hazirhk

Dersin Amaci

1-Kasaplik hayvan tiirleri ve karkas anatomileri (s1igir, koyun),

2-Ette kalite kavrami, belirleme yontemleri

3-Kasin ete doniistimii,

4-Kirmizi etin yapi ve bilegimi,

5-Et muhafaza yontemleri (6zellikle sogutma ve dondurma) hakkinda
ogrencilerin bilgilenmesi.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Hayvanin kesiminden baslayarak karkasin pargalanarak muhafaza
edilmesi sirasinda uygulanan teknolojik yontemler ve hijyenik
tedbirler hakkinda &grenciler genel bilgilenir.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta: Eti yenilen hayvanlar, diinyada tiiketilen et gesitini
belirleyen faktorler, hayvansal protein ve kirmizi et
tiiketimimiz, et sanayii sorunlarimiz. (Yiizyiize Egitim)

2. Hafta: Kasaplik hayvanlarin smiflandirilmasi (TSE);sigir,
koyun ve kegi. (Yiizylize Egitim)

3. Hafta: Kesimhane birimleri, kesim yontemleri ve damgalama
sistemi. (Yiizyiize Egitim)

4, Hafta: Karkas, randiman ve
faktorler.(Yiizylize Egitim)

5. Hafta: Sigir karkaslarmin standard kalite derecelerinin
belirlenmesi, kalite derecelerini etkileyen faktorler.(Ylzyuze
Egitim)

6. Hafta: Biiyiikbas hayvan viicudundaki belli basli kemikler,
eklemler ve kaslar. (Yiizylize Egitim)

randimani  etkileyen

7. Hafta: Tirkiye’de sigir ve koyun karkaslarinin perakendeci
pargalama iiriinleri (Yiizyiize Egitim)

8. Hafta: Ara Siav

9. Hafta: Hayvan viicudundaki dokular, etin histolojik yapisi,
cizgili kas dokusu mikroskobik yapisi.(Yiizylize Egitim)

10. Hafta: Kesim sonras1 kasta meydana gelen degisimler (Rigor-
Mortis, olgunlasma, pH). (Yiizyiize Egitim)

11. Hafta: Kesimhanede insan gidasi vd. elde edilen ¢esitli tiriinler.
(Yiizyiize Egitim)

12. Hafta: Et ve et drdnleri muhafaza yontemleri. (Yuzylze
Egitim)

13. Hafta: Sogutma yontemleri. (Yiizyiize Egitim)

14. Hafta: Dondurma ve ¢ozlndurme teknikleri (Yiizyiize Egitim)

15. Hafta:Final




Olgme-Degerlendirme % 40 Arasmav % 60 Final

Kaynaklar 1.Yiicel, A.(2005)Et ve Su Uriinleri Teknolojisi, Uludag Universitesi

Ziraat Fakiiltesi Ders Notlar1 No:47, 5. Baski, Bursa.

2.Gokalp, H.Y., Kaya, M., Zorba, 0.(2004)Et Uriinleri Isleme
Miihendisligi, Atatiirk Uni. Yayinlar1 No:786, Besinci Baski, Atatiirk
Uni. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum.

3.0ztan, A.(2003)Et Bilimi ve Teknolojisii, TMMOB Gida
Miihendisleri Odas1 Yayinlari Kitaplar Serisi Yayin No:1, Ankara.
4.Anar, S.(2012) Et ve Et Uriinleri Teknolojisi, Dora Basim Yaym
Dagitim Ltd. Sti., 2. Baski, 413 sf., Bursa.

5.Gokoglu, N.(2002) Et ve Et Uriinleri isleme Teknolojisi Ders
Notlari, Antalya.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5|PC6 | PC7|PC8|PCI9|PC10| PCl1
OK1 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK?2 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK3 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK4 3 4 3 3 2 3 3 3 1 2 2
OK: Ogrenim Kazamimlar1 PC: Program Ciktilan
Katki
Duizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek | 5 Cok Yiksek
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
Ders | PG1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PCI0 | PC11




Dersin Adi Meyve - Sebze Teknolojisi
Dersin Kredisi 2+2 (3)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yiiritiicisi Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Gin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 08:00-09:00

Iletisim Bilgileri ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21
Ogretim Yontemi ve | Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Ders Hazirhik Derse hazirlik asamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konular ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencilere meyve-sebze degerlendirme yontemleri konusunda temel bilgilerin verilmesi ve
yeni iiretim teknolojilerinin tanitilmasidir.

Dersin Ogrenme

1. Meyve ve sebzelerin bilesimlerini ve beslenmedeki 6nemini bilir.

Ciktilan 2. Meyve —sebzelerin dayandirma ve farkli iiriinlere islenme yontemlerini bilir.
3. Gida isleme endiistrisinde karsilagilabilecek sorunlarini anlar ve ¢dziim iiretir.
4. Soz konusu sektorde iiretim ve laboratuar uygulamalarinda sebep-sonug iligkisi
kurar ve yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Meyve ve Sebzelerin Bilesimi (Yiiz ylize egitim).
2.Hafta Meyve ve Sebzelerin Bilesimi (Yiiz ylize egitim).
3.Hafta Meyve-Sebze ve Uriinlerinin Bozulma Nedenleri (Yiiz yiize egitim).
4.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dayandirilma Yontemleri (Yiiz yiize egitim).
5.Hafta Meyve ve Sebzelerin Sogukta Depolanmalari (Yiiz yiize egitim).
6.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dondurularak muhafazasi (Yiiz yiize egitim).
7.Hafta Meyve ve Sebzelerin Dondurularak muhafazasi (Yiiz yiize egitim).
8.Hafta Meyve ve Sebzelerin Muhafazasinda kullanilan Diger Teknikler(Yiiz yiize).
Haftahk Ders Konular1 "9 Hafia Konserve Uretim Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
10.Hafta Konserve Uretim Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
11.Hafta Salca tiretim teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
12.Hafta Salga tiretim teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
13.Hafta Recel, Marmelat ve Jele Uretim Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
14.Hafta Recel, Marmelat ve Jele Uretim Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
14.Hafta Kurutma Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).
15.Hafta Kurutma Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

Olgme-Degerlendirme

Ara Sinav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Simavlari ve Degerlendirmelerin yapilacag tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Yo6netim Kurulunun alacagi karara gore agiklanacaktir.

Kaynaklar

CEMEROGLU, B., 2009. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi. Gida Teknolojisi Dernegi
Y.No0:38. ANKARA

CEMEROGLU, B., ACAR, J. 1986. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi. Gida Teknolojisi
Dernegi Y.No:6. ANKARA

CEMEROGLU, B., KARADENIZ, F., OZKAN, M. 2003. Meyve ve Sebze Isleme
Teknolojisi. Gida Teknolojisi Dernegi Y.No:28. ANKARA

Cemeroglu, B., Karadeniz,F., 2001. Meyve suyu Uretim Teknolojisi. Gida Tek.Der.
Y.no:25.

Varnam, H.A. and Sutherland, J.P., 1994. Beverages. Chapman & Hall. UK

Acar, J. 1988. Meyve ve sebze suyu lretim teknolojisi. H.U. Ankara

Nas, S., Kadakal, C. 2013. Domates ve Domates Uriinleri. Sidas Medya. [zmir
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY1l | PY12 | PY13 | PY14 | PY15
OK1 1| 1| a| 3 3 2 3| 4| s 4 4 | 4 5 4 4
OK2 1 1 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK3 3| 3| 4| 4 5 2 3 4| s 4 4 4 5 4 4
OK4 3 3 5 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK5 4| 4| s | 4 5 2 3 4| s 5 4 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilar:
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiksek 5 Cok Yksek
Duzeyi
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
PGL | PG2 | PG3 | PG4 | PG5 | PC6 | PC7 | PG8 | PGO | PGl0 | PGl | PG12 | PG13 | PG4 | PG15
Meyve - Sebze ) 5 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 4 4 4

Teknolojisi




Dersin Ad1

Hububat Teknolojisi

Dersin Kredisi

3 (Teorik=2, Uygulama=2)

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin GUn ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Tletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr/04143183724

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Zoom fiizerinden konu anlatim, Soru-yanit, &rnek c¢oziimler,
dokiiman incelemesi.

Derse hazirlik asamasinda, &grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amact; lisans egitimi alan 6grencilere tahil isleme
teknolojisi kapsaminda {irlinlerin islenmesi, muhafaza ve
degerlendirilmesine yonelik olarak bilgilendirme ve bunu pratige
aktarabilme yetenegi kazandirilmig eleman yetigtirmektir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Bugday agirlikli olmak {izere baglica tahillarin islenme
teknolojilerini 6grenir.

2. Ogiitme teknolojisinin temel ilkelerini ve degirmencilik
teknolojisindeki son gelismeleri grenir.

3. Ekmek, bulgur, biskiivi ve makarna isleme teknolojileri
konularinda yeterli bir bilgi birikimi elde eder.

4. Kahvaltilik tahil {irtinleri hakkinda genel bir bilgi edinir.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Tirkiye ve diinyada tahilin beslenmedeki yeri, insan
beslenmesi agisindan 6nemi, ¢esitli tahil tanelerinin genel olarak
kimyasal bilesimleri (Yiizyiize egitim)

2.Hafta: Bugdayin anatomik yapisinin 6gilitme teknolojisi
acisindan irdelenmesi ve kimyasal bilesenlerinin tanenin farkli
kisimlarina dagilimi (Yiizylize egitim)

3.Hafta: Bugdayn ekolojik, botanik, fiziksel, kimyasal ve
teknolojik kalite 6zellikleri ve bu dzellikleri etkileyen faktorler
(Yiizylize egitim)

4.Hafta: Depolamaya uygun tahil 6zelikleri, depolama ile tanede
meydana gelen degisiklikler, hatali depolamanin tanedeki etkileri,
degisik depolama sekilleri, depo zararlilarina karsi miicadele
(Yiizylize egitim)

5.Hafta: Ogiitmenin amaci, genel olarak degirmencilik islemleri,
randiman-kalite iligkisi, un degirmenindeki baglica {initeler,
bugdayn 6giitmeye hazirlanmasi, kuru ve yas temizleme
unitelerinin tanitimi (Yiizyiize egitim)

6.Hafta: Tavlama, tavlamanin etki mekanizmasi, degisik tavlama
yontemleri (Yiizyiize egitim)

7.Hafta: Kirma ve un valslerinde 6giitiilme ve eleme diizenekleri
(Yiizylize egitim)

8.Hafta: Un pasajlarinin gruplandirilmasi ve degirmencilik
teknolojisindeki son geligmeler (Yiizyiize egitim)




9.Hafta: ARA SINAYV ve ders (Baslica ekmek tipleri ve ekmek
yapim teknolojisi) (Yiizylize egitim)

10.Hafta: Ekmek hata ve hastaliklar1 ve ekmeklerin muhafazasina
iliskin temel ilkeler (Yiizyiize egitim)

11.Hafta: Bulgur islemeye genel bir bakisi (Yiizylize egitim)
12.Hafta: Biskiivi islemeye genel bir bakis (Yiizylize egitim)

13. Hafta:Diinyada makarnalik bugday iiretimine iliskin genel bir
degerlendirme (Yiizyiize egitim)

14. Hafta: Makarna islemeye genel bir bakis (Yiizyiize egitim)
15. Hafta: Kahvaltilik tahil {riinlerine genel bir bakis (Yizyiize
egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) yariyilsonu sinavi
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi
ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 40%

Yariyilsonu Sinavi: 60%

Ara Smav Tarih ve Saati: Daha sonra bolim sayfasindan ilan
edilecektir.

Yariyilsonu Smavi Tarih ve Saati: Daha sonra bdliim sayfasindan
ilan edilecektir.

Kaynaklar

1- ELGUN, A., ERTUGAY, Z., 1992. Tahil isleme
Teknolojisi, Atatiirk Uni. Yay. No: 718, Erzurum.

2- POMERANZ, Y., 1988. GWheat Chemistry and
Technology. Third Ed. Vol 1, USA.

3- POMERANZ, Y., 1988. GWheat Chemistry and
Technology. Third Ed. Vol 2, USA.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1[PC2[PC3[PC4| PC5 [PC6| PC7 [PC8[PCI|PC10[PC11
OKI| 5 |4 [ 5| 4| 4 [ 5] 5 |5 4] 5 | 4
Ok2 | 5 |4 [ 4] 4|5 [ 5] 4 |5 ]4]5 |5
Ok3| 5 |5 | 4| 4|5 [ 5] 5 |5 |5 5 | 5
OKa | 4 |4 [ 5| 4|5 [5] 5 |5 4] 5 | 4

OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilari

Katki | 1 Cok Diisiik
Duzeyi

2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek

Program Ciktilar ve Tlgili Dersin iliskisi

PC1[PC2[PC3

PC4

PC5[PC6[PC7[PC8[PCO[PC10[PC11

Hububat 4 4
Teknolojisi| 5

4

5 5 5 5 4 5 4




Dersin Adi Kodu Yariyili T+U Kredisi AKTS

Su Uriinleri isleme Teknolojisi 190508806 | Bahar 2+0 2 3
On Kosul Dersler

Dersin Dili Tirkce

Dersin Turl Secmeli

Dersin Koordinatoru

Dersi Veren Dr. Ogr. Uyesi Harika CANKAYA

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci Ogrencinin baliklar ve diger su riinlerinin giivenli sekilde tiiketilebilir tiriinlere islenmesi
hakkinda bilgi sahibi olmasi amaglanmuigtir.

Dersin Ogrenme Ciktilari Ulkemiz su Griinlerinin geregince degerlendirilmesi icin donanimli bireyler yetistirilmesi,
Su Urtnlerinin yakindan taninma

Modern isleme tekniklerinin 6grenilmesi.

Yoresel su Uriinleri degerlendirme metodlarinin 6grenilmesi.

Dersin Icerigi Bu ders kapsaminda, su Urlnlerinin besleyici degeri, sogutulmasi, dondurulmasi ve
islenmesi ile kalite kontroli konularinda bilgiler verilecektir.
Haftalar Konular
Su canhlarinin tanitilmasi
2 Su Urdnleri etlerinin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri
3 Su driinlerinin tazelik kontrolQ
4 Tasima ve sogutma yontemleri
5 Dondurma Yéntemleri
6 Soguk ve donmus Urlinlerde kimyasal ve mikrobiyolojik degisimler
7 Tuzlanmis uriin teknolojisi, kurutulmus Griin teknolojisi
8 Ara Sinav
9 Dumanlanmisg-fime triin teknolojisi
10 Su Urlnleri konserveleri yapimi
11 Ezme su Urlnleri teknolojisi
12 Paketlenmis urtinler
13 Su Urinlerinde kullanilan katki maddeleri
14 Su Uriinlerinde kalite kontroli analizleri
15 Cesitli islenmis su trlinlerinden 6rnekler, lakerda vb.

Genel Yeterlilikler

Ogrenciler,
1. Sudrdnlerini tanima
2. Su Urunlerini degerlendirme ve isleme teknikleri
3. Su Urunlerinde kalite kontrolii konularinda bilgi sahibi olurlar.

Kaynaklar

e internet kaynaklari.

e Su Uriinleri isleme Teknolojisi.(1999).Giilyavuz, H.ve Unliisayin, M. Sahin Matbaasi, Ankara.

e [.T.0. Su Uriinleri Semineri(7-8 Nisan 1988). ITO Yayin No: 1988-21, istanbul.
Su Uriinlerinin Planli Uretimi, islenmesi, Soguk Muhafaza ve Pazarlanmasi Paneli (17 Eylil 1984) T.C. Ziraat Bankasi Su
Uriinleri Kredileri Miid. Yayin No:6.

Degerlendirme Sistemi

Ara sinav: % 40
Final: % 60




Dersin Ad1 Kodu Yariyil T+U Kredisi AKTS

Is Saglig1 ve Giivenligi 504751 VIII 2+0 2 3
On Kosul Dersler YOK
Dersin Dili Turkce
Dersin Tari Sosyal Zorunlu / Segmeli
Dersin Yuriticusu Yunus KEKIL
Dersin Guni Carsamba
Dersin Saati 08:00 — 09:00
Tletigim yunuskekil @harran.edu.tr / 0414 318 3477
Ogrencilere, Is Giivenligi ve Is Saglig1 ile Mevzuati konularinda karsilasacaklart
Dersin Amaci durumlarla ilgili; bilgi sahibi olmalarinin saglanmasi ve Is giivenligi ve saghgi

kiiltiiriiniin gelistirilmesi.

Bu dersin sonunda égrenci;

1. Is Saglhig1 ve Giivenligi nedir ve Amaclarmi dgreneceklerdir.

2. Hukuki & Idari Sorumluluklar1 8greneceklerdir.

3. Is ortaminda Giivenlik dnlemleri ve etkilerini 6greneceklerdir.

4. Yangin nedir, Cesitleri ve Nedenleri ile Yangin Sondiirmede Kullanilan
Dersin Ogrenme Ciktilar1 | Yontemler ve malzemeleri 6greneceklerdir.

5. Is ortaminda acil durumlar ve miidahalelerin nasil yapilacagini 6greneceklerdir.
Ayrica;

Boliim, 6grencilerine igyerlerinde is sagligi ve giivenliginin saglanmasi, saglik ve
giivenlik sartlarinin iyilestirilmesi ve uygulanmasi konularinda gerekli bilgi,
beceri ve donanima sahip olmalarin1 saglamaktir.

Is saglig1 ve giivenligi konusunda bilgi sahibi olmak. Mesleki riskler hakkinda bilgi
sahibi olmak. Is saglig1 ve giivenligi temel konular1 ve ilgili mevzuat dgrenmek.
Tehlikeleri tanimlamak. Ortaya ¢ikabilecek tehlikeli durum ve tehlikeli hareketleri
analiz etmek. Kazalar ve meslek hastaliklar1 tanimlari, yasal zorunluluklar.
Isyerlerinde uygulanacak miihendislik &nlemlerine karar vermek. Alman
onlemlerin hayata gegmesi amaciyla kontrol mekanizmalar1 gelistirmek. Is Saglig
ve Is Giivenligi Nedir? Is saglig1 ve giivenligi mevzuatinin 6gretilmesi. Mevzuat
ve Yaptinmlari. s Kazalari, Giivenlik Riskleri. Ilgili ve iliskili mevzuat.
Uluslararast Mevzuat ve Konulart ve ISO Standartlarinin neler oldugunun

Dersin Icerigi

Ogretilmesi.
Haftalik Ders Dagilim Konular
1 Is Sagligi ve Giivenliginin Kavram Bilgisi
2 Is Saglig1 ve Giivenligi Algisi ve Kiiltiirii
3 Is Saglig1 ve Giivenliginin Tarihcesine Genel Bir Bakis
4 Is Kazalarmin ve Meslek Hastaliklarinin Degerlendirilmesi
5 Is Yerlerinde Is Giivenligi Hizmetleri
6 Is Yerlerinde Is Saglig1 Hizmetleri
7 Is Yerlerinde Is Saglig1 ve Is Giivenligi Organizasyonu
8 Is Saglig1 ve Giivenligi Kavram, Terim ve Terminolojisi
9 Is Saglig1 ve Giivenligine Bilimsel Bakis + Ara Smav
10 Is Saghg1 ve Giivenligi Mevzuati
11 Isverenin ve Calisanin Hak ve Sorumluluklar
12 Is Kazas1 ve Meslek Hastaliklarmin Yasal Cercevesi
13 Is Saghg1 ve Giivenligi ile flgili/iliskili Diger Mevzuat
14 Isveren ve Calisanlarin Gérev, Yetki ve Yiikiimliiliikleri
15 Is Saghg1 ve Giivenligi ile ISG Mevzuatinin Genel Tekrari

Genel Yeterlilikler

Is Saghg ve Giivenligi Alaninda ve Mevzuatinda isveren ve Calisanlarin Hak ve Sorumluklari Hakkinda
Bilinglendirme Yapacaktir.

Kaynaklar

Yigit, A. (2008). Is Giivenligi ve Is Saghgi, Alfa Aktiiel Yaynlar1. Is Saglig1 Prensip ve Uygulamalari,
AKBULUT T, Sistem Yaymcilik, 1994.
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Ol¢me ve Degerlendirme

Dersin Olgme ve Degerlendirmesinde; / Ara Sinav ve I Final Sinavimin Yiizdelik Oranmina Gére Basart Notu
Hesaplanacaktir.

Ara Smav : % 40

Final 1% 60
PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14
6¢1 5 2 4 3 1 4 2 4 3 3 4 3 3 2
6¢2 3 2 3 3 1 5 3 2 2 3 5 4 4 4
6¢3 4 3 2 3 2 3 3 3 3 2 3 3 5 4
6ca 3 3 3 2 1 4 4 4 3 2 4 3 3 2
6¢s5 4 3 1 3 2 3 3 2 2 3 4 2 2 2

OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
Katki - Lo .. .
Diizeyi 1 Cok Dusuk 2 Dusik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksel
Program Ciktilar ve flgili Dersin fliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PCl14

lsSaghgive |, 15 13 13 |1 |4 |3 |3 |2 |3 4 3 4 3
Givenligi




Dersin adi

PEYNIR TEKNOLOJIiSi

Dersin AKTS’i 4

Dersin yiiriitiictisi Prof. Dr. Serafettin Celik
Dersin giin ve saati Cuma/10-12

Dersin gériigsme giinii Cuma/14-16

iletisim bilgileri

scelike9@harran.edu.tr , 0414 318 3722

Ogretim yontemi ve
derse hazirhk

Yiz yiize. Konu anlatim, Soru-cevap, 6rnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden dnce inceleyerek gelecekler.

Haftalik ders konulart ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Peynir cgesitleri, starter kiltirleri ve Gretim teknolojileri hakkinda bilgi sahibi olmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

1. Sutiin pithtilasma mekanizmalari ve etkili faktorleri bilir ve yorumlar.
2. Peynir stline uygulanan 6n teknolojik islemeleri gergeklestirir.

3. Degisik tip peynirlerin tretimini gergeklestirir.

4. Peynirlerde kalite kontroliini gergeklestirir.

Haftalik ders konulari

1.Hafta: Giris

2.Hafta: St bilesenleri ve 6zellikleri

3.Hafta: Sttin pihtilasma mekanizmalari

4. Hafta: Peynir siitline uygulanan 6n teknolojik islemler

5.Hafta: Genel peynir yapim agamalari

6.Hafta: Peynir starter kiilturleri

7.Hafta: Peynir olgunlagsmasinin biyokimyasi

8.Hafta: Ara Sinav

9.Hafta: Peynirlerin siniflandiriimasi

10.Hafta: Salamura Beyaz peynir Uretimi

11.Hafta: Pihtisi haslanan peynirlerin Gretimi

12.Hafta: Yiizeyi kiifli veya mavi damarli peynirlerin Giretimi

13.Hafta: Gozenekli peynirlerin tretimi

14.Hafta: Geleneksel peynirler ve mevzuat degerlendirmesi

15.Hafta: Geleneksel peynirler ve mevzuat degerlendirmesi

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari
puanina etkisi ylzdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Sinav: %40

Yariyil sonu Sinavi: %60

Ara Sinav tarih/saati: 10 Nisan 2020/10-12

Kaynaklar

Fox, P. F., (1993). Cheese: Chemistry, Physics and Microbiology, Volume 1, Chapman & Hall,
London.

Fox, P. F., (1993). Cheese: Chemistry, Physics and Microbiology, Volume 2, Chapman&Hall,
London.

Hayaloglu, A.A. Ozer, B. (2011). Peynir Bilminin Temelleri, Sidas Yayimcilik, izmir

Uglincii, M., (2008). A’dan Z’ye Peynir Teknolojisi. Ege Universitesi, izmir.

Uglincii, M., (2005). Siit ve Mamidilleri Teknolojisi.Meta Basim, izmir.



mailto:scelik69@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 | PG5 PC6 PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PCl1
OK1 4 3 4 3 3 2 2 5 2 2 3
(0]'¢/] 4 3 4 5 2 2 3 3 3 2 2
(0]'€] 4 3 4 5 2 2 3 3 3 2 2
Oka 4 3 4 5 2 2 3 3 3 2 2
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Duisiik 2 Disuk 3 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi Orta
Program Giktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
Peynir Teknolojisi 4 3 4 5 2 2 3 3 3 2 2




Dersin Adi Ozel Gidalar Teknolojisi (0508713)
Dersin Kredisi 2+0 (2)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yuriticusu Prof.Dr.ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis GUn ve Saatleri

Sal1 11:00-12:00

Iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Uzaktan egitim ve Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, &rnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi. Derse hazirlik asamasinda, &grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konular ile ilgili
tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Lisans egitimi alan 6grencilere, seker, kakao ve ¢ikolata, sekerleme, ¢ay ve kahve gibi
gidalarin iiretim teknolojileri konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda
karsilasabilecekleri sorunlari ¢ozebilmeleri i¢in gerekli alt yapiy1 olugturmaktir.

Dersin Ogrenme

Bu dersin sonunda 6grenci;

Ciktilan 1. Seker, sekerleme, cikolata, ¢cay ve kahve tiretimi konusunda bilgi sahibi olur.

2. Uretim sorunlarimi anlar ve ¢ozim Uretir

3. So6z konusu sektorde iiretim uygulamalarinda yon gosterir.

4. Tiketici talepleri dogrultusunda yeni formiilasyonlar gelistirir.

5. Kalite degerlendirmesi yapar.

1.Hafta Seker Teknolojisi (Yiiz ylize egitim).

2.Hafta Seker Teknolojisi (Yiiz ylize egitim).

3.Hafta Glikoz Surubu Uretimi (Yiiz yiize egitim).

4.Hafta Kakao ve Cikolata Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

5.Hafta Kakao ve Cikolata Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

6.Hafta Sekerleme teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

7.Hafta Sekerleme teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

8.Hafta Sekerlemelerin Pisirilmesi ve Ambalajlanmasi (Yiiz yiize egitim).
Haftalk Ders Konular 9.Hafta Marsmelov, Nugat ve nigasta pektin joleleri (Yiiz yiize egitim).

10.Hafta Marsmelov, Nugat ve nigasta pektin joleleri (Yiiz yiize egitim).

11.Hafta Sert sekerler (Yiiz ylize egitim).

12.Hafta Cay Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

13.Hafta Cay Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

14 Hafta Kahve Teknolojisi (Yiz yize egitim).

15.Hafta Kahve Teknolojisi (Yiiz yiize egitim).

Olgme-Degerlendirme

Ara Smav, Kisa Sinav, Yariyil Sonu Sinavlart ve Degerlendirmeleri yapilacagi tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Yo6netim Kurulunun alacagi karara gore aciklanacaktir.

Kaynaklar

Altan, A., (2005). Ozel Gidalar Teknolojisi, Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi. Ders
kitab1 no: 101.Adana.
Bilisli A., (2013). Ozel Gidalar, Sidas Medya Ltd.Sti., Izmir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PYL1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY11 | PY12 | PY13 | PY14 | PY15
OK1 1 1 4 3 3 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK2 1 1 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK3 3 3 4 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK4 3 3 5 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK5 4 4 5 4 5 2 3 4 5 5 4 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11 PC12 | PC13 | PC14 | PC15




Dersin Adi Gida Giivenligi
Dersin Kredisi 3 (Teorik=3, Uygulama=0)
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yuruticisu

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Gln ve Saati

Daha sonra bolim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 9:00-10:00

Iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr/04143183725

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Online. Konu anlatim, Soru-yanit ve arastirma
Derse hazirlik agsamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin

konusunu derse gelmeden oOnce inceleyerck gelecekler. Haftalik ders
konulart ile ilgili tarama yapacaklar ve ders sirasinda tartigmalar yapilacak.

Dersin Amaci

Gida kokenli saglik riskleri, gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyon, risk
yonetimi, HACCP, ISO22000 kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve gida
endiistrisinde gida giivenliginin 6nemini 6gretmek.amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Gida kokenli saglik risklerini 6grenmek.

2. Giivenli gida tiretim tekniklerini bilmek.

3. Gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyonun 6nemini kavramak.

4. IS0 22000’i 6grenmek.

5. Olgular arasinda neden sonug iligkisi kurmak, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngoriide bulunmak.

6. Analitik diigiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek.

Haftalik Ders Konular

16. Hafta Gidalarda Mikrobiyolojik Riskler ve Bulagsma Kaynaklari.
(Uzaktan Egitim)

17. Hafta Gida kokenli saglik riskleri (Uzaktan Egitim)

18. Hafta Gida Koruma Teknikleri ve Uriin Giivenligi(Uzaktan
Egitim)

19. Hafta Gidalarda Kalite Giivenligi, Uretim ve Uriin Kontrolii
(Uzaktan Egitim)

20. Hafta Endiistriyel Gida Giivenliginde Hijyen ve sanitasyonun yeri
ve 6nemi (Uzaktan Egitim)

21. Hafta Su hijyeni (Uzaktan Egitim)

22. Hafta Temizlik ve deterjanlar Temizleme yontemleri(Uzaktan
Egitim)

23. Hafta Dezenfeksiyon ve dezenfektanlar (Uzaktan Egitim)

24. Hafta Personel hijyeni(Uzaktan Egitim)

25. 10. Hafta Ara sinav (Uzaktan Egitim)

26. Hafta Isletmelerin dizayn1 ve sanitasyon (Uzaktan Egitim)

27. Hafta Hava ve sanitasyon (Uzaktan Egitim)

28. Hafta Gida igletmelerinde zararlilar ve miicadele yontemleri,gida
sanayii atiklari, ¢evre sorunlari ve aritma yontemleri (Uzaktan
Egitim)

29. Hafta Risk yonetimi, HACCP, 1SO 22000 (Uzaktan Egitim)

30. Hafta Genel tekrar (Uzaktan Egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) yariyil sonu sinavi
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi
yuzdelik olarak agagida verilmistir.

Ara Smav: 40 %

Yariyilsonu Sinav: 60 %

Sinav tarih ve saatleri Birim yonetim kurulu tarafindan

belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

1. Erkmen, O., 2017. Gida Mikrobiyolojisi.Eflatun Basim, Dagitim
Yaymcilik danigmanlik Yatirim ve Tic. Ltd. Sti., 544, Ankara.




2.

TOPAL, S., 1996. Gida Giivenligi ve Kalite Y 6netim Sistemleri.
TUBITAK- Marmara Arastirma Merkezi Gida ve sogutma
Teknolojileri Bolimil Gebze, Kocaeli.

PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
oK1 5 3 4 3 3 3 4 4 5 3 5
K2 5 4 4 5 4 4 3 5 5 5 5
OK3 5 4 4 4 3 5 4 5 5 4 5
OKa 5 4 4 4 3 5 3 4 5 4 5
OK5 5 4 4 4 3 4 3 5 4 4 5
OK6 5 4 5 4 4 3 3 4 4 4 5
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisuik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi

PC1

PC2

PC3 | PC4 | PG5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11

Gida Giivenligi




Dersin Ad1

ARGE Teknigi (190508609)

Dersin Kredisi

2+0 (2)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Gln ve Saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir.

Ofis Gun ve Saatleri

Carsamba 12:00-13:00

Iletisim Bilgileri cagim@bharran.edu.tr 0 414 318 3729
(")gretim Yontemi ve Ders | Online, konu anlatim, soru-yanit, ornek arge calismalari, dokiiman
Hazirhk incelemesi

Derse hazirlik agamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilerin Gida Miihendisliginde AR-GE’nin 6nemini
ve bir AR-GE c¢aligsmasi olusturmak ve yiriitmek igin gerekli agamalari
O0grenmesini saglamak

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. AR-GE nedir, AR-GE ¢alismalarinin faydalari nelerdir 6grenecek

2. AR-GE projesi hazirlama agamalarimi 6grenecek

3. Grup calismasi, fikir {iretme, ¢oziim bulma, kaynak tarama, proje
olusturma, rapor ve sunum hazirlama konularinda deneyim kazanacaktir.
4. Arastirma konusu ile ilgili fikir ve bulgularim etkin sekilde ifade eder.
5. Hizla degisen teknolojik ¢evreye adapte olabilmek i¢in bilgi ve yetilerini
siirekli gelistirmektir

Haftalar Ders konulari

1 AR-GE kavramu tartisilmakta ve AR-GE ile bilimsel arastirma arasindaki
iligki irdelenmektedir. (Uzaktan egitim).

2 Sirketlerde AR-GE Bolimlerinin Gorevleri (Uzaktan egitim).

3 AR-GE Caligmalarinin Finansal Boyularinin Degerlendirilmesi (Uzaktan
egitim).

4 AR-GE personelinin tasimasi gereken nitelikler ve bagimsiz AR-GE
firmalar1 (Uzaktan egitim).

5 Tiirkiye ve Diinya’da AR-GE Faaliyetlerinin Karsilastiriimasi (Uzaktan
egitim).

6 Bir AR-GE projesi hazirlama agamalar1 (Uzaktan egitim).

7 Universiteler ve endiistri kuruluslar tarafindan olusturulan teknoparklar
tanitilmaktadir. Sanayi-tiniversite isbirligi konusu ele alinmaktadir
(Uzaktan egitim).

8 Patentlerin yarar1 ve patentlerin Tiirkiye’de sanayinin gelisimi iizerindeki
etkileri tartisilmaktadir. Tiirk Patent Enstitiisii tanitilmakta ve gorevleri
irdelenmektedir. (Uzaktan egitim).

9 AR-GE projesi i¢in konu nasil secilir? (Uzaktan egitim)

10 Proje secim slireci ve organizasyon (Uzaktan egitim).

11 ARGE proje 6rneklierinin incelenmesi (Uzaktan egitim).

12 Proje teklifi hazirlama (Uzaktan egitim).

13 AR-GE Uzerine grup calismalari, AR-GE Projesi hazirlama (Uzaktan
egitim).

14 AR-GE Uzerine grup calismalari, AR-GE Projesi hazirlama (Uzaktan
egitim).

15 AR-GE Uzerine grup calismalari, AR-GE Projesi hazirlama (Uzaktan

egitim).



mailto:cagim@harran.edu.tr

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Simav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin bagari puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Siav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Sinavlar yiizyiize yapilacaktir

Kaynaklar

Degisik web siteleri, Tiirk Patent Enstitiisii yayinlar1

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) Final Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak agagida verilmistir.
Ara Smav : 40 %

Yariyil Sonu Smavi: 60 %

Ara Siav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Siavlar yiizyiize yapilacaktir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI
iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI

ILiSKiSi TABLOSU
PYl1 |PY2 |PY3 |[PY4 [PY5 [PY6 [PY7 [PYS |[PYS [PY10 |PYLL
OK1 4 4 4 4 5 5 4 5 4 5 4
OK2 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
OK3 4 5 5 5 5 5 5 5 4 5 5
OK4 4 5 4 5 5 5 4 5 4 5 5
OK5 4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar
Katki Duzeyi 1 Cok | 2 Diisiik 30rta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Diisiik
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 [PC4 | PG5 [PC6 | PC7 | PC8 | PC9 |PC10 |PCl1
ARGE Teknigi 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5




Dersin Ad1

Proses Kontrol

Dersin Kredisi

3 (Teorik =3)

Dersin AKTS’si

6

Dersin YUruticusi

Prof. Dr. A. Ferit ATASOY

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Carsamba 12:00-13:00

Iletisim Bilgileri

afatasoy@harran.edu.tr ~ 0(414) 318 37 93

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmig ders notlari dnce
detaylica anlatilacak, yiiz yilize aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer
verilecektir. Sinava yonelik ve projeye yonelik uygulamalar yapilacak ve drnek
¢oziimleri gergeklestirilecektir. Derse hazirlik asamasinda 6grencilerden o
haftaki konu ile ilgili arastirma yapilmasi istenecektir

Dersin Amaci

Gida sanayinde proseslerin kontrol edilebilmesi igin gerekli stratejileri ve
yapilmasi gerekenleri belirlemektir..

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Feed back ve feed kontrol stratejilerini 6grenerek arasindaki farklari
belirler,

2.Gida fabrikalarindaki proseslerin karaktersitik dzelliklerini tespit eder,
3. Proseslerde bir veya daha fazla degiskenin degisimini takip edebilir,
4. Prosese uygun kontrol modunu saptar,

5. Biitiin bunlarin sonucunda prosesde yapilmasi gerekenler uygular

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Proses, proses degiskenleri ve otomatik proses kontrol (Yiz Yiize)
2.Hafta Feed back kontrol stratejisi (Ylz Yize)

3.Hafta Feed-forward kontrol stratejisi (Yz Yize)

4.Hafta Kontrol stratejilerinin karsilagtirilmasi ve degerlendirilmesi (Yuz
Yuze)

5.Hafta Proses ve proses karakteristikleri, 61i zaman (Yz Yize)

6.Hafta Matematiksel modelleme, transfer fonksiyonlar:1 ve blok diyagramlar
(Yiz yuze)

7.Hafta Matematiksel modelleme, transfer fonksiyonlari ve blok diyagramlar
(Yiz yuze)

8.Hafta Matematiksel modelleme, transfer fonksiyonlar1 ve blok diyagramlar
ile ilgili cozUmlu 6rnekler (Yuz yize)

9.Hafta Birbirini etkilemeyen prosesler (Y{z ylize)

10.Hafta Birbirini etkilemeyen prosesler, ¢ozimli 6rnekler (Yiiz ylze)
11.Hafta Birbirini etkileyen prosesler (Y{z yiize)

12.Hafta Birbirini etkileyen prosesler, ¢c6zimli drnekler (Yuz yize)

13.Hafta Yuksek dereceden (birden fazla) dinamik sistemler (Yuz yize)
14.Hafta On-off, Proportional (P) (orantili-nispi) ve Integral (I) kontrol modlar1
(Yiuz yuze)

15.Hafta Proportional-integral (PI) kontrol, Proportional-integral-differantial
(PID) kontrol modlar1 (Yiiz yiize)

Olgme-Degerlendirme

Birer tane Ara Smav ve Yartyil Sonu Sinavi yapilacaktir. Degerlendirmede ara
smavin etkisi %40, Yariyl Sonu Smavinin etkisi ise %60 olacaktir.
Degerlendirmelerin yapilacagi tarih, giin ve saatler daha sonra Fakiilte Y onetim
Kurulunun alacag karara gdre aciklanacaktir.

Kaynaklar

Barlos A. Smith, Armando B. Corripio, (1997). Principles and Practice of
Automatic Process Control, 763 s.
Toledo, R.T. (1994). Fundementals of Food Process Engineering, 525 s
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PG5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCl1
oc1 5 5 5 5 5 5 2 5 5 4 5
oc2 5 5 4 4 4 4 2 4 5 4 4
oc3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4
oca 5 5 5 5 5 4 2 4 4 4 4
ocs 5 5 5 4 4 5 2 5 5 5 5
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Duisuik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
Proses Kontrol | PS1 | PG2 | PC3 | PG4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PG11
Dersin Adi 5 5 5 4 4 4 2 5 5 4 4




Dersin Adi Gida Giivenligi
Dersin Kredisi 3 (Teorik=3, Uygulama=0)
Dersin AKTS'si 6

Dersin Yuruticisu

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Gln ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 9:00-10:00

Iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr/04143183725

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Online. Konu anlatim, Soru-yanit ve arastirma
Derse hazirlik agsamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin

konusunu derse gelmeden oOnce inceleyerck gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapacaklar ve ders sirasinda tartigmalar yapilacak.

Dersin Amaci

Gida kokenli saglik riskleri, gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyon, risk
yonetimi, HACCP, ISO22000 kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve gida
endiistrisinde gida giivenliginin 6nemini 6gretmek.amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Gida kokenli saglik risklerini 6grenmek.

2. Giivenli gida tiretim tekniklerini bilmek.

3. Gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyonun 6nemini kavramak.

4.1S0 22000’i 6grenmek.

5. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurmak, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngoriide bulunmak.

6. Analitik diigiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek.

Haftalik Ders Konular

31. Hafta Gidalarda Mikrobiyolojik Riskler ve Bulagsma Kaynaklari.
(Uzaktan Egitim)

32. Hafta Gida kokenli saglik riskleri (Uzaktan Egitim)

33. Hafta Gida Koruma Teknikleri ve Uriin Giivenligi(Uzaktan
Egitim)

34. Hafta Gidalarda Kalite Giivenligi, Uretim ve Uriin Kontrolii
(Uzaktan Egitim)

35. Hafta Endiistriyel Gida Giivenliginde Hijyen ve sanitasyonun yeri
ve 6nemi (Uzaktan Egitim)

36. Hafta Su hijyeni (Uzaktan Egitim)

37. Hafta Temizlik ve deterjanlar Temizleme yontemleri(Uzaktan
Egitim)

38. Hafta Dezenfeksiyon ve dezenfektanlar (Uzaktan Egitim)

39. Hafta Personel hijyeni(Uzaktan Egitim)

40. 10. Hafta Ara sinav (Uzaktan Egitim)

41. Hafta isletmelerin dizayni ve sanitasyon (Uzaktan E@itim)

42. Hafta Hava ve sanitasyon (Uzaktan Egitim)

43. Hafta Gida isletmelerinde zararlilar ve miicadele yontemleri,gida
sanayii atiklari, ¢evre sorunlari ve aritma yontemleri (Uzaktan
Egitim)

44, Hafta Risk yonetimi, HACCP, ISO 22000 (Uzaktan Egitim)

45. Hafta Genel tekrar (Uzaktan Egitim)

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) yariyil sonu sinavi
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi
yuzdelik olarak agagida verilmistir.

Ara Smav: 40 %

Yariyilsonu Sinav: 60 %

Sinav tarih ve saatleri Birim yonetim kurulu tarafindan

belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

3. Erkmen, O., 2017. Gida Mikrobiyolojisi.Eflatun Basim, Dagitim
Yaymcilik danigmanlik Yatirim ve Tic. Ltd. Sti., 544, Ankara.




4. TOPAL, S.,1996. Gida Giivenligi ve Kalite Y6netim Sistemleri.
TUBITAK- Marmara Arastirma Merkezi Gida ve sogutma
Teknolojileri Bolimil Gebze, Kocaeli.

PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
oK1 5 3 4 3 3 3 4 4 5 3 5
K2 5 4 4 5 4 4 3 5 5 5 5
OK3 5 4 4 4 3 5 4 5 5 4 5
OKa 5 4 4 4 3 5 3 4 5 4 5
OK5 5 4 4 4 3 4 3 5 4 4 5
OK6 5 4 5 4 4 3 3 4 4 4 5
OK: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisuik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilan ve ilgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PCa | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCO | PC10 | PC11

Gida Giivenligi




Dersin Adi

Gida Mevzuati ve Kontrol (805)

Dersin Kredisi

3 (Teorik= 3, Uygulama=0)

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yuruticusi

Prof.Dr. Hasan VARDIN

Dersin Glin ve Saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Saatleri

Carsamba 10.00-12.00

iletisim Bilgileri

hvardin@bharran.edu.tr 0 414 3183000-3726

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Konu anlatim ve soru yanit (Yiiz yiize egitim)
Ogrenciler derse gelmeden énce ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu derste; 6grencilere gida mevzuati ve kalite kontrol ile ilgili standart ve diger diizenlemeler
hakkinda bilgi verilmesi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersi alan lisans 6grencisi;
1. Kalite, kalite saglama, gida kalitesi ve gida kalite kontrolii ile ilgili temel kavramlar
konusunda bilgi sahibi olur.
2. Toplam kalite yonetimi ve ISO 9000 standardlari sistemi ile ilgili genel kavramlar
konusunda bilgi sahibi olur.
3. Gida hukuku ve Gida mevzuatinda yeralan yonetmelik, tiiziik ve direktifleri bilir.
4. Gida iiretimi yapan isletmeler ile ve satis yapanlarin sorumluluklarinin neler oldugunu bilir.

Haftalik Ders Konular1

. Hafta: Gida kontrolii ve mevzuatina giris

. Hafta: Kalite kavrami ve gidalarin kalite 6geleri

. Hafta: Kalite kavrami ve gidalarin kalite 6geleri

. Hafta: Tirkiye’de gida kodeksi ve gida kontroli

. Hafta: Gida standartlar1 ve kontrol kriterleri

. Hafta: 1SO22000 tanimi ve genel prensipleri

. Hafta: Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari (HACCP)

. Hafta: 1SO22000 / HACCP uygulamalari

Olo|N|oO(O~|lW|IN(EF

. Hafta: Bazi gidalarin iiretiminde 1S022000/ HACCP uygulamalari

=
o

. Hafta: Gida mevzuati agisindan gidalarda bulunan kontaminantlar

[y
[N

. Hafta: Gida mevzuati agisindan gidalarda bulunan kontaminantlar

=
N

. Hafta: Gida kontrol 6rgiitleri ve gida giivenligindeki rolleri

=
w

. Hafta: Gida kontrol orgiitleri ve gida giivenligindeki rolleri

[ERN
NS

. Hafta: TSE Gida Standartlar1

15. Hafta:, Tiirk Gida Mevzuati ve Gida Denetimi Uygulamasi

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) Final Smavi yapilacaktir.

Ara Simav: %40 (Yiizylize sinav)

Yariyil sonu Final Smavi: %60 (Yiizylize sinav)

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim yonetim kurulu tarafindan ilan edilecek tarih ve saatte yapilacaktir.

Kaynaklar

1. Basoglu,F.2011.Gida Kalite Kontrolunun Esasalar1 ve Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri.Dora Basim —Yayim Ltd.Sti.Bursa
2. Topal, S., 2001. Gida Endiistrisinde Risk Yonetimi Sistemi; HACCP ve Uygulamalari. Tag Ofset Matbaacilik, Istanbul.
3. Oztiirk, E., 2015. Gida Mevzuat1 ve Kalite Yonetimi. AOF Yaymi No:1035, Eskisehir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 5 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5
OK2 5 4 5 5 5 3 5 4 4 5 5
OK3 5 5 4 4 4 5 4 4 4 4 5
OK4 5 5 5 4 5 4 4 4 4 5 4
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Giktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PG2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 P10 PGC11
5 5 5 5 5 4 5 4 4 5 5




Dersin Adi Zeytin Isleme Teknolojisi
Dersin Kredisi 2+0 (2)

Dersin AKTS’si 3

Dersin Yuruttcusu Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Web sayfasinda ders programinda belirtilecektir

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 13:00-14:00

Iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz ylize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Lisans egitimi alan &grencilere, zeytin, zeytinyagi ve irlinlerinin {iretim teknolojileri
konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda karsilasabilecekleri sorunlart
¢Ozebilmeleri i¢in gerekli alt yapiy1 olugturmaktir.

Dersin Ogrenme

1. Zeytinin énemi, tretimi, bilesimi ve islenmesi hakkinda gerekli alt yapi bilgisine

Ciktilar: sahip olur.
2. Zeytin gesidine bagli olarak farkli igleme ve degerlendirme yontemlerini bilir.
3. Zeytinyagi iiretiminde kullanilan ekipmanlar1 ve isleme yontemlerini bilir.
4. Zeytin ve zeytiyagi Uretiminde karsilagila bilecek sorunlarini anlar ve ¢6ziim
uretir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Diinyada ve Tiirkiye’de Zeytin Yetistiriciligi (Yiiz yiize egitim).
2.Hafta Ulkemizdeki énemli zeytin cesitleri ve 6zellikleri (Yiiz yiize egitim).
3.Hafta Zeytin hasad1 ve isleme sistemleri (Yiiz yiize egitim).
4.Hafta Zeytin hasadi ve isleme sistemleri (Yiiz yiize egitim).
5.Hafta Zeytinde acilik giderme yontemleri (Yiiz yiize egitim).
6.Hafta Tatlandirilmig zeytinlerin iglenmesi ve muhafazasi (Yiiz yiize egitim).
7.Hafta Tatlandirilmig zeytinlerin iglenmesi ve muhafazasi (Yiiz yiize egitim).
8.Hafta Zeytinyaginin kimyasal yapisi (Yiiz ylize egitim).
Haftalik Ders Konulan 9.Hafta Zeytinyaginin mindr bilesenleri (Yiiz yilize egitim).
10.Hafta Zeytinden yag eldesi ve yag iiretim metotlar1 (Yiiz yiize egitim).
11.Hafta Zeytinden yag eldesi ve yag iiretim metotlart (Yiiz yiize egitim).
12.Hafta Zeytinyaginda rafinasyon (Yiiz yiize egitim).
13.Hafta Zeytinyaginda bozulmalar ve kusurlar (Yiiz yiize egitim).
14 Hafta Zeytinyaginda bozulmalar ve kusurlar (Yiiz yiize egitim).
15.Hafta Pirina ve degerlendirilmesi (Yiiz ylize egitim).

Olgme-Degerlendirme

Ara Smav, Kisa Sinav, Yartyil Sonu Sinavlart ve Degerlendirmelerin yapilacag: tarih, giin
ve saatler daha sonra Fakiilte Y6netim Kurulunun alacagi karara gore aciklanacaktir.

Kaynaklar

Ozilbey, N. 2011. Zeytin Cesitlerimiz. Sidas Medya Ltd. Sti. izmir.

Gogiis, F., Ozkaya, M.T., Otles, S. Zeytinyag1. Eflatun Yaymevi. Ankara.

Kayahan, M. 2005. Yemeklik Yag Rafinasyon Teknolojisi. TMMOB Gidan Miih. Odasi.
Ankara.

Kayahan, M. 2003. Yag kimyas1. ODTU Yaymcilik. Ankara.

Nas, S., Gokalp, H.Y., Unsal, M., 1992. Bitkisel Yag Teknolojisi. Atatiirk Un. Y.No: 723.
Erzurum
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 | PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY1l | PY12 | PY13 | PY14 | PY15
OK1 1| 1] a] 3 3 2 3 4| s 4 4 4 5 4 4
OK2 1 1 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK3 3 3 4 4 5 2 3 4 5 4 4 4 5 4 4
OK4 3| 3| 5| a4 5 2 3 4| s 4 4 4 5 4 4
OK5 4| a| 5| a 5 2 3 4| 5 5 4 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiksek 5 Cok Yiksek
Duzeyi
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
PGL | PG2 | PG3 | PG4 | PG5 | PC6 | PC7 | PG8 | PG9 | PGl0 | PGl | PG12 | PG13 | PG4 | PGC15
Zeytin isleTe, 2 2 4 4 4 2 3 4 5 4 4 4 4 4 4
Teknolojisi




Dersin Adi Biskuvi ve Kek Teknolojisi
Dersin Kredisi (2-0)2
Dersin AKTS’si 3

Dersin Yuruticusi

Dog.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Boliim web sayfasinda ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Ders programi hazirlandiktan sonra ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri

ayildirim@bharran.edu.tr, 04143183731

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmis ders notlari dnce detaylica anlatilacak,
ylizylize egitimle aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse hazirlik
asamasinda dgrencilerden o haftaki konu ile ilgili arastirma yapilmasi istenmektedir.

Dersin Amaci

Biskiivi, kek, kraker ve gofret iiretim teknolojileri ve kullanilan hammadde ve hazirlama
tekniklerinin son iiriin 6zeliklerine etkileri hakkinda bilgi sahibi olma.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Bugday teknolojisi hakkinda temel bilgiler 6grenir

2.Yumusak bugdaylarin kalite degerlendirmesinde kullanilan kalite kriterlerini kavrar.
3.Yumusak bugdaylardan yapilan {iriinlerin (Biskiivi, kek, kraker ve gofret) liretimlerini yapar.
4.Biskuvi, kek, kraker ve gofret kalite kriterlerinin analizini yapar.

Haftalik Ders Konulari

1.Hafta Girig, tahilin 6nemi, beslenme ve saglik agisindan tahillara bakis, yumusak bugdaylar ve
kullanim alanlar1 (Yiizyiize egitim)

2.Hafta Biskiivi iiretiminde kullanilan bazt hammaddeler (Yiizyiize egitim)

3.Hafta Biskiivi iiretimi: hamur hazirlama, hamur tipleri (Yiizyiize egitim)

4.Hafta Biskiivi iiretimi: sekil verme, kesme ve pisirme (Yiizyiize egitim)

5.Hafta Biskiivi Uretimi: biskivi kalite kriterleri (Yiizyiize egitim)

6.Hafta Kraker dretimi: laminasyon, hamur dinlendirme (Yiizyiize egitim)

7.Hafta Kraker {iretimi: sekil verme ve pisirme, kraker kalite kriterleri (Yiizyiize egitim)

8.Hafta Kraker iiretimi: sekil verme ve pisirme, kraker kalite kriterleri (Yiizyiize egitim)

9.Hafta Bazi1 biskiivi ve kraker ¢esitlerinin yapim yontemleri: petit beurre, finger, cubuk kraker vb.
(Yiizyiize egitim)

10.Hafta Kek yapim teknolojisi: giris, keklerin siniflandirilmasi (Yiizyiize egitim)

11.Hafta Kek yapim teknolojisi: kek iiretiminde kullanilan bilesenler ve fonksiyonlar1 (Ylzyize
egitim)

12.Hafta Kek yapim teknolojisi: kek iiretimi; karigtirma, pisirme, sogutma (Yiizyiize egitim)

13.Hafta Kek yapim teknolojisi: kek kalite kriterleri (Yiizyiize egitim)

14.Hafta Gofret lretim yontemleri ve kalite kriterleri(Yiizyiize egitim)

15.Hafta Genel Tekrar (Yiizyiize egitim)

Olgme-Degerlendirme

Uygulanacak sinav sayisi, sinav tiirli (uzaktan/yiiz yiize) ve siavlarin basari puanina etkileri
iiniversitemiz senatosu tarafindan alinacak karar dogrultusunda dénemin ilk haftasinda ilan
edilecektir.

Kaynaklar

Manley, D. (2000). Technology of Biscuits, Crackers and Cookies. Third edition, Ellis Horwood,
England, pp 472.

Posner, E.S. ve Hibbs, A.N. (1999). Wheat Flour Milling. AACC, Inc. Second Printing, St.
Paul,USA, pp 341.

Ozkaya, H. ve Ozkaya, B. (2005). Ogiitme teknolojisi. Sim matbaacilik Ltd. Sti., Ankara, 718
sayfa.

Payler, E.J. (2009). Baking Sci. and Tech. 4th edition, Volume 1, Sosland Pub. Com., USA, 979-
1021p.

Unal, S. (1991). Hububat Teknolojisi, E.U. Miih. Fak., Cogalma Yay., No:29,

[zmir.

Hoseney, R.C. (1998). Principles of Cereal Science and Technology. Second Edition. AACC 3340.
St. Paul MN/USA, pp.378

EIRI Consultants and Engineers. (2011). Modern Bakery Technology and Fermented Cereal
Products with Formulae. EIRI Project consultants & publishers, New Delhi, India, pp.457.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 PY2 | PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11
OK1 5 5 |5 5 4 4 1 5 5 4 4
OK2 5 4 4 4 4 3 3 4 5 5 5
OK3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 5 4
OKa 4 4 |5 5 5 4 ! 3 3 ! 3
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar1
Katki Diizeyi | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik | 30rta ‘ 4 Yiiksek ‘ 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin Tliskisi
PClL | PC2 | PGC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 PCo PC10 PC11
Biskiivi ve Kek Teknolojisi 5 5 5 5 4 4 2 4 4 5 4




Dersin Adi

Diyet ve Ogiin Planlama

Dersin Kredisi

2 (Teorik=2, Uygulama=0)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yuruticisu

Dr. Ogr. Uyesi A.Sabri UNSAL

Dersin Gln ve Saati

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Daha sonra boliim sayfasindan ilan edilecektir.

Iletisim Bilgileri

asabri@harran.edu.tr/04143183724

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Zoom flizerinden konu anlatim, Soru-yanit, ornek ¢oziimler,
dokiiman incelemesi.

Derse hazirlik asamasinda, Ogrenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, lisans egitimi alan 6grencilere diyet planlamanin
ilkeleri, beden agirligi denetimi, davranis degisikligi stratejileri,
sindirim sistemi hastaliklarinda beslenme, farkli beslenme gruplar
hakkinda bilgilendirme ve bu konuda yetismigmis eleman temin
etmektir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

5. Diyet planlama ve besin degisim listelerini diizenleme
konusunda bilgi sahibi olur.

6. Hasta beslenmesinde ve beden agirligi denetimi konusunda
fikir sahibi olur.

7. Farkli hastaliklarda beslenme sekillerini 6grenir.

8. Hastalarin beslenme diizeni konusunda egitimi dgrenir.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Diyetin tanimi, amac1 ve diyetle ilgili terminoloji
(Yiizylize Egitim)

2.Hafta: Diyet planlamanin ilkeleri ve besin degisim listeleri
(Yiizylize Egitim)

3.Hafta: Hasta beslenmesinde temel ilkeler (Yiizylize egitim)
4.Hafta: Beden agirligi denetimi (Yiizylize egitim)

5.Hafta: Sindirim sistemi hastaliklarinda beslenme (Yiizytize
egitim)

6.Hafta: Farkli beslenme gruplari (Yiizyiize egitim)

7.Hafta: Hastalarin beslenme diizeni konusunda egitim (Yiizyiize
egitim)

8.Hafta: Besin duyarlig1 ve intoleransi (Yiizyiize egitim)
9.Hafta: ARA SINAYV ve ders (Diabetes mellitusda beslenme)
(Yiizyiize egitim)

10.Hafta: Kardiyovaskular aterosklerotik hastaliklarda beslenme
(Yiizyiize egitim)

11.Hafta: Kanserde beslenme (Yiizyiize egitim)

12.Hafta: Inflamasyon ve eklem hastaliklarinda beslenme
(Yiizylize egitim)

13. Hafta:KISA SINAYV ve ders (Sinir sistemi hastaliklarinda
beslenme) (Yiizyiize egitim)

14. Hafta:Karaciger, safra kesesi ve pankreas hastaliklarinda
beslenme (Yiizylize egitim)

15. Hafta:Kemik ve eklem hastaliklarinda beslenme (YUzyilize
egitim)




Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) yariyilsonu smavi
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi
ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Sinav: 40%

Yariyilsonu Sinavi: 60%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Daha sonra bolim sayfasindan ilan
edilecektir.

Yariyilsonu Smavi Tarih ve Saati: Daha sonra bdliim sayfasindan
ilan edilecektir.

Kaynaklar

1- 1. BAYSAL, A, AKSQY, M., BOZKURT,N., MERDOL,
T.K., PEKCAK, G., BESLER, T., KECECIOGLU, S.,
MERCANLIGIL, S.M., YILDIZ, E., 2008. Diyet El
Kitabi, yenilenmis 5. Baski, Hatiboglu. Yay. No: 116,
Ankara.

2- 2. TURKAN, C., 2007. Turizmde Beslenme ilkeleri ve
Monii Planlama 3. baski. Detay Yay., ANKARA.

3- 3.GUVEN, A., GULMEZ,M., 2006. Fonksiyonel Gidalar
ve Saglikla Iliskisi. Kafkas iini. Vet. Fak. Derg.12(1):91-
96, KARS.

4- 4. ROBERFROID, MB, 2000. Prebiotics and Probiotics:
Acre they functional foods?American J. Clin.Nutr. 71:182-
1687.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PCl | PC2|PC3|PC4| PC5 |PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 PC11
OK1 5 4 5 4 4 5 5 5 4 5 4
OK2 5 4 4 4 5 5 4 5 4 5 5
OK3 5 5 4 4 5 5 5 5 5 5 5
OK4 4 4 ) 4 ) ) 5 ) 4 ) 4
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilar:
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek
Duzeyi
Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi
PC1l|PC2|PC3|PC4|PC5|PC6|PC7|PC8|PC9|PC10|PC11
Diyet ve 5 4 4 4 5 5 5 5 4 5 4
Ogiin
Planlama




