DERS iZLENCESI

Dersin Adi

SOGUK TEKNIGI (190508309-B.S.D)

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr. Hasan VARDIN

Dersin Giin ve saati

Sal1 15:00-17:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 14:00-15:00

iletisim Bilgileri

hvardin@harran.edu.tr, 04143183726

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik agamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci; sofutma yontemleri, soguk hava deposunun planlanmasi ve bazi
iiriinlerin depolama esaslarin1 6gretmektir

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1.Sogutma terimleri, Sogutma yontemlerini yorumlar.

2.Sogutma sistemlerinde diyagramlar, Sogutucu akigkanlar hakkinda bilgi edinir.
3.Sogutma ekipmanlar1 Soguk depo planlama, yap1 malzemeleri se¢imi yapabilir.
4.Sogutma hesaplamalar1 konu-kavramlarini bilir.

Haftalik Ders Konular

1. Sogutma, 1s1, sicaklik, 6zgiil 1s1, entalpi, entropi, izobar, izoterm gibi terimlerin
aciklanmasi

2. Fiziksel, kimyasal ve mekanik sogutma yontemlerinin esasi, absorbsiyon sogutma
gevrimi.

3. Birinci ve ikinci dereceden tiiretilmis diyagramlar, 6zellikle Molier diyagraminin
kullanilmasi

4. Sogutma sistemlerinde kullanilan gaz ve yaglarin 6zelliklerinin tanitilmasi.

5. Kompresor gesitleri, kondensor gesitleri, evaporatorler, genlesme valfleri, sogutma
kuleleri ve diger ekipmanlarin tanitilmasi.

6. Sogutma sistemlerinde kontrol ve yardimei elemanlarin ¢alismalarinin tanitilmasi

7. Ara Smnav

8. Soguk hava deposu planlamasinin esaslari, 1s1 iletim katsayisi hesaplama, 1s1 kazanim
kaynaklari, yalitim esaslar1 ve malzemeleri

9. Bir soguk hava deposunda sogutma yiikiiniin hesaplanmasi iglemlerinin yapilmasi.

10.Bir soguk hava deposunda sogutma yiikiiniin hesaplanmasi iglemlerinin yapilmasi.

11.Tek, iki ve ti¢ kademeli sikigtirma sistemleri, es sicaklikta ¢ok sayida buharlastirici ile
calisan sistemler, farkli sicaklikta birden fazla buharlastirict ile galisan sistemlerin
tanitilmasi.

12.Sogutma hizi ve siiresi, bazi iiriinlerin sogutma ve depolama esaslar1

13.Kisa Simav. Meyve ve sebzelerin depolama esaslari, 6zellikleri ve depolama sistemleri,
kontrollii atmosfer.

14.Soguk hava deposu isletiminde enerji tiikketimine yonelik tedbirler.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 10.12.2019 Sali (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Cerepnalkovski I. (1991) Modern Refrigerating Machines Elsevier Science.

Owen, M. S. (2018) ASHRAE Refrigeration Systems and Applications, Handbook,
Atlanta, USA. )

Cemeroglu, B., Yemenicioglu, A., Ozkan, M. (2001) Meyve ve Sebzelerin bilegimi,
sogukta depolanmalari.Gida Teknolojisi Der. Yay. Ankara.

Mallet C.P. (1996) Froozen Food Technology. Blackie Academic and Professional.
Glasgow G 64 2 NZ.

Karagali, 1. (1990) Bahge iiriinlerinin muhafazasi ve pazarlanmasi. Ege Uni. Ziraat Fak.
Yay. Bornova-izmir.



mailto:ayildirim@harran.edu.tr
https://www.amazon.com/s/ref=dp_byline_sr_book_1?ie=UTF8&text=I.+Cerepnalkovski&search-alias=books&field-author=I.+Cerepnalkovski&sort=relevancerank

SOGUK TEKNIGI (190508309-B.S.D)

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILISKiSI
TABLOSU
PY1 PY?2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11

OK1 |1 3 3 3 5 5 5 5 4 4 5
OK2 |2 4 4 4 5 5 5 5 4 5 5
OK3 |4 3 5 5 5 5 5 5 4 5 5
OK4 |5 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5

OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilart
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PCS | PCY9 | PCl0 | PC11

Soguk 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5 5
Teknigi




DERS iZLENCESI

Dersin Adi

PROSES TASARIMI (190508703)

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof.Dr. Hasan VARDIN

Dersin Giin ve saati

P.tesi 09:00-12:50

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

P.tesi 08:00-09:00

iletisim Bilgileri

hvardin@harran.edu.tr, 04143183726

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik agamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bir gida proses hattinin olusturulmasi, yenilenmesi, onarilmasi ile ilgili tasarimlarin
ogrenciler tarafindan kavranmasidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1.Tasarim hakkinda terimleri, (Fizibilite, Proje, Proses hatlari, vb.) 6grenir.
2.Prosesin hattinin olusturulmasi, yenilenmesi ve onarilmasini degerlendirebilir.
3.Kurulus yeri ve planlanmasi, yap1 malzemeleri se¢imini yorumlar

4.Gida Makinalar1 malzemeleri, alimlari, kurulumlart konularini 6grenir.

Haftalik Ders Konular

1. Proses ve tasarim tanimlari, tasarimin gelisim agamalari

2. Proses akis semalari, Dizayn gesitleri, Isletme yerlesim plani ve binalar.

3. Proses ve tesis tasariminda mali analiz, Uretim maliyeti ve karlilik.

4. Gida isletmelerinde birim islemler, akis semalar1, madde ve enerji dengeleri, Bilgisayar
destekli gida isletme tasarimi.

5. Yerlesim, Uriin proses iliskisi, Gida hijyeni, fabrika giivenligi, Gida depolanmasi,
sistem degiskenligi

6. Fabrika revizyonu, genisletilmesi, hareketli gida tesisleri, Gelistirilmis gida tesisleri,

7. Ara Smnav

8. GMP, ISO ve HACCP sistemleri ve uygulamalari

9. Gida tesislerinde ekonomik analiz ve degerlendirmeler

10.Metaller, celik, aliiminyum, bakir, vb. Plastikler, cam ve seramikler, ahsap malzemeler

11.Genel proses makinalari, uygun mithendislik, makine montajinda dikkat edilecekler.

12.Hijyenik standartlar ve kurallar, tesisatin temizlenmesi

13.Kisa Sinav. Tesis ingaat1 6zellikleri, makine boyut ve agirligi, temizleme olanaklari,
bakim 6zellikleri, yedek parca standartlari, mukavemet ve dayanikliligi

14.Gida tesisinde montaj, hattin kontrolii, deneme tiretimi, esas iiretime gegis.

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) kisa siav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyil sonu Sinavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 09.12.2019 P.tesi (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Rahman, S.(1995) Food Properties Handbook. New York: CRC Press

Tijskens, L.M.M., Hertog, M., and Nicolai, B.M., eds. (2001) Food process modeling.
NY, CRC Press..

Saldamli T ve Saldamli E.(1990) Gida End makinalari. Onder Matbaa. Ank.

Walas, S.M. (1988). Chemical Prosess Equipment. London.Butterwords.

Saravacos,G.D: and Kostaropoulos,A.E. (2002). Handbook of Food Processsing
Equipment. Kluwer Academic/Plenum Publisher, New York.

Perry,R.and Green,D.(1997). Perry’s Chem. Engineers'Handbook. McGrawHill,London.



mailto:ayildirim@harran.edu.tr

PROSES TASARIMI (190508703)

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI ILISKiSI

TABLOSU
PY1 PY?2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 |4 5 4 5 4 3 4 4 5 5 5
OK2 |5 5 5 5 4 3 4 4 4 5 5
OK3 |5 5 5 5 5 4 4 4 4 5 5
OK4 |5 5 5 5 5 4 4 4 4 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Proses 4 5 5 5 4 4 4 4 4 5 5
Tasarimi




Dersin Ad1

Analitik Kimya

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin

veSaatleri
Iletisim Bilgileri yasinyakar@harran.edu.tr 0 414 3183000-1759
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ders Hazirhk Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek

geleceklerdir.

Dersin Amaci

Dersin amaci, Analitik Kimya ile ilgili temel kavramlarin, kimyasal analiz ile ilgili teorik ve
pratik bilgi ve hesaplamalarin 6grenciye 6gretilmesidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan1

Bu dersi alan lisans dgrencisi;
1. Temel analitik kimya bilgilerini 6grenir.
2. Kimyasal sorunlar belirler, ¢cdzer ve yeni arastirma alanlar1 kesfeder.
3. Problem ¢ézme, kritik diisiinme ve analitik diisiinme yetenegi kazanir.
4. Kimyasal deneylerin sonuglarini tasarlayabilir ve analiz edebilir.

Haftalik Ders Konular

. Hafta: Analitik Kimyada Temel Kavramlar

. Hafta: Kimyasal Analizlerde Hatalar

Hafta: Analitik Verilerin Istatistiksel Degerlendirilmesi

Hafta: Cozelti Hazirlama

Hafta: Ayirma ve Saflagtirma Teknikleri

. Hafta: Ayirma ve Saflastirma Teknikleri

. Hafta: Ara smav

o|~Njo|o|slw|N|e

. Hafta: Gravimetrik Analiz Yontemleri

9. Hafta: Volumetrik Analiz Yontemleri

10. Hafta: Volumetrik Analiz Yontemleri

11. Hafta: Sulu Cozeltiler ve Kimyasal Denge

12. Hafta: Sulu Cozeltiler ve Kimyasal Denge

13. Hafta: Asit ve Bazlar

14. Hafta: Elektrokimyaya Girig

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav ve 1 (bir) Kisa Siav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: %30

Kisa Smav: %20

Yariyil sonu Siavi: %50

Ara Simav Tarih ve Saati: Boliim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacaktir.
Kisa Sinav Tarih ve Saati:

Kaynaklar

1. DOUGLAS. A. SKOOG, DONALD M.WEST, F.JAMES HOLLER 2007; Analitik Kimya Temel Ilkeler,
Tiirkge Ceviri Ed. Esma KILIC, Hamza YILMAZ, 8. Baski, Bilim Yaymecilik, Ankara.
2. EMRE DOLEN 2002. Analitik Kimyaya Giris, Marmara Univ. Yaynlari, Istanbul.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
" PYl1| PY2 | PY3 | PY4| PY5| PY6| PY7 | PY8 | PY9 | PY10| PY1l
OK1 5 4 5 5 4 4 5 5 5 4 4
OK2 4 4 3 4 5 3 3 5 4 5 5
OK3 4 5 4 4 4 4 4 4 4 4 5
OK4 4 5 5 4 5 4 4 4 3 4 4

OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek



mailto:yasinyakar@harran.edu.tr

Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PCl1

4 5 4 4 5 4 4 5 4 4 5




DERS iZLENCESI

Dersin Adi-Dersin Kodu

Bilgisayar Destekli Teknik Cizim - 190508304

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr.Gor. Dr. Ogr. Gor. M. Vehbi BALAK

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi 13:00-17:00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Sal1 10:00-12:00

iletisim Bilgileri

vbalak@harran.edu.tr 414.3183805

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yilize 6gretim. Bilgisayar laboratuvarinda teorik ve uygulamali.
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Gelisen teknolojiye paralel olarak, miithendislik ¢izimlerinin bilgisayar
ortaminda gercgeklestirilmesi dnemli bir zaman ve yer kazanci
saglamaktadir. Bu nedenle, bu dersin esas amaci, 6grencilere teknik
¢izimin temel kurallarini anlamalarini saglamak. Bu amagla, Line, Trim,
Chamfer, Fillet, Hatch, UCS gibi temel Autocad komutlart dersler
stirecinde agiklanarak anlatilacaktir. Cizimlerin saklanmasi ve ¢iktilarinin
alinmasi konulari da ayrica agiklanacaktir

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Ogrenci teknik ¢izimin miihendislik agisindan &nemini ve uygulama
seklini bilir.

2. Ogrenci iz diisiim kavramini, gesitlerini ve dzelliklerini bilir.

3. Ogrenci goriiniis cesitlerini ve goriiniis ¢cikarma kurallarim bilir.

4. Ogrenci kesit alma, kesit tiirleri ve dzelliklerini bilir.

5. Ogrenci teknik cizim 6lgiilendirme cesitlerini ve kurallarini bilir.

6. Ogrenci Autocad programi menii 6zellikleri ve ¢izim alanimni
kullanmay1 ve ¢izim komutlarim bilir.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Teknik resim tanimi, resim kagitlari, ¢izgi tiirleri ve 6zellikleri,
Olcek tanimi, dlgek cesitleri, Geometrik ¢izimler, cokgenlerin ¢izimi,
yaylarin ¢izimi, diger geometrik sekillerin ¢izimi,

2. Hafta Izdiisiimiin tamimu ve cesitleri, merkezi izdiisiim, paralel
izdiistim, izdiisiim diizlemleri, noktanin izdiisiimii, normal dogrularin
izdiistimi, egik dogrularin izdiistimii, diizlemlerin izdisiimii, bazi
geometrik cisimlerin izdiisimii

3. Hafta Tek goriiniisle ifade edilen parcalar, iki goriiniisle ifade edilen
pargalar, {i¢ goriiniisle ifade edilen parcalar, kesit goriiniisler, tam kesit
yarim kesit,

4. Hafta Olciilendirmede genel ilkeler, 8lcii gizgileri ve dzellikleri,
Ol¢iilendirme tiirleri, Sl¢iilere eklenecek harf ve semboller,

5. Hafta Cad Nedir ? Cad Programlarimin Ozellikleri Autocad’in
Caligtirilmas1 Autocad Ekrani Giris Penceresi Arag Cubuklar1i Dosya
Ag¢ma Kapatma, kaydetme,komut satirinda ¢aligma,

6. Hafta Cad Nedir ? Cad Programlarmin Ozellikleri Autocad’in
Calistirtlmasi1 Autocad Ekrani Giris Penceresi Ara¢ Cubuklari Dosya
Acg¢ma Kapatma, kaydetme,komut satirinda ¢alisma,

7. Hafta Ara smav

8. Hafta Olgiilendirme ara¢ cubugu, lineer dl¢iilendirme, Aligned,
Radius, Diameter,angular, Baseline,Continue, Dimension edit, dimension
text edit,

9. Hafta Modify toolbar, Erase, copy object, Mirror, offset, array, move,
rotate, trim, extend, chamfer, fillet,explode10. Hafta Akim beslemeli
inverter.

11. Hafta Koordinat sistemleri; , Diinya koordinat sistemi,Kisisel
koordinat sistemi,object ucs, face ucs, polar koordinat sistemi ve nokta

girisi, kartezyen koordinat sistemi ve nokta girisi,

12. Hafta Kesit alma, tarama ¢izgileri ve ozelliklerini ayarlama (Hatch



mailto:vbalak@harran.edu.tr

Komutu), tarama bdlgesini segme, goriiniisleri kesit olarak ¢izme
13. Hafta Ug boyutlu ¢izim teknikleri
14. Hafta Ug boyutlu ¢izim teknikleri

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Dénem i¢i uygulamalarin
kapsayan 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Ayrica donem i¢i 6devler
verilecektir. Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi
yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav : %30

Kisa Smav: %15%

Donem i¢i 6devler: %15

Yariyilsonu Smav: : %40

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 9 Mayis 2019 (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Teknik Resim I, Tiirkdemir,K.,Nur Basim ve Yayin

Uygulamali Teknik Cizim, ProfDr. Karagdz, Y., Ege Universitesi
Basimevi, 7.baski,izmir-2003

AutoCAD 2000 ile Bilgisayar Destekli Teknik Resim / 3 Boyutlu
Modelleme - Adim Adim Uygulamalar - Uygulama Ornekleri, Prof. Dr.
Kocabigak, U.,Degisim Yayinlari, 1.Basim, Kasim 2001.




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Diferensiyel Esitlikler

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér.Abdullah Bakir

Dersin Giin ve Saati

Sal1:08:00-1100

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Cumal0:00-11:00

iletisim Bilgileri

abakir@harran.edu.tr 414-318-3600

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yilize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Ogrenci, meslek derslerinde karsilasacagi matematiksel
problemlerin ¢éziimiini yapar

2. Dif.denklem tanim ve kavramlar1 6grenir

3. Dif.denklemlerin genel yapilar1 ve ¢6ziim yollarin 6grenir

Dersin Ogrenme Ciktilar:

1. Ogrenci, meslek derslerinde
problemlerin ¢dziimiinii yapar
2. . Sistemli ve mantikli diigiinme aligkanlig1 kazanir

kargilagsacagi matematiksel

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Genel tanim ve kavramlar ¢6ziim yollari

2.Hafta Egri ailesine karsilik gelen dif.denklemler

3.Hafta Degiskenlerine ayrilabilen dif. Denklemler.Bu hale getirilebilen
dif.denklemler

4.Hafta Homojen ve homojen hale getirilebilen dif.denk.

5.Hafta Lineer ve Bernoulli dif.denk.

6.Hafta Tam dif.denk.ve integral ¢carpani

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Clairaut ve Lagrange dif.denk

9.Hafta y’ne gore ¢oziilebilen dif.denk.-Dif denklemlerde degisken
doniigiimii

10.Hafta Sabit katsayil sag tarafsiz dif.denk.

11.Hafta Sabit katsayili sag tarafli dif denk

12.Hafta Sabit katsayili sag tarafli dif denkdevami

13.Hafta Sabit katsayiliya doniistiirtilebilen dif. denk

14.Hafta Dif. Denklemlerin sayisal ¢6ziim metodlari

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Siav, 1 (bir) Kisa Smav yapilacaktir.
Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Smav : %40

Kisa Smav: %10

Yariyilsonu Smav: %50

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 19.11.2019 (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Ders Notlar1 (Abdullah BAKIR)
Diferensiyel Denklemler Prof.Dr.Metin Basarir

Diferensiyel Denklemler Prof. Dr. Mehmet Can



http://akts.hacettepe.edu.tr/ders_detay.php?ders_ref=DRSTNM_0000000000000000000005255&amp;ders_kod=EM%DC231&amp;zs_link=1&amp;prg_kod=469&amp;submenuheader=2
mailto:abakir@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14
ocl1 5 4 5 4 5 3 3 4 3 4 5
0C2 3 3 4 3 4
0C3 3 2 3 4 3 4
OK: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14
Dif. Esitlikler 4 3 5 3 4 3 3 4 3 4 4




Dersin Adi Fermantasyon Teknolojisi
Dersin AKTS’si 3
Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Sali 15:00-17:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal111:12:00

iletisim Bilgileri ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21
Ogretim Yontemi ve | Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Ders Hazirhk Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencilerin fermantasyon teknolojisi ve fermente gidalar konusunda bilgilendirilmesi ve
fermente gidalar1 degerlendirmede uygun yontemler kullanarak {irlinlerde degerlendirme
yapabilmelerinin saglanmasidir.

Dersin Ogrenme 1. Fermantasyonun tanimini ve dnemini bilir.
Ciktilar: 2. Fermente gidalar1 ve 6zelliklerini bilir.
3. Fermantasyon yoluyla farkli gidalarin tiretimini bilir.
4. Fermantasyon sonucunda elde edilen iirlinlerin muhafaza yontemlerini bilir.
5. Fermantasyon uygulamalarinda sebep-sonu¢ iligkisi kurar ve Kalite
degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Fermentasyon teknolojisine giris ve temel kavramlar
2.Hafta Oksijensiz ve oksijenli solunum metabolizmast
Fermentasyonda gorev alan mikroorganizmalar (mayalar, bakteriler ve
3.Hafta N
kiifler)
4.Hafta Bira hammaddeleri ve serbetgi otu
5.Hafta Malt eldesi ve bira yapimi
6.Hafta Bira gesitleri, hata ve hastaliklari
7.Hafta Ara smav
Haftalik Ders Konular 8.Hafta Saraplik lizlimler ve sarap yapim yontemleri
9.Hafta Cesitli saraplar , Sarap hata ve hastaliklari
10.Hafta Sirke tiretimi
11.Hafta Sirke tiretimi , Kisa Sinav
12.Hafta Tursu tiretimi
13.Hafta Tursu tiretimi
14.Hafta Diger fermente gidalar ve iiretim teknikleri (Boza, Salgam, ..vb.)

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Simavi: 50%

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: Carsamba (Ders Saatinde)

Kaynaklar Arict M. 2017. Fermantasyon Teknolojisi, bitkisel fermantasyonlar. YTU. istanbul.
Aktan N., Yildirrm Y. 2011. Sirke Teknolojisi (3. Baski). Sidas Medya. Izmir.
Akman A., Yazicioglu T. 1999. Fermantasyon Teknolojisi, Ankara Univ. Ziraat Fakiiltesi
Yayinlar1.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11
OK1 1| 1] 4| 3| 3| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK2 1| 1| 4| 4| 4| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK3 3| 3| 4| 4| 5| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK4 3| 3| 5| 4| 5| 2| 3| 4| 5| 4 4
OKS5 4| 4| 5| 4| 5| 2| 3| 4| 5| 5 4
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi



mailto:ihayoglu@harran.edu.tr

Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi

PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 |2 |3 | 4|5 |6 |7 ]8990 |1

Fermantasy

on Teknolojisi 2 2 4 4 4 2 3 4 S 4 4
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Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Eyyiip KARAOGUL

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 08:00-11:00

Ders Goriisme Giin

Cuma 13:00-15:00

veSaatleri
iletisim Bilgileri e.karaogul@harran.edu.tr 0414 3183000-1758
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ders Hazirhk Ogrenciler derse gelmeden dnce ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek

geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere temel kimya bilgisi vermek, 6grendikleri bilgileri Laboratuvar
ortaminda uygulamalarini saglamak, diger bilim dallarindaki konular ile baglanti
kurmalarini saglayip, bilimsel ¢éziim iiretmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Atom kuraminin temelleri, Kimya yasalar1 ve Stokiyometri anlar
ve agiklayabilir.

2. Maddenin gaz, siv1 ve kati halleri ve Cozeltiler ile ilgili kavramlari
anlar.

3. Kimyasal termodinamik, Kimyasal denge, Kimyasal baglar ile
ilgili ¢esitli teorileri kullanarak kimyasal problemleri analiz eder.

4. Yapilan degerlendirmelerde 6grencilerden ders konular1 kapsamin
da miihendislik muhakeme becerilerini gelistirmek amaciyla
problem ¢ozmeleri beklenir.

5. Elektrokimya, Oksidasyon-rediiksiyon reaksiyonlarini anlar.

Haftalik Ders Konular

Ol¢me-Degerlendirme

. Hafta: Maddenin 6zellikleri ve 6l¢timii

. Hafta: Atomlar ve Atom kurami

. Hafta: Kimyasal bilesikler

Hafta: Kimyasal tepkimeler

Hafta: Sulu ¢ozelti tepkimeleri

Hafta: Sulu ¢ozelti tepkimeleri

Hafta: Ara smav

. Hafta: Gazlar

©o|o|N|o|v|A|w|N|-

. Hafta: Termokimya

10. Hafta: Kimyasal Denge

11. Hafta: Elektrokimya, Oksidasyon-rediiksiyon reaksiyonlar

12. Hafta: Elektrokimya, Oksidasyon-rediiksiyon reaksiyonlar

13. Hafta: Kimyasal Baglar

14. Hafta: Genel tekrar

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav ve 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: %30

Kisa Smav: %20

Yariyil sonu Smavi: %50

Ara Simav Tarih ve Saati: Boliim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacaktir.
Kisa Sinav Tarih ve Saati: 21/11/2019 (Ders saatinde)

Kaynaklar

Mortimer, C. E. (1997). Modern Universite Kimyast. Istanbul: Caglayan Basimevi.
Petrucci, R. H. Harwood, W. S. & Herring, F. G. (2002). Genel Kimya, Tikeler ve Modern
Uygulamalar. Ankara: Palme yayincilik.

Zumdal, S. (2002). Chemical Principles, 4th Ed. Lexington: Heath and Company.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

_ PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 | PY10| PY11
OK1 4 5 5 4 5 4 5 5 5 4 5
OK2 5 4 5 5 5 3 5 4 4 5 5
0OK3 5 5 4 4 4 5 4 4 4 4 5
OK4 5 5 5 4 5 4 4 4 4 5 4
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PCY PC10 PCl11
5 5 5 5 5 4 5 4 4 5 5
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Dersin AKTS’si
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Dersin Yiriitiiciisi

Do¢.Dr. Mehmet KARAASLAN

Dersin Giin ve Saati

Tiirk¢e, Cuma, 8 — 10, Bahar Donemi

Ders Goriisme ve Giin Saatleri

Persembe, 16-17

Iletisim Bilgileri

mehmetkaraaslan@harran.edu.tr, 3183669

Ogrenim Yontemi ve Ders Hazirlik

Ders 6gretim iiyesi tarafindan yiiz yilize anlatilmaktadir, konuyla ilgili
orneklemeler tizerinden dgrencinin interaktif olarak derse katilimi tesvik
edilmektedir. Dersin kaynaklar1 ve Ogretim iiyesi tarafindan verilen
dokiimanlar kullamalrak dersin hazirlig1 yapilmaktadir.

Dersin Amaci

Bu dersin amac1, Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin temel gida
komponentleri hakkinda bilgi sahibi olmalarini, gida bilesenlerinin
emilimi, sindirimini ve insan beslenmesi agisindan dnemini anlamalari,
gidalarin olgunlagmasi, islenmesi ve liretimi sirasinda meydana gelen
biyokimyasal degisimler ile gida olusumu arasindaki iliskilerin
kavranmasini amaglamaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilart

Protein, karbonhidrat ve yaglarin kimyasal yapt ve fonksiyonlari,
biyokimyasal doniisim reaksiyonlarinda enzimlerin gorevleri ve
diizenleme sistemleri nasil galisir. Temel enerji iiretim yollar1 nelerdir,
glikozun pargalanmasi, hiicresel solunum, evreleri ve enerji {retimi,
hiicresel fermentasyonlar. Protein, yag, karbonhidrat metabolizmalari.
Gidalarda meydana gelen biyokimyasal degisimler nelerdir, biyokimyasal
bozulmalar ve 6nleme yontemleri. Mikrobesin elementlerinin gidalardaki
varlig1 ve insan saglig1 agisindan 6nemi tizerinde durulur.

Bu dersin sonunda dgrenci;

1. Karbonhidratlar, yaglar, proteinler fonksiyonlart ve kimyasal
yapilari,

2. Enzimler ve enzimatik reaksiyonlarin kontrolii, enerji iiretim
hesaplamalari

3. Metabolik faaliyetler ile gida tiikketimi arasindaki iliskiyi, farkli
metabolizma ihtiyaglarina gore gida iiriinii dizayn edilmesi,

4. Gida dretimi ve depolanmasi sirasinda meydana gelen
biyokimyasal degisimler ve bu degisimlerin nasil kontrol
edilebileceginin tasarimi

5. Gidalarda meydana gelen biyokimyasal bozulmalarin insan

sagligiyla iliskileri,
6. Mikrobesin elemetleri agisindan zengin gida dizayni ve yeni iiriin
gelistirilmesi,
konularini kavrar.
Haftalar Konular
1 Gida Biyokimyasi’na giris, Hiicre Biyolojisi, Hayvan, Bitki ve Bakteri
Hiicrelerinin Morfolojisi -Fizyolojisi
2 Su ve suyun yapisi
3 Proteinler, proteinlerin yapisi, fonksiyonlari, sindirimi
4 Enzimler, enzim kinetikleri ve enzim aktivitesini etkileyen faktorler.
Enzimlerin siniflandirilmasi ve gida endiistrisinde kullanimi
5 Metabolik yollarin kontrolii: Enzimatik kontrol ve hormonal kontrol
6 Anabolizma, katabolizma, proteinlerin, karbonhidratlarin, lipidlerin insan
viicudunda parcalanmasi ve emilimi.
7 Ara Smav
8 Glikoliz reaksiyonlari, laktik ve etil alkol fermentasyonu. Glikolitik yol
ve kontrolii (solunum), Sitrik asit ¢gevrimi ve kontroli, ikincil yollar.
9 Elektron taginmim zinciri ve oksidatif fosforilasyon, enerji tiretimi.
10 Gidalarda Meydana Gelen Biyokimyasal Degisimler, Gidalarda Meydana
Gelen Biyokimyasal Bozulmalar
11 Gida islemenin biyokimyasi: Enzimatik olmayan esmerlesme
reaksiyonlar1 (Maillard reaksiyonlari, karamelizasyon, askorbik asit
oksidasyonu) ve esmerlegme reaksiyonlarinin inhibisyonu
12 Meyve ve sebzelerdeki biyokimyasal degisimler: Solunum, etilen
biyosentezi, renk degisimleri, doku ve lezzet olugumu
13 Siit ve siit trlinlerinin biyokimyasi, siitiin islenmesi esnasinda meydana
gelen biyokimyasal degigimler
14 Gidalarda dogal olarak bulunan biyoaktif bilesenler, dogal renk



mailto:mehmetkaraaslan@harran.edu.tr

maddeleri, fenolik bilesenler, antioksidanlar

Olgme - Degerlendirme

Ara Sinav: %40
Yariyil sonu smavi: %60

Kaynaklar

1.

Principles of Biochemistry. Lehninger, Nelson — Cox, Sixth Edition.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi

TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11l| PY12| PY13| PY14| PY15
OK1 5 2 5 5 5 4 4 5 5 4 4
OK2 5 3 4 4 4 5 3 5 5 4 5
OK3 |4 5 5 4 5 5 4 5 4 5 4
OK4 |4 4 5 5 5 4 4 4 4 5 5
OK5 |4 4 4 3 4 5 3 5 5 5 5
OK6 |5 5 5 5 5 5 3 5 5 5 5
OK: (")grenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilar:
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 3 4 5 6 7 8 9 0 1
Gida 4 5 4 5 5 3 5 5 5 5
Biyokimyasi




Dersin Ad1

Gida Biyoteknolojisi

Dersin AKTS’si

6

Dersin Yiriitiiciisi

Do¢.Dr. Mehmet KARAASLAN

Dersin Giin ve Saati

Tiirk¢e, Cuma, 8 — 11 (Teori); 13-15 (Uygulama), Giiz Dénemi

Ders Goriisme ve Giin Saatleri

Persembe, 16-17

Iletisim Bilgileri

mehmetkaraaslan@harran.edu.tr, 3183669

Ogrenim Yontemi ve Ders Hazirlik

Ders ogretim iiyesi tarafindan yiliz yiize anlatilmaktadir, konuyla ilgili
orneklemeler tizerinden dgrencinin interaktif olarak derse katilimi tesvik
edilmektedir. Dersin kaynaklar1 ve Ogretim iiyesi tarafindan verilen
dokiimanlar kullanilarak dersin hazirlig1 yapilmaktadir.

Dersin Amaci

Bu ders, geleneksel ve modern biyoteknolojiyi tartisir, biyoteknolojik
proseslerle kimyasal prosesleri karsilastirilmasini, biyoteknoloji
uygulamalarinda kullanilan mikroorganizmalar1 ve 6zelliklerinin
taninmasini, biyoteknolojik prosesler ve bunlar {izerinde etkili olan
faktorlerin 6grenilmesini, endiistriyel fermentasyonlar; gida endiistrisi
alanindaki uygulamalar1 ve gida sanayideki 6neminin anlagilmasini
amaglar.

Dersin Ogrenme Ciktilart

Biyoteknoloji nedir, biyoteknolojik sistemler ve kimyasal sistemler
arasindaki farklar ve benzerlikler. Fermentasyon nedir, fermentor
sistemleri nelerdir ve bilesenleri nelerden olusur, biyoreaktor tipleri,
fermentdrlerde kullanilan mikroorganizma tipleri nelerdir,
mikroorganizmalarin oksijen, karbon ve g¢evresel kosul istekleri,
rekombinant DNA teknolojisi hangi basamaklardan ve bilesenlerden
olusur, PCR yontemi ve gida biyoteknolojisindeki kullanimi, Gida
endiistrisinde starter kullanim1 ve starter iiretimi.

Bu dersin sonunda dgrenci;

7. Klasik ve Modern Biyoteknoloji nedir 6grenir.

8. Biyoteknolojinin insan beslenmesi ve sagligi i¢in 6nemini kavrar.
Nitelikli gida tiretiminde biyoteknolojinin kullanim potansiyelini
kavarar.

9. Temel biyoteknolojik prosesleri kullanarak ne tiir katma degerli
tirtinler iretilebilecegini yorumlar.

10. DNA teknolojisi kullanilarak yaratilabilecek degerler hakkinda
fikir sahibi olur.

11. Biyoteknolojinin gida bilimi igerisindeki yerinin Onemini
degerlendirir ve ¢agin ihtiyaglarina gore inovatif biyoteknolojik
yontemlerin tasarlanmasini anlar.

12. Halihazirda tiikettigimiz gidalarin iretiminde biyoteknolojik
prensiplerin ne 6lgiide uygulandigini kavrar.

13. Biyoteknolojik prosesler ile c¢evresel etki degerleri, gida iiretim
pratikleri ve bilimsel veriler arasindaki iligkiyi anlar.

Haftalar Konular

1 Biyoteknolojinin tanimu, tarihcesi ve amaglar ile ilgili bilgi verilecektir,
biyogiivenlik.

2 Biyoteknolojinin ¢alisma alanlari, elde edilen iiriinler ve bu alanda
kullanilan mikroorganizma gruplar1 ile enzimler hakkinda bilgi
sunulacaktir.

3 Biyoteknoloji kapsaminda kullanilan mikroorganizmalarin hiicre yapisi,
fonksiyonlar1 ve gelisme sartlar1 ve besin istekleri ile

4 Gida endiistrisinde kullanilan enzimlerin elde edilmesi, saflagtirilmasi,
kimyasal yapilari, spesifiklikleri, enzim kinetigi, enzim aktivitesine etki
eden faktorler, ticari enzim iiretimi ve gida endiistrisinde enzim kullanimi
ile ilgili konular anlatilacaktir.

5 Enzim ve hiicrelerin immobilizasyon teknikleri, ticari enzim iiretimi ve
gida endiistrisinde enzim ve bakteri hiicrelerinin kullanimu ile ilgili bilgi
sunulacaktir.

6 Biyoreaktor — Fermentor Dizayni, Temel Bilesenleri

7 Ara Sinav

8 Prosesin siirekliligi ve iriinlerin olusumuna bagl olarak fermentasyon
tipleri ve 6zellikleri ile fermentor sistemleri hakkinda bilgi verilecektir.

9 Enzimler, enzim — substrat iligkisi

10 Endiistriyel substratlar, mikroorganizmalarin gelisme kinetikleri hakkinda
bilgi verilecektir.

11 Rekombinant DNA teknolojisi,
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12 Polimeraz zincir yontemi ve gida biyoteknolojisinde kullanim

13 Gida endistrisi alanindaki enzim uygulamalar1 hakkinda bilgi
sunulacaktir.

14 Starter Kiiltiir Uretimi

Olgme - Degerlendirme Ara Simav: %30
Yariyil sonu sinavi: %70

Kaynaklar

1. Crueger, W., Crueger, A., 1989, Biotechnology- A textbook of Industrial Microbiology, Sinauer Associates,
Sunderland

2. Fundamentals of Food Biotechnology, 2™ Edition, Byong H. Lee, Blackwell — Wiley

3. Food Biotechnology, Taylor & Francis, Kalidas Shetty, 2006, CRC Press

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11
OK1 |4 3 5 5 4 4 4 5 5 4 4
OK2 |4 4 4 3 5 4 3 4 5 5 5
OK3 |5 5 5 5 4 5 3 4 4 5 4
OK4 |4 4 5 5 5 4 3 5 4 5 3
OK5 |4 4 4 5 4 5 4 5 5 5 5
OK6 |5 5 5 5 5 4 4 5 5 4 5
OK7 |4 4 5 5 5 5 3 5 5 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 2 3 4 5 6 7 8 9 0 1
Gida 4 4 5 5 5 4 3 5 5 5 5

Biyoteknoloji
si




Dersin Ad1

Gida Kimyasi

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin Giin ve Saati

Persembe 15:00-17:00

Ders Goriisme Giin

Persembe 14:00-15:00

veSaatleri
Iletisim Bilgileri yasinyakar@harran.edu.tr 0 414 3183000-1759
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ders Hazirhk Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek

geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu derste; Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin temel gida bilesenleri hakkinda bilgi
sahibi olmalar1 amag¢lanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersi alan lisans dgrencisi;
1. Gidalarda bulunan suyun 6zelliklerini 6grenir.
2. Karbonhidrat, protein ve yaglarin kimyasal yapisini 6grenir.
3. Gidalarda bulunan vitaminler, mineraller ve diger elementler hakkinda bilgi sahibi
olur.
4. Diger toksik maddeler ve kontaminantlar ile gida katki maddeleri hakkinda genel
bir fikir sahibi olur.

Haftalik Ders Konular

. Hafta: Gida Kimyasina Girig

. Hafta: Gida bileseni olarak su ve bazi 6zellikleri

Hafta: Karbonhidratlar

Hafta: Karbonhidratlar

Hafta: Lipitler

. Hafta: Lipitler

. Hafta: Ara smav

o|~Njo|u|slw|N| e

. Hafta: Amino asitler ve peptitler

9. Hafta: Proteinler

10. Hafta: Proteinler

11. Hafta: Enzimler

12. Hafta: Vitaminler

13. Hafta: Mineral maddeler

14. Hafta: Fenolik bilesikler

14. Hafta: Organik asitler

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ve 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: %30

Kisa Smav: %20

Yariyil sonu Smavi: %50

Ara Smav Tarih ve Saati: Boliim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacaktir.
Kisa Sinav Tarih ve Saati: 21/11/2019 (Ders saatinde)

Kaynaklar

1. Bilisli A., 2015. Gida Kimyas:. Sidas Medya Ltd. Sti., Lzmir. 355 s., ISBN:978-9944-5660-2-5

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiST TABLOSU
‘_ PYlL| PY2 | PY3| PY4| PY5| PY6 | PY7 | PY8| PY9 | PY10| PY1l
OK1 4 5 5 4 5 4 5 5 5 4 5
OK2 5 4 5 5 5 3 5 4 4 5 5
OK3 5 5 4 4 4 5 4 4 4 4 5
OK4 5 5 5 4 5 4 4 4 4 5 4

OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek
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Program Ciktilar1 ve flgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PCl1

5 5 5 5 5 4 5 4 4 5 5
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Gida Mevzuati ve Kontrolii

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin ve

Saatleri
Iletisim Bilgileri yasinyakar@harran.edu.tr 0 414 3183000-1759
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ders Hazirhk Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek

geleceklerdir.

Dersin Amaci

Bu derste; 6grencilere gida mevzuati ve kalite kontrol ile ilgili standart ve diger
diizenlemeler hakkinda bilgi verilmesi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersi alan lisans dgrencisi;

1. Kalite, kalite saglama, gida kalitesi ve gida kalite kontrolii ile ilgili temel kavramlar
konusunda bilgi sahibi olur.

2. Toplam kalite yonetimi ve ISO 9000 standardlari sistemi ile ilgili genel kavramlar
konusunda bilgi sahibi olur.

3. Gida hukuku ve Gida mevzuatinda yeralan yonetmelik, tiiziik ve direktifleri bilir.

4. Gida iiretimi yapan igletmeler ile ve satis yapanlarin sorumluluklarinin neler
oldugunu bilir.

Haftalik Ders Konular

. Hafta: Gida kontrolii ve mevzuatina giris

. Hafta: Kalite kavrami ve gidalarin kalite 6geleri

Hafta: Kalite kavrami ve gidalarin kalite 6geleri

Hafta: Tirkiye’de gida kodeksi ve gida kontrolii

Hafta: Gida standartlar ve kontrol kriterleri

Hafta: Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarinin (HACCP) tanimi ve genel prensipleri

Hafta: Ara smav

. Hafta: Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalarinin (HACCP) tanimu1 ve genel prensipleri

©|o|N|o|u|s|w |

. Hafta: Baz1 gidalarin iiretiminde HACCP uygulamalari

10. Hafta: Gida mevzuati agisindan gidalarda bulunan kontaminantlar

11. Hafta: Gida mevzuati agisindan gidalarda bulunan kontaminantlar

12. Hafta: Gida kontrol 6rgiitleri ve gida giivenligindeki rolleri

13. Hafta: Gida kontrol 6rgiitleri ve gida giivenligindeki rolleri

14. Hafta: Gida analizlerinde metot validasyonu ve 6l¢iim belirsizliginin hesaplanmasi

14. Hafta: Gida analizlerinde metot validasyonu ve 6l¢iim belirsizliginin hesaplanmasi

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav ve 1 (bir) Kisa Siav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisiyiizdelik olarak agagida verilmistir.

Ara Smav: %30

Kisa Smav: %20

Yariyil sonu Smavi: %50

Ara Smav Tarih ve Saati: Boliim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacaktir.
Kisa Sinav Tarih ve Saati:

Kaynaklar

1. Basoglu,F.2011.Gida Kalite Kontrolunun Esasalari ve Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri.Dora Basim —Yayim

Ltd.Sti. Bursa

2. Topal, §., 2001. Gida Endiistrisinde Risk Yonetimi Sistemi; HACCP ve Uygulamalari. Ta¢ Ofset Matbaacilik,

Istanbul.
3. www.gkgm.gov.tr

4. www.fao.org



mailto:yasinyakar@harran.edu.tr
http://www.fao.org/

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

_ PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 | PY10| PYI11
OK1 5 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5
OK2 5 4 5 5 5 3 5 4 4 5 5
OK3 5 5 4 4 4 5 4 4 4 4 5
OK4 5 5 5 4 5 4 4 4 4 5 4
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
5 5 5 5 5 4 5 4 4 5 5




Dersin Ad1

Gida Toksikolojisi

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Yasin YAKAR

Dersin Giin ve Saati

Ders Goriisme Giin

veSaatleri
Iletisim Bilgileri yasinyakar@harran.edu.tr 0 414 3183000-1759
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize, konu anlatim ve soru yanit
Ders Hazirhk Ogrenciler derse gelmeden once ilgili kaynaklardan haftanin konusunu inceleyerek

geleceklerdir.

Dersin Amaci

1. Besinlerde bulunan dogal toksik bilesikler ve bulasma faktorleri hakkinda bilgi
vermek.

2. Cevresel, kimyasal kaynakli bulagsmalar, tarim ilaglar1 kalintilar1, metal kalintilar1,
gidalarin depolanmasi ve islenmesi esnasinda olusan toksik bilesikleri ayrintili
olarak ele almak.

3. Toksik bilesiklerin saglik iizerine etkileri konusunda ve yasal sinirlamalariyla ilgili
bilgi vermek.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersi alan lisans 6grencisi;
1. Gida Toksikoloji konusunda temel kavramlari bilir.
2. Farkli kaynakli toksik bilesikler hakkinda detayli bilgi sahibi olur.
3. Yasal sinirlamalarla ilgili bilgi sahibi olur

Haftalik Ders Konular

. Hafta: Toksikoloji ve toksinlerle ilgili genel bilgiler

. Hafta: Toksinlerin viicutta yayilim ve atilimlari

Hafta: Gida kaynakli zehirlenmeler

Hafta: Bitkisel toksinler

Hafta: Bakteriyel toksinler

Hafta: Pestisitler

. Hafta: Ara smav

o|N|o| o |w|N|=

. Hafta: Agir metal kontaminasyonu

9. Hafta: Radyoaktif kontaminantlar

10. Hafta: Veteriner ilaglar ve hormonlar

11. Hafta: Gidalarin depolanmasi sirasinda olusan toksinler

12. Hafta: Gidalarin islenmesi sirasinda olusan toksinler

13. Hafta: Gidalarin toksikolojik degerlendirmelerinde kullanilan testler

14. Hafta: Toksikolojik degerlendirmelerde ulusal ve uluslararasi diizenlemeler

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav ve 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simmav: %30

Kisa Smav: %20

Yariyil sonu Sinavi: %50

Ara Sinav Tarih ve Saati: Boliim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde yapilacaktir.
Kisa Sinav Tarih ve Saati:

Kaynaklar

Nevin VURAL, 2005. Toksikoloji. Ankara Univ. Yayinlari, Ankara.
Aylin AYAZ ve Mine YURTTAGUL, 2008. Besinlerdeki Toksik Ogeler I ve II. Saglik Bakanlig1 Yayinlari, Ankara.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PYl1| PY2 | PY3| PY4| PY5| PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10| PYil
OK1 5 5 5 5 4 5 4 5 5 4 4
OK2 4 5 4 4 3 3 3 4 3 5 5
0OK3 5 5 4 5 4 4 5 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazanmimlar1 PY: Program Ciktilari
Katka Diizeyi | 1-Cok Diisiik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek



mailto:yasinyakar@harran.edu.tr

Program Ciktilar1 ve lgili Dersin iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PCl1

5 5 4 5 4 4 4 4 4 5 4




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Is1 Aktarimi

Dersin AKTS’si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Cuma 13:00-15:45

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 16:00-17:00

iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ist transferinin temel ilkeleri, gida miihendisligi alaninda karsilasilan 1s1 transferi
problemlerinin ¢oziimil i¢in gerekli bilgilerin verilmesidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilarn

1. Isi transferinin temel ilkelerini 6grenir

2. Is1 transferini etkileyen faktorlerin analizini yapar

3. Yatigkin olmayan kondiiksiyonu lumped kapasitans yontemi ile ¢oziimler

4. Kondiiksiyon esitligini kullanarak basit geometriler ve ¢ok-boyutlu sistemlerde
sicaklik dagilimini hesaplar

5. Korelasyonlar1 kullanarak 1s1 transfer katsayisini belirler

6. Yiizeyler arasinda radyasyon ile meydana gelen 1s1 transferini hesaplar

7. Isidegistiriciler i¢in toplam 1s1 transfer katsayisini

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Is1 transfer esaslar1 ve tiirleri (iletim, taginim ve radyasyon) ve birimleri

2.Hafta Iletim, maddenin 1s1l ozellikleri (iletim katsayisi, ilgili diger o6zellikler), 1s1
yayilim denklemi, sinir ve baglangi¢ kosullari.

3.Hafta Diizlemsel duvarda 1s1 iletiminin ¢dziimlenmesi, 1sil direngler, seri ve paralel
duvarlarda 1s1 gegisi ve ilgili 6rnek ¢oziimleri

4.Hafta Radyal sistemlerde (silindir, kiire) 1s1 iletiminin ¢6ziimlenmesi, 1s1l direngler
silindirik ve kiiresel tabakalardan 1s1 gecisi ve ilgili 6rnek ¢oziimleri

5.Hafta Iginde 1s1 iiretiminin oldugu sistemlerde iletim, diizlemsel duvar, radyal
sistemlerde uygulanmasi, direng tanimlamanin uygulanmasi ve ilgili 6rnek ¢6ziimleri.

6.Hafta Taginim 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalar ile ilgili
Ornek ¢Oziimleri

7.Hafta Ara sinav

8.Hafta Taginim 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulamalari ile ilgili
Ornek ¢Oziimleri

9.Hafta Isinim 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi, ilgili esitlikler ve uygulmalari ile ilgili 6rnek
¢Oziimleri devam

10.Hafta Is1 degistirici ¢esitleri (Borulu, plakali..)

11.Hafta Toplam 1s1 gecis katsayisinin bulunmasi

12.Hafta Is1 degistirici ¢oziimlemesi, logaritmik ortalama sicaklik farkinin kullanilmasi

13.Hafta Kisa smav Paralel, ters, ¢ok gecisli akishi 1s1 degistiricilerde 1s1 transferinin
¢Oziimlenmesi ve 6rnekler

14.Hafta Paralel, ters, ¢ok geg¢isli akish 1s1 degistiricilerde 1s1 transferinin ¢oziimlenmesi
ve ornekler devam

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 13. 12.2019 Cuma (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Cengel, Y. (2006). Heat and Mass Transer. A Practical Approach. McGraw Hill, New
York, NY.

Incropera, F.P. ve Dewitt, D.P. (2011). Fundamentals of Heat and Mass Transfer.
7.Edition. John Wiley and Sons, Inc. New York.

Geankoplis, C.J. (2003). Transport Processes and Unit Operations. Ally and Bacon, inc.,
4. Edition, Boston.



mailto:ayildirim@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI
ILiSKiSi TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11| PY12| PY13| PY14
OK1 |5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4 5 4 3
OK2 |5 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5 3 4 5
OK3 |5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4 4 5 4
OK4 |4 4 5 5 5 4 3 5 4 3 3 5 4 4
OK5 |4 4 3 3 3 5 1 5 5 3 5 4 3 5
OKé6 |5 5 5 5 5 5 1 5 5 4 5 4 4 5
OK7 |5 4 5 5 4 4 1 5 4 5 5 5 4 3
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi

Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi

PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Is1 5 4 5 5 4 4 2 5 5 4 4 4 4 4
Aktarimmi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Istatistik

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet Miman

Dersin Giin ve Saati

Cum 13:30-16:30

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Cum 16:30:00-17:00

iletisim Bilgileri

mmiman@harran.edu.tr 414.3183000-1637

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yilize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersle

1. Ogrencilere istatistigin isletmelerle olan baglantisini ve ilgisini
gostermek.

2. Ogrencileri, temel istatistiksel kavramlarla tanistirmak.

3. Isletmelerde istatistik uygulamalarinin nasil kullanilacagini
anlamaya yonelik 6grencilere bol 6rnek vermek

amaglanmaktadir

Dersin Ogrenme Ciktilar:

Bu dersin sonunda &grenci;

1.Istatistigin temel bilgilerini 6grenir.

2.Popiilasyon dagilislarini, hipotez testlerini 6grenir.
3.Regresyon ve korelasyon analizlerini 6grenir.
4.Frekans analizi yapar, tablolar olusturur ve yorumlar.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Verilerin Tablo ve Grafik Olarak Sunumu
2. Hafta Sayisal Betimleyici Olgiitler

3. Hafta Temel Olasilik

4. Hafta Rassal Degiskenler

5. Hafta Kisa sinav

- Ayrik Olasilik Dagilimlar

6. Hafta Normal Dagilim

7. Hafta Ara sinav

8. Hafta Parametre Tahminleri

9. Hafta Giiven Araligi Tahmini

10. Hafta Hipotez Testlerinin Esaslari: Bir Orneklemli Testler
11. Hafta iki Orneklemli Testler

12. Hafta Basit Dogrusal Regresyon

13. Hafta Proje Hazirlama

14. Hafta Proje Hazirlama

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav ile 1 (bir) Kisa Siav yapilacaktir.
Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Smav : 10 %

Kisa Sinav: 10%

Proje: %30

Yariyilsonu Smav: : 50 %

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 18. 10.20192019 (Ders Saatinde)



mailto:mmiman@harran.edu.tr

Kaynaklar Akdeniz, F., "Olasilik ve Istatistik (Genisletilmis baski)", Baki Yayinevi,
1997.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI ILISKISI TABLOSU
PC1 PC2 | PC3 | PC4 PC5 PC6 | PC7 PCS PC9 | PC10 | PCI1
0cC1 5 2 2 1 5 2 2 3 1 3 1
0C2 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1
0C3 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1
0C4 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki Diizeyi 1) Cok Diisiik 2) Diisiik 3) Orta 4) Yiiksek 5) Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | Pc4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11
[statistik 5 3 1 2 4 2 2 2 2 2 1




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Raf Omrii ve Hesaplamasi

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. A. Ferit ATASOY

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 13:00-15:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 12.00-13.00

iletisim Bilgileri

afatasoy@harran.edu.tr 0 (414) 3183732

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz ylize aktarim yapilarak ders anlatilacaktir. Anlatim sirasinda ve sonunda
soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse hazirlik agsamasinda ise 6grencilere
islenecek konularla ilgili arastirma yapilmasi ve ders notlarmi incelemesi
istenecektir.

Dersin Amaci

Gidalar ve yeni gida formulasyonlarinda bozulma ve mekanizmalarini1 6grenerek,
raf dmriinii belirlemektir.

Dersin Ogrenme Ciktilar:

1.Gidalarda bozulmalarla raf dmrii arasindaki iliskiyi anlar.

2.Uriinlerin 6zellikleriyle bozulma mekanizmalarmi arasindaki iliskiyi kavrar.
3. Gidaya 6zgii raf dmriiniin hangi parametreye gore hesaplanacagini belirler.
4.Gidalarin raf dmriinii saptar.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Raf 6mriine girig ve temel kavramlar

2.Hafta Gidalarda bozulmay etkileyen faktorler ve mekanizmalari

3.Hafta Nem ve gida stabilitesi

4.Hafta Sicaklik ve gida stabilitesi

5.Hafta Raf 6mriinii etkileyen fiziksel faktorler

6.Hafta Mikrobiyolojik bozulma ve raf dmrii

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Raf omrii kisa olan Urtinler ve dzellikleri

9.Hafta Raf omrii uzun olan triinler ve ozellikleri

10.Hafta Gidalarda raf omrii ve bozulmanin belirlenmesi

11. Hafta Raf omrii belirleme testleri

12. Hafta Hizlandirilmis raf 6mrii testleri

13.Hafta Lipit oksidasyonuyla raf dmrii belirlenmesi

14.Hafta Kisa sinav - Genel degerlendirme

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav (vize), verilecek projeye gore hazirlanan
rapor ve sunumlart iceren 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Sinav: 20%

Yartyilsonu Simavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 11.12.2019 Carsamba (Ders Saatinde)

Kaynaklar - Stele, R. (2000). Understnading and measuring the shelf life. 424 s.
- Mann, D. (2002). Food Industry Series: Shelf Life, 128 s.
- Labuza T. P., (1992).Shelf Life dating of Foods. 525 s.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11
OK1 | 4 4 |4 4 4 4 3 5 5 4 5
OK2 | 4 4 |4 4 4 4 3 5 5 4 5
OK3 | 5 5 5 5 4 4 3 5 5 4 5
OK4 | 5 5 5 5 5 4 3 5 5 3 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki| 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diize
yi



mailto:afatasoy@harran.edu.tr

Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi

PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 2 3 4 5 6 7 8 9 0 1
Raf Omrii ve 5 5 5 5 4 4 3 5 5 4 5

Hesaplamasi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Reaksiyon Kinetigi

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. A. Ferit ATASOY

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 10.15-12.00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Persembe12.00-13.00

iletisim Bilgileri

afatasoy@harran.edu.tr 0 (414) 3183732

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz ylize aktarim yapilarak ders anlatilacaktir. Daha sonra konuyla ilgili 6rnek
sorular c¢oziilecektir. Anlatim sirasinda ve sonunda soru-cevap kisimlarina yer
verilecektir. Derse hazirlik asamasinda ise 6grencilere islenecek konularla ilgili
aragtirma yapilmasi ve ders notlarini incelemesi istenecektir.

Dersin Amaci

Kimyasal bir reaksiyonda meydana gelen degisimin tespit edilmesi, reaksiyon
derecesi ve hizinin saptanmasi, kinetik hesaplanmalarda kullanilan diger
katsayilarin belirlenmesidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar:

1.Datalardan (deney verileri) yaralanarak reaksiyon derecesi (n) belirler.

2. Datalardan (deney verileri) yaralanarak reaksiyon hizini (k) belirler.
3.Reaksiyon derecesi (n) ve reaksiyon hizindan (k) yararlanarak herhangi bir
zamanda konsantrasyonu saptar.

4. Kimyasal reaksiyona iliskin Aktivasyon enerjisi (Ea), Q10, z ve D degerlerini
hesaplayabilir

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Bagimli ve bagimsiz degiskenler, dogrusal esitlikler, dogrusal olmayan
esitliklerin dogrusallastirilmast

2.Hafta Dogrusal regreasyon, grafik kagitlar

3.Hafta Kimyasal reaksiyon hizi, kimyasal reaksiyon mekanizmasi.

4.Hafta Konsantrasyon ve zaman arasindaki iliski, reaksiyon hizina etki eden
faktorler

5.Hafta Reaksiyonlarda reaksiyon derecesinin ifade edilmesi. Reaksiyon
derecesinin matematiksel yazimi

6.Hafta Sifirinci derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Birinci derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi

9.Hafta ikinci derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi ve hiz sabitinin
hesaplanmasi

10.Hafta Zahiri birinci ( pesudo-first) derece reaksiyonlarinda reaksiyon derecesi
ve hiz sabitinin hesaplanmasi

11. Hafta Carpigma sikligi, Aktivasyon enerjisi

12. Hafta Reaksiyona giren maddelerin konsantrasyonlarinin yariya inmesi i¢in
gegen siirenin ve desimal azalma siiresinin bulunmast

13.Hafta Kisa smmav - Aktivasyon enerjisi

14.Hafta Z degeri, Q10 degeri ve genel degerlendirme

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasmav (vize), 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: 30%

Kisa Sinav: 20%

Yartyilsonu Smavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 11.12.2019 Carsamba (Ders Saatinde)

Kaynaklar

- Van Bookel, M. A. J. S, (2009). Kinetic Modeling of Reactions in Foods, 788 s.
- Ozkan M., Cemeroglu B., Toklucu S. K., (2010). Gida Miihendisliginde
reaksiyon kinetigi, 174 s.

- Levenspiel, O, (1972). Chemical Reaction Engineering 578 s.

- Toledo, R.T., (1994). Fundementals of Food Process Engineering



mailto:afatasoy@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11
OK1 | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5
OK2 | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5
OK3 | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5
OK4 | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki| 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diize
y

Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi

PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 |2 |3 |4 |5 |6 |7 |89 ]o0 |1

Reaksiyon | 5 5 5 5 5 4 2 5 5 4 5
Kinetigi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Kahvaltilik Tahil Uriinleri Teknolojisi

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Sal1 08:15-10:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Carsamba 08:15-09:00

iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Projeksiyon cihazi destekli PP dosyasi olarak hazirlanmis ders notlar1 6nce detaylica
anlatilacak, yliz yiize aktarim yapilacak, soru-cevap kisimlarina yer verilecektir. Derse
hazirlik asamasinda Ogrencilerden o haftaki konu ile ilgili aragtirma yapilmasi
istenmektedir..

Dersin Amaci

Kahvaltilik tahillarin iiretiminde kullanilan tahillarin fiziksel ve kimyasal yapilari,
teknolojik 6zellikleri, kahvaltilik tahillarin {iretim teknolojisi ve {iretimlerinde kullanilan
alet ve ekipmanlar, ekstriizyon teknolojisi ve ekstruderler, kahvaltilik tahillarin
ambalajlanmasi, sicak tahillar, kahvaltilik tahillarin zenginlestirilmesi, besinsel igerikleri,
kahvaltilik tahillarin iiretildigi isletmelerde ve kahvaltilik tahillarda kalite kontrol
yontemlerinin dgretilmesi.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1. Kahvaltilik tahillarin iiretiminde kullanilan tahillarin fiziksel, kimyasal ve
etknolojik 6zelliklerini ayrintili olarak 6grenir.

2. kahvaltilik tahillarin itretiminde kullanilan alet ve ekipmanlar ile {iretim
teknolojileri hakkinda yeterli bilgi ve tecriibeye sahip olur.

3. Kahvaltillik tahillarin ambalajlanmasi, zenginlestirilmesi, korunmasi, besinsel
icerigi ve kalite konrolii konusunda ayrintili bilgi sahibi olur.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Kahvaltlik tahillarin iretiminde kullanilan tahillarin fiziksel, kimyasal ve
teknolojik 6zellikleri

2.Hafta Kahvaltilik tahillarin tiretim teknolojisi

3.Hafta Kahvaltilik tahillarin iretiminde uygulanan Temel islemler ve ekipmanlar 1.
Karistirma ve pisirme

4.Hafta Kahvaltilik tahillarin tiretiminde uygulanan Temel islemler ve ekipmanlar I1
Kurutma ve kurutucular

5.Hafta Kahvaltilik tahillarin {iretiminde uygulanan temel islemler ve ekipmanlar III.
tavlama, inceltme ve tostlama

6.Hafta Kahvaltilik tahillarin {iretiminde uygulanan temel islemler ve ekipmanlar III.
Ekstruzyon ve ekstruderler

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Besleyici, lezzet verici ve tatlandirici kaplama bilesenlerinin eklenmesi

9.Hafta. Kahvaltilik tahillarin ambalajlanmast ve ambalajlanmalarinda kullanilan
materyaller

10.Hafta Kahvaltilik tahillarin zenginlestirilmesi ve korunmasi

11.Hafta Kahvaltilik tahillarin beslenmedeki 6nemi ve besin igerikleri

12.Hafta Kahvaltilik tahillarin kalite kontrolii

13.Hafta Kisa sinav Kahvaltilik tahil {iretimi yapan igletmelerde kalite kontrol

14 Hafta Y1l sonu genel degerlendirme

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 10.12.2019 Sali (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Breakfast cereals and how they are made (Edited by: Robert B. fast and Elwood F.
Caldwell)

Oats chemistry and technology, (edited by; Francis H. Webster)

Principles of Cereal Science and Technology (Jan A. Delcour and Carl Hoseney)



mailto:ayildirim@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi

TABLOSU
PY1 PY2 | PY3 | PY4 | PY5 | PY6 | PY7 | PY8| PY9 | PY10 | PY1l | PY12| PY13| PY14
OK1
OK2
OK3
OK: Ogrenme Kazamimlari PY: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin fliskisi
PC1 | PC2 | PC3 |PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC | PC | PC | PC | PC
10 191 |12 |13 | 14
Kahvaltihk 5 5 5 4 4 4 3 4 5 4 5 4 5 4
Tahil
Uriinleri

Teknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Kiitle Aktarimi

Dersin AKTS’si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Persembe 09:15-12:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Persembe 08:15-09:15

iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢éziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Kiitle tasiim ve yayilim ile ilgili teorik ve pratik metotlarin 6grenilmesi ve gida
isletmelerinde uygulamaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilarn

1. Kiitle transferinin temel ilkelerini tanimlar

2. Kiitle transferini etkileyen faktorlerin farkinda olusu yorumlar

3. Durgun ve hareketli fazlar boyunca es-molar aki ve molar aki ilkelerini tanimlar

4. Korelasyonlar1 kullanarak difiizyon katsayisini ve kiitle transfer katsayilarini
belirler

5. Diflizyon esitligini kullanarak basit geometriler ve c¢ok-boyutlu sistemlerde
konsantrasyon dagilimini hesaplar

6. Homojen kimyasal reaksiyon
problemlerini ¢6zebilme

7. Is1ve kiitle transfer analojileri hakkinda bilgilenir

8. Fazlar-aras kiitle transferi ve ikili-diireng teorisi hakkinda bilgilenir

iceren ve igermeyen molekiiler difiizyon

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Giris, kiitle transferinin temel ilkeleri Molekiiler difiizyon, Fick yasasi, difiizyon
katsayisi

2.Hafta Kiitle ortalama hizi, molar ortalama hiz, hacim ortalama hizi

3.Hafta Molar aki, molekiiler difiizyon akisi, konvektif aki Diflizyon katsayisi
korelasyonlari

4.Hafta Durgun faz boyunca diflizyon

5.Hafta Hareketli faz boyunca difiizyon Eg-molar zit yayimim

6.Hafta Kiitle transferi diferansiyel esitlikleri, Baglangi¢ ve sinir kogullar

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Homojen kimyasal reaksiyon olmadigi durumda molekiiler difiizyon

9.Hafta Homojen kimyasal reaksiyon oldugu durumda molekiiler diflizyon

10.Hafta Yari-sonsuz ve ¢ok-boyutlu sistemlerde yatigkin olmayan difiizyon

11.Hafta Konvektif kiitle transferi

12.Hafta Is1 ve kiitle transferi analojileri

13.Hafta Kisa sinav Konvektif kiitle transferi korelasyonlari

14.Hafta Fazlar arasi kiitle transferi, ikili-direng teorisi

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Siav Tarih ve Saati: 12.12.2019 Persembe (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Welty, J.R., Wicks, C.E., Wilson, R.E. ve Rorrer, G. (2013). Fundamentals of Momentum,
Heat, and Mass Transfer. 6.Ed., Wiley, New York.

Incropera, F.P. ve Dewitt, D.P. (2011). Fundamentals of Heat and Mass Transfer.
7.Edition. John Wiley and Sons, Inc. New York.

Geankoplis, C.J. (2003). Transport Processes and Unit Operations. Ally and Bacon, inc., 4.
Edition, Boston.



mailto:ayildirim@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi

TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY1l| PY12| PY13| PY14
OK1 5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4 3 5 4
OK2 3 4 4 4 4 3 3 3 5 4 5 4 4 4
OK3 5 5 5 4 4 4 2 4 4 4 4 4 5 3
OK4 |4 4 5 5 5 4 2 3 3 3 3 4 4 3
OK5 |4 4 3 3 3 5 2 5 5 3 5 3 4 3
OK6 |3 5 5 5 5 5 2 5 5 4 5 5 5 4
OK7 5 5 5 5 5 5 1 4 5 5 4 3 5 5
OKS8 5 4 5 4 5 4 1 5 4 4 5 4 4 5
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Tliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
Lol s | 4 | s | 6| 78| 9 10|11 |12]|13]24

Kiitle 4 5 5 5 4 4 2 4 5 4 4 4 5 4
Aktarimi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Kiitle ve Enerji Denklikleri

Dersin AKTS’si

6

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Ali YILDIRIM

Dersin Giin ve saati

Pazartesi 09:15-12:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Carsamba 16:00-17:00

iletisim Bilgileri

ayildirim@harran.edu.tr, 04143183731

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Gida igleme sistemlerinde kiitle ve enerji dengelerinin kavranmasi, olusturulmasi ve
¢Ozlimlerinin anlagilmasidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilarn

1. Birim islemleri, Konsantrasyon hesaplamalarinin analizini yapar ve yorumlar.

2. (Cozeltiler ve gazlar ile ilgili islemlerin yorumu ve hesaplanmasini yapar.

3. Kiitle denkligi kurulmasi, gida islemede temel islemler ile ilgili tiim analizleri
yapar.

4, Temel islemlerde kiitle denkliklerinin olusturmasini kavrar.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta Fiziksel biiyiikliikler ve bunlarin ifadesinde birimler, SI sisteminde birimler, SI
birim sisteminde 6nekler

2.Hafta MKS (metre-kilogram-saniye) sistemi ile SI sistemi arasinda ¢evrimler

3.Hafta Mekanik, elektrik ve kimyasal enerji. Kinetik ve Potansiyel enerji. Is1 enerjisi.
Yogunluk kavrami.

4.Hafta Kiitlesel konsantrasyon; %,mol kesri,molalite,ppm, Hacimsel konsantrasyon;
normalite, molarite, Sistemlerde kiitle denklikleri.

5.Hafta Yatigkin-yatiskin olmayan sistemler. Kiitle denkligi ile ilgili soru ve ¢ziimleri

6.Hafta Ideal gaz yasalari, avogadro yasasi, genel gaz denklemi, gazlarin yogunlugu, gaz
karigimlari, Dalton kismi basinglar yasasi. Gaz karigimlarinin kiitlesel % si.

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Coziicii ve ¢oziinenler, Raoult’s yasasi, Cozeltilerde buhar fazi, 6rnek soru
¢Oziimleri

9.Hafta Karigtirma islemleri, toplam kiitle denklikleri, problem ¢6ziimleri.

10.Hafta Kurutma sistemlerinde kiitle denklikleri, soru ¢6ziimleri

11.Hafta Kurutma sistemlerinde kiitle denklikleri, soru ¢6ziimleri

12.Hafta Damitma (Buhar destilasyonu) sistemleri ve soru ¢oziimleri

13.Hafta Kisa sinav Absorbsiyon sistemlerinde kiitle denklikleri ve soru ¢éziimleri

14 Hafta Ekstraksiyon sistemlerinde kiitle denklikleri ve soru ¢6ziimleri

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: 30%

Kisa Simav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 09.12.2019 Pazartesi (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Himmelblau, D.M. and Riggs, J.B. (2012). Basic Principles and Calculations in Chemical
Engineering. 8.Edition. Prentice Hall International series.

Lewis,W.K., Rabasch,A.H. ve Lewis,H.C. (2008). Industrial stoichiometry, chemical
calculations of manufacturing processes. Second editions. McGraw Hill Book
Co. London.

Yalgin, H. ve Giirti, M. (2005). Stokiometri. Palme Yayinlar1. Yaym no.159, 2.baski,

Ankara.

Perry,R. and Green,D. (2008). Perry’s Chemical Engineers’ Handbook. 8.Ed. Mc Graw

Hill, London.

Ozkan, M. ve Cemeroglu, B. (2011). Gida Miihendisliginde Kiitle ve Enerji Denklikleri.

Gida Teknolojisi Dergisi Yayinlari. No.43, Ankara.



mailto:ayildirim@harran.edu.tr

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi

TABLOSU
PY1| PY2 | PY3 | PY4 | PY5| PY6 | PY7 | PY8 | PY9 | PY10 | PY1l PY12PY13[PY14
OK1 |5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 5 4 4 5
OK2 |4 5 4 4 4 3 3 3 5 5 3 5 4 4
OK3 |5 |5 5 |4 4 |4 2 |4 |4 4 5 4 13 |5
OK4 |4 4 5 4 5 5 3 5 5 3 4 5 5 3
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Tliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
123 |45 |67 )18 19 |10 |11 |12]13]14
Kiitle ve Enerji 5 5 5 4 4 3 4 5 4 4 5 4 4
Denklikleri




Dersin Adi Meyve Suyu ve Teknolojisi
Dersin AKTS’si 3
Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Persembe 08:00-10:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1 10:00-11:00

iletisim Bilgileri ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21
Ogretim Yoéntemi ve | Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢dziimler, dokiiman incelemesi
Ders Hazirhk Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrencilerin meyve suyu iiretimi konusunda bilgilendirilmesi ve yeni iiretim teknolojilerinin

tanitilmasidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilarn

1. Meyvelerin meyve suyuna islenmesi agisindan dzelliklerini ve igleme asamalarini

bilir.

2. Farkli meyve suyu ve meyveli igeceklerin 6zelliklerini ve isleme yontemlerini bilir.

3. Meyve suyu endiistrisinin sorunlarini anlar ve ¢6ziim iiretir.

4. SOz konusu sektdrde iiretim ve laboratuar uygulamalarinda sebep-sonug iliskisi

kurar ve yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.

Haftalik Ders Konular

1.Hafta

Meyve suyuna iglenmeleri agisindan meyvelerin baglica nitelikleri.
2.Hafta Meyvelerin islenmeye hazirlanmalari.
3.Hafta Presleme 6n iglemleri
4.Hafta Maysenin pulpa iglenmesi
5.Hafta Maysenin preslenmesi ve presler.
6.Hafta Durultma ve filtrasyon
7.Hafta Ara sinav
8.Hafta Filtre yardimci maddeleri ve fitreler
9.Hafta Meyve sularmin konsantre edilmeleri
10.Hafta Evaporasyon ve evaporatdrler.
11.Hafta Kisa Sinav, Aroma ayirma ve aroma tutucular.
12.Hafta Berrak meyve suyu ve nektarlarin doluma hazirlanmalari
13.Hafta Meyve suyu ve nektarlarin ambalajlanmasi
14.Hafta Bazi1 meyvelerin meyve suyuna islenmesi

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Simav: 30%

Kisa Sinav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: Carsamba (Ders Saatinde)

Kaynaklar Cemeroglu, B., Karadeniz,F., 2001. Meyve suyu Uretim Teknolojisi. Gida Tek.Der.
Y.no:25.
Varnam, H.A. and Sutherland, J.P., 1994. Beverages. Chapman & Hall. UK
Acar, J. 1988. Meyve ve sebze suyu iiretim teknolojisi. H.U. Ankara
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11
OK1 1| 1| 4| 3| 3| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK2 1] 1| 4| 4 4 2 3 4| 5 4 4
OK3 3| 3| 4| 4| 5| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK4 3 3| 5| 4| 5| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK5 4| 4| 5| 4 5 2 3 4| 5 5 4
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
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Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi

PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 |2 |3 | 4|5 |6 |7 ]8990 |1

Meyve Suyu

ve Teknolojisi 2 2 4 4 4 2 3 4 S 4 4




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Miihendislik Etigi

Dersin AKTS'si

2

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr Uyesi Eyyiip KARAOGUL

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi 08:00-10:00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Sal1 10:00-11:00

iletisim Bilgileri

e.karaogul@harran.edu.tr 414.3181758

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yilize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu derste; Miihendislikte etik kavramlarinin dneminin kavranilmasi,
kisisel ve is etigi arasindaki farkin belirlenmesi, mithendislik tasarimi ve
etik problemlerinin ¢6ziimii arasindaki benzerligin anlagilmasi
amaclanmaktadir. Ayrica, 6grenciler kendi bakis agilar ile mithendislik
problemlerinin ele alindig1 6rnek olaylar: sunma ve tartisma firsatt
yakalanmas1 amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda &grenci;

1. Miihendislikteki etik ikilemleri tanimlar,

2. Karsilagtig1 ikilemlerdeki zorluklari arastirir ve analiz eder,

3. Farkli ¢6ziim alternatiflerini belirler ve degerlendirir,

4. Coziim i¢in atilacak adimin sonuglarini tanimlar,

5. Coziim i¢in atilacak adimi yonlendirecek etik kodlar1 gbz dniinde
bulundurur,

6. Miihendislik i¢in etik bir ¢erceve tanimlar,

7. Bir takim tiyesi olarak etik ikilemleri sunar ve tartisir,

8. Miihendislik tasarim ve ¢oziimlerinin etkilerini kiiresel ve sosyal
boyutlari ile tanimlar.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Etik kavramlara girig

2. Hafta Profesyonellik ve etik kodlar

3. Hafta Etik problemlerin analizi

4. Hafta Etik problemlerin ¢6ziim yontemleri

5. Hafta Kisa sinav

-Risk, giivenlik ve kaza

6. Hafta Miihendislikte haklar ve sorumluluklar
7. Hafta Arastirma ve deneylerde etik

8. Hafta Ara smav

9. Hafta Teknoloji, miithendis ve toplum iliskisi
10. Hafta Teknolojik gelisme ve mithendis

11. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer)

12. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer)

13. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer)

14. Hafta Ornek olay incelemesi (seminer)

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Deney ¢alismalarini kapsayan 1
(bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin bagari
puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav : 30 %

Kisa Smav: 20% (Deney Calismalarina yonelik)

Yariyisonu Smav: : 50 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 15 Ekim 2019 (Ders Saatinde)



mailto:e.karaogul@harran.edu.tr

Kaynaklar Fleddermann, C.B.,(1999), Engineering Ethics, Prentice Hall, New

Jersey.

Mantell, M. 1., (1964), Ethics and Professionalism in Engineering,

McMillan, New York.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
oc1 5 4 5 4 5 3 3 4 3 4 5
0C2 3 - - 3 4 - 3 - - - 4
0C3 3 2 - 3 4 - 3 - - - 4
OC4 4 4 3 3 4 3 3 4 - 2 4
OCs 5 4 5 4 5 3 3 4 3 4 5
0Ce 5 5 5 4 5 3 3 4 3 4 5
oc7 | 5 4 5 4 5 3 3 4 3 4 5
OCs 5 5 5 4 5 3 3 4 3 4 5
OK: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4Yiiksek | 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilan ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11

Miihendislik Etigi | 4 4 5 4 5 3 3 4 3 4




Dersin Ad1 Ozel Gidalar Teknolojisi
Dersin AKTS’si 3
Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Persembe 13:00-15:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 11:12:00

iletisim Bilgileri ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21
Ogretim Yontemi ve | Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Ders Hazirhk Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.
Dersin Amaci Lisans egitimi alan dgrencilere, seker, kakao ve cikolata, sekerleme, ¢ay ve kahve gibi
gidalarin iiretim teknolojileri konusunda temel bilgileri vererek ileride bu konuda
karsilagabilecekleri sorunlar1 ¢6zebilmeleri icin gerekli alt yapiy1 olusturmaktir.
Dersin Ogrenme 1. Seker, sekerleme, ¢ikolata, ¢ay ve kahve iiretimi konusunda bilgi sahibi olur.
Ciktilarn 2. Uretim sorunlarim anlar ve ¢dziim iiretir.
3. So6z konusu sektorde liretim uygulamalarinda yon gosterir.
4. Tiiketici talepleri dogrultusunda yeni formiilasyonlar gelistirir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.
1.Hafta Seker Teknolojisi
2.Hafta Seker Teknolojisi
3.Hafta Glikoz Surubu Uretimi
4.Hafta Kakao ve Cikolata Teknolojisi
5.Hafta Kakao ve Cikolata Teknolojisi
6.Hafta Sekerleme teknolojisi
7.Hafta Ara Sinav
8.Hafta Sekerlemelerin Pisirilmesi ve Ambalajlanmasi
Haftahk Ders Konulart "9 Hafia Marsmelov, Nugat ve nisasta pektin joleleri
10.Hafta Marsmelov, Nugat ve nisasta pektin joleleri
11.Hafta Kisa Sinav, Sert sekerler
12.Hafta Cay Teknolojisi
13.Hafta Cay Teknolojisi
14.Hafta Kahve Teknolojisi

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin bagar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Smavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: Carsamba (Ders Saatinde)

Kaynaklar Altan, A., 2005, Ozel Gidalar Teknolojisi. Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi. Ders
kitabi1 no: 101. ADANA
Bilisli A., 2013. Ozel Gidalar. Sidas. Izmir.
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi
TABLOSU
PY1| PY2| PY3| PY4| PY5 | PY6| PY7 | PY8| PY9| PY10| PY11
OK1 1| 1| 4| 3] 3| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK2 1| 1| 4| 4| 4| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK3 3] 3| 4| 4| 5| 2| 3| 4| 5| 4 4
OK4 3 3| 5| 4| 5] 2| 3| 4| 5| 4 4
OK5 4 4 5 4 5 2 3 4 5 5 4
OK: Ogrenme Kazamimlar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi



mailto:ihayoglu@harran.edu.tr

Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi

PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 |2 |3 | 4|5 |6 |7 ]8990 |1

Ozel Gidalar

Teknolojisi 2 2 4 4 4 2 3 4 5 4 4




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1 Gida Miihendisliginde Temel Islemler
Dersin AKTS’si 5
Dersin Yiiriitiiciisii Prof.Dr.Ibrahim HAYOGLU

Dersin Giin ve saati

Carsamba 13:00-16:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Persembe 11:00-12:00

iletisim Bilgileri

ihayoglu@harran.edu.tr  0.414.318 37 21

Ogretim  Yontemi ve
Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden Once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Lisans egitimi alan 6grencilere, gida iiretiminde uygulanan temel islemler konusunda bilgi
vererek ileride bu konuda karsilasabilecekleri sorunlari ¢ozebilmeleri igin gerekli alt
yapinin olusturulmasi1 amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme

1. Gida isleme endiistrisinde gerekli olan ve uygulanan temel islemler konusunda

Ciktilar: bilgi sahibi olur.
2. Gida isleme endiistrisinde kullanilan temel ekipmanlar ve ¢aligma prensipleri
konusunda bilgi sahibi olur.

3. Uretim sirasinda karsilagilabilecek sorunlari anlar ve ¢dziim iiretir.
4. So6z konusu sektorde tiretim ve laboratuvar uygulamalarinda yon gosterir.
5. Kalite degerlendirmesi yapar.

1.Hafta Gida Miihendisligi ile {lgili Birimler

2.Hafta Hammadde ve Ozellikleri, Hammaddenin Temizlenmesi

3.Hafta Gidalarda Boylama, Siniflandirma, Derecelendirme, eleme

4.Hafta Kabuk Soyma, Boyut Kiigiiltme

5.Hafta Karigtirma, Emiilsiyon

6.Hafta Presler ve Presleme

7.Hafta Ara Sinav

8.Hafta Filtrasyon, Membran Ayirma

Haftalik Ders Konular 9.Hafta Santriifiij uygulamalari

10.Hafta Ekstraksiyon, kristalizasyon

11.Hafta Gidalarda Mikrodalga Kullanimi, Isinlama (radyasyon)

12.Hafta Kisa Sinav, Isil islem Uygulamalari

13.Hafta Haslama, Pastdrizasyon, Sterilizasyon

14.Hafta Evaporasyon, Dehidrasyon

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) arasinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30%

Kisa Smav: 20%

Yariyilsonu Simavi: 50%

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: Cargsamba (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Brennan, J.G., Butters, J.R., Cowell, N.D., Lilley, A.E.V., 1990. Food Engineering
Operations. (third edition). Elsevier applied sci. London and New York

Fellows, P.J., 1992. Food Processing Technology: Principles and Practice. Ellis Horwood,
New York, London.

Baysal T., Icier F. 2015. Gida Miihendisligine Giris (Introduction to Food Engineering
fifth ed. Ceviri) Nobel yaymevi Ankara.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi

TABLOSU
PYL| PY2] PY3| PY4] PY5 | PY6| PY7 | PY8] PY9[ PY10[ PY11
OK1 5 | 5| 5|5 4 2 | 3| 4|5 4 4
OK2 3| 3| 4| 4 4 2 | 3| 4| s 4 5
OK3 4 | 4 | 5 | 4 5 2 3 |45 4 4
OK4 2 | 2| 5 | 4| 4 2 | 3| 4|5 4 3
OK5 2 | 2| 5 | 4| 4 2 | 3| 4|5 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlar: PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC1 | PC1
1 |2 | 3|4 |5 |6 |7 ]8]09 0 1
. Temel 3| 3|5 | a|a|2|3|al|ls]| a] a
Islemler




Dersin Adi

Teknik Ingilizce

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Giin ve Saati

Cuma 10.00 —12.00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pers. 9-10.00

Iletisim Bilgileri cagim@harran.edu.tr 318 3729
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
Ders Hazirhk

incelemesi Derse hazirlik agamasinda, dgrenciler ders kaynaklarindan
her haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin temel gida
konulari ile ilgili yabanci dil becerilerini gelistirmektir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1.Mesleki alanda gerekli olabilecek Ingilizce becerilerini gelistirecek
2.Gida Miihendisligi alanindaki Ingilizce terimleri dgrenecektir

Haftalik Ders Konular

1. Hafta: Seviye tespit
2. Hafta: Genel tekrar

9. Hafta:
10. Hafta:
11. Hafta:
12. Hafta:

Bilimsel makale yazim teknikleri

Bilimsel makale yazim teknikleri

Kisa sinav - Bilimsel makale yazim teknikleri
Abstract yazim teknikleri

13. Hafta: CV ve is bagvurusu yazim teknikleri

14. Hafta: Bilimsel konu sunumu

3. Hafta: Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime
O0grenme

4. Hafta: Gida Miihendisligi alaninda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime
O0grenme

5. Hafta: Gida Miihendisligi alaninda cesitli konu gevirisi — kelime
O0grenme

6. Hafta: Gida Miihendisligi alaminda ¢esitli konu ¢evirisi — kelime
O0grenme

7. Hafta: Ara Sinav

8. Hafta: Is yazismalan

Ol¢me Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi ylizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Sinav: 30%

Kisa Sinav: 20%

Yariyil sonu Sinavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 29.11.2019 Cuma (Ders Saatinde)

Kaynaklar
PROGRAM OGRENME CIKTILARI
iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI
ILISKiSi TABLOSU

PY1 PY?2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 3 2 2 2 2 4 4 5 4 1 2
OK2 3 2 2 2 2 4 4 5 3 1 2

OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilar1

Katk Diizeyi 1 Cok | 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Diisiik
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Program Ciktilar ve Tlgili Dersin iliskisi

PCI

PC2

PC3

PC4

PC5

PC6

PC7

PC8

PCY

PC10

PCI11

Teknik Ingilizce




DERS iZLENCESI

Dersin Adi

Gida Analizleri ve Kalite Kontrol

Dersin AKTS’si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Giin ve Saati

Teori: Cuma 13-15.00 Uygulama Cuma 15-17.00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Cuma 9-10.00

Iletisim Bilgileri

cagim@harran.edu.tr 318 3729

Ogretim Yontemi ve Ders Hazirhik

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler,
dokiiman incelemesi Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler
ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden
once inceleyerek gelecekler

Dersin Amaci

Bu dersin amaci1 6grenciye gidalarin kalite kontrol ve bilesim
analizlerini ve laboratuar ¢aligsmalarin yiiriitebilmek igin
gerekli temel teknik bilgi ve becerinin kazandirilmasidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Gida Analizleri Laboratuvarini tanir, analizlerde kullanilan
alet ekipmani1 ve laboratuvar ¢alismalarinda dikkat edilmesi
gereken kurallar1 6grenir

2.Gida analizlerinde kullanilan ¢gdzeltileri hazirlamay1 6grenir
3.Gida kalite kontrolii hakkinda bilgi sahibi olur, gidalarda
yapilan kalite kontrol ve bilesim analizlerini 6grenir
4.Laboratuvar ¢aligmalarini yliriitebilmesi i¢in gerekli teknik
ve teorik bilgiyi edinir

Haftalik Ders Konular1

1. Hafta: Laboratuar caligmalarinda dikkat edilmesi gereken
kurallar, laboratuar giivenligi Laboratuarlarda yaygin
olarak kullanilan cam ve diger malzemelerin tanitilmasi,
kullanilan laboratuar cihazlarinin tanitilmasi

2. Hafta: Cozelti konsantrasyonlari ve ¢6zelti hazirlama

3. Hafta: Gida Kalite Kontrol

4. Hafta: Ornek alimi ve orneklerin analize hazirlanmast,

analizde hata kaynaklar1 ve hata hesaplama

Hafta: Nem ve toplam kurumadde analizi

Hafta: Protein analizleri

Hafta: Ara Smav

Hafta: Yag analizleri

9. Hafta: Kiil ve mineral madde analizleri

10. Hafta: Karbonhidrat analizleri

11. Hafta: Kisa sinav - Asitlik ve pH tayini

12. Hafta: Katki ve kalint1 analizleri

13. Hafta: Duyusal Analizler

14. Hafta: Tekstiir ve Yap1 Analizleri

Ol¢me Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) kisa sinav
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina
etkisi ylzdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Sinav: 30%

Kisa Sinav: 20%

Yariyil sonu Sinavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih
ve saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 29.11.2019 Cuma (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Nielsen, S. S. 2017. Food Analysis, Springer, 632p
Nielsen, S. S. 2017. Food Analysis Laboratory Manual, Springer,
249p
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI

iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI

ILISKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 4 4 3 5 3 5 4 3 5 3 4
0OK2 5 4 3 3 4 5 3 3 4 3 3
OK3 5 5 4 5 5 5 4 3 4 4 4
OK4 5 5 5 5 5 5 4 3 4 4 4
OK: Ogrenme Kazammlari PY: Program Ciktilari
Katki Diizeyi 1 Cok | 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diisiik
Program Ciktilar1 ve Tlgili Dersin Iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PCY [ PCl0 | PCl1
Gida Analizleri ve 5 4 4 5 5 5 4 5 5 4 5
Kalite Kontrol




DERS iZLENCESI

Dersin Adi

Fonksiyonel Gidalar

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Cagim AKBULUT CAKIR

Dersin Giin ve Saati

Pers. 15.00 — 17.00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pers. 14-15.00

Iletisim Bilgileri cagim@harran.edu.tr 318 3729
Ogretim Yontemi ve Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, 6rnek ¢oziimler, dokiiman
Ders Hazirhk

incelemesi Derse hazirlik agsamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan
her haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gida Miihendisligi Boliimii 6grencilerinin fonksiyonel
gidalar hakkinda bilgi sahibi olmalarini ve gidalara fonksiyonel 6zellik
veren bilesenler ve bunlarin etki mekanizmalarini 6grenmeleridir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1.Fonksiyonel gidalarin tanimi ve gesitleri hakkinda bilgi sahibi olur.
2.Fonksiyonel 6zellik gosteren gida bilesenlerini 6grenir

3.Fonksiyonel gidalarin etki mekanizmalarini ve bu bilesenlerin saglik
tizerine etkilerini 6grenir

4.Bitkisel ve hayvansal fonksiyonel gidalari tanir

5.Fonksiyonel gidalarla ilgili diinya ve Tiirkiye’deki mevzuatlar1 6grenir

Haftalik Ders Konular1

Hafta: Fonksiyonel gidanin tanimi ve siiflandirilimasi

Hafta: Diinya’da ve Tiirkiye’de fonksiyonel gidalarin tarihsel geligimi
Hafta: Fonksiyonel gidanin 6nemi, giiniimiizdeki yeri

Hafta: Fonksiyonel etki gosteren gida bilesenleri

Hafta: Fonksiyonel gida bilesenlerinin etki mekanizmasi

Hafta: Oksidatif stres, antioksidan ve antimikrobiyel aktivite

Hafta: Ara Sinav

Hafta: Fonksiyonel gidalarin saglik iizerine etkileri

Hafta: Fonksiyonel gidalarla ilgili yasal diizenlemeler ve diinya ve
Tiirkiye’deki ilgili mevzuatlar

10. Hafta: Bitkisel ve hayvansal bazi 6nemli fonksiyonel gidalar

11. Hafta: Kisa sinav - Fonksiyonel gida tiretimi

12. Hafta: Gida sektoriinde fonksiyonel gidalara yonelik yenilikler

13. Hafta: Gida sektoriinde fonksiyonel gidalara yonelik yenilikler

14. Hafta: Diinyada ve Ulkemizde Fonksiyonel Gidalarin Durumu ve
Gelecegi

©CoOoNoALNE

Ol¢me Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) ara sinav, 1 (bir) kisa sinav yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi ylizdelik olarak
asagida verilmistir.

Ara Sinav: 30%

Kisa Sinav: 20%

Yariyil sonu Sinavi: 50%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 28.11.2019 Pers (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Fonksiyonel Gidalar ve Saglikla Iliskisi. Kafkas iini. Vet. Fak. Derg.12(1):91-
96, KARS. Roberfroid, M.B. (2000). Prebiotics and Probiotics: Are they
functional foods? American J. Clin.Nutr. 71:182-1687.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI

iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI

ILISKiSi TABLOSU

PY1 [PY2 |PY3 |[PY4 |[PY5 |PY6 |[PY7 |PY8 [PY9 |PY10 | PY1l
OK1 4 4 4 4 5 5 4 5 4 5 4
OK2 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
OK3 4 5 5 5 5 5 5 5 4 5 5
OK4 4 5 4 5 5 5 4 5 4 5 5
OK5 4 4 5 4 5 5 5 5 4 5 5

OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilari

Katk Diizeyi 1 Cok | 2 Diisiik 3 0Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Diisiik

Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 [PCl0 [PC11
Fonksiyonel Gidalar 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5




PROJE HAZIRLAMA VE DEGERLENDIRME DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Proje Hazirlama ve Degerlendirme

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Turan BINICI

Dersin Giin ve Saati

Sali: 13:00-14:45

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Sal1: 15:00-16:00

Iletisim Bilgileri

thinici@harran.edu.tr 414 318 3747

Ogretim Yéntemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci lisans 6grencilerine ekonomik yatirimlarla ilgili
fizibilite raporlar1 hazirlama ve planlanan yatirim projesinin teknik
ve ekonomik fizibilitesinin ortaya konmasinin 6gretilmesidir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1.Bu dersin sonunda ogrenciler ekonomik bir yatirim projesi
hazirlamak i¢in yeterli bilgiye sahip olur.

2 Bir projenin teknik yonden degerlendirmesini yapar.

3.Bir projenin ekonomik fizibilitesini ortaya koyar.

4.Gergek veriler kullanarak 6rnek bir yatirim projesi hazirlar.

Haftalik Ders Konular1

Proje hazirlik agsamasina girig — proje hazirlama ve
Hafta 1 o .
degerlendirme asamalari
Hafta2 | Proje konusu ve piyasa analizi
Hafta3 | Proje kapasitesinin belirlenmesi
Haftad4 | Proje yerinin se¢imi
Kisa smav
Hafta 5 Teknik Analiz
Hafta 6 Proje giderleri ve gelirleri
Hafta7 | Ara Sinav
Hafta8 | Proje finansmani
Hafta9 | Proje analizi
Hafta 10 | Basit finansal degerlendirme yontemleri
Paranin Zaman Degerini dikkate alan degerlendirme
Hafta 11 | yontemleri (net bugiinkii deger yontemi, fayda/masraf
orant, i¢ karlilik orani)
Hafta 12 | Tarimsal Projelerde Cevresel Etki Degerlendirmesi
Hafta 13 | Gida Endiistrisi Proje Ornegi
Hafta 14 | Hayvancilik Proje Ornegi

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav ve 1 (bir) Kisa Sinav
yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi
yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Kisa Simav: 20%

Ara Smav: 20%

Yari Yisonu Sinav: 30%

Proje Odevi: 30%

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 15 Ekim 2019 (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Balcik, B. (2003). Yatirim Projelerinin Hazirlanmasi ve
Degerlendirilmesi. Ankara: Nobel Yayin Dagitim.

Inan, I.H. (2000). Proje Hazirlama ve Degerlendirme Teknigi. Tekirdag.
Rehber, E. (2007). Tarumda Proje Hazirlama Teknigi. Ankara: Ankara
Univ. Ziraat Fak. Yaymlar

Yurdakul, O. (1999). Proje Hazirlama ve Degerlendirme Teknigi.
Adana: Cukurova Universitesi Ders Notu.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS OGRENiM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
6@1 5 5 5 4 4 5 5 5 5 5 3
GCZ 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5 4
6@3 4 5 5 4 4 5 5 5 5 5 3
6@4 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4
O¢: Ogrenme Kazanimlan PG: Program Giktilar
Katki - - " .
Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Gok Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
Proje Hazrlama ve 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5 4
Degerlendirme




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Gida Ambalajlama

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Giin ve Saati

Persembe 9:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Cuma 9:00-10:00

iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr 414.3183000-3725

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, aragtirma ve sunu hazirlama

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulart ile ilgili tarama yapacaklar, secilen konularda sunum
hazirlayacaklar ve sunumun ardindan tartigmalar yapilacak.

Dersin Amaci

Ambalaj materyallerinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve gida
endiistrisinde ambalajlama teknolojisinin dnemini 6gretmek
amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar:

1.Ambalajlamanin gida sanayindeki 6nemini kavramak

2. Gida ambalaj arasindaki iligkileri 6grenmek

3. Gidalar i¢in uygun ambalaj materyalini se¢ebilmek

4. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurmak, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileriye yonelik 6ngériide bulunmak

5. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini geligtirmek.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Ambalajin tanimi, ambalajlama ve ambalajdan beklentiler ve
Gida bozulmalart.

2. Hafta Ambalaj malzemelerinin koruma fonksiyonlari ile gida
bozulmalar1 arasindaki iligkiler

3. Hafta Cam ambalajlar.

. Hafta Kagit, karton ve oluklu mukavva ambalajlar

. Hafta Ahgap ve Aliiminyum ambalajlar

. Hafta Teneke ambalajlar

. Hafta Ara smav

. Hafta Plastikler ve plastik esasli ambalaj malzemeleri

. Hafta Cok katli ambalaj malzemeleri

10. Hafta Gida sanayinde aseptik ambalajlama

11. Hafta Gidalarin modifiye atmosferde ambalajlanmasi Ogrenci
sunumlari

12. Hafta Migrasyon (gidadan ambalaja, ambalajdan gidaya madde
gecisi), Bar kod sistemi, Ogrenci sunumlari

13. Hafta Yenilebilir ambalajlar, Ogrenci sunumlar1

14. Hafta Akilli ambalajlar, Ogrenci sunumlari
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Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Simav, 1 sunum ve 1 (bir) yartyil sonu
smavi yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari puanina etkisi
ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav : 40 %

Sunum: %10

Yariyilsonu Smav: 50 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Sunum Tarih ve Saati: 11., 12., 13. ve 14. Haftalarda ders saatinde
Yariyilsonu Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih
ve saatlerde

Kaynaklar

1. UCUNCU, M.,2000. Gidalarin Ambalajlanmasi. Ege Universitesi
Basimevi.
2. OZKAYA, H., 1995. Gida Ambalajlama ve Depolama. Ankara Univ. Zir.

Fak. Yayin No: 1338 Yardimci Ders Kitabi: 387, Ankara. Giirdal, O.-T. V.
(2009). MYOlar icin Glig Elektronigi. Ankara: Seckin Yayinevi.
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PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENiIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11
OK1 |5 3 3 3 3 3 3 4 5 4 4
O0K2 |5 4 4 4 4 3 3 5 5 5 5
OK3 |5 3 4 5 3 4 3 5 5 5 5
OKa |5 3 4 4 3 3 3 5 5 4 5
OK5 |5 4 4 4 3 4 3 5 4 4 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Giktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve flgili Dersin Tliskisi
PGC1 | PG2 PC3 PG4 PG5 PC6 PG7 PC8 PG9 | PC10 | PC11
Gida 5 4 4 4 3 4 3 4 5 4 5
Ambalajlama




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Siit Teknolojisi

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Mutlu Buket AKIN

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 8:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Cuma 10:00-11:00

iletisim Bilgileri

mutluakin@harran.edu.tr 414.3183000-3725

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, arastirma, quiz ve laboratuvar
uygulamasi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapacaklar, her derste quiz yapilacak ve siit
analizleri laboratuvarda uygulamali olarak gosterilecek.

Dersin Amaci

Siitiin bilesimi, siit kimyast, siit mikrobiyolojisi, siitiin toplanmasi,
isletmeye kabulil ve islenmesi hakkinda bilgi vermek ve gida
endiistrisinde siit teknolojisinin 6nemini 6gretmek amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Siit kimyas1 ve biyokimyasi konusunda bilgi sahibi olmak.

2.Cig siit analizlerini ve siit kalitesini tespit etmeyi 6grenmek.

3.Siite uygulanan teknolojik iglemleri kavramak.

4 Icme siitii teknolojisini 6grenmek.

5. Olgular arasinda neden sonug iligkisi kurmak, probleme dair objektif
¢ikarsamada bulunmak, ileriye yonelik dngoriide bulunmak.

6. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Siitiin tanimi, Tiirkiye’de ve diinyada siitgiiliik.

2. Hafta Siitiin bilesimi ve fiziksel 6zellikleri, Uygulama: Laboratuvarin
tanitilmast

3. Hafta Siitiin olusumu ve siit bilesimine etki eden faktorler, Uygulama:
Siitte yogunluk tayini

4. Hafta Siit lipidleri ve siitiin azotlu maddeleri, Uygulama: Siitte asitlik
tayini

5. Hafta Siitiin karbonhidratlar1 ve mineral maddeleri, Uygulama: Siitte
Yag tayini

6. Hafta Siitteki enzimler ve vitaminler, Uygulama: Formol titrasyon ile
protein tayini

7. Hafta Ara smav

8. Hafta Siitiin min6r bilesenleri, Uygulama: siitte yabanci madde
aranmasl, karbonat testi

9. Hafta Siite bulagan yabanci1 maddeler, Uygulama: Kurumadde tayini
10. Hafta Siitteki mikroorganizmalar, Uygulama: Kiil tayini

11. Hafta Siitiin toplanmasi ve kabulii, Uygulama: Mikrobiyolojik
kalitenin belerilenmesi, indirgeme testleri

12. Hafta Siite uygulanan teknolojik islemler, Uygulama: duyusal
analizler

13. Hafta Siite uygulanan 1s1l islemler, Uygulama: Lactostar cihazi ile siit
bilesiminin belirlenmesi

14. Hafta I¢me siitii teknolojisi (pastdrize siit, sterilize siit, UHT siit),
Uygulama: Genel tekrar, Platform testlerine gore igletmeye gelen siit
kalitesinin degerlendirilmesi

Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Smav, quizler ve 1 (bir) yariyil sonu
smav1 yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi
yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav : 30 %

Quizler ve Uygulama raporlart: %20

Yariyilsonu Smav: 50 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Quiz Smavi Tarih ve Saati: 2. Haftadan itibaren her hafta ders saatinde
Uygulama Raporlari: 2. Haftadan itibaren her hafta ders saatinde
Yariyil sonu Siav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih
ve saatlerde

Kaynaklar

1. UCUNCU, M. 2005. Siit ve Mamulleri Teknolojisi. Meta Basim ve
Matbaacilik Hizmetleri. Izmir.
1. GOFF, H. D., 2015. Dairy Science and technology Guelph Universitesi

Ders Notlari (www. foodsci. uoguelph.ca/dairy.edu)
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PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11

OK1 |5 3 3 3 3 3 4 4 5 3 5

O0K2 |5 4 3 5 5 5 5 5 5 5 5

OK3 |5 4 4 5 4 4 4 5 5 5 5

OKka |5 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5

OK5 |5 5 4 4 5 4 4 5 5 4 5

OK6 |5 5 4 5 5 4 4 4 5 4 5

OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Giktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diigiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Duzeyi
Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PGC10 | PCl1
siit 5 4 | 4 | 4 | 4 | 4| 4| 4 >4 >
Teknolojisi




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Gida Katki Maddeleri

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. M. Serdar AKIN

Dersin Giin ve Saati

Sal1 10:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve

Cuma 9:00-10:00

Saatleri
Tletisim Bilgileri sakin@harran.edu.tr ~ 414.3183000-1497
Ogretim Yontemi ve Ders | Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, arastirma ve sunu hazirlama
Hazirhk

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler ve
ders i¢inde haftalik ders konulari ile ilgili tartisma yapilacak.

Dersin Amaci

Katki maddelerinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve
gida endiistrisinde katki maddeleri kullaniminin 6nemini 6gretmek
amaclanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1. Gida sanayinde kullanilan katki maddeleri hakkinda bilgi sahibi
olmak

2. Gidalarda uygun katki maddelerini kullanmay1 6grenmek.

3. Olgular arasinda neden sonug iligkisi kurar, probleme dair
objektif ¢ikarsamada bulunur, ileri yonelik 6ngoriide bulunmak.

. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini geligtirmek.

Haftalik Ders Konular

. Hafta Giris

. Hafta Yasal diizenlemeler

. Hafta Antioksidanlar

. Hafta Asitligi diizenleyiciler

. Hafta Emiilgatorler

. Hafta Gamlar

Hafta Ara sinav

. Hafta Koruyucular

. Hafta Lezzet maddeleri ve lezzet arttiricilar
10. Hafta Renklendiriciler

11. Hafta Selat ajanlari

12. Hafta Tatlandiricilar

13. Hafta Topaklanmay1 onleyiciler
14. Hafta Un isleme ajanlari
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Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) kisa sinav ve 1 (bir)
yariy1l sonu sinavi yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin
basar1 puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30 %

Kisa Sinav: 20%

Yariyisonu Smav: 50 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Yariyilsonu Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek
tarih ve saatlerde

Kaynaklar

1. ALTUG, T., 2001. Gida Katki Maddeleri, E. U. Miih. Fak. Gida
Miih. Bél., Izmir

2. CAKMAKCI, S., CELIK, i., 1994. Gida Katki Maddeleri.
Atatiirk Univ. Zir. Fak. Dres Notu No: 164, Erzurum.

Ankara: Seckin Yayinevi.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENiIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 PY11

5 3 3 4 3 3 4 5 5 4 4

5 3 3 5 3 5 4 5 5 4 5

5 4 3 5 4 5 4 5 5 3 5

4 4 3 4 4 4 4 4 5 3 5

OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiuik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve flgili Dersin Tliskisi
PC1 PG2 PC3 PG4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PCl11

Gida Katki 5 4 3 5 4 4 4 5 5 4 5
Maddeleri




DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Yogurt Teknolojisi

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. M. Serdar AKIN

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 10:00-12:00

Ders Goriisme Giin ve

Cuma 10:00-11:00

Saatleri
Tletisim Bilgileri sakin@harran.edu.tr ~ 414.3183000-1497
Ogretim Yontemi ve Ders | Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yanit, arastirma ve sunu hazirlama
Hazirhk

Derse hazirlik agsamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler ve
ders iginde haftalik ders konulari ile ilgili tartisma yapilacak.

Dersin Amaci

Yogurt teknolojisinin temel kavramlari hakkinda bilgi vermek ve
stit endiistrisinde yogurt iiretiminin 6nemini 6gretmek
amaclanmaktadir.

Dersin Ogrenme Ciktilar

1.Yogurt iiretim tekniklerini 6grenmek

2.Yogurdun siit sanayiindeki yerini ve dnemini kavramak

3. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurar, probleme dair
objektif ¢ikarsamada bulunmak, ileri yonelik 6ngdriide bulunmak
4. Analitik diigiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirmek

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Yogurdun tanimu, orjini, besin degeri

2. Hafta Cig siitiin hazirlanmasi (klarifikasyon, kurumaddenin
standardize edilmesi i¢in uygulanan yontemler: kaynatma, siittozu
ilavesi, evaporasyon, peyniralti suyutozu, yayikalti tozu, kazein ve
co-precipitate ilavesi, UF ve hiperfiltrasyon )

3. Hafta Yogurt iiretiminde kullanilan stabilizat6rler ve
tatlandiricilar

4. Hafta Homogenizasyon ve 1sil islem uygulamalari

. Hafta Yogurt iiretiminde kullanilan starterlerin dzellikleri

. Hafta Yogurt kiiltiirleri se¢iminde dikkat edilecek kriterler

. Hafta Ara sinav

. Hafta Yogurt starter kiiltiirlerinin hazirlanmasi

. Hafta Yogurt iiretiminde inokiilasyon ve inkiibasyon islemleri
10. Hafta Laktik asit fermentasyonunun biyokimyasi

11. Hafta Aroma bilesiklerinin olusumu

12. Hafta Yogurdun fiziksel 6zelliklerine etki eden faktorler ve
yogurdun depolanmasi sirasinda olusan bozulmalar

13. Hafta Dayanikli yogurt tiretim yontemleri

14. Hafta Yogurt iiretimi (uygulama)
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Ol¢me-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, 1 (bir) kisa sinav ve 1 (bir)
yartyil sonu sinavi yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin
basar1 puanina etkisi yilizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30 %

Kisa Sinav: 20%

Yariyisonu Smav: 50 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Yariyilsonu Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek
tarih ve saatlerde

Kaynaklar

1. .Ozer, B., 2006. Yogurt Bilimi ve Teknolojisi. Sidas Medys
Ltd.Sti., izmir.

2. Tamime, A. Y, Robinson, R. K., 1999. Yoghurt Science and
Technology. Woodhead Publishing Ltd, Cambridge

3. Sezgin, E. Yogurt Teknolojisi. Ankara Universitesi Zir. Fak. Siit
Teknolojisi Boliimii Ders Notlari

4. Goff, H. D., 2015. Yoghurt. Guelph Universitesi Ders Notlari
(www. foodsci. uoguelph.ca/dairy.edu)Notu No: 164, Erzurum.
Ankara: Seckin Yayinevi.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PY1 PY2 PY3 PY4 PY5 PY6 PY7 PY8 PY9 PY10 | PY11

OK1 |5 5 5 4 4 4 4 4 5 4 5

O0K2 |5 4 4 4 4 3 4 5 5 4 5

OK3 |5 4 5 4 4 4 3 4 5 4 4

OKa |4 4 4 4 4 4 4 4 5 3 5

OK: Ogrenme Kazanimlari PY: Program Giktilari
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PGC10 | PCl1

Yogurt 5 4 4 4 4 4 4 5 4 5
Teknolojisi




GIDA MIiKROBiYOLOJiSIi I DERS iZLENCESI

Dersin Adi

Gida Mikrobiyolojisi |

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yiirhtucusi

Prof. Dr. Serafettin CELIK

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi: 13:00-16:50

Ders Goériisme Giin ve Saatleri

Pazartesi: 11:00-12:00

iletisim Bilgileri scelike9@harran.edu.tr  414.318 3722
Ogretim Yéntemi ve Ders Yz vylze. Konu anlatim, Soru-yanit, ornek ¢oziimler, dokiiman
Hazirhk incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.
Dersin Amaci Cig ve islenmis gida maddelerinde bozulma etmenlerini 6gretmek, insan

saghigini dogrudan etkileyen gida enfeksiyonlari ve zehirlenmeleri
hakkinda bilgilendirmek ve gidalarda bozulmayr ve gida kaynakh
hastaliklarini 6nleme yéntemlerini tanitmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilan

Bu dersin sonunda 6grenci,

1. Gida hammaddelerinde bulunan mikroorganizmalari ve ¢ogalma
durumlari ile ilgili bilgi sahibi olur.

2. Mikroorganizmalarin, gidalardaki metabolik aktiviteleri hakkinda
bilgi sahibi olur.

3. Mikroorganizmalarin neden oldugu hastaliklar hakkinda bilgi
sahibi olur.

4. Gida glvenliginde 6nemli olan mikrobiyal indikatorleri ile gida-
mikroorganizma iliskilerini belirler.

5. Gida hammaddeleri ile Uriinlerinde kalite kontrol agisindan
onemli olan mikroorganizmalarin varligi ve vyikleri ile ilgili
mikrobiyolojik analizler yapar.

Haftalik Ders Konulari

1. Hafta Gida mikrobiyolojisine giris

2. Hafta Gidalarda onemli mikroorganizmalar, siniflandirma ve
mikroorganizma kaynaklari

3. Hafta Mikroorganizmalarin ¢ogalmasi ve etkileyen faktorler

4. Hafta Mikrobiyal metabolizma

5. Hafta Kisa sinav

- Mikroorganizma gruplari ve metabolizmalari

6. Hafta Mikrobiyal metabolizma

7. Hafta Ara sinav

8. Hafta Gida kaynakli hastaliklar (enfeksiyonlar)

9. Hafta Gida kaynakli hastaliklar (intoksikasyonlar)

10. Hafta Gida kaynakl hastaliklar (toksikoenfeksiyonlar)

11. Hafta Gida kaynakl hastaliklarin dnlenmesi ve alinabilecek tedbirler
12. Hafta Gidalarda patojen indikatorleri

13. Hafta Gidalarda mikrobiyal bozulma indikatérleri

14. Hafta Mikrobiyolojik kriterlerle ilgili mevzuatin degerlendirilmesi

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Deney c¢alismalarini kapsayan 1
(bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari
puanina etkisi ylizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Sinav: 30 %

Kisa Sinav: 20%

Yari yilsonu Sinav: :50 %

Ara Sinav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve saatlerde
Kisa Sinav Tarih ve Saati: 21 Ekim 2019 (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Ozcelik, S. (2004). Gida Mikrobiyolojisi. |sparta: Silleyman Demirel
Universitesi Ziraat Fakiltesi Yayin.

Unlitirk, A. Turantas, F. (1998). Gida Mikrobiyolojisi. izmir: Mengi Tan
Basimevi,1. Baski.

Erkmen, O. (2011), Gida Mikrobiyolojisi. Ankara: Efil Yayinevi.

Sahin, i. Basoglu, F. (2011). Gida Mikrobiyolojisi. Bursa: Dora Basim Yayin
Dagitim Ltd. Sti., 2.Baski.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PG2 PC3 PCa PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
OK1 3 3 3 5 4 3 4 4 5 4 5
OK2 5 4 4 4 3 5 4 5 5 5 5
oK3 4 4 4 5 4 5 4 4 > 3 >
OKa4 4 4 4 4 4 4 5 4 4 3 5
OKs 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PG: Program Giktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diigik | 2-Diisiik | 3-Orta | 4-Yiiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11
Gida Mikrobiyolojisi 1 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5




GIDA MIiKROBIiYOLOJISI Il DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Gida Mikrobiyolojisi Il

Dersin AKTS'si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Prof. Dr. Serafettin CELIK

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi: 13:00-16:50

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Pazartesi: 11:00-12:00

iletisim Bilgileri

scelik69@harran.edu.tr 414.318 3722

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yilize. Konu anlatim, Soru-yanit, drnek ¢oziimler, dokiiman
incelemesi

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden once inceleyerek gelecekler. Haftalik ders
konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Gida muhafaza yontemleri, fermente gidalarin mikrobiyolojisi ve
gidalarda mikrobiyolojik analizler ile drnek alma yontemlerini
tanitmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda &grenci,

1. Farkli yontemler kullanilarak gidalarin mikrobiyolojik kalitesinin
korunmasi i¢in uygulanan yontemleri tanimlar.

2. Cesitli fermente gidalar ile bunlarin iiretiminde kullanilan
mikroorganizmalar tanimlar.

3. Gidalarda mikrobiyolojik 6rnek alinma yontemleri ile bunlarin
mikrobiyolojik analizleri 6grenir.

4. Konu ile ilgili Tiirk Gida Kodeksi tarafindan farkli gidalar igin
belirlenen mikrobiyolojik kriterleri 6grenir.

Haftalik Ders Konular

1. Hafta Isil islemlerle gidalarin muhafaza edilmesi

2. Hafta Antimikrobiyal maddelerle gidalarin muhafaza edilmesi

3. Hafta Su aktivitesi ile gidalarin muhafaza edilmesi

4. Hafta Modifiye atmosfer ile gidalarin muhafaza edilmesi

5. Hafta Kisa sinav

- Gidalarin muhafazasinda kullanilan teknikler

6. Hafta Radyasyon uygulamasi ile gidalarin muhafaza edilmesi

7. Hafta Ara sinav

8. Hafta Gidalarin muhafaza edilmesinde mikroorganizmalar ile
metabolitlerinin kullanilmasi

9. Hafta Kombine yontemlerle gidalarin muhafaza edilmesi

10. Hafta Farkl gida iirtinlerinde (siit, et ve tiriinleri) olusan mikrobiyal
bozulmalar ve dnleyici tedbirler

11. Hafta Farkli gida iirtinlerinde (hububat, meyve, sebze ve iiriinleri)
olusan mikrobiyal bozulmalar ve 6nleyici tedbirler

12. Hafta Mikrobiyal inaktivasyon kinetik modelleri

13. Hafta Cesitli fermente gidalar ve muhafaza edilmesi

14. Hafta Mikrobiyolojik analiz yontemleri

Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Deney calismalarini kapsayan 1
(bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme kriterinin basari
puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.

Ara Smav: 30 %

Kisa Smav: 20%

Yari yilsonu Smav: : 50 %

Ara Simav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 16 Mart 2020 (Ders Saatinde)

Kaynaklar

Ozgelik, S. (2004). Gida Mikrobiyolojisi. Isparta: Siileyman Demirel
Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayn.
Unliitiirk, A. Turantas, F. (1998). Gida Mikrobiyolojisi. 1zmir: Mengi Tan
Basimevi, 1. Baski.
Erkmen, O. (2011), Gida Mikrobiyolojisi. Ankara: Efil Yayinevi.
Sahin, 1. Basoglu, F. (2011). Gida Mikrobiyolojisi. Bursa: Dora Basim
Yaym Dagitim Ltd. $ti., 2.Baski.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 |PC2 |PC3 |[PC4 |PC5 |PC6 |PC7 |PC8 |PC9 |PCl0 |PCl1
oK1 3 3 3 5 4 3 4 4 5 4 5
OK2 5 4 4 4 3 5 4 5 5 5 5
OK3 4 4 4 5 4 5 4 4 5 3 5
OKa 4 4 4 4 4 4 5 4 4 3 5
OKs 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PG: Program Ciktilari
Katki Diizeyi | 1-Cok Diislik 2-Diigiik | 3-Orta | 4-Yiksek | 5-Cok Yiiksek
Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
Ders PC | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
1
Gida Mikrobiyolojisi Il 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5




