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Dersin Amaci

Ogrencilere modern analiz metotlarmin temel prensiplerini kavratmak, kullanilan
cihazlarin temel bilesenleri, Ozellikleri ve c¢alisma prensiplerini Ogreterek
ogrencilerin, yontemlerin analitik uygulamalar1 konusunda bilgi sahibi olmalarin1 ve
gidalarin igerik analizlerinin yapilabilmesi i¢in enstriimantal cihazlar hakkinda yorum
yapabilmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Enstriimantal analiz metotlarinin temellerini kavrar ve degerlendirir.

2. Ogrenciye kisa siireli egitim verilmesi durumunda, ilgili cihazlarin enstriimantal
analiz metotlarini bu cihazlarda uygular.

3. Kalitatif ve kantitatif analiz sonuglarini yorumlama ve degerlendirebilme
becerisine sahip olur.

4. Analiz teknikleri arasindaki farkliliklar1 kavrar.

5. Enstriimantal analizin temel teorisini ve prensiplerini kavrar.

Dersin Igerigi

Enstriimental Analiz Metotlar1 Hakkinda Genel Bilgiler, Spektroskopi, UV Metotlari,
Floresans ve Fosforesans spektrometrisi, IR Spektrometrisi, Raman Spektrometrisi,
Kiitle Spektrometrisi, Kromatografikmetodlar (Stvi Kromatografisi, HPLC, Kat1 Siv1
Kromatografisi, Gaz Kromatografisi Ve Iyon Kromatografisi) Termal Analiz
Yontemleri

Haftalar Konular
1 Enstriimental Analiz Yontemlerinin Siiflandirilmasi
2 Spektroskopik Y 6ntemler
3 Floresans ve Fosforesans Spektrometrisi
4 IR Spektrometrisi
5 Raman Spektrometrisi,

6 Kiitle Spektrometrisi

7 Ara Sinav

8 Kromatografikmetodlar

9 Sivi Kromatografisi, HPLC, Kat1 Sivi Kromatografisi,
10 Gaz Kromatografisi ve iyon Kromatografisi

11 Kromatografik Yontemlerde Kullanilan Dedektorler
12 Termal Analiz Yontemleri (TGA)

13 Termal Analiz Yontemleri (DSC)

14 Genel Tekrar

Genel Yeterlilikler

1- Enstriimantal cihazlar hakkinda bilgi sahibi olabilir.
2- Enstriimantal analiz yontemleri hakkinda bilgi sahibi olabilir.
3- Gidalarda karakterizasyon uygulamalarini yapabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav:% 40
Final:% 60
Biitiinleme: % 60




PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 | PC7 PC8 PC9 | PC1 PC1
0 1
OC1 5 5 5 5 4 4 2 5 5 4 4
0C2 4 4 4 4 4 3 3 3 5 5 5
0C3 4 5 5 5 4 4 2 4 4 4 5
OC4 4 4 5 4 5 5 3 5 5 3 5
0C5 4 4 5 4 5 5 2 5 5 4 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1-Cok Diisiik 2-Diisiik 3-Orta 4-Yiiksek 5-Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PCl1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCl1
Enstriimental 4 4 5 4 4 4 3 5 5 4 5
Analiz




