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Dersin Amaci

Ogrencileri fermantasyon teknolojisi ve fermente gidalar konusunda bilgilendirmek ve
fermente gidalar1 degerlendirmede uygun yontemler kullanarak {irinlerde degerlendirme
yapabilmelerini saglamaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 68renci;

1. Fermantasyonun tanimini ve 6nemini bilir.

2. Fermente gidalar ve 6zellikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

3. Fermantasyon yoluyla farkli gidalarin {iretimi hakkinda bilgi sahibi olur.

4. Fermantasyon sonucunda elde edilen iiriinlerin muhafaza yontemlerini agiklar.

5. Fermantasyon uygulamalarinda sebep-sonug iligkisi kurar ve kalite degerlendirmesi

yapar.

Dersin Icerigi

Fermente Gidalarin; Uretimi, Degerlendirilmesi, Besin Degerleri, Dayanikli Hale
Getirilmesi ve Muhafazasina Yonelik Islemler.

Haftalar

Konular

Fermentasyon Teknolojisine Giris ve Temel Kavramlar

Oksijensiz ve Oksijenli Solunum Metabolizmasi

Fermentasyonda Gorev Alan Mikroorganizmalar (Mayalar, Bakteriler ve Kiifler)

Bira Hammaddeleri ve Serbetgi Otu

Malt Eldesi ve Bira Yapimi

Bira Cesitleri, Hata ve Hastaliklar1

Ara Simav

Saraplik Uziimler ve Sarap Yapim Y 6ntemleri
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Cesitli Saraplar, Sarap Hata ve Hastaliklari
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Sirke Uretimi
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Sirke Uretimi
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Tursu Uretimi
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Tursu Uretimi

[EEN
S

Diger Fermente Gidalar ve Uretim Teknikleri (Boza, Salgam, ..Vb.)

Genel Yeterlilikler

1- Fermente gida iiretiminde uygulanan islemleri bilir.
2- Hammadde ve tiriin arasinda iligki kurar.

3- Hammadde secimi yapar.

4- Uretilecek iiriine gore fermantasyon sartlarini bilir.
5- Fermente gidalarda muhafaza yontemlerini bilir.
6- Gida islemede sebep sonug iliskisi kurar.
7-Standartlara uygun kaliteli son {iriin elde eder.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav:% 40
Final:% 60
Biitiinleme: % 60




PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
oc1 1 1 4 3 3 2 3 4 5 4 4
0C2 1 1 4 4 4 2 3 4 5 4 4
0C3 3 3 4 4 5 2 3 4 5 4 4
OC4 3 3 5 4 5 2 3 4 5 4 4
OC5 4 4 5 4 5 2 3 4 5 5 4
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1-Cok Diisiik 2-Diisiik 3-Orta 4-Yiiksek 5-Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PCl1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PCl1
Fermantasyon 2 2 4 4 4 2 3 4 5 4 4
Teknolojisi




