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Cig ve islenmis gida maddelerinde bozulma etmenlerini 6gretmek, insan sagligint dogrudan
etkileyen gida enfeksiyonlar1 ve zehirlenmeleri hakkinda bilgilendirmek ve gidalarda
bozulmay1 ve gida hastaliklarini 6nleme ydntemlerini tanitmaktir.

Dersin Bu dersin sonunda 6grenci;
Ogrenme 1. Mikroorganizmalarin, gidalarda meydana getirdigi yararli ve zararli faaliyetleri tanimlar.
Ciktilar 2. Gida giivenliginde gida-mikroorganizma iliskilerini belirler.

3. Gidalarim kaliteli bir yapida tiiketime sunulmasi agisindan gida mikroorganizma iliskilerini
bilir.

4. Gidalara uygulanan farkli proseslerde mikroorganizma davranislarini agiklar.

5. Gida 6rneginin mikrobiyolojik analizini yapar.

Gidalarda Onemli Bakteri Maya ve Kiiflerin Ogrenilmesi, Kontrolii Hakkindal
Bilgilendirilmesi, Yeni Gida Dizayn Edilirken Mikrobiyolojik Risklerin ve Eliminasyonunun

Dersin Icerigi

Ogrenilmesi.
Haftalar Konular

1 Gidalarda Bozulma Olgusu, Gidalarda Onemli Bakteri, Kiif ve Maya Cinsleri.

2 Gida Mikrobiyolojisinde Onemli Bakteri Gruplari (Asetikler, Proteolitikler, Lipolitikler,
Sakkarolitikler, Pektinolitikler, Termofiller, Termodurikler, Psikrotroflar, Halofiller, Ozmofilik
'Veya Sakkarofilik Bakteriler, Pigmentli Bakteriler, Spor Olusturanlar, Gaz Olusturanlar, Koliform|
Ve Fekal Koliform Grup).

3 Gidalar1 Bulastiran Kaynaklar

4 Gidalarm Bozulmasim Etkileyen I¢ ve Dis Faktorler

5 Gidalarin Mikrobiyal Bozulmas: ile Olusan Kimyasal Degismeler

6 Gida Muhafaza Metotlari

7 |Ara Sinav

8 Gida Muhafaza Metotlari

9 Hububat ve Hububat Uriinlerinde Mikrobiyal Bozulmalar Ve Onleyici Yontemler

10 Sebze ve Sebze Uriinlerinde Mikrobiyal Bozulmalar ve Onleyici Tedbirler. Sogutma, Dondurma ve
Kurutma.

11 Meyve ve Meyve Uriinlerinde Mikrobiyal Bozulmalar ve Alnacak Tedbirler. Meyvelerin
Sogutulmasi, Dondurulmasi1 Ve Konserve, Pulp, Marmelat ve Joleye Islenmesi Ve Olusabilecek|
Mikrobiyal Riskler

12 Etin Aerobik ve Anaerobik Sartlar Altinda Bozulmasi ve Et ve Uriinleri Muhafaza Sartlar1.

13 Siit ve Siit Uriinlerinde Bozulmalar ve Muhafaza Y dntemleri

14 Bakteriyel Gida Zehirlenmeleri, Mikotoksinler ve Onleyici Yontemler

Genel Yeterlilikler

1- Ogrenciler ¢ig ve islenmis gidalarda mikrobiyal giivenlik saglanma veya iiriin gelisilirken mikrobiyal riskleri
degerlendirme konusunda bilgi sahibi olur.

2- Gidalarda bulunan mikroorganizmalarin fonksiyonlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

3- Gida 6rneginin mikrobiyolojik analizleri yapar ve yorumlar.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40
Final: 9% 60
Biitiinleme: % 60




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE

DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
oc1 3 3 3 4 3 4 4 5 4 5
02 5 4 4 4 3 5 4 5 5 5
0C3 4 4 4 5 4 5 4 4 5 3 5
0C4 4 4 4 4 4 4 5 4 4 3 5
OC5 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki 1-Cok Diisiik 2-Diisiik 3-Orta 4-Yiiksek 5-Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11
Gida 4 4 4 5 4 4 4 4 5 4 5
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