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Geleneksel hayvansal gida
Urlinlerinin;

1.

Karakteristik 6zelliklerinin
tespit edilmesi ve lretim
proseslerinin
detaylandiriimasi, iyi Gretim
uygulamalari kapsaminda
degerlendirilmesi
Bilesimlerinin optimize
edilmesi ve optimize Uriin
ozelliklerinin tespit edilmesi
ve geleneksel muadilleriyle
karsilastiriimasi

Pilot Olgcekte liretim
denemelerinin yapilmasi

Ayrica, toplum ihtiyaclan
dogrultusunda gelisen teknolojik
uygulamalarin destegiyle yeni
hayvansal gida iiriinlerinin
gelistirilmesi

Endustriyel veya pilot olgekte
uretilebilecek geleneksel veya
yeni gelistirilen gida Grinlerinin
Uretimlerinde;

Geleneksel bitkisel gida
drdnlerinin;

4. Karakteristik 6zelliklerinin
tespit edilmesi ve lretim

proseslerinin 1. ihtiyag duyulan enzimlerin
detaylandirilmasi, iyi Gretim saflastiriimasi ve Gretimi
uygulamalari kapsaminda 2. Uygun starter kiltir
degerlendirilmesi tiplerinin gelistirilmesi

5. Bilesimlerinin optimize 3. Deneme Uretimlerde

enzim/starter kiltur
uygulamalarinin yapilmasi

edilmesi ve optimize Uriin
ozelliklerinin tespit edilmesi
ve geleneksel muadilleriyle
karsilastiriimasi

6. Pilot Olgekte liretim
denemelerinin yapilmasi

Ayrica, toplum ihtiyaclan
dogrultusunda gelisen teknolojik
uygulamalarin destegiyle yeni
bitkisel gida iirlinlerinin
gelistirilmesi

Endustriyel veya pilot 6lgekte
Uretilen geleneksel veya yeni
gelistirilen gida Grianlerinin

Uretiminde,

1. Mekanizasyon

2. Uretim prosesinde
kullanilacak makine-
ekipmanlarin
modifikasyonu,

3. Yeni makine-ekipman
gelistirme

4. Otomasyon programlarinin

gelistirilmesi

Endustriyel olgekte
Uretilebilecek geleneksel veya
yeni gelistirilen gida Urinlerinin;

1.

Pazarlama potansiyelinin
tespit edilmesi
Ticarilestirme
¢alismalarinin yapilmasi igin
gerekli arastirmalarin
yapilmasi




HAYVANSAL GIDA URUNLERI GELiISTIRME GRUBU

Ozet Bilgi

Tim Diinyada ve Ulkemizde son yillarda tiiketicilerin egitim ve gelir seviyelerindeki artisla beraber, tiketici
tercihlerinde de onemli degisiklikler olmasi, tiketicilerin kendi sagliklariyla ilgili kaygilari gegmise oranla artarak
hayvansal gidalarin kalitesi, glivenlik ve lretim sireglerinde izlenen yol 6n plana ¢ikmaya baslamistir. Giinimuzde
bazi besin 6gelerinin saglik lizerine olumsuz uzun sureli etkilerinin ortaya ¢ikmasiyla birlikte agiri tiketimlerinden
kaginilmasi 6nerilerinin yani sira bazi besin 6gelerinin de saghgi koruyucu etkileri ortaya ¢ikmistir.

Bu kapsamda grubumuzun amacini zaman zaman tiketici saghgi acisindan risk olusturan geleneksel veya bolgesel
hayvansal gidalarin karakteristik ozelliklerinin tespit edilmesi, Uretim proseslerinin detaylandirilmasi, iyi Uretim
uygulamalari kapsaminda degerlendirilmesi, bilesimlerinin standardize edilmesi, standardize edilmis Urln
ozelliklerinin geleneksel muadilleriyle karsilastirilarak Grintn ulusal/uluslararasi diizeyde taninirhginin arttirilmasina
yonelik c¢alismalar olusturmaktadir. Ayrica toplum ihtiyaclari dogrultusunda gelisen teknolojik uygulamalarin
destegiyle yeni hayvansal gida Griinlerinin ve fonksiyonel Grinlerin gelistirilmesine yonelik yapilacak arastirmalarin
koordinasyonunu saglamaktir.

Basari Olgiitleri

e Geleneksel hayvansal gidalarin karakteristik 6zelliklerinin tespit edilmesi, bunlara yonelik modern Uretim
yontemlerinin gelistirilmesi ve yeni Urlinlerin ortaya ¢ikarilmasi hususunda cesitli projeler yapilarak
arastirma faaliyetlerinin sirdarilmesi, elde edilen bulgularin ulusal ve uluslararasi platformlarda sunulmasi.

e Yenigida isleme teknikleri ve yontemleri gelistirmek
o  Uriin gelistirme calismalari yaparak fonksiyonel yeni gidalar Giretmek.

e Kolesteroliin diisiirilmesi, kanser, kalp ve damar hastaliklari, diyabet ve osteoporoz gibi hastaliklarin
onlenmesi veya tedavisinde kullanilacak gida bilesenlerinin gelistirilmesi.

e Impact faktori yuksek dergilerde yilda ortalama en az 2 uluslararasi yayin yapmak.

e Ulusal ve uluslararasi kongrelerde sozIi bildiriler sunmak suretiyle ¢alismalarda elde edilen bilgilerin
aktarilmasi ve konu ile ilgili yeni arastiricilarla tanismak, uluslararasi diizeyde (niversitemizin taninirligina
katki saglamak.

e Proje grubunu genisletip gerek yurticinden gerekse yurtdisindan arastirmaci ve akademisyenlerle ortak
calismalar yiriatmek.
e TUBITAK (her yil en az bir adet) ve Avrupa Birligi gibi kurumlardan yiiksek biitceli projeler almak.

e Konuyla ilgili yliksek lisans ve doktora tezleri Giretmek ve konusunda uzman arastiricilarin yetistirilmesi.

e laboratuvar ciktilarindan faydali model, patent, tescillenmis Uriin gibi ticarilesmeye uygun Urlinler elde
etmek.
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Anahtar Kelimeler

Geleneksel gidalar, fonksiyonel gidalar, hayvansal Urinler, probiyotik ve prebiyotikler, sit ve drinleri Gretim
yontemleri, yag ikame maddeleri, et ve Grlnleri Giretim yontemleri, gida glivenligi, gida glivencesi, diyet gidalar.



Grup Tanimi

Hayvansal urtinler insan beslenmesinde biliylik dneme sahiptirler. Viicudun temel besin ihtiyaglarini kargilamanin
otesinde insan fizyolojisi ve metabolik fonksiyonlari Gzerinde ilave faydalar saglayan, boylelikle hastaliklardan
korunmada ve daha saglikh bir yasama ulasmada etkinlik gdsteren gidalar veya gida bilesenlerinin gelistirilmesi
amaciyla bir araya gelen arastirmacilardan olusmaktadir. Hayvansal Urinler arastirma grubu insan saghgi ve
beslenme agisindan son derece 6nemli olan birgok trlinlerin yeni ve fonksiyonel Uriinlere dénistirilmeleri Gzerine
Ar-Ge galismalari yapmak ve yeni trlnler gelistirmek tizere kurulmustur.

Amag

Zaman zaman tiketici saghgl agisindan risk olusturan geleneksel veya bolgesel hayvansal gidalarin karakteristik
ozelliklerinin tespit edilmesi, Uretim proseslerinin detaylandiriimasi, iyi Uretim uygulamalari kapsaminda
degerlendirilmesi, bilesimlerinin standardize edilmesi, standardize edilmis trtin 6zelliklerinin geleneksel muadilleriyle
karsilastirilarak Grantin ulusal/uluslararasi dizeyde taninirhginin arttirlmasina yonelik calismalar ve toplum
ihtiyaclar dogrultusunda gelisen teknolojik uygulamalarin destegiyle yeni hayvansal gida Urlnlerinin ve fonksiyonel
Urlinlerin gelistirilmesine yonelik yapilacak arastirmalarin koordinasyonunu saglamak grup amacini olusturmaktadir.

B Plani

Projelerin ve arastirmalarin yiritiilmesi sirasinda ortaya cikabilecek sorunlar deneyimli arastirma ekipleri sayesinde
aninda muhakeme edilerek alternatif yontemler uygulanacak ve en saglikh bicimde ¢alismalar sonuglandirilacaktir.

Yaygin Etki

e  Farkli tiketici taleplerini karsilayacak yeni hayvansal triin gelistiriimesi,

e Saglikl ve glivenli gidalarin Giretilmesinin saglanmasi,

e Yenigida isleme teknikleri ve yontemlerinin gelistirilmesi,

e Geleneksel ve bolgesel hayvansal gidalarin karakteristik 6zelliklerinin tespit edilmesi, bunlara yonelik
modern Uretim yontemlerinin gelistirilmesiyle daha saglikli gidalarin liretimi ve bunlarin daha genis capta
taninirliginin saglanmasi,

e  Ulusal ve uluslararasi projeler yuritmek veya bu projelerde gorev alinmasi,

e  Uriin gelistirme calismalari yaparak fonksiyonel yeni gidalar iretilmesi,

e Kolesterolliin disliriilmesi, kanser, kalp ve damar hastaliklari, diyabet ve osteoporoz gibi hastaliklarin
O6nlenmesi veya tedavisinde kullanilacak gida bilesenlerinin ve/veya gidalarin gelistirilmesi.
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Arastirmaci Davetine Acik Pozisyonlar

Hayvansal Grinler

Et ve St Urlnlerini isleme

Geleneksel hayvansal Urlinler

Fonksiyonel Urlinler

Probiyotik ve prebiyotikler konusunda ¢alismak isteyen deneyimli arastiricilar.

Projeler
v

“Cevap Ylzey Teknigi ile Optimize Edilen Peynir Alti Suyu Proteini ve Konjak Filmi ile Cesitli Baharat
Karisimlarinin Kasar Peynirinin Kaplanmasinda Kullanim Olanaklarinin Arastiriimasi”. HUBAK Proje No:
16192.

Akbulut Cakir, C. 2017. Farkl 6n islemlere tabi tutulmus melengicin, dondurmalarin antioksidan kapasiteleri
ve bazi kalite dzellikleri Gizerine etkileri, HUBAP, Proje no:15147

Akbulut Cakir, C., 2015. Ayranda farkli mineral tuz kaynaklarinin kullanimiyla sodyum oraninin azaltilmasi,
HUBAP, Proje no:14025.

Akbulut Cakir, C., 2016. Protein orani standardize edilmis yagsiz inek koyun ve keci stitlinlin asit koagiilasyon
dzelliklerinin karsilastiriimasi, HUBAP, Proje no:14180

Akbulut Cakir, C., 2018. Dondurmada kullanilan seker oraninin azaltiimasinda laktoz hidrolizasyonunun
etkileri, HUBAP, Proje no: 17126

Akbulut Cakir, C., 2020. Isinlamanin Reforme Yagsiz Peynirin Mikrobiyolojik ve Kimyasal Ozellikleri Uzerine
Etkileri, HUBAP, Proje no:16158

Bazi Baharat Cesitlerinin Kasar Peyniri Uretiminde Kullanim Olanaklarinin Arastirilmasi. HUBAK Proje No:
16137.

Bazi Sert Kabuklu Meyve Dis Kisimlarin Antimikrobiyal ve Antioksidan Ozellikleri ile Elde Edilen
Ekstraktlarinin Meyveli Yogurt Uretiminde Kullanim imkaninin Arastiriimasi. Harran Universitesi Bilimsel
Arastirma Projesi (YirGtlci, Tamamlandi).

Dil peyniri Uretiminde dogal termofilik peyniralti suyu kiltiirinin kullanim olanaginin arastirilmasi. Harran
Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiritiicii, Tamamlandh).

Dondurma Uretiminde Konjak Bitkisi (Amorphophallus konjac) Sakizinin Salep (Orchidaceae) Yerine
Kullanilabilme Olanaklarinin Arastiriimasi HUBAK Proje No:14188.

Dondurma Uretiminde Yag ikamesi Olarak Yumurta Aki ve Sarisi Tozundan Yararlanma Olanaklari. HUBAK
Proje No:17032.


mailto:feridedasnik@harran.edu.tr
https://tez.yok.gov.tr/UlusalTezMerkezi/SearchTezWS?key=MzP7PYssFqdb3WIjlroAkQhjJrl1FJcEeXC6Pk4VWQvH56_8ji7ncFVjgqtFYq9s
https://tez.yok.gov.tr/UlusalTezMerkezi/SearchTezWS?key=MzP7PYssFqdb3WIjlroAkQhjJrl1FJcEeXC6Pk4VWQvH56_8ji7ncFVjgqtFYq9s

v Emiilsiyon Teknigi ile Tereyag icerisinde Kapsiillenen Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium bifidum’un
Stirred Tip Meyveli Yogurtlarda ve In Vitro Kosullarda Canli Kalma Siirelerinin Arastirilmasi TUBITAK (Proje
No: 1080004).

v' Farkli Ambalaj Materyalinde Olgunlastirilan Mus Tulum Peynirinin Gida Givenligi  Acisindan
Degerlendirilmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiritiici, Tamamlandi).

v Farkli Oranlarda Kinoa (Chenopodium quinoa Willd.) Unu ilavesinin Probiyotik Yogurtlarin Fizikokimyasal,
Tekstirel, Mikrobiyolojik ve Duyusal Ozellikleri Uzerine Etkisi. HUBAK Proje No:19054.

v Farkli Oranlarda Lactobacillus acidophilus ve Lactobacillus casei Kullanilarak Uretilen Bio-Yogurtlarda Canli
Bakteri Sayilarinin ve Asetaldehit Diizeylerinin Belirlenmesi Uzerine Bir Arastirma, Harran Universitesi
Arastirma Fonu (Proje No: 624).

v Farkli Uzunlukta ve Oranlarda Bugday Lifi ilavesinin Yagi Azaltiimis Probiyotik Yogurtlarin Ozellikleri Uzerine
Etkisinin Arastiriimasi. HUBAK Proje No:960. 20009.

v Geleneksel Diyarbakir Orgii Peynirinin Karakteristik Ozelliklerinin Tespit Edilmesi ve Gida Giivenligi Agisindan
Degerlendirilmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiriitiicii, Tamamlandi).

v" Geleneksel Pekmez Kremasi Uretimi: Endistriyel Ar-Ge Calismalari. (Endiistriyel AR-GE projesi. Harran
Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiriitiicii, Devam ediyor).

v" Geleneksel Yaprak Peynirinin Uretim Prosesinin Tespit Edilmesi ve Olgun Peynirin Gida Giivenilirligi
Bakimindan Degerlendirilmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiritiici, Tamamlandi).

v' Kapsiillenmis ve Serbest Lactobacillus acidophilus, Lactobacillus casei ve Lactobacillus rhamnosus’un
Dondurmada Canli Kalma Siirelerinin ve Dondurmanin Duyusal Ozelliklerine Etkisinin Belirlenmesi. TUBITAK
Proje No: 105 O 033.

v Melisa Otu Ekstraktinin Dondurma Uretiminde Kullanim imkaninin Arastiriimasi. Harran Universitesi Bilimsel
Arastirma Projesi (YUritiicli, Tamamlandi).

v" Nar Cekirdegi ve Nar Kabugu Tozunun Probiyotik Yogurtlarda Prebiyotik Olarak Kullanim Olanaklarinin
Arastirilmasi. HUBAK Proje No: 16150.

v" On Olgunlastirma islemi Farkl Oranlarda Tuz iceren Salamuralarda Yapilan Beyaz Peynirlerin Bazi Proteolitik,
Lipolitik Tekstiirel, Mikrobiyal ve Duyusal Niteliklerinin Depolama Siiresince Degisimi Uzerine Bir Arastirma”
Harran Universitesi Arastirma Fonu (Proje No:523). 2009.

v’ Safran Baharatinin Dondurma Uretiminde Kullanim imkaninin Arastirilmasi. Harran Universitesi Bilimsel
Arastirma Projesi (Yurutiict, Tamamlandi).

v" Sodyum Alginat, k-Karragenan ve Gellan Sakizi Kullanilarak Emiilsiyon ve Ektriizyon Yéntemleri ile
Kapstllenmis Enzimlerin (Proteaz, Lipaz ve Proteaz/Lipaz Karigimi) Kasar Peynirinin Hizli Olgunlastiriimasinda
Kullanim Olanaklarinin Arastirilmasi, TUBITAK (Proje No: 106 O 409).

v Sanliurfa Ceylanpinar Tarim isletmesi Miidirligi’nde Yetistirilen ivesi Irki Koyun Siitleri Bilesiminde
Laktasyon Boyunca Meydana Gelen Degismeler. HUBAK Proje No: 16053.

v' Sanlurfa ili Karacadag bélgesinde iiretilen geleneksel sadeyagi ve Hiz yaginin bazi karakteristik dzellikleri ile
oksidatif stabilitelerinin tespit edilmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiriiticd,
Tamamlandi).

v Sanlurfa Satisa Sunulan Cig Siitlerin Bazi Kimyasal ve Mikrobiyolojik Ozelliklerinin Belirlenmesi Uzerine Bir
Arastirma. HUBAK Proje No:16010.

v Ultrafiltrasyon teknigi ile tretilen Urfa peynirlerinin bazi kalite 6zellikleri ve Patojen mikroorganizmalarin
Urfa peynirlerinde yasam siireleri, TUBITAK Projesi (TUBITAK TARP Proje No: 2536), 2002.
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BiTKiSEL URUN GELiISTIRME GRUBU

Ozet Bilgi

Geleneksel ve bitkisel gida drinlerinin karakteristik Ozelliklerinin tespit edilmesi, Uretim proseslerinin
detaylandirilmasi, iyi Gretim uygulamalari kapsaminda degerlendirilmesi, bilesimlerinin optimize edilmesi, optimize
Urin ozelliklerinin tespit edilerek geleneksel muadilleriyle karsilastiriimasi, pilot Olcekte Uretim denemelerinin
yapilmasi, Ayrica toplum ihtiyaclari dogrultusunda gelisen teknolojik uygulamalarin destegiyle yeni bitkisel gida
Urlinlerinin ve fonksiyonel Urtnlerin gelistirilmesi.

Basari Olgiitleri

Geleneksel ve bitkisel gida trinlerinin karakteristik 6zelliklerinin tespit edilmesi, gelistirilmesi ve yeni Grinlerin ortaya
cikarilmasi hususunda cesitli projeler yapilarak arastirma faaliyetlerinin stirdiriilmesi, elde edilen bulgularin yayin
haline getirilerek topluma duyurularak ilgili kurumlara ulastiriimasi.

Mevcut geleneksel Uriinlerin sanayiye aktarilmasi ve yeni bitkisel ve fonksiyonel Grlnlerin gelistirilmesi. Bu hususta
farkli yontemlerin ortaya konarak triin 6zelliklerinin korunmasi.

Bu konularda lisans, yiksek lisans ve doktora 6grencilerinin yetistirilmesi

Yuriitiiculer

Prof.Dr.ibrahim Abdiilhey HAYOGLU

Anahtar Kelimeler

Geleneksel gidalar, Fonksiyonel gidalar, Bitkisel Grlinler, Gretim yontemleri, Antioksidan, Fenolik madde, Meyve Suyu,
Konserve, Kurutma, Baharat, Sekerleme, Cikolata, Cay, Kahve,

Grup Tanimi

Bitkisel Urinler insan beslenmesinde blylk 6neme sahiptirler. Gerek vitamin ve mineral ihtiyaglarinin karsilanmasi,
gerekse sindirim sistemi icin dnemli olan bitkisel lif ihtiyacinin saglanmasi bakimindan en 6nemli kaynaklardir. Ayrica
bitkisel trtinler antioksidan ve fenolik maddeleri icerdiklerinden saglik agisindan da bliyiilk 6nem arz ederler. Bitkisel
Urlinler arastirma grubu insan saghgi ve beslenme agisindan son derece énemli olan bu Grlinlerin yeni ve fonksiyonel
Urlinlere dénustirilmesi ve sirdirilebilir dayanikli Griinlere donustirilmeleri Gzerine arastirmalar yapmak ve yeni
Urlinler gelistirmek Gzere kurulmustur.

Amacg

Bitkisel Urlinler saglik ve beslenme agisindan biylik 6neme sahip olup ¢abuk bozulabilen mevsimsel Urinlerdir.
Dolayisiyla bitkisel Grinler hasattan sonra ozellikleri kaybolmadan cabucak islenerek dayanikli hale getiriimeleri
gerekir. Bu baglamda grubun amaci; Bitkisel Urilinlerin yeni fonksiyonel rlinlere donustirilmesi, dayanikli hale
getirilmesi ve siirdlrllebilirliklerinin saglanmasi konularinda arastirmalar yapmak ve uygulamaktir.

B Plani

Projelerin ve arastirmalarin ylrGtilmesi sirasinda ortaya cikabilecek sorunlar aninda degerlendirilerek alternatif
yontemler uygulanacak ve en saglikl bicimde ¢alismalar sonuglandirilacaktir.



Yaygin Etki

Bitkisel trlinler kisa dGmirli hassas ve mevsimlik Girlinlerdir. Bunlarin dayanikli fonksiyonel lriinlere dontistirilmesi
ile tarimda siirdirilebilirlik saglanacagi gibi Gretici de korunmus olacaktir. Bu Urlnlerin islenmesi ile sanayici daha
cok kar edecek ve iilke ekonomisi icin katma deger saglanacaktir. Uriinler daha iyi muhafaza edilebileceginden ve
yeni fonksiyonel Grinler tretileceginden toplum sagligi da korunmus olacag gibi gida triin yelpazesi de genisletilmis
olacaktir. Boylece sanayici igin uluslararasi ticarette rekabet gilicl artacaktir. Ayrica bu sirada egitim verilen lisans,
yuksek lisans ve doktora 6grencilerinin bilgi ve becerileri de arttirilacagindan tlkemizin yetismis insan gliciine de katki
saglanmig olacaktir.

Arastirma Ekibi

Prof.Dr.ibrahim Abdiilhey HAYOGLU Eposta: ihayoglu@harran.edu.tr
Prof.Dr.Hasan VARDIN Eposta: hvardin@harran.edu.tr

Prof.Dr. A.Ferit ATASOY Eposta: fatasoy@harran.edu.tr
Prof.Dr.Serafettin CELIK Eposta: scelik69@harran.edu.tr
Dog.Dr.Mehmet KARAASLAN Eposta: mehmetkaraaslan@harran.edu.tr
Dog¢.Dr.Ali YILDIRIM Eposta: ayildirim@harran.edu.tr
Dog¢.Dr.Eyyiip KARAOGUL Eposta: e.karaogul@harran.edu.tr
Dr.Ogretim Uyesi Yasin YAKAR Eposta: yasinyakar@harran.edu.tr
Ars.Gor.Bulent BASYIGIT Eposta: bulentbasyigit@harran.edu.tr
Mehmet Stikrii KARAKUS Eposta: sukrukarakus@harran.edu.tr

Seyfettin POLAT (Doktora Ogr. - Gaziantep Antepfistigi Arastirma Enstitiisti Miidirliigi)

is birligi Yapilacak Kuruluslar

GAP Bblge Kalkinma idaresi

Karacadag Kalkinma Ajansi

Gida isleme Uzerine ¢alisan Ozel sektore ait isletmeler
Gaziantep Antepfistigl Arastirma Enstitist MudarlGga
Teknokent

Buyuksehir Belediyesi

Sanayi Odasli

Arastirmaci Davetine Agik Pozisyonlar
Bitkisel Urlinler

Meyve sebze isleme

Geleneksel Urilinler

Fonksiyonel Grlinler

Ozel Gida Uriinleri
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Secilmis projeler

v

Bazi yagh tohum kabuklarindan elde edilen antioksidanca zenginlestirilmis mikrokristal selilozun gida
emiilsiyonlarinda kullanim olanaklarinin arastiriimasi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi
(Yaratacu, Devam ediyor).

Tahinli pekmez bilesiminin stabilize edilmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yuritiic,
Devam ediyor).

Sanlurfa ilinde Yetistirilen Ayvalik Zeytininden Farkli Oranlarda Zeytin Yaprag ilavesiyle Elde Edilen Natdirel
Zeytinyaginin Bazi Kimyasal Ozelliklerinin Belirlenmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi
(YUratlcu, Tamamlandi).

Zeytin Yapragi Ekstraktlarinin: Kurutma Parametreleri, Ekstraksiyon Tipi ve Mevsimsel Agidan
Degerlendirilmesi. Harran Universitesi Bilimsel Arastirma Projesi (Yiritiicti, Tamamlandi).

Bazi Sert Kabuklu Meyve Dis Kisimlarin Antimikrobiyal ve Antioksidan Ozellikleri ile Elde Edilen
Ekstraktlarinin Meyveli Yogurt Uretiminde Kullanim imkaninin Arastiriimasi. Harran Universitesi Bilimsel
Arastirma Projesi (YUritiicli, Tamamlandi).

Secilmis yayinlar

v
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BiYOTEKNOLOJiK UYGULAMALAR

Ozet Bilgi

Gida biyoteknolojisi mikroorganizmalarin, bitkilerin ve hayvanlarin kullanilmasiyla yeni gida Griinlerinin, fonksiyonel
gida bilesenlerinin, biyoaktif maddelerin {iretilmesi konusunu kapsamaktadir. Ozellikle mikrobiyal yollarla bircok gida
maddesinin Uretimi basarilmakta ve islenmis katma degerli (Uriinlerin elde edilmesi saglanmaktadir.
Mikroorganizmalarin dogal kaynaklardan izolasyonu, mikrobiyal genetik g¢alismalari, fermantasyon kosullarinin
iyilestirilmesi ve karigik kilturlerin kullanimi gida sektériinln ihtiyag duydugu yenilikgi tGriinlerin elde edilmesinde rol
oynayabilecektir.

Basari Olciitleri

Arastirma grubunun basari kriterleri su sekilde siralanabilir:
v" Gida endustrisinde kullanilabilecek nitelikte hidrolitik enzimler ve starter kiltiirler iretmek.

v Laboratuvar ¢iktilarindan faydali model, patent, tescillenmis tiriin gibi ticarilesmeye uygun lriinler elde
etmek.

Ulusal ve uluslararasi kaynaklardan arastirma bitceleri elde etmek.
Konuyla ilgili Yiiksek Lisans ve Doktora tezleri tretmek.
Uluslararasi dergilerde bilimsel yayin yapmak (SCl)

Ulusal ve uluslararasi kongrelerde s6zIU bildiriler sunmak

N N N NN

Her sene bir adet TUBITAK projesi sunmak.

Anahtar Kelimeler

Enzim, starter kiltir, biyoteknoloji, gida, rekombinant

Grup Tanimi

Gida Biyoteknolojisi grubu yenilik¢i teknolojiler kullanarak temel bilimler alaninda Uretilen bilgiyi gida sektorine
taslyan bir arastirma alanidir. Gida, saglik ve beslenme alaninda ihtiya¢ duyulan terapétik ajanlarin, enzimlerin,
proteinlerin, biyoaktif bilesenlerin Uretilmesi icin gerekli genetik altyapilarin kurulmasini, gen kaynaklarinin
kesfedilmesini, dogada bulunan saf kilturlerin izolasyonunu, canlilarin gelisim sartlarinin diizenlenmesiyle lretim
potansiyelinin artirilmasini hedefler.

Amacg

Anadolu topraklari 6zellikle Firat - Dicle havzalari bilinen en eski yerlesim ve tarim alanlarindandir. Bolge zengin bir
gen kaynagina ev sahipligi yapmaktadir. Bu ¢alisma grubunun amaci bolgedeki genetik ¢esitliligin olusturdugu yeni
gen kaynaklarini kesfetmek ve bunu gida (iretim amaglari icin kullanmaktir. Bélgeden izole edilecek gida agisindan
onemli genleri tanilamak, dogal kiltlrleri belirlemek, genetik yapisi gida agisindan kiymetli bilesenleri tGretebilecek
nitelikte mikroorganizmalari gelistirmek hedeflenmektedir.

Yiiratiici

Dog¢.Dr.Mehmet KARAASLAN Eposta: mehmetkaraaslan@harran.edu.tr




Arastirma Konulari

v' Mikrobiyal sistemler kullanilarak gida katki maddelerinin tiretimi
v' Dogal suslardan enzim elde edilmesi ve karakterizasyonu
v’ Pichia pastoris mayalarinin transformasyonu ve biyoteknolojik amaclarla kullanimi
v' Gida ekstraklarinin antiproliferatif, antimikrobiyal, anti-diyabetik ve antioksidan &zelliklerinin arastirilmasi
v' Gida endistrisinde kullanilmasi amaciyla, starter kiltar tiplerinin gelistirilmesi, Gretimi ve fermente gida
arlnleri Gretimi
v'  Gelistirilen starter kultir tiplerinin tiketici saghgi ve Grln kalitesi baglaminda degerlendirilmesi
Uriinler
v' Rekombinant kimozin enzimi
v' Rekombinant ekspanzin proteini
v Seliilolitik enzim tiretme yeteneginde Trichoderma reesei Suslari
v" Antimikrobiyal, anti-diyabetik, antioksidan nar, kiraz, visne ve endemik bitki ekstraktlari
v' Fermente sit ve et Urlinlerinde starter kiltir uygulamalar
B plani

Arastirma grubu ¢alisma esnasinda ¢ikan problemleri ¢6ziimlemek ve hedeflerine ulagsmak igin bilimsel ve sistematik
olarak alternatif yollar bulacaktir. Mikroorganizma sistemlerinin yani sira hayvan hiicre kiltirleri ve bitki hiicreleri de
biyofabrika olarak kullanilacaktir.

Yaygin Etki

Glinimuzde toplumlar bilimin lokomotifliginde ilerlemekte ve refah seviyelerini ylikseltmektedirler. Gida tretimi ve
elde edilmesi stratejik bir alan olarak degerlendirilmektedir. Yenilikci teknolojiler daha az hammadde kullanimi, daha
az kaynak tiketimi ve daha yliksek verim elde edilmesini hedeflemektedirler. Gida biyoteknolojisi gbzle goriilemeyen
canhlari birer biyofabrika olarak kullanmayi ve bu canlilara ekonomik degeri ylksek triinleri Grettirmeyi hedefler. Bu
alanda yapilacak ¢alismalar tlkemizin yliksek katma degerli Griinler olusturmasi ve bunlardan ticari potansiyel elde
etmesini saglayacaktir.

Ayraca, bolgemizde kirsal alanlarda yaygin bir sekilde ¢ig stitten tretilen peynirlerin tretiminde 6zellikle starter kultir
kullanimi hem kaliteli Griin Uretilebilecek hem de tiiketici saghgina katki saglayacaktir.

Arastirma Grubu Uyeleri

Prof.Dr. Serafettin CELIK
Prof.Dr. Hasan VARDIN
Prof.Dr. ibrahim HAYOGLU
Dog.Dr. Eyylip KARAOGUL
Dr.Ogr.Uyesi Cagim AKBULUT
Ars.Gor.Bilent BASYIGIT
Ogr.Gor. Demet EKTIREN
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isbirligi Yapilacak Kuruluslar
v" Aydin Adnan Menderes Universitesi
v" Gaziantep Universitesi
v Mersin Universitesi
v" Sanlurfa Ticaret ve Sanayi Odasi
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GAP Bblge Kalkinma idaresi

Arastirmaci Davetine Acik Pozisyonlar

v
v

Protein ve enzimlerin saflastirilmasi konusunda deneyimli arastiricilar
Starter kiltur gelistirilmesi konusunda deneyimli arastiricilar

Calisma Takvimi

Yuriatilecek projelere bagl olarak belirlenecektir.

Proje Biitcesi

Meyve Suyu Endistrisinde Kullaniimasi Amaciyla Rekombinant Ekspanzin Uretimi (Proje No: 1130392)

v’ Kitahya Visnelerinden Kalkon Sentaz Genlerinin Klonlanmasi ve Antosiyanin Uretimini Diizenleyeci Etkisinin
Belirlenmesi’ (Proje No: 1120001)

v' Oryctalagus cuniculus Kimozin Geninin Pichia pastoris’te Ekspresyonunun Optimizasyonu

v" Harran OvaslI Topraklarindan izole Edilen Trichoderma reesei Suslarinin Seliillaz Uretme Yeteneklerinin
Belirlenmesi ve Tanimlanmasi

v' Geleneksel starter kultiirlerinin mikrobiyolojik dzellikleri ile bu kiltirlerin laktik asit bakteri floralarinin
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GIDA MAKINALARI OPTiMiZASYONU VE GELiSTiRiLMESi GRUBU

Ozet Bilgi

Teknolojinin gelismesine paralel olarak, gidalarin tiretilmesine ydnelik Gida Makinalari imalat Sanayisi tim diinyada
oldugu kadar tlkemizde de buyiik gelisme gostermektedir. Turkiye gida makinalari Ureticileri, bu zorlu piyasada
ekonomik ve kaliteli makine Gretimleriile tahil Grlnleri, sit ve meyve-sebze isleme gibi bircok alanda kalitelerini kabul
ettirerek, uluslararasi aranan olmayi basararak, pazar payini ciddi oranda yikseltme basarisini gdstermiglerdir. Bu
basarilarina urettikleri makinalara AR-GE etkinligini de kazandirarak, patent ve tescil ile Urlinlerin katma degerlerini
daha da artirarak ilkemiz ekonomisine daha kapsamli ekonomik destek saglayabileceklerdir.

Gida makine Ureticilerine destek vermek amaciyla, mevcut makine ekipmanlarin optimizasyonu-giincellenmesi
yaninda yeni gida isleme makina modelleri ve bilginin {iretilmesinde Universiteler temel bilimsel kaynak noktalaridir.
Ar-Ge kapsaminda Universitelerde yapilacak endistriyel veya pilot Olgekte Uretilen yeni gida isleme makinalari
optimizasyonu ve gelistirilmesi Gida Makinalari Sanayisinde lokomotif etki yapabilecektir.

Basari Olciitleri
Arastirma grubunun basari kriterleri su sekilde siralanabilir:

v' Gida sanayii makinalari endustrisi icin faydali model, patent, tescillenmis Griin gibi ticarilesebilecek triinler
Uretmek,

Uluslararasi dergilerde bilimsel yayin yapmak (SCl)
Ulusal ve uluslararasi kongrelerde s6zIU bildiriler sunmak
Her sene bir adet TUBITAK projesi sunmak.

Ulusal ve uluslararasi kaynaklardan arastirma bitceleri elde etmek.

AR NEE N NN

Konuyla ilgili Yiiksek Lisans ve Doktora tezleri Gretmek.

Anahtar Kelimeler

Gida makinalari, Temel islemler, Optimizasyon, Otomasyon

Grup Tanimi

Gida Makinalari Optimizasyonu ve Gelistiriimesi grubu, yeni teknolojiler kullanarak temel miihendislik bilimleri
alaninda tretilen bilgiyi gida makinalari Giretim sektoriine tasimayi hedefler.

Glinimuzde, gidanin kalitesi yaninda; onun en uygun fiyatla, hi¢ fire vermeden en hizli sekilde son tiiketiciye
ulastiriimasi bliyilk 6nem kazanmistir. Bu kapsamda, Gurubumuz, giinimizde kullanilan gida isleme ve muhafaza
prosesleri, ambalajlama ve tasima igin operasyonel makine ve ekipmanlarinin optimizasyonu ve gelistiriimesini
amaglayan, birlikte sinerjist etkinin artacagina inanan, sirekli iyilestirme kavramini benimseyen bireylerden
olusmustur.

Amac

Ulkemiz gida sektériinde dretimin artiriimasi yaninda, ekonomik kayiplarin azaltilmasi, sirdiiriilebilirligin ve rekabet
edilebilirligin saglanmasinda makinelesme-otomasyon biiyiikk énem arz etmektedir. Ulkemiz ve diinya ihtiyac
ekonomisindeki gelismelere paralel olarak; glinimiizde gida isleme ve muhafaza prosesleri, ambalajlama ve tasima
icin operasyon makine ve ekipmanlari da biyik bir degisim ve gelisme igerisindedir. Bir GirlinG kaliteli olarak Gretmek
kadar; o Uriini en rekabetci fiyatlarla en kisa siirede tiiketiciye sunmak da biyik énem kazanmistir. Bu nedenle
Uretilen gida Urinleri miimkiinse hi¢ fire vermeden en hizli sekilde son tliketiciye ulastirmak maliyetlerin
duslrilmesinde etkin rol oynamaktadir. Bu ¢calisma grubunun amaci tilkemizdeki, agirlikli olarak bélgemizdeki dogal
tarimsal hammaddelerin katma degerli Urinlere donistirilmesinde Uretim faktorleri-degiskenleri (izerindeki
etkinligi artirarak kalite-fiyat-hiz G¢geninde seri tretimin gicini ekonomik kazanca donustirmektir.



Arastirma Konulari

v" Hammadde hazirlik makinalarinin otomasyonu ve gelistirilmesi

v' Gida isleme ve Muhafaza Makinalarinin Gelistirilmesi ve optimizasyonu

v' “Minimally Processed Food” kapsaminda Dogal Gida Uretimleri icin proses ve makine gelistirilmesi
v

Gida Guvenligini gozeten Uretim hatlari igin Kritik Kontrol Noktalarinda kontrol kriterlerini baz alan kontrol
sistemlerinin gelistirilmesi

\

Gida Uretim hatlarinda enerji tasarrufu saglayacak makine-modellerin gelistirilmesi,

\

Gida sanayiinde “Yenilenebilir Enerji Kaynaklarinin” kullaniminin yayginlastirilmasi icin modellerin
gelistirilmesi

v' Gunes Enerjili Gida Muhafaza Sistemlerinin (Pastorizasyon, Kurutma, Evaporasyon, Forming vb. asamalarda)
kullaniminin saglanmasi

Uriinler

v Dogal organik yenilik¢i gida triinleri iretimi (Uziim cekirdegi yagi, isot cekirdegi yagi, nar gekirdegi yag,
bunlardan kuru toz trln Gretimleri igin makine gelistirilmesi)

v' Glines Enerjili Meyve-Sebze kurutma makinalari (isot Uretimi icin Giines enerjili kurutma sistemi
optimizasyonu)

v' Geleneksel iriinlerin iiretiminde makinalasma ile standart retimlerin yapilmasi (Urfa peyniri ve sadeyag
Uretiminde etkin makinalarin gelistiriimesi)

v'  Gida lretiminde ekonomik lretim yaninda kaliteyi artirabilecek, Gida giivenligini gézeten makinalar
gelistirilmesi (HMF’si dlstiik, besin degeri ylksek; konsantre, pekmez, pestil vb. geleneksel Griin tretimleri)

B plani

Arastirma grubumuz c¢alismalar sirasinda olusabilecek muhtemel problemlerin ¢éziminde bilimsel teknik ve
kavramlar gergevesinde problemin degiskenleri Gizerinde optimizasyonlar gelistirerek istenilen hedeflere ulasmak igin
alternatif yollar bulacaktir. Malzeme ve Enerji kaynaklarinin degistirilmesi yaninda, yeni teknolojilerin kullanilarak
yeni Uretim sistemleri ve/veya yeni gida trlnleri Gretilmesi temel amactir.

Yaygin Etki

Glinimuzde toplumlar dogal kaynaklarin kullanimi igin bilim ve teknolojinin etkin kullanimi ile refah seviyelerini
yukseltmektedirler. Toplumlar icin ekonomik, standart, yiksek kapasiteli ve kaliteli gida elde edilmesi en 6nemli
stratejik amaclardan birisidir. Yenilik¢i teknolojiler daha az hammadde kullanimi, daha az kaynak tiiketimi ve daha
yliksek verim elde edilmesini hedeflemektedirler. Gida isleme ve muhafaza makinalarinin optimizasyonu ve
glincellenmesi katma degeri ylksek Grinleri Gretmeyi hedefler. Bu alanda yapilacak her tiirlii ARGE c¢alismasi
Ulkemizin ylksek katma degerli makine-teknik veya gida Grlnleri iretimini ve bunlardan i¢ ve dis ticarette 6nemli
potansiyel elde edilmesini saglayacaktir.
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Gida isleme Uzerine ¢alisan Ozel sektore ait isletmeler

Sanliurfa OSB Mudurluga
Gaziantep Universitesi

Dicle Universitesi

Aydin Adnan Menderes Universitesi
Sanliurfa Teknokent

Sanlurfa Tarim il Mudarliga
Sanliurfa Blylksehir Belediyesi
Sanliurfa Ticaret Borsasi

Sanliurfa Sanayi Odasi

Arastirmaci Davetine Acik Pozisyonlar

Calisma Takvimi

Geleneksel gida Uretimleri, Fonksiyonel Grlinler, Gidalarda temel islemler, Mekanik islemler, Termodinamik
islemler, Yenilenebilir Enerji Kaynaklari, Optimizasyon, Kalite kontrol, Gida Guvenligi konularinda deneyimli
arastiricilar.

Yuritilecek ARGE projelerine bagli olarak planlanacaktir.

ilgili Bazi Projeler

v

v

Sanliurfa (C. annum L.) ve Kahramanmaras (C. frutescens L.) Biber Tohumlarindan Soguk Pres Teknigiyle Yag
Eldesi ve Kalite Ozelliklerinin Belirlenmesi. 2019(Harran Univ., FBE)

Nar Suyuna Farkli Oranlarda Maltodekstrin Eklenerek Plskirtmeli Kurutucu ile Nar Suyu Tozu Elde Edilmesi
Uzerine Bir Calisma.2008, (Harran Univ. FBE)

Farkh Kurutma islemleri ve Metodlarinin Dogranmis Kuru soganlarin Kurutma Kinetigi ve Kalitesi Uzerine Etkisi
2014. (BAP Projesi, HUBAK)

Sanlurfa'da Uretilen Meyan Kékii Serbetinin Bilesiminin ve Pestil Uretimine Uygunlugunun Belirlenmesi 2017
(BAP Projesi, HUBAK)

Visne (Prunus Cerasus L.) posasindan fenolik madde ekstraksiyonunun optimizasyonu. 2012 (Harran Univ., FBE)
Oguzeli Bolgesinde (Barak Ovasi) Dolmalik biber ve Patlican Gretimi kurutma kinetiginin ve Aflatoksin
olusumunun belirlenmesi. 2019 (Harran Univ., FBE)
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PAZARLAMA ve TiCARILESTIRME GRUBU

Ozet bilgi

Gegmisten glinimize insanlar, yasadiklari cografya ve iklim kosullarina uygun olarak, saglkli ve kaliteli yasam igin,
bulunduklari gevreye en uygun tarimsal tGretim faaliyetlerini uygulamaya galismislardir. Bununla birlikte mevsimsel
etkilerden korunmak, gida tlketimlerini sirekli ve yeterli kilabilmek igin bitkisel ve hayvansal Urinleri kendi
gelistirdikleri yontemleri kullanarak islemislerdir. Yuzyillar boyunca sirekli olarak yapilan bu islemler geleneksel
yontemlere donlismiis ve her yorenin kendisine ait, kendi damak tadina ve tiiketim aliskanliklarina uygun, farkh
mutfaklar, farkh lezzetler ve nihayetinde farkli islenmis Urlinler ortaya ¢ikmistir. Dlnya uzerinde, tarimsal
hammaddeler benzerlik gosterse bile, tiiketime hazir gida maddeleri ¢ok farkh sekillerde islenip, farkh sekillerde
muhafaza edildigi icin ¢ok cesitli sofra ve tiiketim kiilturleri de olusmustur. Bu durum ayni zamanda her yérenin kendi
geleneksel Grinlina gelistirilmesini beraberinde getirmistir. Geleneksel Uriin, literatlirde yoresel lrin veya bélgesel
Grin kavramlari ile birlikte kullanilmaktadir. Cografi agidan bir bolgeye ya da yoreye 6zgiin ve nihai seklini yani
tiketilebilecek duruma gelme bigimini buranin dogal kosullari, bolgesel 6zellikleri, bilgi, kiltir ve geleneklerinden
alan trtinlere geleneksel Griinler adi verilir.

Basari dlciitleri
v'  Gida pazarinda ve tiiketicilerin tiiketim aliskanhklarinda yer alan, geleneksel iiriin siniflanmasina dahil olan

Urlnlerin tespiti ve dokiimiinin ¢ikartiimasi,

v Tiketicilerin geleneksel iiriin tiiketim aliskanliklarinin ve davranislarinin tespiti,

v' Geleneksel ydntemlerle iretilen gida Griinlerinin endiistriyel yéntemler ile Uretilmesi sonucunda pazarda
kendine yer bulma olasiliginin yani marka olusumunun ve tutunmasinin tespiti,

v" Geleneksel yontemlerle uretilen gida Griinlerinin endustriyel yéntemler ile (iretilmesi sonucunda tiiketicilerin
tiiketim aliskanliklarinin ve davranislarinin degisiminin tespiti,

v' Impact Faktéri yiksek dergilerde yilda ortalama en az 2 uluslararasi yayin yapmak,

v Uretim teknikleri ile ilgili Uluslararasi/Ulusal patent haklarini elde etmek ve nihai Uriinler ile ilgili marka
olusturmak,

v TUBITAK ve Avrupa Birligi gibi kurumlardan yiiksek biitceli projeler almak,

v' Proje grubunu genisletip gerek yurticinden gerekse yurtdisindan arastirmaci ve akademisyenlerle ortak
¢alismalar yuritmek.

Yiriticiiler
v" Prof. Dr. Ahmet Ferit ATASOY

Anahtar kelimeler

Geleneksel iiriin, AR-GE, Uretici, Tiiketici, E-Ticaret, pazarlama

Grup tanimi

Pazarlama grubu hem tiiketici davranislarini hem de geleneksel Griinlerin endistriyel yontemlerle Uretilmesinin
pazarda yaratacagi degisimi arastiran bir gruptur.

Grup hem geleneksel Griin hem de tiketici odakli ¢aligmalar yliritmektedir. Gida pazarinda yer alan geleneksel
Urlinlerin tespiti, siniflandirilmasi, niteliklerinin ortaya konmasi, pazardaki konumu ve pazarlama aginin olusumunu
incelemektedir. Diger taraftan tiiketicilerin geleneksel triin tiiketiminde ve tercihinde etkili olan faktorlerin tespiti de
grubun ¢alisma alanidir. Nihai olarak, esas amag olan geleneksel Grlinlerin endistriyel yontemler ile Giretilmesinin
hem pazarda hem de tiketici de yaratacag etkileri dngérmek ve bu 6ngoriiler cercevesinde pazarlama stratejileri
gelistirmek grubun sorumlulugundadir.
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Amac

Grubun temelde geleneksel Griin ve tuketici odakli amaglari bulunmaktadir;

v' Tiketimde sdz konusu olan geleneksel riinlerin tespiti, pazarlama aginin olusumu ve bu Uriinlerin endistriyel
Uretim sonrasi pazarda tutunma olasiliginin arastiriimasi,

v' Tiketim aliskanliklari icerisinde geleneksel iriinlerin yeri, tiiketicilerin geleneksel iiriin tiiketimi konusunda tercih
ve davraniglarini belirleyen faktorlerin tespiti,

v" Geleneksel triinlerin endiistriyel tretim yontemleri ile Gretilmesi sonrasinda tiiketicilerde olusabilecek tercih ve
davranis degisimlerinin tespit edilmesi,

v' Geleneksel drlinlerin endistriyel ydntemler iler Gretilmesi sonucunda pazarda olusabilecek degisimlerin tespit
edilmesi,

v" Ongoriilen degisimler cercevesinde pazarlama stratejilerinin gézden gecirilmesi ve gelistirilmesi,

v' Endistriyel yéntemler ile iiretilen Uriinlerde yerel marka olusturulmasi ve pazarda tutundurulmasi.

B plani

Arastirma grubu hedeflerine ulagsmak icin hem sektérel hem de akademik anlamda destek verebilecek birikimli ve
donanimli galisma ekibine sahiptir. Bununla birlikte ¢alisma esnasinda gikan problemleri ¢cozimlemek igin bilimsel ve
sistematik olarak alternatif yollar bulmak amaciyla sektor tecrilbesi ve akademik birikimi olan kisilere ulasabilme
kabiliyeti icerisindedir.

Yaygin etki

Arastirma grubunun faaliyetlerinin yaygin etkisi tiiketici, ¢iftci (Uretici/yetistirici), akademik ve kamu olmak tzere dort

farkli grup lzerinde olacaktir.

v' Tuketici agisindan; geleneksel triinlerin ulasilabilmesi daha kolay, islenme, paketleme ve saklanma bigimleri
daha saglikli olacaktir,

v' Tarimsal Uriinlerin Uretilmesi/yetistiriimesi ile baglayip tiiketicinin sofrasina kadar ulasmasi siirecine kadar
geleneksel Urlinler bir katma deger yaratmaktadir. Ancak yapilan akademik calismalarda olusan bu katma
degerden ciftcilerin hak ettikleri payr almadiklari ortaya ¢ikmistir. Bu tablonun ortaya ¢ikmasinin en énemli
nedeni giftgilerin pazarlama konusunda yasadiklari sikintilardir. Endustriyel iretime gegis ile beraber en biyik
tedarikgiler ciftciler olacaktir. Dolayisiyla ciftcilerin Grlnlerini pazarlama konusunda yasadiklari sikintilarin
azaltilmasi konusunda olumlu bir gelisme yasanacaktir,

v" Geleneksel triinlerin endistriyel yéntemler ile tretilmesinde kullanilan teknikler, triinlerin pazarda tutunmasi
ve marka olusumunun saglanmasina yonelik yapilacak saha calismalari, tiketicilerin davranislarinin ve bu
davranislari etkileyen faktorlerin tespitine yonelik arastirmalar akademik literatlre kazandirilacaktir.

Arastirma ekibi
Gida Miihendisligi Bslimi Ogretim Elemanlari

Prof. Dr. Abdulbaki BILGIC

Dog. Dr. Mustafa Hakki AYDOGDU

Dr. Ogr. Uyesi Nihat KUCUK

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet Resit SEVINC
Dr. Ogr. Uyesi Mehmet CANCELIK

Dr. Ogr. Uyesi Géniil SEVING

Dr. Ogr. Uyesi Ali Riza MANCI

Dr. Ogr. Gor. Mehmet DEMIRDOGMEZ

SN N N N VNN

isbirligi yapilacak kuruluslar



https://calismagruplari.harran.edu.tr/contents.aspx?gID=931#5026
https://calismagruplari.harran.edu.tr/contents.aspx?gID=931#5027
https://calismagruplari.harran.edu.tr/contents.aspx?gID=931#5028
https://calismagruplari.harran.edu.tr/contents.aspx?gID=931#5029
https://calismagruplari.harran.edu.tr/contents.aspx?gID=931#5030

ANENENE NN

GAP Bélge Kalkinma idaresi Baskanhg
KOSGEB

Karacadag Kalkinma Ajansi

Sanliurfa Turizm il Midirlagi
Sanlurfa Ticaret ve Sanayi Odasi
TKDK

Arastirmaci davetine acik pozisyonlar

Miihendislik Fakiiltesi, Ziraat Fakiiltesi, Tip Fakiiltesi, iktisadi ve idari Bilimler Fakiiltesi ve Meslek Yiiksek Okullarindan
arastirmaci gereksinimi ortaya ¢ikabilecektir.
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