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On Kosul Dersler

Dersin Dili Tiirk¢e

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilari

Dersin Amac1 Bu dersin amaci; lisans egitimi alan dgrencilere, gida miihendisligini sevdirmek ve gida
miihendisligi kapsaminda yer alan konulara yiizeysel bir giris yapmaktir.

Dersin Ogrenme Ciktilari | Bu dersin sonunda égrenci;

1. Gida Miihendisliginin kapsamini olugturan konulari siniflandirilmasini ve bu konulara
iliskin temel ilkeleri 6grenir.

2. Gida Miihendisliginin tanimi ve 6nemi, gida miithendisliginin diger bilim dallari ile
iliskisi hakkinda bilgi sahibi olur.

3. Gidalarin temel 6zellikleri ve fonksiyonu, gida isleme yontemleri, gida muhafaza
teknikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin Igerigi Beslenme, siit ve siit tiriinleri teknolojisi, tahil bilimi ve teknolojisi, meyve ve sebze isleme
teknolojisi, yag teknolojisi, et bilimi ve teknolojisi, fermantasyon teknolojisi.

Haftalar Konular

1 Gida Miihendisligi egitiminin diinii ve bugiinii, gida mithendislerinin ¢aligma konular1 ve ilgili kurumlar

2 Meslek Etigi, etik prensipleri, bireysel etik, gida miithendisligi etigi

3 Tahil danesinin yapisi, 6giitmenin tarihgesi, 6glitme diizeneklerinin tanitilmasi, tasl ve valsli
degirmenlerde 6giitme

Baslica tahil iiriinleri igleme teknolojilerine genel bir bakis (Ekmek, bulgur, makarna ve biskiivi sanayii)

Siit Endiistrisine genel bir bakis, igme siitii, pastorize siit ve koyulastirilmis siit endiistrisi

Tereyagi, peynir, yogurt, krema ve diger bazi siit iiriinleri teknolojisi

Ara Simav

Meyve ve sebze igleme teknolojisinin temel ilkeleri ve meyve suyu iiretim teknolojisi

Konservecilik, kurutma teknolojisi, sogukta ve dondurarak muhafaza yontemleri

Bitkisel yag teknolojisine girig ve yag asitlerinin temel 6zelliklerinin belirlenmesi
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Et teknolojisi kapsaminda etlerin 6zellikleri ve siniflandirilmalari, karkasin bdliimleri, hayvan kesimi ve et
mikrobiyolojisi

Gida Biyoteknolojisi
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Fermantasyon teknolojisinin tanimi, genel hatlartyla i¢erdigi konular
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Beslenmenin tanimi, amaci ve beslenmeyle ilgili terminoloji

Genel Yeterlilikler

1. Gida Isleme Miihendisliginde yer alan konular1 ana hatlarryla tanima yetisi kazanir.
2. Kaynak aragtirmasi yapabilme becerisini gelistirir.
3. Sozlii sunum tecriibesini gelistirir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: %40
Final: %60
Biitiinleme:




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS
OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 PC3 PC4 PCS PCo PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
0ocC1 3 4 5 4 5
0C2 4 4 5 4 5
0C3 4 4 4 5 4 5
OC: Ogrenme giktilar1 PC: Program Ciktilar:
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve Tlgili Dersin fliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PCo6 PC7 PC8 PC9 | PC10 PC11
Gida 3 3 4 4 4 4 5 5 5 4 5
Miihendisligine

Giris




