HRU MUHENDISLIK FAKULTESi GIDA MUHENDISLiGI BOLUMU

LiISANS PROGRAMI
1.Yanyil
Sira Alani Ders Kodu Dersin Adi T U K AKTS
1 TA 0500101 Fizik | 4 2 5 6
2 TA 0500103 Kimya | 3 2 4 6
3 TA 0500102 Matematik | 4 0 4 6
4 TA 0500104 Temel Bilgi Teknolojileri 2 2 3 3
5 SB 0500105  |AITT | 2 0 2 1
6 SB 0500106 Tark Dili | 2 0 2 1
7 SB 0500107 Yabanci Dil | 2 0 2 1
8 AD 0508101 Gida Mihendisligine Giris 2 0 2 6
Yariyil toplami 21 6 24 30
2.Yaniyil
Sira Alani Ders Kodu |Dersin Adi T U K AKTS
1 TA 0500202 Matematik Il 4 0 4 6
2 TA 0500203 Kimya Il 3 2 4 6
3 SB 0500205 AITT I 2 0 2 1
4 SB 0500206 Tark Dili 1l 2 0 2 1
5 SB 0500207 Yabanci Dil Il 2 0 2 1
6 AD 190508201 |Analitik Kimya 2 2 3 5
7 AD 190508202 |Organik Kimya 3 0 3 5
8 TA 190508203 [Biyoloji 2 2 3 5
Yariyil toplami 20 6 23 30
3.Yariyil
Sira Alani Ders Kodu |Dersin Adi T U K AKTS
1 TA 0500301 istatistik 3 0 3 4
2 AD 190508301 |Diferansiyel Esitlikler 3 0 3 4
3 AD 190508302 [Kiitle ve Enerji Denklikleri 3 0 3 4
4 AD 190508303 |Gida Kimyasi 2 0 2 3
5 TA 190508304 |Bilgisayar Destekli Teknik Cizim 2 2 3 4
6 AD 190508305 [Kitle Aktarimi 3 0 3 4
7 AD 190508306 _Glda Mihendisliginde Temel 3 0 3 4
Islemler
8 Bollim Se¢meli Ders 0 2 3
Yariyil toplami 20 4 22 30
Bolim segmeli dersleri
1 AD 190508307 [Fizikokimya 2 0 2 3
2 SB 190508308 [Teknik ingilizce | 2 0 2 3
3 AD 190508309 [Soguk Teknigi 2 0 2 3
4 AD 190508310 |Reaksiyon Kinetigi 2 0 2 3



http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/fizik-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/kimya-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/matematik-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/temel-bilgi-teknolojileri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/aitt-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/turk-dili-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/yabanci-dil-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-muhendisligine-giris-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/matematik-ii-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/aitt-ii-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/turk-dili-ii-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/yabanci-dil-ii-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/analitik-kimya-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/organik-kimya-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/istatistik-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/diferansiyel-esitlikler-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/kutle-ve-enerji-denklikleri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-kimyasi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/teknik-cizim-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/kutle-aktarimi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/temel-islemler-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/temel-islemler-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/teknik-ingilizce-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/soguk-teknigi-31102018.pdf

4. Yanyil

Sira Alani Ders Kodu [Dersin Adi T U K AKTS
1 AD 190508401 |Akiskanlar Mekanigi 3 0 3 4
2 AD 190508402 [Termodinamik 3 0 3 4
3 AD 190508403 |Gida Biyokimyasi 2 0 2 3
4 AD 190508404 |Genel Mikrobiyoloji 3 2 4 5
5 AD 190508405 [Enstrimantal Analiz 2 2 3 5
6 AD 190508406 |Isi Aktarimi 3 0 3 4
7 190508407 G.Id? MUhendiinéinde Malzeme 5 0 5 5

Bilgisi
8 Bolim Segcmeli Ders 2 0 2 3
Yariyil toplami 20 4 22 30
Bo6liim segmeli dersleri
1 SB 190508408 [Teknik ingilizce 1] 2 0 2 3
2 SB 190508409 Bilgis.ayar. Destekli Sunum ) 0 ) 3
Teknikleri
3 SB 190508410 |Patent ve Cografi isaret 2 0 2 3
5.Yariyil

Sira Alani Ders Kodu |Dersin Adi T U K AKTS
1 AD 190508501 |Gida Mikrobiyolojisi | 2 2 3 5
2 AD 190508502 |Gida Ambalajlama 3 0 3 4
3 AD 190508503  [Sut Teknolojisi 2 2 3 4
4 AD 190508504  |Bitkisel Yag Teknolojisi 2 2 3 4
5 AD 190508505  (Gida Analizleri ve Kalite Kontrol 2 2 3 4
6 SB Sosyal Se¢meli Ders 2 0 2 3
7 Bollim Segcmeli Ders 2 0 2 3
8 Bolim Segmeli Ders 2 0 2 3

Yariyil toplami 17 8 21 30
Bo6liim segmeli dersleri
1 AD 190508506 [Fermantasyon Teknolojisi 2 0 2 3
2 AD 190508507 [Endustriyel Yemek Teknolojisi 2 0 2 3
3 AD 190508508 |[Fonksiyonel Gidalar 2 0 2 3
4 AD 190508509 |Gida Toksikolojisi 2 0 2 3
Sosyal segmeli dersler (5. D6nem)
1 SB 190508510 ([Tiirkgce Kompozisyon 2 0 2 3
2 SB 190508511 |Mihendislik Etigi 2 0 2 3
3 SB 190508512 |ingilizce Yazma ve Konusma 2 0 2 3
4 SB 190508513  |Arkeoloji 2 0 2 3
5 SB 190508514 |Arapga 2 0 2 3
6 SB 190508515 |Almanca 2 0 2 3
7 SB 190508516 [Sanat Tarihi 2 0 2 3
8 SB 190508517  |is Hukuku 2 0 2 3



http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/akiskanlar-mekanigi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/termodinamik-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-biyokimyasi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/genel-mikrobiyoloji-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/enstrumental-analiz-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/isi-aktarimi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/teknik-ingilizce-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/bilgisayar-destekli-sunum-teknikleri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/bilgisayar-destekli-sunum-teknikleri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-ambalajlama-18102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/sut-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/yag-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/diyet-ve-fonksiyonel-gidalar-18102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/diyet-ve-fonksiyonel-gidalar-18102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-toksikolojisi-31102018.pdf

6.Yariyil

Sira Alani Ders Kodu [Dersin Adi T U K AKTS
1 AD 190508601 |Gida Mikrobiyolojisi Il 2 2 3 5
2 AD 190508602 [Et Teknolojisi 2 2 3 4
3 AD 190508603 |Meyve-Sebze Teknolojisi 2 2 3 4
4 AD 190508604 |Hububat Teknolojisi 2 2 3 4
4 SB 190508605 |is Saghigi ve Giivenligi 2 0 2 4
6 SB Sosyal Se¢meli Ders 2 0 2 3
7 Bolim Seg¢meli Ders 2 0 2 3
8 Bolim Se¢meli Ders 2 0 2 3
Yariyil toplami 16 8 20 30
Boliim segmeli dersleri
1 AD 190508606 |Peynir Teknolojisi 2 0 2 3
2 AD 190508607 |Ozel Gidalar Teknolojisi 2 0 2 3
3 AD 190508608 |Gida Katki Maddeleri 2 0 2 3
4 AD 190508609 |Ar-Ge Teknigi 2 0 2 3
Sosyal segmeli dersleri (6. D6nem)
1 SB 190508610 |isletme Organizasyonu ve Yénetimi 2 0 2 3
2 SB 190508611 |(Girisimcilik 2 0 2 3
3 SB 190508612  [Etkili iletisim 2 0 2 3
4 SB 190508613 [Kisisel Gelisim 2 0 2 3
5 SB 190508614 |Akademik Yazim 2 0 2 3
6 SB 190508615 [Fotografcilik 2 0 2 3
7 SB 190508616 |[Felsefeye Giris 2 0 2 3
8 SB 190508617 [Sosyoloji 2 0 2 3
7.Yaryil (Segmeli)
1. tercih (is yeri egitimi)
Sira Alani Ders Kodu |Dersin Adi T U K AKTS
1 190508701 |Mezuniyet Calismasi | 0 4 2 4
2 190508702 |is Yeri Egitimi | 0 36 18 26
Yariyil toplami 0 40 20 30
2. tercih
Sira Alani Ders Kodu |Dersin Adi T U K AKTS
1 AD 190508701 |Mezuniyet Calismasi | 0 4 2 4
2 AD 190508703 |Proses Tasarimi 3 0 3 5
3 AD 190508704 |Gida Biyoteknolojisi 3 2 4 6
4 AD 190508705 [Beslenme 2 0 2 3
5 Bolim Segmeli Ders 2 0 2 3
6 Boliim Se¢meli Ders 2 0 2 3
7 Boliim Se¢meli Ders 2 0 2 3
8 Boliim Se¢meli Ders 2 0 2 3
Yariyil toplami 16 6 19 30
Bolim segmeli dersleri
1 AD 190508706 |Gida Makina ve Ekipmanlari 2 0 2 3
2 AD 190508707 |Proje Hazirlama ve Degerlendirme 2 0 2 3
3 AD 190508708  [Et Uriinleri Teknolojisi 2 0 2 3
4 AD 190508709 |Yogurt Teknolojisi 2 0 2 3
5 AD 190508710 |Meyve Suyu Teknolojisi 2 0 2 3
6 AD 190508711 |Gida Pazarlama 2 0 2 3
7 AD 190508712 |[Ekmek Teknolojisi 2 0 2 3
8 AD 190508713  [Kahvaltilik Tahil Uriinleri Teknolojisi 2 0 2 3



http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-mikrobiyolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/et-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/meyve-ndash-sebze-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/hububat-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/is-sagligi-ve-is-guvenligi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/peynir-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/ozel-gidalar-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-katki-maddeleri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/arge-teknigi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/tasarim-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/mezuniyet-calismasi-i-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/tasarim-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/beslenme-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-makinalari-ve-ekipmanlari-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/proje-hazirlama-ve-degerlendirme-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/et-urunleri-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/yogurt-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/meyve-suyu-ve-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-pazarlama-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/ekmek-ve-ekmek-cesitleri-31102018.pdf

8.Yaniyil

1. Tercih (is yeri egitimi)

Sira Alani Ders Kodu [Dersin Adi T U K AKTS
1 190508801 |Mezuniyet Calismasi Il 0 4 2 4
2 190508802 |is Yeri Egitimi Il 0 36 18 26

Yariyil toplami 0 40 20 30
2. Tercih

Sira Alani Ders Kodu |Dersin Adi T U K AKTS
1 AD 190508801 |Mezuniyet Calismasi II 0 4 2 4
2 AD 190508803 |Proses Kontrol 3 0 3 4
3 AD 190508804 |Gida Glvenligi 3 0 3 5
4 AD 190508805 |Gida Mevzuati ve Kontroli 3 0 3 5
5 Bolim Seg¢meli Ders 2 0 2 3
6 Bolim Se¢meli Ders 2 0 2 3
7 Bolim Segcmeli Ders 2 0 2 3
8 Bolim Se¢cmeli Ders 2 0 2 3

Yariyil toplami 17 4 19 30
Bo6liim segmeli dersleri
1 AD 190508806  [Su Uriinleri isleme Teknolojisi 2 0 2 3
2 AD 190508807  [Zeytin isleme Teknolojisi 2 0 2 3
3 AD 190508808  [Biskuvi ve Kek Teknolojisi 2 0 2 3
4 AD 190508809 |Gidalarda Duyusal Analiz Yontemleri 2 0 2 3
5 AD 190508810 [Bulgur ve Makarna Teknolojisi 2 0 2 3
6 AD 190508811 Gida Te!<n0.|oj.isinde kullanilan Tibbi ve ) 0 ) 3
IAromatik Bitkiler
7 AD 190508812  |Diyet ve Ogiin Planlama 0 2 3
8 AD 190508813  |Gidalarin Fiziksel Ozellikleri 2 0 2 3

TA: Temel Alan Dersi; AD: Alan Dersi; SB: Sosyal Bilimler Alan Dersi; T: Teorik; U: Uygulama; K: Kredi

On sartlar

Ders

On sart

190508501 Gida mikrobiyolojisi |
190508601 Gida mikrobiyolojisi Il

190508404 Genel mikrobiyolojisi

190508712 Ekmek Teknolojisi

190508713 Kahvaltilik Tahil Uriinleri Teknolojisi

190508808 Biskiivi ve Kek Teknolojisi

190508810 Bulgur ve makarna teknolojisi

190508604 Hububat teknolojisi

190508710 Meyve Suyu Teknolojisi

190508603 Meyve sebze teknolojisi

190508708 Et Uriinleri Teknolojisi

190508806 Su Uriinleri isleme Teknolojisi

190508602 Et teknolojisi

190508606 Peynir Teknolojisi

190508503 Siit teknolojisi

190508709 Yogurt Teknolojisi



http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/tasarim-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/mezuniyet-calismasi-ii-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/proses-kontrol-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-guvenligi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gida-kalite-kontrol-ve-mevzuati-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/su-urunleri-isleme-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/zeytin-isleme-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/biskuvi-ve-kek-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/gidalarda-duyusal-analiz-yontemleri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/ekmek-ve-ekmek-cesitleri-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/biskuvi-ve-kek-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/meyve-suyu-ve-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/et-urunleri-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/su-urunleri-isleme-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/peynir-teknolojisi-31102018.pdf
http://web.harran.edu.tr/assets/uploads/sites/80/files/yogurt-teknolojisi-31102018.pdf

