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Dersin Amaci

Sofra sarabi, ¢erez sarabi, likor sarabi, aromatize sarap gibi farkli tanimlar1 Farklt
tilkelerle 6zdeslesmis Porto, Marsala, Madeira gibi farkli sarap tiirleri Degisik
meyvelerden iilkemizde de iiretilen meyve saraplar iiretimi ve kalite kriterlerini
Ogretmek.

Dersin Ogrenme Ciktilari

1. Ogrenciler diinyada bilinen 6zel saraplarin iiretim teknikleri ve kalite kriterlerini
Ogrenir.

2. Ogrenciler sofra ve cerez saraplarmin tanimu, bilesimi ve siflandiriimasin
Ogrenir.

3. Ogrenciler kdpiiren saraplar ve sampanya iiretimini 6grenir.

4. Ogrenciler iiziimsii meyvelerden sarap yapimini §grenir.

Dersin Igerigi

Sarap teknolojisinin anlam ve 6nemi, sofra sarabi, ¢erez sarabi, likor sarabi, aromatize]
sarap gibi farkli tamimlar1 Farkl tilkelerle 6zdeslesmis Porto, Marsala, Madeira gibi
farkli sarap tiirleri Degisik meyvelerden iilkemizde de iretilen meyve saraplari

uretimi ve kalite kriterleri.

Haftalar Konular
1 Sofra ve ¢erez saraplari tanimi, bilesimi ve siniflandirilmasi
2 Likor Saraplart Cesitleri
3 Sherry tiretimi, gesitleri ve kalite kriterleri
4 Porto iiretimi, ¢esitleri ve kalite kriterleri
S Marsala ve Madeira iiretimi, gesitleri ve kalite kriterleri
6 Diger Uretim alanlarindaki fortifiye saraplar
7 Ara Sinav
8 I/Aromatize cerez saraplar1 ve vermut tiretimi
9 Kopiiren saraplar ve siniflandirmasi, sampanya iiretimi

10 Meyve saraplart siniflandirmasi ve elma sarabi liretimi
11 Portakal sarabr iiretimi

12 Sake iiretimi ve kalite kriterleri

13 Uziimsii meyve saraplari {iretimi

14 Uziimsii meyve saraplari {iretimi

Genel Yeterlilikler

kazandigini gosterir.

1. Sarap kalite kontrolii i¢in gerekli laboratuvar analizlerini yapabilme ve sonuglarin1 degerlendirme yetenegi

2. Sarap iiretimi sektoriinde tanimi iyi yapilmis problemlerin ¢éziimii i¢in gerekli olan verileri tanimlama,
toplama ve kullanmayi etkin bir bicimde yapabilir.

3. Saraplik {iztimlerde kalite kriterleri ve {iziim hasadina kara verilirken yapilmasi gereken kimyasal ve duyusal
analizler hakkinda bilgi sahibi olur.
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Degerlendirme Sistemi

IAra smav: % 40
Final: % 60
Bitiinleme:




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERSIN
OGRENME CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11
0ocC1 5 3 4 4 4 3 3 4 5
0C2 5 4 5 4 3 4 4 5 5 4
0C3 4 4 4 5 3 5 4 4 4 3
oc4 4 4 5 4 4 4 5 4 4 3
OC: Ogrenme Ciktilar1 PY: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilari ve ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PCl11
Ozel 5 4 4 4 4 4 5 4 5 4 5
Saraplar




