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Int. J. Food Prop., 9: 401-408.

A.10. Celik, Y., Bilgi¢, A., Karli, B., Celik, S. 2006. Factors affecting milk consumption pattern in Soutern Anatolian
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C.3. Celik, S., Akgiil, A., Boydak, E., 2000. Harran Ovasinda denenen yerfistig1 ¢esitlerinin tohum ve yag bilesimi iizerine
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C.9. Celik, S., Durmaz, H., Sat, I. G., Senocak, G. 2009. Andiz pekmezi igeren set tipi yogurtlarin bazi fizikokimyasal ve
mikrobiyolojik dzellikleri. Gida 34 (4): 213-218.




C.10. Celik, S., Uysal, S. 2009. Beyaz peynirin bilesim, kalite, mikroflora ve olgunlasmasi. Atatiirk Univ. Ziraat Fak. Derg.
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