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On kosul Dersler

Dersin Dili Tirkce

Dersin Tiirii Zorunlu

Dersin Koordinatori

Dersi Veren

Dersin Yardimcilar:

Dersin Amaci

Siitiin bilesimi, siit kimyasi, siit mikrobiyolojisi, siitiin toplanmasi, isletmeye kabulii ve
islenmesi hakkinda bilgi vermek ve gida endiistrisinde siit teknolojisinin 6nemini 6gretmek.

Dersin
Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin sonunda égrenci;
1.Siit kimyasi ve biyokimyasit konusunda bilgi sahibi olur.
2.Cig siitte yapilan analizleri bilir ve siit kalitesini tespit eder.

3.Siite uygulanan teknolojik islemleri tanir.
4.i¢me siitii teknolojisi hakkinda bilgi sahibi olur.

ileri yonelik 6ngoriide bulunur.
6. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirir.

5. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurar, probleme dair objektif ¢ikarsamada bulunur,

Dersin Igerigi

igme siitii teknolojisi (pastorize siit, UHT siit)

Siitiin olusumu, kimyasi, siitiin mikroorganizmalar1 ve enzimleri, siitiin toplanmasi, dagitimi
ve isletmeye kabulii, siit endiistrisinde tasarim, alet ve ekipmanlar, siite uygulanan islemler,

Haftalar Konular
1 Siitiin Tanimu, Tiirkiye’de ve Diinyada Siitgiiliik
2 Siitiin Bilesimi ve Fiziksel Ozellikleri
3 Siitiin Olusumu ve Siit Bilesimine Etki Eden Faktorler
4 Stit Lipitleri ve Siitiin Azotlu Maddeleri
S Siitiin Karbonhidratlar1 ve Mineral Maddeleri
6 Siitteki Enzimler ve Vitaminler
7 Ara Sinav
8 Siitiin Minor Bilesenleri
9 Siite Bulasan Yabanci Maddeler
10 Siitteki Mikroorganizmalar
11 Siitiin Toplanmasi ve Kabulii
12 Siite Uygulanan Teknolojik Islemler
13 Siite Uygulanan Isil Islemler
14 I¢me Siitii Teknolojisi (Pastérize Siit, Sterilize Siit, UHT Siit)

Genel Yeterlilikler

1- Siitiin olusumunu ve bilesimini 6grenir.
2- Cig siit kalitesini belirler ve uygun tekniklerle igme siitii iretmeyi bilir.
3- Fabrikaya kabul edilen siitlere uygulanacak 6n iglemleri 6grenir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40
Final: % 60
Biitiinleme: % 60




PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 | PC4 | PC5 PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCl1
OC1 5 3 3 3 3 3 4 4 5 3 5
0C2 5 4 3 5 5 5 5 5 5 5 5
0C3 5 4 4 5 4 4 4 5 5 5 5
OC4 5 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5
0Cs 5 5 4 4 5 4 4 5 5 4 5
OC6 5 5 4 5 5 4 4 4 5 4 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1-Cok Diisiik 2-Diisiik 3-Orta 4-Yiiksek 5-Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve flgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Siit 5 4 4 4 4 4 4 4 5 4 5
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