Proje Personeli

Proje Adi

Durum

Mutlu Buket AKIN

Kapsullenmis ve Serbest Lactobacillus
acidophilus, Lactobacillus casei ve
Lactobacillus rhamnosus’un
Dondurmada Canli Kalma Surelerinin ve
Dondurmanin  Duyusal  Ozelliklerine
Etkisinin Belirlenmesi

Tamamlandi

Mutlu Buket AKIN

Sodyum Alginat, k-Karragenan ve Gellan
Sakizi  Kullanilarak  Emulsiyon ve
Ektrlzyon Yodntemleri ile Kapsullenmis
Enzimlerin (Proteaz, Lipaz ve
Proteaz/Lipaz Karisimi) Kagar Peynirinin
Hizli  Olgunlastirimasinda  Kullanim
Olanaklarinin Arastiriimasi

Tamamlandi

Mutlu Buket AKIN

Farkli Oranlarda Kayisi Lifi Kullaniminin
Probiyotik Yagsiz Yogurdun Ozellikleri
Uzerine Etkisi

Tamamlandi

Mutlu Buket AKIN

Emidilsiyon Teknigi ile Tereyagd icerisinde
Kapstullenen Lactobacillus acidophilus,
Bifidobacterium bifidum’'un Stirred Tip
Meyveli Yogurtlarda ve In Vitro
Kosullarda Canli Kalma Sdrelerinin
Arastirilmasi

Tamamlandi

Mutlu Buket AKIN

Mikroenkapsiilasyon isleminin Sucukta
Kullanilan Probiyotik Ve Starter Kualturler
ile Sucugun Bazi Ozellikleri Uzerine
Etkisi

Tamamlandi

M. Serdar AKIN

Ultrafiltrasyon teknigi ile Uretilen Urfa
peynirlerinin bazi kalite oOzellikleri ve
Patojen mikroorganizmalarin Urfa
peynirlerinde yasam sureleri

Tamamlandi

M. Serdar AKIN

Kapsullenmis ve Serbest Lactobacillus
acidophilus, Lactobacillus casei ve
Lactobacillus rhamnosus’un
Dondurmada Canli Kalma Surelerinin ve
Dondurmanin  Duyusal  Ozelliklerine
Etkisinin Belirlenmesi

Tamamlandi

M. Serdar AKIN

Sodyum Alginat, k-Karragenan ve Gellan
Sakizi  Kullanilarak  Emulsiyon ve
Ektrizyon Yontemleri ile Kapsullenmis
Enzimlerin (Proteaz, Lipaz ve
Proteaz/Lipaz Karigimi) Kasar Peynirinin
Hizl  Olgunlastirimasinda  Kullanim
Olanaklarinin Arastiriimasi

Tamamlandi

M. Serdar AKIN

Emidilsiyon Teknigi ile Tereyagd icerisinde
Kapstllenen Lactobacillus acidophilus,
Bifidobacterium bifidum’'un Stirred Tip
Meyveli  Yogurtlarda ve In Vitro

Tamamlandi




Kosullarda Canli Kalma Sdrelerinin
Arastiriimasi

M. Serdar AKIN

Sodyum Aljinatla Kapsullenmis Bazi
Probiyotik  Bakterilerin ~ Stirred  Tip
Meyveli  Yodurtlarda ve in Vitro
Kosullarda Canli Kalma Sdrelerinin
Arastiriimasi

Tamamlandi

Mehmet KARAASLAN

Antioksidan ve Antimikrobiyal Yuklenmig
Nanolipozom Tasliyicilar  Kullanilarak
Bifonksiyonel Yenilebilir Visne Proteini
Filmlerin Gelistiriimesi

Devam
ediyor

Bulent BASYIGIT

Antioksidan ve Antimikrobiyal Yuklenmig
Nanolipozom Tasliyicilar  Kullanilarak
Bifonksiyonel Yenilebilir Visne Proteini
Filmlerin Gelistiriimesi

Devam
ediyor

G. NEDJIP

Endustriye  Uyarlanabilen  Adsorptif
Kopuk Kromatografisi Yontemi ile Zeytin
Yapragi Ekstresinden Oleuropein
Zenginlestiriimesi

Devam
ediyor




