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Yogurt teknolojisinin temel kavramlar1 hakkinda bilgi vermek ve siit endiistrisinde
yogurt iiretiminin 6nemini 6gretmek

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Yogurt iiretim tekniklerini 6grenir.

2.Yogurdun siit sanayiindeki yerini ve dénemini kavrar.

3. Olgular arasinda neden sonug iliskisi kurar, probleme dair objektif ¢ikarsamada
bulunur, ileri yonelik 6ngoriide bulunur.

4. Analitik diisiinebilme bilgi ve becerilerini gelistirir.

Dersin Igerigi

Yogurdun Tanimi, Orjini, Besin Degeri, Yogurt Uretiminde Kullamilan Starterler,
Fermentasyonda Yogurt Bilesiminde Meydana Gelen Degisiklikler, Yogurttaki
Aroma Maddeleri, Yogurt Saklama Kosullari, Yogurt Hata ve Kusurlari, Meyveli-
Aromal1 Yogurt Cesitleri ve Uretimi.

Haftalar Konular

1 Yogurdun tanimi, orjini, besin degeri

2 Cig siitiin hazirlanmasi (klarifikasyon, kurumaddenin standardize edilmesi i¢in uygulanan
yontemler: kaynatma, siittozu ilavesi, evaporasyon, peyniralti suyutozu, yayikalti tozu, kazein ve
co-precipitate ilavesi, UF ve hiperfiltrasyon )

3 Yogurt tiretiminde kullanilan stabilizatorler ve tatlandiricilar

4 Homogenizasyon ve 1s1l islem uygulamalari

5 Yogurt tiretiminde kullanilan starterlerin 6zellikleri

6 Yogurt kiiltiirleri se¢iminde dikkat edilecek kriterler

7 Ara Sinav

8 Yogurt starter kiiltiirlerinin hazirlanmasi

9 Yogurt liretiminde inokiilasyon ve inkiibasyon iglemleri

10 Laktik asit fermentasyonunun biyokimyasi

11 Aroma bilesiklerinin olusumu

12 Yogurdun fiziksel 6zelliklerine etki eden faktorler ve yogurdun depolanmasi sirasinda olusan
bozulmalar

13 Dayanikl1 yogurt tiretim yontemleri

14 Yogurt iiretimi (uygulama)

Genel Yeterlilikler
1. Yogurdun bilesimini ve besin degerini 6grenebilir.

n

Sade ve meyveli yogurt iiretebilir.

3. Yogurtta kalite analizleri yapabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40
Final: % 60
Biitiinleme: % 60




PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi
TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11
OCl |5 5 5 4 4 4 4 4 5 4 5
0Cc2 |5 4 4 4 4 3 4 5 5 4 5
0C3 |5 4 5 4 4 4 3 4 5 4 4
0Cc4 |4 4 4 4 4 4 4 4 5 3 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PY: Program Ciktilar
Katki | 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve Ilgili Dersin iliskisi
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11
Yogurt 5 4 4 4 4 4 4 4 5 4 5
Teknolojisi




