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Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize. Konu anlatim, Soru-yamt, 6rnek ¢oziimler, dokiiman incelemesi.
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarmdan her haftamin konusunu derse gelmeden once
inceleyerek gelecekler. Haftalik ders konular ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ogrenciler kurutma ve depolama konusunda teknolojik islemeler, muhafaza yontemleri, bu alanda kullanilan
kurutma yoéntemleri konusunda temel bilgileri 6grenecektir

Dersin Ogrenme Ciktilary

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Cesitli tarimsal tirtinleri giines altinda kurutmay bilir,
2. Mikrodalga 1sinlarla kurutmayi bilir,

. Kurutma sisteminin tasarimint bilir,

. Depolama sistemlerinin 6zelliklerini bilir,

. Meyve ve sebze dondurma yontemlerini bilir,

. Kurutulmug meyvelere uygulanan son islemleri bilir.

Haftalhik Ders Konulari

Hafta: Giris

Hafta: Tarimsal {irtinlerin, glines altinda dogal kurutma y6ntemleri

Hafta: Sicak havayla kurutma yontemleri

Hafta: Kisa sinav

Hafta: Kurutmada gerekli sistemlerin tasarimi, depolama yontemleri ve tesisleri

Hafta: Mikrodalga 1sinlarla kurutma yontemleri ve bu yontemlere iligkin teorik hesaplarla

Hafta: Ara sinav

Hafta: Kurutmada gerekli sistemlerin tasarimi, depolama yontemleri ve tesisleri

9. Hafta: Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafazasi, sebzelerin dondurulmasi, meyvelerin dondurulmasi
10. Hafta: Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafazasi, sebzelerin dondurulmasi, meyvelerin dondurulmasi
11. Hafta: Meyve ve sebzelerin sogukta depolanmasi, kontrollii atmosferde depolama, farkli meyve ve
sebzelerin depolama kosullar

12. Hafta: Meyve ve sebzelerin kurutulmasi, meyvelerin kurutulmasi

13. Hafta: Sebzelerin kurutulmalar:

14. Hafta: Baz1 meyvelerin kurutulmasi, Kurutulmus meyvelere uygulanan son islemler ve depolama
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Olgme-Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1 (bir) Ara Sinav, Ders konularini

kapsayan 1 (bir) Kisa Sinav yapilacaktir. Her bir degerlendirme
kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Smav : 20 %

Kisa Smav: 30% (Ders Konularina yonelik)

Yariyilsonu Smav: 50 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek tarih ve
saatlerde

Kisa Sinav Tarih ve Saati: 24/02/2020 (Ders Saatinde)
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5.Geankoplis, C.J. (1983) Transport Processes And Unit Operations (2nd Ed.) AllynAnd Bacon, Inc.:Toronto
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Uludag.Unv. Ziraat Fakiltesi Yayinlari : Bursa

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PCa PC5 PC6 PC7 PC8 PCo PC10 PC11 PC12
(o]} 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
0¢2 3 4 4 3 4 3 4 4 5 4 5 5
0¢3 4 4 5 4 4 5 4 5 5 4 4 4
[o]e] 5 4 3 5 3 4 5 4 4 4 4 4
(o163 4 5 4 4 5 4 4 5 3 5 4 3
[e1¢3 3 3 4 4 4 3 3 4 3 3 3 4
0OGC: Ogrenme Ciktilari  PG: Program Giktilari

Katki 1 Cok Diisiik 2 Dusiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Ders PC1 PC2 PC3 PCa PC5 PC6 PC7 PC8 PCo PC10 PC11 PC12
Kurutma ve |- 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
Depolama




