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On Kosul Dersler

Dersin Dili Tiirkge

Dersin Tiirii Secmeli

Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci Ogrenciler kurutma ve depolama konusunda teknolojik islemeler, muhafaza yéntemleri, bu alanda kullanilan

kurutma yéntemleri konusunda temel bilgileri 6grenecektir.

Dersin Ogrenme Ciktilar Bu dersin sonunda égrenci;

1. Cesitli tarimsal tirtinleri giines altinda kurutmay bilir,
2. Mikrodalga 1sinlarla kurutmay bilir,

3. Kurutma sisteminin tasarimini bilir,

4. Depolama sistemlerinin 6zelliklerini bilir,

5. Meyve ve sebze dondurma yontemlerini bilir,

6. Kurutulmus meyvelere uygulanan son iglemleri bilir.

Dersin I¢erigi Tarimsal uriinlerin, giines altinda dogal kurutma yontemleri, sicak havayla kurutma yontemleri, vakumla kurutma

tasarimi, depolama yontemleri ve tesisleri.

Haftalar Konular

1 Giris

Tarimsal triinlerin, giines altinda dogal kurutma yontemleri

Sicak havayla kurutma yontemleri

Mikrodalga 1sinlarla kurutma yontemleri ve bu yontemlere iligkin teorik hesaplarla

Mikrodalga 1sinlarla kurutma yontemleri ve bu yontemlere iliskin teorik hesaplarla

Kurutmada gerekli sistemlerin tasarimi, depolama yontemleri ve tesisleri.

Ara smav

Kurutmada gerekli sistemlerin tasarimi, depolama yontemleri ve tesisleri.
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Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafazasi, sebzelerin dondurulmasi, meyvelerin dondurulmasi
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Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafazasi, sebzelerin dondurulmasi, meyvelerin dondurulmasi
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Meyve ve sebzelerin sogukta depolanmasi, kontrollii atmosferde depolama, farkli meyve ve sebzelerin depolama kosullar
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Meyve ve sebzelerin kurutulmasi, meyvelerin kurutulmasi
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Sebzelerin kurutulmalari
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Bazi meyvelerin kurutulmasi, Kurutulmus meyvelere uygulanan son islemler ve depolama

Genel Yeterlilikler

1.Giines altinda ve sicak havayla kurutmayi yapabilir,
2. Mikrodalga ile kurutmay: yapabilir,
3. Meyve ve sebzelerin kurutulmasi, sogutulmasi ve dondurulmasini yapabilir.
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Degerlendirme Sistemi

Ara sinav: %40
Final: %60

yontemleri, mikrodalga 1sinlarla kurutma yontemleri ve bu yontemlere iliskin teorik hesaplarla, gerekli sistemlerin

Biitiinleme:
PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PCY9 PC10 | PC11 PC12
0OcCl1 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
0C2 3 4 4 3 4 3 4 4 5 4 5 5
0C3 4 4 5 4 4 5 4 5 5 4 4 4
0cC4 5 4 3 5 3 4 5 4 4 4 4 4
[eYe 4 5 4 4 5 4 4 5 3 5 4 3
0Cé6 3 3 4 4 4 3 3 4 3 3 3 4
OC: Ogrenme Ciktilar1 _PC: Program Ciktilari

Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Ders PC1 | PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11 | PC12
Kurutma ve 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
Depolama




